EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
o
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Ambient [] Frozen [] Controlled Chilled [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption [] other [1
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight 1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 35 ALBUMINOIDAL SUBSTANCES; MODIFIED STARCHES; GLUES; ENZYMES
3504 PeEtones and their derivatives; other protein substances and their derivatives, not elsewhere specified or included; hide powder, whether

or not chromed
Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant
Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter
Net weight Product Description Package count Identification mark
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

2. I, the undersigned official veterinarian/official inspector certify that:
2.1. Gelatine and/or collagen comes from (an) establishment(s) implementing a programme,
based on the HACCP principles;
2.2. Gelatine and/or collagen comply with the Microbiological criteria for establishment

indicators of safety of food products, approved by the Order of Ministry of Health of Ukraine
Ne 548 of 19.07.2012.

2.3. Raw material for the production of gelatine and/or collagen originates from territories of EU
Member States, or from countries outside the EU that are officially free from foot and mouth
disease in accordance with OIE, and it is derived exclusively from:

a) bones other than specified risk materials as defined by OIE;

b) and/or hides and skins of farmed ruminant animals;

Part II: Certification

¢) and/or pig skins;

d) and/or poultry skin;

e) and/or tendons and sinews;

D) and/or wild game hides and skins;
g) and/or fish skin and bones.

[02.3.1. Raw material for the production of gelatin.and/or collagen, defined in

L subparagraphs a)-e) of paragraph 2.3, is derived from animals slaughtered at a
slaughterhouse, carcasses of which recognized as fit for human consumption
based on ante-mortem and post-mortem inspections.

O and/or

Raw material for the production of gelatine and/or collagen defined in subparagraph f) of
paragraph 2.3, is derived from wild game processed in a game handling establishment,
approved by the Competent Authority of the exporting country, carcasses of which
recognized as fit for human consumption based on post-mortem inspections.

2.3.2. Raw materials for/the production of gelatine and/or collagen that have not
undergone any preserving treatment other than chilling, freezing or quick-
freezing must come from establishments registered or approved in accordance
with the legislation of exporting country.

2.3.3 The following treated raw material is allowed for use in the production of
gelatine and/or collagen:

1) bones other than specified risk material originating from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin, which have been subjected to one of the following
treatments:

a) crushed to pieces of approximately 15 mm in size and
degreased with hot water at a temperature of at least 70
°C for at least 30 minutes or at least 80 °C for at least 15
minutes or at least 90 °C for at least 10 minutes, and then
separated and subsequently washed and dried for at
least 20 minutes in a stream of hot air with an initial
temperature of at least 350 °C or for 15 minutes in a
stream of hot air with an initial temperature of more

than 700 °C;

b) sun drying for at least 42 days at an average temperature
of at least 20 °C;

c) acid treatment such that the pH is maintained at less

than 6 to the core for at least 1 hour before drying.

2) hides and skins of farmed ruminants, pig skins, poultry skins and
wild game hides originating from the facilities under the control of
the competent authority of the country of origin, which have been
subjected to one of the following treatments:
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EUROPEAN UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

consumption v2

Part II: Certification

IL. Health information

2.4.

2.5.

(2) O [2.6.

3)

a) treatment with alkali to establish a pH > 12 to the core
with subsequent salting for at least 7 days (the treatment
duration may include the time required for
transportation);

b) drying for at least 42 days at a temperature of at least 20
°C (the treatment duration may incorporate the time
required for transportation);

c) acid treatment such that the pH is maintained at less
than 5 to the core for a minimum of 1 hour;

d) alkali treatment at a pH > 12 for at least 8 hours.

bones other than specified risk material, hides and skins of farmed
ruminants, pig skins, poultry skins and wild game hides which have
been subjected to a treatment method other than those specified in
subparagraphs 1)-2) of paragraph 2.3.3 and which originate from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin.

Gelatine and/or collagen intended for human consumption and gelatin and collagen not
intended for human consumption may be produced and stored simultaneously at one
facility provided that the raw material and the production processes comply with the
requirements set forth for gelatine and/or.collagen intended for human consumption.

Gelatine and/or collagen shall comply with the following maximum permitted levels of

residues:

As - 1ppm level;

Pb - 5 ppm level;

Cd - 0,5 ppm.level;

Hg- 0,15 ppm level;

Cr -10 ppm level;

Cu - 30 ppmdevel;

Zn - 50 ppm level;

S02 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 50 ppm level;

H202 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 10 ppm level.

Gelatin is produced in accordance with the following requirements:

2

(2

o either

o or

[a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in
accordance with the OIE requirements]

[(2) O a) raw material derived from the bones of ruminants born,
reared or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment:

- alkaline treatment of saturated lime solution (pH > 12.5)
for a period of at least 20 days with heating to 138 °C for
at least 4 seconds,

- or an acid treatment (pH < 3.5) for at least 10 hours with
heating to at least 138 °C for at least 4 seconds,

- or a heat-and-pressure process for at least 20 minutes
with saturated steam of 133 °C at more than 3 bars,

- or any other approved process with equivalent effect.
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

) Ob) raw material other that the material specified in
subparagraph 2.6 (a) of this paragraph is subjected to a
treatment with acid or alkali followed by one or more
rinses. pH shall be accordingly adjusted. Gelatine is
extracted by heating one or more times in succession
followed by purification by means of filtration and heat

=

.8 treatment.]

S . , . . .

e‘.ﬁ 2) O [2.6. Collagen is produced in accordance with the following requirements:

'E 2) o either [a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
) or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in

= accordance with the OIE requirements]

)

E 2) o or [a) raw material derived from the bones of ruminants born, reared

or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period.of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment followed by:

- pH adjustment using acid or alkali followed by one or
more rinses and filtration/milling/extrusion;

- or any other process with approved equivalent effect;

b) following the completion of processes referred to in
subparagraphs 2.6 (a) collagen may undergo drying.]

2) 0 [2.7. If gelatine and/or collagen are of ruminant origin, except of gelatin and/or collagen derived
from hides and skins of ruminants it was produced in accordance with the following
requirements:

(2) oceithers [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a negligible BSE risk in accordance with the OIE;

- the animals from which the gelatin and/or collagen was
derived were born, continuously reared and slaughtered
in the country with negligible risk and passed ante-
mortem and post-mortem inspections;

- if in the country or region there have been BSE
indigenous cases:

@ it comes from animals which were born after the date
from which the ban on the feeding of ruminants with
meat-and-bone and greaves derived from ruminants had
been enforced, or

(ii) the products of bovine, ovine and caprine animal origin
do not contain and are not derived from specified risk
material as defined by OIE, or mechanically separated
meat obtained from bones of bovine, ovine or caprine
animals]

) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a controlled BSE risk in accordance with the OIE;

- The animals from which the gelatin and/or collagen was
derived have passed ante mortem and post mortem
inspections;
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

- the animals, from which the gelatin and/or collagen is
derived were not slaughtered after stunning by means of
gas injection into the cranial cavity or killed by the same
method or slaughtered by laceration after stunning of
central nervous tissue by means of an elongated rod-
shaped instrument introduced into the cranial cavity,
except if the animals were born, continuously reared and
slaughtered in a country or region classified as a country
or region posing a negligible BSE risk in accordance with
the OIE;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material as defined by OIE, or
mechanically separated meat obtained from bones of
bovine, ovine or caprine animals.]

Part II: Certification

2) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a undetermined BSE risk in accordance with the OIE;

- it comes from animals which have not been fed meat-
and-bone or greaves derived from ruminants and passed
ante mortem and post mortem inspections;

- it comes from animals which have not been slaughtered
afterstunning by laceration of central nervous tissue by
means of an elongated rod-shaped instrument
introduced into the cranial cavity, or by means of gas
injected into the cranial cavity;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material, as defined by OIE,
or nervous and lymphatic tissues exposed during the
deboning process or mechanically separated meat
obtained from bones of bovine, ovine or caprine animals;

< raw material (other than hides and skins) was obtained
from cattle, sheep and goats (other than those who are
less than 12 moths age), tested for BSE using methods,
identified by OIE, with negative results;

- vertebral columns from cattle over 30 months of age at
the time of slaughter and skulls have been excluded.]

Footnotes
PartI:
Box 1.11: Place of origin: name, address, approval number of dispatch establishment.

Box 1.15: Registration number (railway wagons or container and lorries), flight number (aircraft) or name (ship).
Separate information is to be provided in case of unloading and reloading.

Box 1.19: Indicate total gross weight and total net weight.

Box 1.21: Identification of container and Seal number: only where applicable.

Box 1.25: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the heading 35.03, 35.04 or 39.17.
Part II:

(@)) Gelatine means natural, soluble protein, gelling or non-gelling, obtained by the partial hydrolysis of
collagen produced from bones, hides and skins, tendons and sinews of animals.

Collagen means the protein-based product derived from animal bones, hides, skins and tendons.It
includes edible collagen casings as well as food-contact collagen casings.

2) Keep as appropriate
3) The signature and the stamp must be in a colour different to that of the printing.

This certificate must be issued in Ukrainian language and in the language of the EU Member State of origin.
Certifying Officer
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

Qualification and title
Signature

Name (in capital letters)
Date of signature
Stamp

Part II: Certification
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DEN EUROPAISKE UNION

Export Health Certificate

Del I

1.1. Afsender

1.2. IMSOC-reference

Navn Specimen not to be used for exports from EU

Adresse I.2.a. Local Reference

Land 1SO-kode

1.5. Modtager 1.3. Central kompetent myndighed

Navn I1.4. Local competent authority

Adresse

Land 1SO-kode

1.7. Oprindelsesland ISO-kode 1.9. Country of destination 1SO-kode
1.8. Region of origin Kode 1.10. Bestemmelsesregion: Kode
1.11. Place of Dispatch 1.12. Bestemmelsessted

Navn Navn

Adresse Adresse

Godkendelsesnumm Godkendelsesnumm

er er

Land 1SO-kode Land ISO-kode
1.13. Lastningssted 1.14. Date and time of departure

Navn

Adresse

Godkendelsesnumm

er

Land ISO-kode

1.15. Transportmiddel 1.16 Entry Point

Type Dokument Identifikation

1.18. Transport conditions 1.17. Ledsagedokumenter

Omgivelsestempe Frosset [] Controlled Kolede [] Handelsdok

ratur temperature umentrefere Udstedelses

. dato
nce:
Udstedelsess
Land ted

1.19. Containernummer/Plombenummer

1.20. Certified as

Konsum [] Andet []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kode
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-kode
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Samlet antal kolli

1.24. Samlet maengde

1.25. Samlet nettovaegt 1.25. Samlet bruttovaegt

1.28. Description of consignment

1. 35 PROTEINER; MODIFICERET STIVELSE; LIM OG KLISTER; ENZYMER
3504 Peptoner og derivater deraf; andre proteinstoffer og derivater deraf, ikke andetsteds tariferet; hudpulver, ogsé behandlet med kromsalt

Vare Art Mengde Delsending nr. Produktionsanleg
Fryselager Opskeringsvirksomhed Dato for nedfrysning Produktionsdato Slagtedato
Nettovaegt Product Description Antal forpakninger Identifikationsmaerke
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DEN EUROPAISKE UNION (UA) COL/GEL Gelatine (1)(2)og/eller kollagen (1)(2) til konsum v2

II. Sundhedsoplysninger

2. Undertegnede embedsdyrlaege/officielle inspektgr bekraefter hermed falgende:

2.1. Gelatinen og/eller kollagenet kommer fra en virksomhed/virksomheder, der anvender et
program baseret pA HACCP-principperne.

2.2. Gelatinen og/eller kollagenet opfylder de mikrobiologiske kriterier for
virksomhedsindikatorer for fgdevaresikkerhed, der er godkendt ved bekendtggrelse nr. 548
af 19.7. 2012 fra Ukraines sundhedsministerium.

2.3. Révarerne til fremstilling af gelatine og/eller kollagen stammer fra EU-medlemsstater eller
fra lande uden for EU, der i overensstemmelse med OIE er officielt frie for mund- og
klovesyge, og hidrgrer udelukkende fra:

a) knogler, bortset fra specificeret risikomateriale, som defineret af OIE

b) og/eller huder og skind fra opdreettede drgvtyggere

Part II: Certification

¢) og/eller svineskind

d) og eller fjerkraeskind

e) og/eller sener og ligamenter

) og/eller huder og skind fra vildtlevende vildt
g) og/eller fiskeskind og ben.

0 2.3.1. Ravarer til fremstilling af gelatine og/eller Kollagen som defineret i afsnit 2.3,
L litra a)-e), hidrerer fra dyr, der'er slagtet pa et slagteri, og hvis slagtekroppe er
fundet egnede til konsum pa grundlag af inspektion for og efter slagtning.

Ol og/eller

Révarer til fremstilling af gelatine og/eller kollagen som defineret i afsnit 2.3, litra f),
hidrgrer fra vildtlevende vildt, someer forarbejdet i en vildthdndteringsvirksomhed, der er
godkendt af eksportlandets kompetente myndighed, og hvis slagtekroppe er fundet egnede
til konsum pé grundlag-af inspektion for og efter slagtning.

2.3.2. Ravarer til fremstilling af gelatine og/eller kollagen, der har undergaet ingen
anden holdbarhedsforleengende behandling end at veere blevet koglet, frosset
eller dybfrosset, skal komme fra virksomheder, der er registreret eller godkendt
ioverensstemmelse med eksportlandets lovgivning.

2.3.3. Folgende behandlede ravarer kan anvendes til fremstilling af gelatine og/eller
kollagen:
1) knogler, bortset fra specificeret risikomateriale, der stammer fra

faciliteter under kontrol af oprindelseslandets kompetente
myndighed, og som har undergaet en af de fglgende behandlinger:

a) knusning til stykker pa ca. 15 mm og affedtet med varmt
vand med en temperatur pd mindst 70 °C i mindst 30
minutter, mindst 80 °C i mindst 15 minutter eller mindst
90 °C i mindst 10 minutter og derneest adskilt og derefter
vasket og tgrret i mindst 20 minutter i en varmluftsstrgm
med en starttemperatur pd mindst 350 °C eller i mindst
15 minutter i en varmluftsstrgm med en starttemperatur
pa mere end 700 °C

b) soltgrring i mindst 42 degn ved en
gennemsnitstemperatur pa mindst 20 °C

c) syrebehandling, sddan at pH-veerdien fastholdes pa
under 6 i hele produktet i mindst en time inden tgrring

2) huder og skind fra opdreaettede drovtyggere, svineskind, fjerkraeskind
og huder og skind fra vildtlevende vildt, der stammer fra faciliteter
under kontrol af oprindelseslandets kompetente myndighed, og som
har undergdet en af de fglgende behandlinger:
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DEN EUROPAISKE UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2)og/eller kollagen (1)(2) til konsum v2

Part II: Certification

II. Sundhedsoplysninger

24.

2.5.

(2) O [2.6.

Gelatine og/eller kollagen til konsum samt gelatine og/eller kollagen, der ikke er bestemt til
konsum, kan fremstilles og opbevares samtidigt i én.facilitet, forudsat at rdvarerne og
fremstillingsprocesserne er i overensstemmelse med de fastsatte krav vedrgrende gelatine
og/eller kollagen til konsum.

Gelatinen og/eller kollagenet skal overholde fglgende tilladte maksimalgreenseverdier for

restkoncentrationer:

- As —1 ppm

- Pb — 5 ppm

- Cd — 0,5 ppm

- Hg — 0,15 ppm
- Cr— 10 ppm

- Cu— 30 ppm

- Zn— 50 ppm

Gelatinen er fremstillet i overensstemmelse med fplgende krav:

(2)

()

a) alkalibehandling for at opné en pH-veerdi > 12 i hele
produktet efterfulgt af saltning i mindst syv dage
(behandlingens varighed kan vere inklusive
transporttid)

b) terring i mindst 42 dage ved en temperatur pa mindst
20 °C (behandlingens varighed kan vere inklusive
transporttid)

c) syrebehandling, sdledes at pH-veerdien fastholdes pa
under 5 i hele produktet i mindst en time

d) alkalibehandling ved en pH-veerdi > 12 i mindst otte
timer

3) knogler, bortset fra specificeret risikomateriale, huder og skind fra
opdrattede drgvtyggere, svineskind, fjerkreeskind og huder og skind
fra vildtlevende vildt, der har undergéaet en anden behandling end
behandlingerne i afsnit 2.3.3, underafsnit 1)-2), og som stammer fra
faciliteter under kontrol af oprindelseslandets kompetente
myndighed.

SO2:(Den Europaeiske Farmakopé, seneste udgave) — 50 ppm

H202 (Den Europeiske Farmakopé, seneste udgave) — 10 ppm

o enten: [a) Ravarerne hidrgrer fra knogler fra drgvtyggere, der er fgdt,
opdreettet eller slagtet i et land eller en region med en ubetydelig
BSE-risiko i overensstemmelse med OIE's krav]

o eller [(2) O a) ravarerne hidrgrer fra knogler fra drgvtyggere, der er fadt,
opdreettet eller slagtet i et land eller en region med en kontrolleret
eller ikke-fastsat BSE-risiko i overensstemmelse med OIE's krav (som
det er tilladt at importere til Ukraine), undergar en proces, der
sikrer, at alt knoglemateriale fra drgvtyggere knuses fint og affedtes
med varmt vand og derefter behandles med fortyndet saltsyre (med
en minimumskoncentration pa 4 % og en pH-veerdi < 1,5) i mindst to
dage. Derneest undergar ravaren fglgende behandling:

- alkalibehandling med en meettet kalkoplgsning (pH >
12,5) i mindst 20 dage med opvarmning til 138 °C i
mindst 4 sekunder

- eller syrebehandling (pH < 3,5) i mindst 10 timer med
opvarmning til 138 °C i mindst 4 sekunder

- eller en varme- og trykbehandling i mindst 20 minutter
med meettet damp pé 133 °C ved mindst 3 bar
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DEN EUROPAISKE UNION (UA) COL/GEL Gelatine (1)(2)og/eller kollagen (1)(2) til konsum v2
II. Sundhedsoplysninger

- eller enhver anden godkendt proces med tilsvarende
virkning.
2) O b) Andre rdvarer end ravarerne i dette afsnit, underafsnit
2.6, litra a), undergar en syre- eller alkalibehandling
efterfulgt af én eller flere skylninger. pH skal justeres i

opdreettet eller slagtet i et land eller en region med en ubetydelig
BSE-risiko i overensstemmelse med OIE's krav]

=] overensstemmelse hermed. Gelatinen udvindes ved en
o o s :

'g eller flere pad hinanden fglgende opvarmninger efterfulgt
r'-;")‘ af rensning ved filtrering og varmebehandling.]

'E 2) O[2.6. Kollagenet er fremstillet i overensstemmelse med fglgende krav:

o ) o enten: [a) Ravarerne hidrgrer fra knogler fra drgvtyggere, der er fgdt,

| ]

v

1 5]

©

=¥

2) o eller [a) ravarerne hidrgrer fra knogler fra drgvtyggere, der er fadt,
opdreettet eller slagtet i et land eller en region med en kontrolleret
eller ikke-fastsat BSE-risiko i overensstemmelse med OIE's krav (som
det er tilladt at importere til Ukraine), undergar en proces, der
sikrer, at alt knoglemateriale fra drgvtyggere knuses fint og affedtes
med varmt vand og derefter behandles med fortyndet saltsyre (med
en minimumskoncentration pa4 % og en pH-veerdi < 1,5) i mindst to
dage. Derneest undergar ravaren fglgende behandling efterfulgt af:

- justering af pH med syre eller alkali efterfulgt af én eller
flere skylninger og filtrering/formaling/ekstrudering

- eller enhver anden godkendt proces med tilsvarende
virkning.

b) Efter at de i underafsnit 2.6, litra a), omhandlede
processer er afsluttet, kan kollagen undergd tgrring.]

(2) O [2.7. Hvis gelatinen og/eller kollagenet stammer fra drgvtyggere, bortset fra gelatine og/eller
kollagen fremstillet-af huder og skind fra drgvtyggere, er det fremstillet i overensstemmelse
med fglgende krav:

2) o enten: _[Det kommer fra etland eller en region, der er klassificeret som et
land eller en region med en ubetydelig BSE-risiko i
overensstemmelse med OIE.

- De dyr, som gelatinen og/eller kollagenet stammer fra, er
fadt, udelukkende opdreettet og slagtet i landet med
ubetydelig risiko, og de er undersggt for og efter
slagtning.

- Hvis der i landet eller regionen har veeret nationale BSE-
tilfeelde:

i) Det stammer fra dyr, der er fgdt efter den dato, fra
hvilken forbuddet mod fodring af drgvtyggere med kad-
og benmel og grever fra drgvtyggere er blevet
héndhaevet, eller

ii) produkterne af kvaeg, far og geder indeholder ikke og er
ikke fremstillet af specificeret risikomateriale som
defineret af OIE eller maskinsepareret kod fra knoglerne
fra kvaeg, far eller geder]

2) o eller [Det kommer fra et land eller en region, der er klassificeret som et
land eller en region med en kontrolleret BSE-risiko i
overensstemmelse med OIE.

- De dyr, som gelatinen og/eller kollagenet stammer fra, er
blevet undersggt for og efter slagtning.
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DEN EUROPAISKE UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2)og/eller kollagen (1)(2) til konsum v2

Part II: Certification

II. Sundhedsoplysninger

()

o eller

- De dyr, som gelatinen/kollagenet hidrgrer fra, er ikke
blevet slagtet efter at veere blevet bedgvet ved
indsprgjtning af en gas i kraniehulen eller aflivet efter
samme metode, og de er ikke blevet slagtet efter
bedgvelse ved laceration af centralnervevav ved hjelp
af et aflangt, stavformet instrument, der fgres ind i
kraniehulen, medmindre dyrene er fgdt, udelukkende
opdreettet og slagtet i et land eller en region, der er
klassificeret som et land eller en region med ubetydelig
BSE-risiko i overensstemmelse med BSE.

- Gelatinen og/eller kollagenet indeholder ikke og er ikke
fremstillet af specificeret risikomateriale som defineret
af OIE eller maskinsepareret kgd fra knoglerne fra kvaeg,
far eller geder.]

[Det kommer fra et land eller en region, der er klassificeret som et
land eller en region med en ikke-fastsat BSE-risiko i
overensstemmelse med OIE.

- Det stammer fra dyr, der ikke er blevet fodret med ked-
og benmel eller grever fra drgvtyggere, og som er blevet
undersggt for og efter slagtning.

- Det stammer fra dyr, som ikke er blevet slagtet efter at
vere blevet bedgvet ved laceration af centralnervevaev
ved hjaelp af et aflangt, stavformet instrument, der fgres
ind i kraniehulen, eller ved indsprgjtning af en gas i
kraniehulen.

- Gelatinen og/eller kollagenet indeholder ikke og er ikke
fremstillet af specificeret risikomateriale som defineret
af OIE eller nerve- og lymfeveev, der frileegges under
udbeningen, eller maskinsepareret kgd fra knoglerne fra
kveeg, far eller geder.

- Ravarerne (bortset fra huder og skind) kommer fra kvaeg,
far og geder (undtagen dyr, der er under 12 maneder
gamle), der er testet negative for BSE ved anvendelse af
metoder identificeret af OIE.

- Rygseijler fra kveeg, der er over 30 maneder gamle pa
slagtetidspunktet, og kranier er fjernet.
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DEN EUROPAISKE UNION (UA) COL/GEL Gelatine (1)(2)og/eller kollagen (1)(2) til konsum v2

II. Sundhedsoplysninger

Fodnoter
Del I:
Rubrik Oprindelsessted: afsendervirksomhedens navn, adresse og godkendelsesnummer
1.11:
o Rubrik Registreringsnummer (jernbanevogne eller container og lastbiler), rutenummer (fly) eller
.8 1.15: navn (skib). Seerskilte oplysninger fremlaegges ved af- og genpéalaesning.
ig Rubrik Angiv samlet bruttoveegt og samlet nettoveegt.
'E 1.19:
&) Rubrik Plombenr./containernr.: kun hvis det er relevant.
= 1.21:
)
=1 Rubrik Anvend den relevante HS-kode under positionerne 35.03, 35.04 eller 39.17.
- 1.25:
Del II:
(@8] "Gelatine": naturligt, oplgseligt protein, ogsé geldannende, som er fremkommet ved delvis hydrolyse af
kollagen fremstillet af knogler, huder, skind, sener og ligamenter fra dyr.
"Kollagen": proteinbaseret produkt fra dyrs knogler, huder, skind og sener. Herunder spiselige
kollagentarme samt kollagentarme i kontakt med fgdevarer.
%) Det ikke relevante overstreges.
3) Stempel og underskrift skal veere i en fra patrykket-afvigende farve.
Certifikatet skal udstedes pa ukrainsk og pa oprindelses-EU-medlemsstatens sprog.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Underskrevet den Underskrift
Stempel

en/da/et/it/hu/lt/nn/ro/sk/sv/hr/nl/fi/de/is/pl/sl/bg/cs/fr/el/ga/lv/mt/pt/es/uk 12/ 162



EUROOPA LIIT

Export Health Certificate

I.1. Kaubasaatja 1.2. IMSOCi viide
Nimi Specimen not to be used for exports from EU
Aadress I.2.a. Local Reference
Riik 1SO-kood
1.5. Kaubasaaja 1.3. Pddev keskasutus
Nimi I1.4. Local competent authority
Aadress
Riik 1SO-kood
1.7. Paritoluriik 1SO-kood 1.9. Country of destination 1SO-kood
[} X . . o
8 1.8. Region of origin Kood 1.10. Sihtpiirkond Kood
i [L.11. Place of Dispatch 1.12. Sihtkoht
Nimi Nimi
Aadress Aadress
Loanumber Loanumber
Riik 1SO-kood Riik 1SO-kood
1.13. Laadimiskoht 1.14. Date and time of departure
Nimi
Aadress
Loanumber
Riik 1SO-kood
1.15. Transpordivahend 1.16 Entry Point
Liik Dokument Identifitseerimine
1.18. Transport conditions 1.17. Saatedokumendid
Umbritsev [] Killmutatud (]  Controlled O Jahutatud [J Aridokumen Viljaandmis
temperature di viide e kuupéev
s Véljastamise
Riik koht
1.19. Konteineri nr / plommi nr
1.20. Certified as
Inimtoit [] Muu []
1.21. For transit through a third country A 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kood
EU Exit
Authority BCP.code Country 1SO-kood
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Pakketiksusi kokku 1.24. Uldkogus 1.25. Loplik puhaskaal 1.25. Loplik kogukaal
1.28. Description of consignment
1. 35 VALKAINED; MODIFITSEERITUD TARKLIS; LIIMID; ENSUUMID
3504 Peptoonid ja nende derivaadid; mujal nimetamata valgud ja nende derivaadid; kroomitud vdi kroomimata naha pulber
Kaup Liik Kogus Partii number Tootmisettevote
Killmhoone Lihaldikusettevote Killmutamise kuupaev Valmistamiskuupaev Tapmiskuupéev
Puhaskaal Product Description Pakendite arv Identifitseerimismark
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(UA) Inimtoiduks ettendhtud COL/GEL Zelatiin (1)(2) ja/vdi k?il)a(lgeen

EUROOPA LIIT ) V2

II. Terviseteave

2. Mina, allakirjutanud veterinaarjarelevalve ametnik / ametlik inspektor, kinnitan, et:

2.1. Zelatiin ja/vdi kollageen on paérit ettevottest (ettevdtetest), kus rakendatakse HACCP
pohimdotetel pdhinevat kava;

2.2. Zelatiin ja/vdi kollageen vastab (vastavad) toiduainete ohutuse néitajate kehtestamise
mikrobioloogilistele kriteeriumidele, mis on heaks kiidetud Ukraina
tervishoiuministeeriumi 19. juuli 2012. aasta maarusega nr 548.

2.3. Zelatiini ja/vdi kollageeni tootmise tooraine on périt ELi liikmesriikide territooriumidelt v&i
véljaspool ELi asuvatest riikidest, mis Maailma Loomatervise Organisatsiooni (edaspidi
»OIE“) andmetel on ametlikult vabad suu- ja sérataudist, ning on saadud tiksnes jargmisest
materjalist:

a) kondid, mis ei ole OIE poolt kindlaks mééaratud riskiteguriga materjal;

Part II: Certification

b) ja/voi tehistingimustes peetavate maletsejaliste nahad;
c) ja/voi seanahad;

d) ja/voi kodulindude nahad;

e) ja/voi koodlused ja sooned;

) ja/vdi ulukmetsloomade nahad;

g) ja/voi kalanahad ja -luud.

L [02.3.1. Punkti 2.3 alapunktides a—e kindlaks méidratud Zelatiini ja/vdi kollageeni
tootmise tooraine on saadud tapamajas tapetud loomadest, kelle riimbad on
tapaeelse ja tapajargse kontrolli alusel tunnistatud inimtoiduks sobivaks.

O ja/voi
Punkti 2.3 alapunktis f kindlaks médratud Zelatiini ja/vdi kollageeni tootmise tooraine on

saadud eksportiva riigi padeva asutuse poolt heaks kiidetud ulukiliha kaitlemisettevottes
toodeldud loomadest, kelle rumbad on tapajdrgse kontrolli alusel tunnistatud inimtoiduks

sobivaks.

2.3.2. Zelatiini ja/voi kollageeni tootmise tooraine, mida ei ole sailitamiseks to6deldud
uhelgi muul viisil peale jahutamise, kiilmutamise voi kiirkiilmutamise, peab
olema périt ettevottest, mis on registreeritud voi heaks kiidetud vastavalt
eksportiva riigi digusaktidele.

2.3.3 Zelatiini ja/voi kollageeni tootmiseks on lubatud kasutada jargmist téodeldud
toorainet:

1) kondid, mis ei ole kindlaks méaéaratud riskiteguriga materjal, ning mis
on parit pdritoluriigi pAdeva asutuse kontrollitavast ettevottest ning
mille puhul on kasutatud tihte jargmistest tootlemisviisidest:

a) purustamine umbes 15 mm suurusteks tiikkideks,
rasvatustamine kuuma veega temperatuuril vihemalt
70 °C vahemalt 30 minuti véltel, vdi temperatuuril
vahemalt 80 °C vihemalt 15 minuti véltel voi
temperatuuril vihemalt 90 °C vdhemalt 10 minuti valtel
ning seejarel eraldamine ja jargnev pesemine ja
kuivatamine vihemalt 20 minuti véltel kuuma 6hu joas,
mille esialgne temperatuur on viahemalt 350 °C, voi
15 minuti véltel kuuma 6hu joas, mille esialgne
temperatuur on iile 700 °C;

b) péikese kaes kuivatamine vahemalt 42 paeva valtel
temperatuuril vihemalt 20 °C;

c) happega tootlemine, mille puhul pH-d hoitakse kondi
sisemuses enne kuivatamist vahemalt iihe tunni valtel
vaartusel alla 6.

2) tehistingimustes peetud maéletsejaliste nahad, seanahad,

kodulindude nahad ja ulukmetsloomade nahad, mis on parit
péritoluriigi pddeva asutuse kontrollitavast ettevottest ning mille
puhul on kasutatud iihte jargmistest to6tlemisviisidest:

en/da/et/it/hu/lt/nn/ro/sk/sv/hr/nl/fi/de/is/pl/sl/bg/cs/fr/el/ga/lv/mt/pt/es/uk 14/ 162



EUROOPA LIIT

(UA) Inimtoiduks ettendhtud COL/GEL Zelatiin (1)(2) ja/vdi kc(>il)a(1§§:e121
V.

Part II: Certification

II. Terviseteave

2)

24.

2.5.

O [2.6.

Inimtoiduks ette ndhtud Zelatiin ja/vdi kollageen ning muuks kui inimtoiduks ette ndhtud
Zelatiin ja kollageen vodivad olla samaaegselt toodetud ja ladustatud tihes ettevottes
tingimusel, et tooraine ja tootmisprotsessid vastavad inimtoiduks ette nédhtud Zelatiini ja/voi
kollageeni suhtes kehtestatud nouetele:

Zelatiin ja/voi kollageen peab (peavad) vastama jddkainete jirgmisele maksimaalsele
lubatud tasemele:

Zelatiini toodetakse vastavalt jirgmistele nduetele:

2)

2)

a) leelisega tootlemine, et saavutada naha sisemuses pH
vaartus ule 12, ning sellele jirgnev vahemalt seitse pdeva
kestev soolamine (t66tlemise kestus v6ib hdlmata veoks
vajalikku aega);

b) kuivatamine vdahemalt 42 pdeva valtel temperatuuril
vdhemalt 20 °C (to6tlemise kestus voib holmata veoks
vajalikku aega);

c) happega tootlemine, mille puhul pH-d hoitakse naha
sisemuses vihemalt tihe tunni valtel vaartusel alla 5;

d) leelisega tootlemine, mille puhul pH-d hoitakse vihemalt
8 tunni véltel vaartusel tle 12.

3) kondid, mis ei ole kindlaks méaéaratud riskiteguriga materjal,
tehistingimustes peetud maéletsejaliste nahad, seanahad,
kodulindude nahad ja looduslike ulukite nahad, mille puhul on
kasutatud muud t66tlemisviisi kui punkti 2.3.3 alapunktides 1-2
tapsustatud t66tlemisviisid ning mis on périt paritoluriigi padeva
asutuse kontrollitavast ettevottest.

As - 1ppm;

Pb -5 ppm;

Cd - 0,5 ppm;

Hg - 0,15 ppm;

Cr=10 ppm;

Cu- 30 ppm;

Zn— 50 ppm;

SO2:(Euroopa farmakopoa, viimane valjaanne) — 50 ppm;

H202 (Euroopa farmakopda, viimane véaljaanne) — 10 ppm.

o kas [a) tooraine on saadud selliste maéletsejaliste kontidest, kes on
stiindinud, keda on peetud voi kes on tapetud riigis voi piirkonnas,
mis vastavalt OIE nduetele on liigitatud ebaolulise BSE riskiga riigiks
v0i piirkonnaks]

o voi [(2) O a) tooraine, mis on saadud selliste maletsejaliste kontidest,
kes on siindinud, keda on peetud voi kes on tapetud riigis voi
piirkonnas, mis vastavalt OIE nduetele on liigitatud kontrollitud vdi
maéaratletama BSE riskiga riigiks voi piirkonnaks (kust on lubatud
import Ukrainasse), toddeldakse meetodil, millega tagatakse, et kogu
kondimaterjal on peeneks purustatud ja kuuma veega rasvatustatud
ning seda on vdahemalt kahe péeva valtel to6deldud lahjendatud
soolhappega, mille minimaalne kontsentratsioon on 4 % ja pH alla
1,5. Parast seda toimub materjali jairgmine to6tlus:

- vahemalt 20pdevane kiillastatud lubja (pH > 12,5)
leeliselise lahusega tootlus, millele jargneb vahemalt neli
sekundit tootlust temperatuuril alates 138 °C,

- voi vahemalt 10tunnine happega (pH < 3,5) to6tlus,
millele jargneb vahemalt neli sekundit tootlust
temperatuuril alates 138 °C,
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Part II: Certification

II. Terviseteave

2)

2)

<JUMP

()

- vOoi vahemalt 20minutiline kiillastatud auruga tootlus
temperatuuril 133 °C ja rohul tile 3 baari,

- vOi moni muu samavaarse toimega heakskiidetud
tootlus.

Ohb) muud toorainet kui punkti 2.6 alapunktis a tapsustatud
toorainet td6deldakse happe voi leelisega, millele jargneb

ks vdi mitu loputust; pH-d tuleb vastavalt reguleerid
Zelatiin ekstraheeritakse ithe v6i mitme jarjestikuse
kuumutamise teel, millele jairgneb puhastamine
filtreerimise teel ja steriliseerimine.]

O [2.6. Kollageeni toodetakse vastavalt jargmistele nduetele:

2) o kas [a) tooraine on saadud selliste maéletsejaliste kontidest, kes on

2) o voi

stindinud, keda on peetud voi kes on tapetud riigis voi piirkonnas,
mis vastavalt OIE nduetele on liigitatud ebaolulise BSE riskiga riigiks

v0i piirkonnaks]

mis vastavalt OIE nduetele onliigitatud kontrollitud voi

médratletama BSE riskiga riigiks voi piirkonnaks (kust on lubatud
import Ukrainasse), toodeldakse meetodil, millega tagatakse, et kogu

kondimaterjal on peeneks purustatud ja kuuma veega rasvatusta
ning seda on.wvahemalt kahe paeva valtel to6deldud lahjendatud

soolhappega, mille minimaalne kontsentratsioon on 4 % ja pH alla

1,5. Seejérel jargneb.materjali jargmine tootlus:

- pH reguleerimine happe vdi leelisega, millele jargneb tiks

v0i mitu loputust ja
filtreerimine/jahvatamine/ekstrusioon;

- vOi moni muu samavaarse toimega heakskiidetud
tootlus;

b) péarast punkti 2.6 alapunktis a osutatud tootlemiste
Iopetamist voib kollageeni kuivatada.]

O[2.7. Kui Zelatiin ja/vdi kollageen on saadud méletsejalistest (v.a méletsejaliste nahast saadud
Zelatiin ja/voi kollageen), siis on see toodetud vastavalt jargmistele nduetele:

2) o kas

2) o vOi

liigitatud ebaolulise BSE riskiga riigiks voi piirkonnaks;

- Zelatiin ja/v0i kollageen on saadud loomadest, kes on
stindinud, keda on pidevalt peetud ja kes on tapetud

ebaolulise BSE riskiga riigis ning need loomad on ldbinud

tapaeelse ja tapajargse kontrolli;

- juhul kui riigis v6i piirkonnas on esinenud algupéras
BSE juhtumeid:
1) see on saadud loomadest, kes on siindinud pérast

kuupéeva, mil joustus keeld soota méaletsejalistele
maletsejalistest parit liha-kondijahu ja korneid, voi

ii) veistest, lammastest ja kitsedest saadud loomsed
saadused ei sisalda OIE poolt kindlaks maaratud

riskimaterjali ega veiste, lammaste voi kitsede kontidelt

mehaaniliselt eraldatud lihamassi ega ole saadud
sellisest materjalist]

liigitatud kontrollitud BSE riskiga riigiks voi piirkonnaks;

Zelatiin ja/v0i kollageen on périt loomadest, kes on labinud tapaeelse

ja tapajargse kontrolli;

[a) tooraine, mis on saadud selliste maletsejaliste kontidest, kes on
stindinud, keda on peetud v0i kes on tapetud riigis vi piirkonnas,

[see on périt riigist voi piirkonnast, mis vastavalt OIE nduetele on

[see on parit riigist v8i piirkonnast, mis vastavalt OIE nduetele on

a.

tud

eid
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<JUMP

<JUMP

<JUMP

<JUMP

<JUMP

<JUMP

<JUMP

Joonealused markused

I osa

II osa
1)

2)
3)

Lahter
1.11:

Lahter
1.15:

Lahter
1.19:

Lahter
1.21:

Lahter
1.25:

,Zelatiin® — looduslik lahustuv valk, mis on Zeleeriv vdi mitte ning mis on saadud loomade kontidest,

o voi

loomad, kellest Zelatiin ja/v6i kollageen on saadud, ei ole parast

uimastamist tapetud ega surmatud koljuddnde ststitud gaasiga voi
tapetud péarast uimastamist kesknérvisusteemikudede vigastamise
teel koljuddnde viidava pika vardakujulise instrumendiga, v.a juhul,
kui loomad on stindinud, neid on pidevalt peetud ja nad on tapetud

riigis voi piirkonnas, mis vastavalt OIE nduetele on liigitatud
védheolulise BSE riskiga riigiks voi piirkonnaks;

Zelatiin ja/v6i kollageen ei ole saadud OIE poolt kindlaks mé&éaratud

riskimaterjalist ega veiste, lammaste v0i kitsede kontidest
mehhaaniliselt eraldatud lihamassist ega sisalda konealust
materjali.]

liigitatud maaratlemata BSE riskiga riigiks v8i piirkonnaks;

see on saadud loomadest, keda ei ole sodetud maéletsejalistest

saadud liha-kondijahu ega kdrnetega, ning need loomad on ldbinud

tapaeelse ja tapajargse kontrolli;

see on saadud loomadest, kes ei ole parast uimastamist tapetud

kesknérvisusteemikudede vigastamise teel koljuddnde viidava pika

vardakujulise instrumendiga voi koljuddnde ststitud gaasiga;

Zelatiin ja/v6i kollageen ole saadud OIE poolt kindlaks méaratud
riskimaterjalist.ega konditustamise kaigus kahjustatud nérvi- ja
limfikudedest ega veiste, lammaste voi kitsede kontidest

mehhaaniliselt eraldatud lihamassist ega sisalda kdnealust materjali;

tooraine (v.a nahad) on saadud veistest, lammastest ja kitsedest (v.a

alla12 kuu. vanused), kellele OIE poolt kindlaks mééaratud
meetoditega on tehtud BSE uuringud, mille tulemused on
negatiivsed;

tapmise ajal ile 30 kuu vanuste veiste selgroogu, aga ka koljut ei
kasutata.]

péritolukoht: nimi, aadress, lahetava ettevdtte loanumber.

registreerimisnumber (raudteevagunid vodi -konteinerid ja veoautod), lennu number
(lennuk) voi nimi (laev). See teave tuleb esitada mahalaadimisel ja pealelaadimisel eraldi.
esitada kogubrutokaal ja kogunetokaal.

konteineri identifitseerimine ja plomminumber: iiksnes vajaduse korral.

kasutada vajalikku harmoneeritud siisteemi (HS) koodi rubriikidest 35.03, 35.04 v6i 39.17.

toornahkadest, kdolustest ja soontest périt kollageeni osalise huidroliitsi teel.

»,Kollageen“ —loomade kontidest, nahkadest, ja kddlustest saadud valgupdhine toode. See holmab
soodavaid kollageenkesti ja toiduga kokkupuutuvaid kollageenkesti.

Vajalik alles jatta.

Allkirja ja templi varv peab erinema teksti varvist.

Kiesolev sertifikaat peab olema vélja antud ukraina keeles ja ELi paritoluliikmesriigi keeles.

[see on parit riigist vOi piirkonnast, mis vastavalt OIE nduetele on

Certifying Officer
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EUROOPA LIIT 1Q2)v2

II. Terviseteave

Qualification and title

Name (in capital letters)
Allkiri

Allkirjastamise kuupaev
Tempel

Part II: Certification
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UNIONE EUROPEA

Export Health Certificate

Parte I

I.1. Speditore

1.2. Riferimento IMSOC

Nome Specimen not to be used for exports from EU
Indirizzo I.2.a. Local Reference
Paese Codice ISO
1.5. Destinatario 1.3. Autorita centrale competente
Nome I1.4. Autorita Locale Competente
Indirizzo
Paese Codice ISO
1.7. Paese di origine Codice ISO 1.9. Paese di destinazione Codice ISO
1.8. Region of origin Codice 1.10. Regione di destinazione Codice
1.11. Place of Dispatch 1.12. Luogo di destinazione
Nome Nome
Indirizzo Indirizzo
Numero di Numero di
autorizzazione/ricon autorizzazione/ricon
oscimento oscimento
Paese Codice ISO Paese Codice ISO
1.13. Luogo di carico 1.14. Data e ora di partenza
Nome
Indirizzo
Numero di
autorizzazione/ricon
oscimento
Paese Codice ISO
1.15. Mezzi di trasporto 1.16 Entry Point
Tipo Documento Identificazione
1.18. Condizioni di trasporto 1.17. Documenti di accompagnamento
Ambiente [] Congelato [] Controlled Refrigerato [] Riferimento
temperature O del Data di
documento ata cl
commercial emissione
e
Luogo di
Paese emissione
1.19. Numero del container / Numero del sigillo
1.20. Certificato come
Consumo umano [] Altro [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Codice ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Codice ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Numero totale di colli 1.24. Quantita totale

1.25. Peso netto totale

1.25. Peso lordo totale

1.28. Descrizione della partita

1. 35 SOSTANZE ALBUMINOIDI; PRODOTTI A BASE DI AMIDI O DI FECOLE MODIFICATI; COLLE; ENZIMI
3504 Peptoni e loro derivati; altre sostanze proteiche e loro derivati, non nominati né compresi altrove; polvere di pelle, anche trattata al cromo

Prodotto Specie Quantita

Numero lotto

Impianto di fabbricazione

Laboratorio di

Deposito frigorifero )
sezionamento

Data di congelamento

Data di produzione

Data di macellazione

Peso netto Product Description

Conteggio colli

Marchio di identificazione
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(UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) e/o collagene (1)(2) destinati al consumo
UNIONE EUROPEA umano v2

IL. Informazioni sanitarie

2. 11 sottoscritto, veterinario ufficiale/ispettore ufficiale, certifica che:

2.1. la gelatina e/o il collagene provengono da uno stabilimento/stabilimenti che attuano un
programma basato sui principi del sistema dell'analisi dei pericoli e dei punti critici di
controllo (HACCP);

2.2. la gelatina e/o il collagene sono conformi ai criteri microbiologici per la definizione di
indicatori di sicurezza dei prodotti alimentari, approvati con il decreto n. 548 del 19.7.2012
del ministero della Sanita dell'Ucraina;

2.3. le materie prime per la produzione di gelatina e/o collagene sono originarie dei territori
degli Stati membri dell'UE o di paesi terzi ufficialmente indenni da afta epizootica
conformemente all'organizzazione mondiale per la salute animale (OIE) e sono ottenute
esclusivamente da:

Part II: Certification

a) ossa diverse dai materiali specifici a rischio quali definiti dall'OIE;
b) e/o pelli di ruminanti d'allevamento;

c) e/o pelli di suini;

d) e/o pelle di pollame;

e) e/o tendini e legamenti;

f) e/o pelli di selvaggina selvatica;

g) e/o pelle e spine di pesce.

002.3.1. Le materie prime per la produzione di gelatina e/o collagene di cui al punto 2.3.,
lettere da a) a e), sono ottenute da animali abbattuti in un macello, le cui
carcasse sono riconosciute come idonee al consumo umano in base a ispezioni
ante mortem e postmortem

O e/o

le materie prime per laproduzione di gelatina e/o collagene di cui al punto 2.3, lettera ),
sono ottenute da selvaggina selvatica trattata in uno stabilimento di lavorazione della
selvaggina approvato dall'autorita competente del paese esportatore, le cui carcasse sono
riconosciute come idonee al'’consumo umano in base a ispezioni post mortem.

2.3.2. Le materie prime per la produzione di gelatina e/o collagene che non sono state
sottoposte‘ad alcun trattamento di conservazione, a parte la refrigerazione, il
congelamento o la surgelazione, devono provenire da stabilimenti registrati o
riconosciuti conformemente alla legislazione del paese esportatore.

2.3.3. Nella produzione di gelatina e/o collagene € consentito I'utilizzo delle seguenti
materie prime trattate:

1) ossa diverse dal materiale specifico a rischio, provenienti da
impianti soggetti al controllo dell'autorita competente del paese di
origine, che sono state sottoposte a uno dei seguenti trattamenti:

a) frantumazione in pezzi di circa 15 mm e sgrassatura con
acqua calda a una temperatura minima di 70 °C per
almeno 30 minuti 0 a una temperatura minima di 80 °C
per almeno 15 minuti 0 a una temperatura minima di
90 °C per almeno 10 minuti; successivamente
separazione, lavaggio ed essiccazione per almeno 20
minuti in una corrente di aria calda con una temperatura
iniziale di almeno 350 °C o per 15 minuti in una corrente
di aria calda con una temperatura iniziale superiore a
700 °C;

b) essiccazione al sole per almeno 42 giorni a una
temperatura media di almeno 20 °C;

c) trattamento con acido, tale da mantenere il pH inferiore
a 6 al centro della massa per almeno 1 ora prima
dell'essiccazione;
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UNIONE EUROPEA

(UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) e/o collagene (1)(2) destinati al consumo
umano v2

Part II: Certification

IL. Informazioni sanitarie

2.4.

2.5.

2) 0 [2.6.

2) pelli di ruminanti d'allevamento, pelli di suini, pelli di pollame e pelli
di selvaggina selvatica, provenienti da impianti soggetti al controllo
dall'autorita competente del paese di origine, che sono state
sottoposte a uno dei seguenti trattamenti:

a) trattamento con alcali per ottenere un pH superiore a 12
al centro della massa e successiva salatura per almeno 7
giorni (la durata del trattamento pud comprendere il
tempo richiesto per il trasporto);

b) essiccazione per almeno 42 giorni a una temperatura di
almeno 20 °C (la durata del trattamento puo
comprendere il tempo richiesto per il trasporto);

c) trattamento con acido, tale da mantenere il pH inferiore
a 5 al centro della massa per un tempo minimo di 1 ora;

d) trattamento alcalino con un pH superiore a 12 per
almeno 8 ore;

3) ossa diverse dal materiale specifico a rischio, pelli di ruminanti
d'allevamento, pelli di suini, pelli di pollame e pelli di selvaggina
selvatica che sono state trattate con un metodo diverso da quelli
specificati al punto 2.3.3, sottopunti 1) e 2), e che provengono da
impianti soggetti al controllo dell'autorita competente del paese di
origine.

La gelatina e/o il collagene destinatical consumo umano e la gelatina e il collagene non
destinati al consumo umano possono essere prodotti e immagazzinati contemporaneamente
nello stesso impianto, a condizione che le materie prime e i processi di produzione rispettino
irequisiti stabiliti per la gelatina e/o il collagene destinati al consumo umano.

La gelatina e/o il collagene rispettano i seguenti livelli massimi ammissibili di residui:
- As -livello di 1 ppm;

- Pb -livello di 5.ppm;

- Cd - livello di 0,5 ppm;

- Hg - livello di 0,15 ppm;

- Cr - livello di 10 ppm;

- Cu- livello di 30 ppm;

- Zn - livello di 50 ppm;

- SO2 (Farmacopea europea, ultima edizione) - livello di 50 ppm;

- H202 (Farmacopea europea, ultima edizione) - livello di 10 ppm.
La gelatina e prodotta in conformita alle seguenti prescrizioni:

2) o - [a) le materie prime sono ottenute da ossa di ruminanti nati, allevati
o macellati in un paese o una regione con un rischio trascurabile di
BSE conformemente alle prescrizioni dell'OIE]

2) o oppure [(2) O a) le materie prime ottenute da ossa di ruminanti nati, allevati
o macellati in un paese o una regione con un rischio controllato o
indeterminato di BSE conformemente alle prescrizioni dell'OIE (in
provenienza dai quali l'importazione in Ucraina € autorizzata) sono
sottoposte a un processo che fa si che tutto il materiale osseo sia
frantumato finemente, sgrassato con acqua calda e successivamente
trattato con acido cloridrico diluito (con una concentrazione minima
del 4 % e pH inferiore a 1,5) per un periodo di almeno 2 giorni. In
seguito il materiale e sottoposto al seguente trattamento:

- un trattamento alcalino con una soluzione satura di calce
(pH > 12,5) per un periodo di almeno 20 giorni con
riscaldamento a 138 °C per almeno 4 secondi,
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(UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) e/o collagene (1)(2) destinati al consumo
UNIONE EUROPEA umano v2

IL. Informazioni sanitarie

- o un trattamento acido (pH < 3,5) per almeno 10 ore con
un riscaldamento ad almeno 138 °C per almeno 4
secondi,

- 0 un trattamento termico e a pressione per almeno 20
minuti con vapore saturo a 133 °C e a piu di 3 bar,

- 0 qualsiasi altro processo approvato ad effetto
equivalente;

) O b) le materie prime diverse da quelle specificate al punto
2.6, lettera a), del presente paragrafo sono sottoposte a
un trattamento con acido o alcali, seguito da uno o piu
risciacqui. Il pH € regolato di conseguenza. La gelatina
viene estratta con uno o piu riscaldamenti successivi
seguiti da una purificazione mediante filtrazione e
trattamento termico.]

Part II: Certification

2) 0l [2.6. Il collagene é prodotto in conformita alle seguenti prescrizioni:

2) o - [a) le materie prime sono ottenute da ossa di ruminanti nati, allevati
o macellati in un paese o una regione con un rischio trascurabile di
BSE conformemente alle prescrizioni dell'OIE]

2) o oppure [a)le materie prime ottenute da ossa di ruminanti nati, allevati o

] macellati in un paese o unaregione con un rischio controllato o
indeterminato di BSE‘conformemente alle prescrizioni dell'OIE (in
provenienza dai qualil'importazione in Ucraina é autorizzata) sono
sottoposte a un processo che fa si che tutto il materiale osseo sia
frantumato finemente, sgrassato con acqua calda e successivamente
trattato con acido cloridrico diluito (con una concentrazione minima
del 4 % e pH inferiore a 1,5) per un periodo di almeno 2 giorni. In
seguito il materiale e sottoposto al seguente trattamento:

- regolazione del pH mediante acido o alcali, seguita da
uno o piu risciacqui e da una
filtrazione/macinazione/estrusione;

- o0 qualsiasi altro processo approvato ad effetto
equivalente;

b) dopo il completamento dei processi di cui al punto 2.6,
lettera a), il collagene pud essere sottoposto ad
essiccazione.]

2) 0 [2.7. Se la gelatina e/o il collagene provengono da ruminanti, eccetto la gelatina e/o il collagene
ottenuti da pelli di ruminanti, sono stati prodotti in conformita alle seguenti prescrizioni:

2) o - [provengono da un paese o una regione classificati come aventi un
rischio trascurabile di BSE conformemente all'OIE;

- gli animali da cui sono ottenuti la gelatina e/o il collagene
sono nati, sono stati allevati in modo continuativo e sono
stati macellati in un paese con un rischio trascurabile e
sono stati sottoposti a ispezioni ante e post mortem;

- se nel paese o nella regione sono stati rilevati casi
indigeni di BSE:

i) provengono da animali nati dopo la data di entrata in
vigore del divieto di alimentare i ruminanti con carne e
ossa e ciccioli derivati da ruminanti, o

ii) i prodotti di origine bovina, ovina e caprina non
contengono e non sono ottenuti da materiale specifico a
rischio, quale definito dall'OIE, o carni separate
meccanicamente ottenute da ossa di bovini, ovini o
caprini]
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UNIONE EUROPEA

(UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) e/o collagene (1)(2) destinati al consumo

umano v2

Part II: Certification

IL. Informazioni sanitarie

2)

2)

o oppure

o oppure

[provengono da un paese o una regione classificati come aventi un
rischio controllato di BSE conformemente all'OIE;

- gli animali da cui sono ottenuti la gelatina e/o il collagene
sono stati sottoposti a ispezioni ante e post mortem;

- gli animali da cui sono ottenuti la gelatina e/o il collagene
non sono stati macellati previo stordimento mediante
un'iniezione di gas nella cavita cranica o abbattuti con lo
stesso metodo o macellati mediante lacerazione, previo
stordimento, del tessuto nervoso centrale per mezzo di
uno stilo inserito nella cavita cranica, eccetto nel caso in
cui gli animali siano nati, siano stati allevati in modo
continuativo e siano stati macellati in un paese o una
regione classificati come aventi un rischio trascurabile di
BSE conformemente all'OIE;

- la gelatina e/o il collagene non contengono e non sono
ottenuti da materiale specifico a rischio, quale definito
dall'OIE, o carni separate meccanicamente ottenute da
ossa di bovini,-ovini o caprini.]

[provengono da un paese.o unaregione classificati come aventi un
rischio indeterminato di BSE conformemente all'OIE;

- provengono da animali che non sono stati alimentati con
carne e 0ssa o ciccioli derivati da ruminanti e sono stati
sottoposti aispezioni ante e post mortem;

- provengono da animali che non sono stati macellati
previo stordimento mediante lacerazione del tessuto
nervoso centrale per mezzo di uno stilo inserito nella
cavita cranica oppure mediante un'iniezione di gas nella
cavita cranica;

- la gelatina e/o il collagene non contengono e non sono
ottenuti da materiale specifico a rischio, quale definito
dall'OIE, o tessuti nervosi e linfatici esposti durante il
processo di rimozione delle ossa o carni separate
meccanicamente ottenute da ossa di bovini, ovini o
caprini;

- le materie prime (eccetto le pelli) sono state ottenute da
bovini, ovini e caprini (eccetto animali di eta inferiore a
12 mesi), che sono stati sottoposti, con esito negativo, a
test di accertamento della BSE eseguiti con metodi
definiti dall'OIE;

- le colonne vertebrali di bovini di eta superiore a 30 mesi
al momento della macellazione e i crani sono stati
esclusi.]
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(UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) e/o collagene (1)(2) destinati al consumo
UNIONE EUROPEA umano v2

IL. Informazioni sanitarie

Note
Parte I
Casella luogo di origine: nome, indirizzo, numero di riconoscimento dello stabilimento di
1.11: spedizione.
o Casella numero di immatricolazione (vagoni ferroviari o container e autocarri), numero di volo
-8 1.15: (aeromobili) o nome (navi); in caso di scarico e nuovo carico devono essere fornite
s informazioni distinte.
o=
SE Casella indicare il peso lordo e il peso netto totali.
[<}] .
3 1.19:
= Casella indicare il numero di sigillo/container: se del caso.
1= 1.21:
<
A Casella utilizzare il codice appropriato del sistema armonizzato (SA) di cui alle voci 35.03, 35.04 0
1.25: 39.17.
Parte II
1) Con gelatina si intende una proteina naturale e solubile, gelificata o non gelificata, ottenuta per idrolisi
parziale del collagene prodotto a partire da ossa, pelli, tendinie legamenti di animali.
Con collagene si intende il prodotto a base di proteine ottenuto da.ossa, pelli e tendini di animali. Esso
comprende i budelli di collagene commestibili e i budelli di collagene a contatto con prodotti alimentari.
2) Barrare la dicitura non pertinente.
3) La firma e il timbro devono essere di colore diverso da quello del testo stampato.
Il presente certificato deve essere redatto in lingua ucraina e nella lingua dello Stato membro UE di origine.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Data di firma Firma
Timbro
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EUROPAI UNIO

Export Health Certificate

I.1. Felad6 1.2. IMSOC hivatkozasi szdm
Név Specimen not to be used for exports from EU
Cim I.2.a. Local Reference
Orszag 1SO-kod
L.5. Cimzett 1.3. Kézponti illetékes hatésag
Név I1.4. Local competent authority
Cim
Orszag 1SO-kéd
1.7. Szarmazasi orszag ISO-kéd 1.9. Country of destination 1SO-kod
3
@ [1.8. Region of origin Kod 1.10. Rendeltetési régioé Kod
: 1.11. Place of Dispatch 1.12. Rendeltetési hely
Név Név
Cim Cim
Jévahagyasi szam Jévahagyasi szam
Orszag 1SO-kéd Orszag ISO-kéd
1.13. Berakodas helye 1.14. Date and time of departure
Név
Cim
Jévahagyéasi szam
Orszag 1SO-kéd
1.15. Szallitéeszkoz 1.16 Entry Point
Tipus Okmany Azonositas
1.18. Transport conditions 1.17. Kiséréokmdanyok
Kornyezet [] Fagyasztva (1 Controlled Hiitote (] A
temperature [] Kkereskedel (ATlit4
. : Kiallitas
mi okmany datuma
hivatkozasi
szama
. Kidllitas
Orszag helye
1.19. Konténerszam/Plomba szdma
1.20. Certified as
Emberi fogyasztas [] Egyéb O
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kod
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-kéd
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Csomagok teljes szdma

1.24. Teljes mennyiség

1.25. Nett6 dssztomeg

1.25. Brutt6 dssztomeg

1.28. Description of consignment

1. 35 ALBUMINOID ANYAGOK; MODOSITOTT KEMENY{TOK; ENYVEK; ENZIMEK
3504 Peptonok és ezek szarmazékai; mashol nem emlitett egyéb fehérjeanyag és szdrmazékai; nyersbér pora krémtartalommal is

Aru

Faj

Mennyiség

Tételszam

Gyértéiizem

Hiit6haz

Daraboldlizem

Fagyasztds datuma

Az el6allitds datuma

Vagés ddtuma

Nettd tdmeg

Product Description

Csomagok darabszdma

Azonosito jeldlés
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i i (UA) COL/GEL zselatin (1) (2) és/vagy kollagén (1) (2), emberi
EUROPAI UNIO fogyasztasra v2

II. Egészségiigyi informéciok

2. Alulirott hatésagi allatorvos/hatdsagi ellendr (*) igazolom, hogy:

2.1. a zselatin és/vagy a kollagén a HACCP-elveken alapulé programot végrehajté
1étesitmény(ek)b6l szarmazik;

2.2. a zselatin és/vagy a kollagén megfelel az Ukrajna Egészségligyi Minisztériuma altal a 2012.
julius 19-i 548. sz. rendelettel jovahagyott, az élelmiszerek biztonsagossagaval kapcsolatos
mutaték meghatarozasat szolgdlo mikrobioldgiai kritériumoknak;

2.3. a zselatin és/vagy a kollagén el6dallitasahoz felhasznalt nyersanyag olyan unios tagallam
vagy harmadik orszag teriiletérél szarmazik, amelyet a Nemzetkozi Allatjarvanyiigyi Hivatal
(OIE) hivatalosan a ragados szaj- és koromfajastél mentesnek ismert el, és az emlitett
nyersanyag kizdrolag a kovetkez6kbdl szarmazik:

a) csontok, az OIE altal kulonleges fert6zési veszélyt jelentd anyagként meghatarozott
anyagok kivételével;

Part II: Certification

b) és/vagy tenyésztett kér6dzdk nyershdre és irhdja;
c) és/vagy sertéshdir;

d) és/vagy baromfibér;

e) és/vagy In és inszalag;

f) és/vagy vadon é16 vadak nyershdére és irhdja;

g) és/vagy halb6r és -csont.

0023.1. A2.3.bekezdés a)—e) albekezdésében meghatdrozott, zselatin és/vagy kollagén
el6allitdsdhoz hasznalt nyersanyag olyan, vagéhidon levagott allatokbol
szdrmazik, amelyek hasitott testét a'levagas el6tti és az azt kovetd vizsgdlat
sordn emberi fogyasztasra alkalmasnak talaltak.

O és/vagy

A 2.3. bekezdés f) albekezdésében meghatarozott, zselatin és/vagy kollagén elallitdsahoz
hasznalt nyersanyag olyan vadon €16 vadbol szarmazik, amelyet az exportal6 orszag
illetékes hatdsagaéltal engedélyezett vadfeldolgozoé 1étesitményben dolgoztak fel, és
amelynek hasitott testét a levagdst kovetd vizsgalat sordn emberi fogyasztdsra alkalmasnak
talaltdk.

2.3.2. A hiitéstdl;, fagyasztastol vagy gyorsfagyasztastol eltéro tartosito kezelésen at
nem esett, zselatin és/vagy kollagén eléallitdsahoz haszndlt nyersanyagnak az
exportald orszag jogszabdlyainak megfelel6en nyilvantartasba vett vagy
engedélyezett 1étesitménybdl kell szdrmaznia.

2.3.3. Zselatin és/vagy kollagén elfallitdsahoz az aldbbi kezelt nyersanyagok
hasznélhatok fel:

1) a kulonleges fert6zést jelentd anyagoktol eltérd, a szdrmazdasi orszag
illetékes hatésdganak ellendrzése alatt 4116 1étesitménybdl szdrmazo
csont, amelyet aldvetettek a kovetkezd kezelések egyikének:

a) kb.15 mm-es darabokra apritottdk, és legalabb 30 percig
legaldbb 70 °C-os vagy legalabb 15 percig legalabb 80 °C-
os vagy legaldbb 10 percig legalabb 90 °C-os
hémérsékletl vizzel zsirtalanitottak, majd
kiilénvalasztottdk, ezt kovet6en megmostak, és legaldbb
20 percig legaldbb 350 °C-o0s vagy legalabb 15 percig 700
°C-ndl magasabb kezdeti h6mérsékletd forro levegével
szaritottak;

b) legaldbb 42 napig legalabb 20 °C-os atlaghémérsékleten a
napon szaritottak;

c) a szaritas el6tt legalabb egy oran at savval kezelték, hogy
az anyag kozéps6 részén mért pH-érték 6 alatt maradjon.

2) tenyésztett kér6dzék nyershdre és irhdja, sertésb6r, baromfibér,
valamint vadon €16 vadak nyersbére, amely a szarmazasi orszag
illetékes hatdsdganak ellendrzése alatt 4116 létesitménybdl
szdrmazik, és amelyet aldvetettek a kovetkezd kezelések egyikének:
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(UA) COL/GEL zselatin (1) (2) és/vagy kollagén (1) (2), emberi
fogyasztasra v2

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

2.4. Az emberi fogyasztdsra szant zselatin és/vagy kollagén, valamint a nem emberi fogyasztasra
szant zselatin és kollagén eld4llithato és tarolhaté egyidejlileg ugyanabban a
létesitményben, amennyiben a nyersanyag és a termelési folyamatok megfelelnek az emberi
fogyasztasra szant zselatinra és/vagy kollagénre vonatkozéan megallapitott
kovetelményeknek.

2.5. A zselatinnak és/vagy a kollagénnek meg kell felelnie az alabbi megengedett maradékanyag-
hatérértékeknek:

2) [2.6. A zselatin el6dllitasa megfelel az alabbi kovetelményeknek:

(2)

(2)

a) luggal kezelték, hogy az anyag k6zéps6 részén mért pH-
érték 12-nél magasabb legyen, majd legaldbb 7 napig
sozva tartottdk (a kezelés id6tartama magaban
foglalhatja a szallitdshoz sziikséges id6t is);

b) legaldbb 42 napig legaldbb 20 °C-os h6mérsékleten
szaritottak (a kezelés idGtartama magaban foglalhatja a
szallitashoz sziikséges id6t is);

c) legaldbb egy 6rdn at savval kezelték, hogy az anyag
ko6zépsd részén mért pH-érték 5 alatt maradjon;

d) legaldbb 8 6ran at lugos kezelést kapott 12-nél magasabb
pH-értéken.
3) a kilonleges fert6zési veszélyt jelentd anyagoktol eltéré csont,

tenyésztett kér6dzék nyershére és irhdja, sertésb6r, baromfibér,
valamint vadon €16 vadak nyersbére, amelyet a 2.3.3. bekezdés 1)-2)
albekezdésében meghatarozottaktdl eltér6 kezelési mdédszernek
vetettek ala, és amely a szdrmazasi orszag illetékes hatésdganak
ellendrzése alatt 4116 1étesitménybdl szarmazik.

As -1 ppm;

Pb -5 ppm;

Cd - 0,5 ppm;

Hg~ 0,15 ppm;

Cr - 10 ppmy;

Cu - 30 ppm;

Zn—50 ppm;

SO2 (Eurdpai Gydgyszerkonyv, legutébbi kiadas) — 50 ppm;
H202 (Eurépai Gydgyszerkonyv, legutobbi kiadds) — 10 ppm.

O vagy [a) a kér6dzdék, amelyek csontjabol a nyersanyag szarmazik, az OIE
kovetelményeinek megfelel6en elhanyagolhaté BSE-kockazatot
jelentd orszdgban vagy tertuleten sziilettek, nevelkedtek és kertiltek
levagésral

o vagy [(2) O a) a kér6dz6k, amelyek csontjabdl a nyersanyag szarmazik, az
OIE kovetelményeinek megfelelen ellendrzott vagy
meghatarozatlan BSE-kockazatot jelentd (az Ukrajndba torténd
behozatal tekintetében engedéllyel rendelkezd) orszaghan vagy
tertleten sziilettek, nevelkedtek és kertltek levagasra, és a
nyersanyagot olyan folyamatnak vetették ald, amely biztositja, hogy
minden csontanyagot finomra 8réljenek, forré vizzel
zsirtalanitsanak, és azt kovet6en legalabb két napon 4t (4 %-os
minimalis koncentraciéju és 1,5-nél alacsonyabb pH-értékii) higitott
sosavval kezeljenek. Ezt koveten az anyagot a kovetkezd kezelésnek
vetik ala:

- telitett mészoldatban torténd lugos kezelés (pH > 12,5)

legaldbb 20 napon keresztil, legaldbb 4 masodpercen at
tarté 138 °C-os hevitéssel,
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II. Egészségiigyi informéciok

- vagy legaldbb 10 6ran at tarté savas kezelés (pH < 3,5),
legaldabb 4 masodpercen &t tarté 138 °C-os hevitéssel,

- vagy legaldbb 20 percen at tarté hé- és nyomaskezelés
133 °C-os telitett g6zzel 3 barndl magasabb nyomaéson,

- vagy barmely mds, azonos hatasu jévahagyott eljaras.

) Ob) a 2.6. bekezdés a) albekezdésében leirt anyagtdl eltér6

nyersanyagot savas vagy lugos kezelésnek vetik ala,
amelyet egy vagy tobb oblités kovet. A pH-értéket ennek
megfelelden kell bedllitani. A zselatint egyszeri vagy
egymast kovetd tobbszori melegités utjan kinyerik, majd
sziliréssel és h6kezeléssel tisztitjak.]

Part II: Certification

2) O [2.6. A kollagén el6allitasa megfelel az alabbi kovetelményeknek:

) o vagy [a) a kér6dzdk, amelyek csontjdbdl a nyersanyag szarmazik, az OIE
kovetelményeinek megfelel6en elhanyagolhaté BSE-kockazatot
jelentd orszagban vagy tertileten sziilettek, nevelkedtek és kertiltek
levagésral

) o vagy [a) a kér6dzok, amelyek csontjabol a nyersanyag szarmazik, az OIE

kovetelményeinek megfelelen ellen6rzott vagy meghatarozatlan

BSE-kockazatot jelent6 (az Ukrajndba torténd behozatal tekintetében
] engedéllyel rendelkezd) orszdgban vagy teriileten sziilettek,
nevelkedtek és keriiltek levagasra, és a nyersanyagot olyan
folyamatnak vetették ald, amely biztositja, hogy minden
csontanyagot finomra 6roljenek, forré vizzel zsirtalanitsanak, és azt
kovetden legalabb két napon &t (4 %-os minimdlis koncentracidju és
1,5-nél alacsonyabb pH-értéki) higitott s6savval kezeljenek. Ezt
koévet6en az anyagot a kovetkezd kezelésnek és az azt kovetd aldbbi
1épéseknekvetik ald:

- PpH beéllitasa savval vagy luggal, amit egy vagy tobb
Oblités és szilirés/6rlés/extrudalds kovet;

- vagy barmely més, azonos hatasuként jovahagyott

eljaras;
b) a 2.6. bekezdés a) albekezdésében emlitett eljarasok
befejezését kovetben a kollagén szaritdsnak vethetd ald.]
2) O [2.7. Ha a zselatin és/vagy a kollagén kér6dz6kb6l szarmazik — a kér6dzdék nyershérébol és
irhdjabol szarmazo zselatint és/vagy kollagént kivéve —, elgallitdsa megfelel az aldbbi
kovetelményeknek:
) o vagy [az OIE kovetelményeinek megfelel6en elhanyagolhat6 BSE-

kockdzatot jelentd orszdgként vagy régidként besorolt orszaghol vagy

régiobol szarmazik;

- az allatok, amelyekbdl a zselatin és/vagy a kollagén
szdrmazik, elhanyagolhaté kockazatot jelentd orszagbhan
szllettek, nevelkedtek folyamatosan és kertltek
levagésra, és mind a levagdst megel6z8en, mind azt
kovet6en megvizsgaltak dket;

- ha az orszag vagy régid belfoldi dlloméanyaban BSE
jelenlétét mutattdk ki:

L. olyan 4llatokbdl szarmazik, amelyek azt kovetden
szllettek, hogy hatédlyba lépett a kérddz6k kér6dz6kbol
szdrmazd hus- és csontliszttel és tepert6vel torténd
etetésére vonatkozd tilalom, vagy
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ii. a szarvasmarha-, juh- és kecskefélékbdl szarmazo allati
eredetd termékek nem tartalmaznak az OIE altal
kiilonleges fert8zési veszélyt jelentd anyagként
meghatdrozott anyagot vagy szarvasmarha-, juh- vagy
kecskefélék csontjardl mechanikusan levalasztott hust,
illetve nem azokbo6l szarmaznak]

) O vagy [az OIE kovetelményeinek megfelel6en ellenérzott BSE-kockazatot
jelent6 orszagként vagy régioként besorolt orszaghol vagy régiobdl
szarmazik;

- az allatokat, amelyekb6l a zselatin és/vagy kollagén

szdrmazik, mind a levdgast megel8z6en, mind azt
kovetben megvizsgaltak;

Part II: Certification

- az 4llatokat, amelyekbdl a zselatin és/vagy a kollagén
szdrmazik, nem a koponyatiregbe befecskendezett gazzal
torténd elkabitast kovetSen vagtak le, és nem e
maddszerrel vagy elkdbitast kovetden a kozponti
idegrendszer szoveteinek a koponyatregbe juttatott,
hosszukas, rud alaku eszkozzel torténé roncsolasaval
0lték le, kivéve, haaz allatok az OIE kovetelményeinek
megfelel6en elhanyagolhaté BSE-kockazatot jelent6
orszagként vagy régioként besorolt orszagban vagy
régioban szulettek, nevelkedtek folyamatosan és kertltek
levagasra;

- a zselatin és/vagy kollagén nem tartalmaz az OIE 4ltal
kiilonleges fert8zési veszélyt jelentd anyagként
meghatdrozott anyagot vagy szarvasmarha-, juh- vagy
kecskefélék csontjardl mechanikusan levalasztott hust,
illetve nem azokbol szarmazik.]

(2) O vagy [az OIE kovetelményeinek megfelel6en meghatarozatlan BSE-
kockazatot jelent6 orszagként vagy régioként besorolt orszaghol vagy
régidbol szarmazik;

- olyan 4llatokbdl szarmazik, amelyeket nem etettek
kérddz6kbol szarmazoé hus- és csontliszttel vagy
tepertdvel, és amelyeket mind a levagast megeldz6en,
mind azt kévet6en megvizsgdltak;

- olyan 4llatokbdl szarmazik, amelyeket nem a kézponti
idegrendszer szoveteinek a koponyatregbe juttatott,
hosszukas, rad alaku eszkozzel torténé roncsolasaval
kabitottak el vagy a koponyatireghe befecskendezett
gazzal oltek le;

- a zselatin és/vagy kollagén nem tartalmaz az OIE altal
kiilonleges fert8zési veszélyt jelentd anyagként
meghatarozott anyagot, kicsontozas sordn feltart ideg- és
nyirokszovetet vagy szarvasmarha-, juh- vagy
kecskefélék csontjardl mechanikusan levalasztott hust,
illetve nem azokbol szarmazik;

- a nyersanyag (a nyersbér és irha kivételével) olyan
szarvasmarhabol, juhbol vagy kecskéb6l szarmazik (a 12
hoénaposndl fiatalabb allatok kivételével), amelyet a BSE
kimutatdsara az OIE altal meghatdrozott médszerekkel
megvizsgaltak, és a vizsgalatok negativ eredménnyel
zarultak;

- a vagas idépontjaban 30 hénaposndl idésebb
szarvasmarhdk gerincoszlopa és a koponyak nem
tartoznak ide.]
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Labjegyzetek
1. rész:
1.11. Szarmazasi hely: a feladd 1étesitmény neve, cime és engedélyszama.
rovat:
o 1.15. Nyilvantartasi szam (vasuti vagonok vagy konténer és teherautdk), jdratszam (repiild) vagy
.8 rovat: név (hajo). Kirakodds és ujrarakodas esetén kiilon-kiilon meg kell adni ezeket az
s informadcidkat.
"E 1.19. Tiintesse fel a teljes brutt6 témeget és a teljes netté tomeget.
8 rovat:
= 1.21. A konténer azonositéja és a plomba szama: csak ahol alkalmazhatd.
E rovat:
A 1.25. Hasznalja a Harmonizalt Rendszernek (HR) a 35.03, 35.04 vagy 39.17 vamtarifaszam ala
rovat: tartozo, megfeleld HR-kodjat.
IL. rész:
@ A zselatin természetes és oldhaté — zselésit6 vagy nem zselésit§ — fehérje, amelyet az allatok csontjaibol,

nyersb6réhdl és irhdjabol, inaibdl és inhiivelyeibdl szarmazo kollagén részleges hidrolizisével nyernek.

A kollagén allati csontokbdl, nyersb6rbél, irhdbdl és inakbdl szarmazo fehérjealapu termék.Az ehet6
kollagén belek és az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil kollagén belek is idetartoznak.

2) A nem kivant rész torlendé.
3) Az alairas és a bélyegz6 szinének kiillonbdznie kell a nyomtatvany betlinek szinétdl.

A bizonyitvanyt ukran nyelven és a szdrmazds szerinti uniés tagallam nyelvén kell kidllitani.
Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Alairds dadtuma Al&iras
Bélyegzd
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EUROPOS SAJUNGA

Export Health Certificate

I.1. Siuntéjas

1.2. IMSOC numeris

I dalis

Pavadinimas Specimen not to be used for exports from EU
Adresas I.2.a. Local Reference
Salis ISO kodas
L.5. Gavéjas 1.3. Centriné kompetentinga institucija
Pavadinimas 1.4. Local competent authority
Adresas
Salis I1SO kodas
1.7. Kilmés Salis ISO kodas 1.9. Country of destination ISO kodas
1.8. Region of origin Kodas 1.10. Paskirties regionas Kodas
1.11. Place of Dispatch 1.12. Paskirties vieta
Pavadinimas Pavadinimas
Adresas Adresas
Patvirtinimo Patvirtinimo
numeris numeris
Salis ISO kodas Salis ISO kodas
1.13. Pakrovimo vieta 1.14. Date and time of departure
Pavadinimas
Adresas
Patvirtinimo
numeris
Salis ISO kodas
1.15. Transporto priemoné 1.16 Entry Point
Tipas Dokumentas Identifikavimo duomenys
1.18. Transport conditions 1.17. Lydimieji dokumentai
Aplinkos [] Uzsaldyta [] Controlled Atsaldyta [] Prekybos S
temperature dokumento I8davimo
NI data
Eali I8davimo
Salis vieta
1.19. Konteinerio numeris / plombos numeris
1.20. Certified as
Zmonéms vartoti [] Kita [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO kodas
EU Exit
Authority BCP code Country ISO kodas
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Bendras pakuociy skaicius

1.24. Visas kiekis

1.25. Bendras grynasis svoris

1.25. Bendras bruto svoris

1.28. Description of consignment

1. 35 ALBUMININES MEDZIAGOS; MODIFIKUOTI KRAKMOLAL; KLIJAT; FERMENTAI (ENZIMAT)

3504 Peptonai ir jy dariniai; kitos baltyminés medZiagos ir jy dariniai, nenurodyti kitoje vietoje; odos milteliai, chromuoti arba nechromuoti

Prekeé Rasis

Kiekis

Partijos numeris

Gamybos jmoné

Saltasis sandélis

Pjaustymo cechas

UZzSaldymo data

Pagaminimo data

Skerdimo data

Grynasis svoris

Product Description

Pakuociy skaicius

Identifikavimo Zymé
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(UA) COL/GEL. Zmoneéms vartoti skirti Zelatina (1) (2) ir (arba)
EUROPOS SAJUNGA kolagenas (1) (2) v2

II. Informacija apie sveikata

2. AS, toliau pasiraSes valstybinis veterinarijos gydytojas / valstybinis inspektorius, patvirtinu, kad:
2.1. Zelatina ir (arba) kolagenas yra i$ jmonés (-iy), jgyvendinancios (-iy) RVASVT principais
pagrista programa;
2.2. Zelatina ir (arba) kolagenas atitinka mikrobiologinius maisto produkty saugos rodikliy

nustatymo kriterijus, patvirtintus 2012 m. liepos 19 d. Ukrainos sveikatos ministerijos
isakymu Nr. 548.

2.3. Zelatinos ir (arba) kolageno gamybos Zaliavos yra i§ ES valstybiy nariy teritorijy arba i$ ES
nepriklausanciy Saliy, kuriose pagal OIE oficialiai néra nustatyta snukio ir nagy ligos atveju,
ir yra gautos tik is:

a) kauly, iSskyrus nurodytas pavojingas medzZiagas, kaip apibréZta OIE;

b) ir (arba) tkyje auginamy atrajotojy kailiy ir ody;

Part II: Certification

¢) ir (arba) kiauliy ody;

d) ir (arba) naminiy pauks¢iy ody;

e) ir (arba) sausgysliy ir gysly;

) ir (arba) laukiniy medziojamyjy gyvuny kailiy ir ody;
g) ir (arba) Zuvy ody ir kauly.

[02.3.1. Zelatinos ir (arba) kolageno gamybos Zaliavos, apibréztos 2.3 dalies a—e

L punktuose, gautos i$ gyviny, kurie paskersti skerdykloje ir kuriy skerdenos,
remiantis tikrinimais prieS.skerdima ir po skerdimo, pripaZintos tinkamomis
vartoti Zmonéms,

O ir (arba)

Zelatinos ir (arba) kolageno gamybos Zaliavos, apibréztos 2.3 dalies f punkte, gautos i3
laukiniy medZiojamyjy gyviny, kurie perdirbti medzZiojamyjuy gyviny mésos tvarkymo
imonéje, patvirtintoje eksportuojancios Salies kompetentingos institucijos, ir kuriy
skerdenos, remiantis patikrinimais po skerdimo, pripazintos tinkamomis vartoti Zmonéms.

2.3.2. Zelatinos ir (arba) kolageno gamybos Zaliavos, kurios niekaip nebuvo
konservuotos, iSskyrus atSaldyma, uzSaldyma arba greitajj uzSaldyma, turi bati
gautos 1S imoniy, iregistruoty arba patvirtinty laikantis eksportuojancios Salies
teisés akty.

2.3.3 Zelatinos ir (arba) kolageno gamybai leidZiamos naudoti §ios apdorotos Zaliavos:

1) kaulai, iSskyrus nurodyta pavojinga medziaga, gauti i$ jmoniy,
kurias kontroliuoja kilmés Salies kompetentinga institucija, ir kurie
buvo apdoroti vienu i$ tokiy bady:

a) susmulkinti j mazdaug 15 mm gabalélius ir i$ jy karstu
vandeniu pasalinti riebalai (ne trumpiau kaip 30 min.
temperatirai esant ne mazesnei kaip 70 °C, ne trumpiau
kaip 15 min. temperatirai esant ne mazesnei kaip 80 °C
ir ne trumpiau kaip 10 min. temperatirai esant ne
mazesnei kaip 90 °C), tada atskirti ir nuplauti bei ne
trumpiau kaip 20 min dZiovinti karsto oro srove pradinei
temperatirai esant ne mazesnei kaip 350°C, arba 15 min.
dZiovinti karsto oro srove pradinei temperatirai esant
daugiau kaip 700 °C;

b) maziausiai 42 dienas dZiovinti sauléje ne Zemesnéje kaip
20 °C vidutinéje temperataroje;

c) taip apdoroti rugstimi, kad pH visoje Zaliavoje likty
mazesnis nei 6 bent valanda iki dZiovinimo;

2) ukyje auginamy atrajotojy kailiai ir odos, kiauliy odos, naminiy
pauksciy odos ir laukiniy medZiojamyjy gyviny kailiai, gauti i$
imoniy, kurias kontroliuoja kompetentinga institucija, ir kurie buvo
apdoroti vienu i$ tokiy budy:
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II. Informacija apie sveikata

2.4.

2.5.

2. O [2.6.

Zmonéms vartoti skirta Zelatina ir (arba) kolagenas, taip pat Zelatina ir kolagenas, kurie
néra skirti vartoti Zmonéms, gali buti gaminami ir.Saugomi vienu metu viename komplekse
su salyga, kad Zaliavos ir gamybos procesai atitinka Zmonéms vartoti skirtos Zelatinos ir
(arba) kolageno reikalavimus.

Zelatina ir (arba) kolagenas turi atitikti $ias didZiausias leidZiamasias liekany
koncentracijas:

Zelatina gaminama laikantis $iy reikalavimy:

2)

2)

a) apdoroti Sarmu, kad pH buty >12 visoje Zaliavoje, po to
maZziausiai septynias dienas sudyti (apdorojimo trukmeé
gali apimti veZimo laika);

b) maziausiai 42 dienas dZiovinti ne Zemesnéje kaip 20 °C
temperatiroje (apdorojimo trukmé gali apimti veZzimo
laika);

c) apdoroti ragstimi, kad pH likty maZesnis kaip 5 Zaliavy
viduje maZziausiai valandg;

d) apdoroti Sarmu, kad visos Zaliavos pH buty > 12 bent 8
valandas;

3) kaulai, iSskyrus nurodyta pavojinga medziaga, tkiuose auginamy

atrajotojy kailiai ir odos, kiauliy odos, naminiy pauks¢iy odos ir
laukiniy medzZiojamyjy gyviuny kailiai, kurie buvo apdoroti kitais
budais, nei nurodyti 2.3.3 dalies 1-2 punktuose, ir kurie yra gauti i$
imoniy, kurias kontroliuoja kilmés Salies kompetentinga institucija.

As -1 ppm;

Pb - 5 ppm;

Cd - 0,5 ppm;

Hg - 0,15 ppm;

Cr -10 ppm;

Cu —30 ppm;

Zn — 50 ppm;

SO2 (Europos farmakopéja, naujausias leidimas) — 50 ppm;

H202 (Europos farmakopéja, naujausias leidimas) — 10 ppm.

o arba [a) Zaliava, gauta i$ atrajotojy, atsivesty, auginty arba paskersty
Salyje ar regione, kuriuose GSE rizika nedidelé pagal OIE
reikalavimus, kauly]

o arba [(2) O a) zaliava, gauta i$ atrajotojy, atsivesty, auginty arba
paskersty Salyje ar regione, kuriuose GSE rizika kontroliuojama arba
nenustatyta pagal OIE reikalavimus (kurios importas j Ukraing
patvirtintas), kauly, yra apdorota uztikrinant, kad visa kauly
medZiaga buty susmulkinama, karstu vandeniu paSalinami riebalai,
po to apdorojama atskiesta druskos ragstimi (kurios koncentracija
ne mazesné kaip 4 %, o pH verté maZesne kaip 1,5) per ne trumpesnj
kaip 2 dieny laikotarpj. Po to medziaga apdorojama taip:

- ne trumpiau kaip 20 dieny apdorojama Sarmo prisotintu
kalkiy tirpalu (pH > 12,5) kaitinant ne maZesnéje 138 °C
temperatiroje ne trumpiau kaip keturias sekundes,

- arba apdorojama rugstimi (pH < 3,5) ne trumpiau kaip 10
valandy kaitinant ne maZesnéje kaip 138 °C
temperatiroje ne trumpiau kaip 4 sekundes,

- arba ne trumpiau kaip 20 minuciy atliekamas terminis-
sléginis apdorojimas kaitinant 133 °C laipsniy
temperatiiros sociaisiais garais esant didesniam nei 3
baruy slégiui,
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2)

2)

II. Informacija apie sveikata

- arba atliekamas bet koks kitas patvirtintas lygiavercio

poveikio apdorojimas.

2) Ob) kita nei Sios dalies 2.6 pastraipos a punkte nurodyta
Zaliava apdorojama rugstimi ar Sarmu, po to vieng ar
kelis kartus ja praskalavus turi bati atitinkamai
pakoreguota pH verté. Zelatina ispaudZiama kaitinant
vieng karta arba kelis kartus i§ eilés, véliau ji gryninama
filtruojant ir termiSkai apdorojant.]

O [2.6. Kolagenas gaminamas laikantis Siy reikalavimy:

2) o arba [a) Zaliava, gauta iS atrajotojy, atsivesty, auginty arba paskersty
Salyje ar regione, kuriuose GSE rizika nedidelé pagal OIE

reikalavimus, kauly]

2) o arba [a) Zaliava, gauta i$ atrajotojy, atsivesty, auginty arba paskersty
Salyje ar regione, kuriuose GSE rizika kontroliuojama arba
nenustatyta pagal OIE reikalavimus (kurios importas j Ukraing
patvirtintas), kauly, yra apdorota uztikrinant, kad visa kauly
medZiaga buty susmulkinama, karStu vandeniu paSalinami riebalai,
po to apdorojama atskiesta druskos ragstimi (kurios koncentracija
ne maZzesné kaip 4 %, o pH verté mazesné kaip 1,5) per ne trumpesnj
kaip 2 dieny laikotarpj. Po to medZiaga apdorojama taip:

- rugstimi ar Sarmu sureguliuojamas pH, po to viena ar
kelis kartus skalaujama ir filtruojama / sumalama /

iSspaudZziama;

- arba atliekamas bet koks kitas patvirtintas lygiavercio

poveikio apdorojimas.

b) uzbaigus procesus, nurodytus 2.6 dalies a punkte,
kolagenas gali buiti dZiovinamas.]

O [2.7. Jeigu Zelatina ir (arba) kolagenas yra gauti i$ atrajotojuy, iSskyrus Zelating ir (arba) kolagena,
gautus iS atrajotojy kailiy ir ody, Sis produktas yra pagamintas laikantis Siy reikalavimuy:
2) © arba [jis gautas iS Salies ar regiono, kurie pagal OIE klasifikacija
priskiriami Salims ar regionams, kuriuose GSE rizika nedidelé;

- gyvinai, i§ kuriy buvo gauta Zelatina ir (arba) kolagenas,
atsivesti, nuolat auginti ir paskersti Salyje, kurioje GSE
rizika nedidelé, ir jiems buvo atlikti tikrinimai pries
skerdima ir po skerdimo ir gauti neigiami rezultatai;

- jei Salyje ar regione buvo vietiniy GSE atvejy:

i) jis gautas i§ gyvany, kurie atsivesti po tos dienos, kai
buvo pradétas taikyti draudimas Serti atrajotojus mésos
ir kauly miltais ir spirgais, gautais i$ atrajotojy; arba

ii) galvijy, aviy ir oZky kilmés produkty sudétyje néra OIE
nurodytos pavojingos medZiagos ar nuo galvijy, aviy ar
ozky kauly mechaniskai atskirtos mésos ir jis néra gautas
iS tos pavojingos medZiagos ar mechanisSkai atskirtos

meésos.]

2) o arba [jis gautas iS Salies ar regiono, kurie pagal OIE klasifikacija
priskiriami Salims ar regionams, kuriuose GSE rizika

kontroliuojama;

- gyvanams, i$ kuriy buvo gauta Zelatina ir (arba)
kolagenas, buvo atlikti tikrinimai prie§ skerdima ir po
skerdimo ir gauti neigiami rezultatai;
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II. Informacija apie sveikata

- gyvinai, i§ kuriy gauta Zelatina ir (arba) kolagenas,
nebuvo paskersti po apsvaiginimo j kaukolés ertme
ileidZiant dujy arba nuzZudyti tokiu pat budu, arba
paskersti po apsvaiginimo perpléSiant ju centrinés nervy
sistemos audinius pailgu strypo formos instrumentu,
ivestu j kaukolés ertme, iSskyrus atvejus, kai gyvinai yra
atsivesti, nuolat auginti ir paskersti Salyje ar regione,
kurie pagal OIE Klasifikacija priskiriami Salims ar
regionams, kuriuose GSE rizika nedidelé;

- Zelatinos ir (arba) kolageno sudétyje néra OIE nurodytos
pavojingos medZziagos ar nuo galvijy, aviy ar ozky kauly
mechaniSkai atskirtos mésos ir jis néra gautas i$ tos
pavojingos medziagos ar mechaniskai atskirtos mésos.]

2) o arba [jis gautas iS Salies ar regiono, kurie pagal OIE klasifikacija
priskiriami Salims ar regionams, kuriuose GSE rizika nenustatyta;

- gyvinai, i§ kuriy buvo gautas produktas, nebuvo Seriami
meésos ir kauly miltais ar spirgais, gautais i atrajotojuy, ir
jiems buvo atlikti tikrinimai prie$ skerdima ir po
skerdimo;

- gyvunaij, 1§ kuriy gautas produktas, nebuvo
paskersti po apsvaiginimo perpléSiant ju
centrinés nervy sistemos audinius pailgu
strypo formos instrumentu, jvestu j kaukolés
ertme, arba j kaukolés ertme jleidZiant dujy;

- Zelatinos ir (arba) kolageno sudétyje néra OIE nurodytos
pavojingos medZiagos ar nerviniy ar limfiniy audiniy,
paveikty iSimant kaulus, arba nuo galvijy, aviy ar ozky
kauly mechaniskai atskirtos mésos ir jis néra gautas is
tos pavojingos medZziagos, ty audiniy ar mechaniskai
atskirtos mésos;

= Zaliava (iSskyrus kailius ir odas) gauta i$ galvijy, aviy ir
ozky (i$skyrus jaunesnius nei 12 ménesiy), kuriems
atlikti tyrimai GSE nustatyti taikant OIE nustatytus
metodus ir gauti neigiami rezultatai;

- vyresniy nei 30 ménesiy galvijy nugarkauliai buvo
pasalinti.]
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EUROPOS SAJUNGA kolagenas (1) (2) v2

II. Informacija apie sveikata

ISnasos
I dalis
1.11 Kilmés vieta: siunc¢iancios jmonés pavadinimas, adresas, patvirtinimo numeris.
langelis.
o 1.15 Registracijos numeris (geleZinkelio vagony ar konteinerio ir sunkveZimiy), reiso numeris
.8 langelis.  (orlaivio) ar pavadinimas (laivo). Jei siunta buvo iSkrauta ir perkrauta, tai turi buti nurodyta
s atskirai.
:'E. 1.19 Nurodyti visg bendrajj svorj ir visg grynaji svorj.
3 langelis.
= 1.21 Talpyklos identifikavimo ir plombos numeris: tik kai taikytina.
E langelis.
A 1.25 IraSyti atitinkama Suderintos sistemos (SS) koda 35.03, 35.04 arba 39.17 pozicijoje.
langelis.
II dalis
1) Zelatina — nataralts tirpas baltymai (stingstantys arba nestingstantys), gaunami atliekant kolageno,
pagaminto i$ gyvany kauly, kailiy ir ody, sausgysliy ir gysly, daline hidrolize.
Kolagenas - tai baltymo pagrindo produktas, gautas i$ gyviinu kauly, kailiy, ody ir sausgysliy. Tai apima
valgomas kolageno Zarnas ir su maistu besilieCiancius kolageno apvalkalus.
D) Palikti tinkama jrasa.
3) Paraso ir antspaudo spalva turi skirtis nuo teksto spalvos.
Sis sertifikatas turi bati iSduodamas ukrainie¢iy kalba ir kilmés ES valstybés narés kalba.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
PasiraSymo data Parasas
Antspaudas
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EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
o
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Ambient [] Frozen [] Controlled Chilled [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption [] other [1
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight 1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 35 Proteiner; modifisert stivelse; klebemidler; enzymer

3504 Pef)toner og deres derivater; andre proteiner og deres derivater, ikke nevnt eller innbefattet annet sted; hudpulver, ogsa behandlet med
t

kromsa
Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant
Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter
Net weight Product Description Package count Identification mark
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

2. I, the undersigned official veterinarian/official inspector certify that:
2.1. Gelatine and/or collagen comes from (an) establishment(s) implementing a programme,
based on the HACCP principles;
2.2. Gelatine and/or collagen comply with the Microbiological criteria for establishment

indicators of safety of food products, approved by the Order of Ministry of Health of Ukraine
Ne 548 of 19.07.2012.

2.3. Raw material for the production of gelatine and/or collagen originates from territories of EU
Member States, or from countries outside the EU that are officially free from foot and mouth
disease in accordance with OIE, and it is derived exclusively from:

a) bones other than specified risk materials as defined by OIE;

b) and/or hides and skins of farmed ruminant animals;

Part II: Certification

¢) and/or pig skins;

d) and/or poultry skin;

e) and/or tendons and sinews;

D) and/or wild game hides and skins;
g) and/or fish skin and bones.

[02.3.1. Raw material for the production of gelatin.and/or collagen, defined in

L subparagraphs a)-e) of paragraph 2.3, is derived from animals slaughtered at a
slaughterhouse, carcasses of which recognized as fit for human consumption
based on ante-mortem and post-mortem inspections.

O and/or

Raw material for the production of gelatine and/or collagen defined in subparagraph f) of
paragraph 2.3, is derived from wild game processed in a game handling establishment,
approved by the Competent Authority of the exporting country, carcasses of which
recognized as fit for human consumption based on post-mortem inspections.

2.3.2. Raw materials for/the production of gelatine and/or collagen that have not
undergone any preserving treatment other than chilling, freezing or quick-
freezing must come from establishments registered or approved in accordance
with the legislation of exporting country.

2.3.3 The following treated raw material is allowed for use in the production of
gelatine and/or collagen:

1) bones other than specified risk material originating from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin, which have been subjected to one of the following
treatments:

a) crushed to pieces of approximately 15 mm in size and
degreased with hot water at a temperature of at least 70
°C for at least 30 minutes or at least 80 °C for at least 15
minutes or at least 90 °C for at least 10 minutes, and then
separated and subsequently washed and dried for at
least 20 minutes in a stream of hot air with an initial
temperature of at least 350 °C or for 15 minutes in a
stream of hot air with an initial temperature of more

than 700 °C;

b) sun drying for at least 42 days at an average temperature
of at least 20 °C;

c) acid treatment such that the pH is maintained at less

than 6 to the core for at least 1 hour before drying.

2) hides and skins of farmed ruminants, pig skins, poultry skins and
wild game hides originating from the facilities under the control of
the competent authority of the country of origin, which have been
subjected to one of the following treatments:
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

consumption v2

Part II: Certification

IL. Health information

2.4.

2.5.

(2) O [2.6.

3)

a) treatment with alkali to establish a pH > 12 to the core
with subsequent salting for at least 7 days (the treatment
duration may include the time required for
transportation);

b) drying for at least 42 days at a temperature of at least 20
°C (the treatment duration may incorporate the time
required for transportation);

c) acid treatment such that the pH is maintained at less
than 5 to the core for a minimum of 1 hour;

d) alkali treatment at a pH > 12 for at least 8 hours.

bones other than specified risk material, hides and skins of farmed
ruminants, pig skins, poultry skins and wild game hides which have
been subjected to a treatment method other than those specified in
subparagraphs 1)-2) of paragraph 2.3.3 and which originate from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin.

Gelatine and/or collagen intended for human consumption and gelatin and collagen not
intended for human consumption may be produced and stored simultaneously at one
facility provided that the raw material and the production processes comply with the
requirements set forth for gelatine and/or.collagen intended for human consumption.

Gelatine and/or collagen shall comply with the following maximum permitted levels of

residues:

As - 1ppm level;

Pb - 5 ppm level;

Cd - 0,5 ppm.level;

Hg- 0,15 ppm level;

Cr -10 ppm level;

Cu - 30 ppmdevel;

Zn - 50 ppm level;

S02 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 50 ppm level;

H202 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 10 ppm level.

Gelatin is produced in accordance with the following requirements:

2

(2

o either

o or

[a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in
accordance with the OIE requirements]

[(2) O a) raw material derived from the bones of ruminants born,
reared or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment:

- alkaline treatment of saturated lime solution (pH > 12.5)
for a period of at least 20 days with heating to 138 °C for
at least 4 seconds,

- or an acid treatment (pH < 3.5) for at least 10 hours with
heating to at least 138 °C for at least 4 seconds,

- or a heat-and-pressure process for at least 20 minutes
with saturated steam of 133 °C at more than 3 bars,

- or any other approved process with equivalent effect.
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

) Ob) raw material other that the material specified in
subparagraph 2.6 (a) of this paragraph is subjected to a
treatment with acid or alkali followed by one or more
rinses. pH shall be accordingly adjusted. Gelatine is
extracted by heating one or more times in succession
followed by purification by means of filtration and heat

=

.8 treatment.]

S . , . . .

e‘.ﬁ 2) O [2.6. Collagen is produced in accordance with the following requirements:

'E 2) o either [a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
) or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in

= accordance with the OIE requirements]

)

E 2) o or [a) raw material derived from the bones of ruminants born, reared

or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period.of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment followed by:

- pH adjustment using acid or alkali followed by one or
more rinses and filtration/milling/extrusion;

- or any other process with approved equivalent effect;

b) following the completion of processes referred to in
subparagraphs 2.6 (a) collagen may undergo drying.]

2) 0 [2.7. If gelatine and/or collagen are of ruminant origin, except of gelatin and/or collagen derived
from hides and skins of ruminants it was produced in accordance with the following
requirements:

(2) oceithers [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a negligible BSE risk in accordance with the OIE;

- the animals from which the gelatin and/or collagen was
derived were born, continuously reared and slaughtered
in the country with negligible risk and passed ante-
mortem and post-mortem inspections;

- if in the country or region there have been BSE
indigenous cases:

@ it comes from animals which were born after the date
from which the ban on the feeding of ruminants with
meat-and-bone and greaves derived from ruminants had
been enforced, or

(ii) the products of bovine, ovine and caprine animal origin
do not contain and are not derived from specified risk
material as defined by OIE, or mechanically separated
meat obtained from bones of bovine, ovine or caprine
animals]

) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a controlled BSE risk in accordance with the OIE;

- The animals from which the gelatin and/or collagen was
derived have passed ante mortem and post mortem
inspections;
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

- the animals, from which the gelatin and/or collagen is
derived were not slaughtered after stunning by means of
gas injection into the cranial cavity or killed by the same
method or slaughtered by laceration after stunning of
central nervous tissue by means of an elongated rod-
shaped instrument introduced into the cranial cavity,
except if the animals were born, continuously reared and
slaughtered in a country or region classified as a country
or region posing a negligible BSE risk in accordance with
the OIE;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material as defined by OIE, or
mechanically separated meat obtained from bones of
bovine, ovine or caprine animals.]

Part II: Certification

2) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a undetermined BSE risk in accordance with the OIE;

- it comes from animals which have not been fed meat-
and-bone or greaves derived from ruminants and passed
ante mortem and post mortem inspections;

- it comes from animals which have not been slaughtered
afterstunning by laceration of central nervous tissue by
means of an elongated rod-shaped instrument
introduced into the cranial cavity, or by means of gas
injected into the cranial cavity;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material, as defined by OIE,
or nervous and lymphatic tissues exposed during the
deboning process or mechanically separated meat
obtained from bones of bovine, ovine or caprine animals;

< raw material (other than hides and skins) was obtained
from cattle, sheep and goats (other than those who are
less than 12 moths age), tested for BSE using methods,
identified by OIE, with negative results;

- vertebral columns from cattle over 30 months of age at
the time of slaughter and skulls have been excluded.]

Footnotes
PartI:
Box 1.11: Place of origin: name, address, approval number of dispatch establishment.

Box 1.15: Registration number (railway wagons or container and lorries), flight number (aircraft) or name (ship).
Separate information is to be provided in case of unloading and reloading.

Box 1.19: Indicate total gross weight and total net weight.

Box 1.21: Identification of container and Seal number: only where applicable.

Box 1.25: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the heading 35.03, 35.04 or 39.17.
Part II:

(@)) Gelatine means natural, soluble protein, gelling or non-gelling, obtained by the partial hydrolysis of
collagen produced from bones, hides and skins, tendons and sinews of animals.

Collagen means the protein-based product derived from animal bones, hides, skins and tendons.It
includes edible collagen casings as well as food-contact collagen casings.

2) Keep as appropriate
3) The signature and the stamp must be in a colour different to that of the printing.

This certificate must be issued in Ukrainian language and in the language of the EU Member State of origin.
Certifying Officer
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

EUROPEAN UNION consumption v2
II. Health information
Name (in capital letters) Qualification and title
Date of signature Signature
Stamp
a
(=]
3
[
=
b=
1
b}
(]
=
)
=
©
Ay
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UNIUNEA EUROPEANA

Export Health Certificate

I.1. Expeditor 1.2. Referintd IMSOC
Nume Specimen not to be used for exports from EU
Adresa I.2.a. Local Reference
Tara Codul ISO
1.5. Destinatar 1.3. Autoritatea competenta centrald
Nume I1.4. Local competent authority
Adresa
Tara Codul ISO
1.7. Tara de origine Codul ISO 1.9. Country of destination Codul ISO
P
‘u .
g 1.8. Region of origin Cod 1.10. Regiunea de destinatie Cod
« |1.11. Place of Dispatch 1.12. Locul de destinatie
=¥
Nume Nume
Adresa Adresa
Numaérul de Numarul de
autorizare autorizare
Tard Codul ISO Tarad Codul ISO
1.13. Locul de incércare 1.14. Date and time of departure
Nume
Adresa
Numarul de
autorizare
Tard Codul ISO
1.15. Mijloc de transport 1.16 Entry Point
Tip Document Identificare
1.18. Transport conditions 1.17. Documente de insotire
Ambiant [] Congelat [] Controlled Refrigerat [] Referinta
temperature documentul Data
ui comercial emiterit
= Locul
Tara emiterii
1.19. Numadr container / Numar sigiliu
1.20. Certified as
Consum uman [] Altele []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Codul ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Codul ISO
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Numar total de colete 1.24. Cantitate totala 1.25. Greutate neta totald 1.25. Greutatea bruta totald
1.28. Description of consignment
1. 35 SUBSTANTE ALBUMINOIDE; PRODUSE PE BAZA DE AMIDON SAU DE FECULE MODIFICATE; CLEIURI; ENZIME
3504 Peptone si derivatii lor; alte substante proteice si derivatii lor, nedenumite si necuprinse in alté parte; pulbere de piele, tratatd sau nu cu
crom
Marfa Specii Cantitate Numarul lotului Unitate producédtoare
Depozit frigorific Unitate de transare Data congelarii Data productiei Data sacrificarii
Greutatea netd Product Description Numar colet Mareca de identificare
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. (UA) COL/GEL Gelatind (1)(2) si/sau colagen (1)(2) destinate consumului
UNIUNEA EUROPEANA uman v2

IL. Informatii sanitare

2. Subsemnatul, medic veterinar oficial/inspector oficial, certific faptul ca:
2.1. Gelatina si/sau colagenul provin dintr-o unitate (din unitati) care aplicd un program bazat
pe principiile HACCP;
2.2. Gelatina si/sau colagenul sunt conforme cu criteriile microbiologice de stabilire a

indicatorilor de sigurantd pentru produsele alimentare, aprobate prin Ordinul Ministerului
Sanatatii din Ucraina nr. 548 din 19.07.2012.

2.3. Materiile prime pentru productia de gelatina si/sau de colagen provin de pe teritorii ale
statelor membre ale UE sau din tari din afara UE care sunt oficial indemne de febra aftoasa,
in conformitate cu OIE, si sunt obtinute exclusiv din:

a) oase, altele decat materialele cu risc specificat, astfel cum sunt definite de OIE;

(b) si/sau piei de rumegatoare de crescatorie;

Part II: Certification

(c) si/sau piei de porg;
(d) si/sau piei de pasare;
(e) si/fsau tendoane si ligamente;
(D si/sau piei de vanat salbatic;
(g) si/sau piei si oase de peste.
[J2.3.1. Materiile prime pentru fabricarea gelatinei si/sau a colagenului definite la
L punctul 2.3 literele (a)-(e) sunt.obtinute de la animale sacrificate intr-un abator,

ale caror carcase au fost considerate adecvate pentru consumul uman in urma
inspectiilor ante-mortem si post-mortem.

[ si/sau

Materiile prime pentru fabricarea gelatinei si/sau a colagenului definite la punctul 2.3 litera
(D sunt obtinute de la vanat sadlbatic prelucrat intr-o unitate de prelucrare a vanatului
aprobata de autoritatea‘competentd din tara exportatoare, ale carui carcase au fost
considerate adecvate pentru consumul uman in urma inspectiilor post-mortem.

2.3.2. Materiile prime pentru fabricarea gelatinei si/sau a colagenului care nu au fost
supuse niciunui tratament in vederea conservarii cu exceptia refrigerarii,
congeldrii sau congeldrii rapide trebuie sa provina din unitati Inregistrate sau
autorizate’in conformitate cu legislatia tarii exportatoare.

2.3.3 Pentru fabricarea gelatinei si/sau a colagenului pot fi utilizate urmatoarele
materii prime tratate:

1) oase, altele decat materialele cu risc specificat, care provin din
unitati aflate sub controlul autoritatii competente din tara de
origine, care au fost supuse unuia dintre tratamentele urmatoare:

a) zdrobite in bucati de aproximativ 15 mm si degresate cu
apa fierbinte la o temperatura de minimum 70 °C timp de
cel putin 30 de minute, de minimum 80 °C timp de cel
putin 15 minute sau de minimum 90 °C timp de cel putin
10 minute si apoi separate, iar ulterior spalate si uscate
timp de cel putin 20 de minute intr-un curent de aer
fierbinte cu o temperatura initiald de minimum 350 °C
sau timp de 15 minute intr-un curent de aer fierbinte cu
o temperatura initiald de peste 700 °C;

b) uscate la soare timp de minimum 42 de zile la o
temperaturad medie de cel putin 20 °C;

c) tratament cu acid, astfel incat pH-ul nucleului sa fie
mentinut la o valoare mai mica de 6 timp de cel putin o
ora inainte de uscare.

2) piei de rumegatoare de crescatorie, piei de porc, piei de pasari de
curte si piei de vanat salbatic care provin din unitati aflate sub
controlul autoritatii competente din tara de origine, care au fost
supuse unuia dintre tratamentele urmatoare:
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. (UA) COL/GEL Gelatind (1)(2) si/sau colagen (1)(2) destinate consumului
UNIUNEA EUROPEANA uman v2

IL. Informatii sanitare

a) tratament cu alcaline pentru a atinge un pH al nucleului
cu o valoare mai mare de 12, urmat de o sarare timp de
cel putin sapte zile (durata tratamentului poate include
timpul necesar pentru transport);

b) uscare timp de cel putin 42 de zile la o temperatura de
cel putin 20 °C (durata tratamentului poate include
timpul necesar pentru transport);

c) tratament cu acid, astfel incat pH-ul nucleului sa fie
mentinut la o valoare mai mica de 5 timp de cel putin o
ora;

d) tratament cu alcaline mentindnd un pH cu o valoare mai
mare de 12, timp de cel putin 8 ore.

Part II: Certification

3) oase, altele decat materialele cu risc specificat, piei de rumegatoare
de crescatorie, piei de porc, piei de pasari de curte si piei de vanat
salbatic care au fost supuse unui alt tratament decat cele precizate la
punctul 2.3.3 subpunctele 1) si 2) si care provin din unitati aflate sub
controlul autoritatii competente din tara de origine.

2.4. Gelatina si/sau colagenul destinate consumului umansi gelatina si colagenul nedestinate

consumului uman pot fi fabricate si depozitate simultan in aceeasi unitate, cu conditia ca
L materiile prime si procesele de productie sd respecte cerintele stabilite pentru gelatina
si/sau colagenul destinate consumului uman.

2.5. Gelatina si/sau colagenul respecta urmatoarele limite maxime permise de reziduuri:
- As —limita de 1ppm;
- Pb -1limita de 5 ppm;
- Cd - limita de.0,5 ppm;
- Hg -limita de 0,15 ppm;
- Cr - limita de 10 ppm;
- Cu —limita de 30 ppm;
- Zn - limita-de 50 ppm;
- S02 (Farmacopeea Europeand, cea mai recenta editie) — limita de 50 ppm;
- H202 (Farmacopeea Europeana, cea mai recenta editie) — limitd de 10 ppm.
2) O [2.6. Gelatina este fabricatd in conformitate cu urmatoarele cerinte:

2) o fie [a) materiile prime sunt obtinute din oase de rumegatoare nascute,
crescute sau sacrificate intr-o tara sau intr-o regiune cu un risc de
ESB neglijabil, in conformitate cu cerintele OIE]

2) o fie [(2) O a) materiile prime obtinute din oase de rumegdatoare nascute,
crescute sau sacrificate intr-o tara sau intr-o regiune cu un risc de
ESB controlat sau nedeterminat, in conformitate cu cerintele OIE
(din care se permite importul in Ucraina), sunt supuse unui procedeu
care garanteaza ca toate oasele sunt fin macinate, degresate cu apa
fierbinte si tratate ulterior cu acid clorhidric diluat (la o concentratie
minima de 4 % si un pH < 1,5) timp de cel putin doua zile. Ulterior,
materiile sunt supuse urmaéatorului tratament:

- tratament alcalin cu solutie saturata de var (pH > 12,5)
timp de cel putin 20 de zile, cu un tratament termic de
minimum 138 °C timp de cel putin patru secunde,

- sau un tratament cu acid (pH < 3,5) timp de cel putin 10
ore, cu un tratament termic de minimum 138 °C timp de
cel putin patru secunde,

- sau un proces de Incalzire si presare timp de cel putin 20
de minute cu abur saturat la 133 °C, la o presiune de cel
putin 3 bari,
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(UA) COL/GEL Gelatind (1)(2) si/sau colagen (1)(2) destinate consumului

UNIUNEA EUROPEANA uman v2

Part II: Certification

IL. Informatii sanitare

- sau orice alt procedeu autorizat cu efect echivalent.

2) O b) materiile prime, altele decat materiile mentionate la
punctul 2.6 litera (a) de la prezentul punct sunt supuse
unui tratament cu acid sau cu alcaline, urmat de una sau
mai multe clatiri; pH-ul se ajusteaza in consecinta.
Gelatina se extrage prin una sau mai multe operatiuni
succesive de incalzire, urmate de purificare prin filtrare
si tratament termic.]

2) O[2.6. Colagenul este fabricat in conformitate cu urmatoarele cerinte:

2) o fie [a) materiile prime sunt obtinute din oase de rumegatoare nascute,
crescute sau sacrificate intr-o tara sau intr-o regiune cu un risc de
ESB neglijabil, in conformitate cu cerintele OIE]

2) o fie [a) materiile prime obtinute din oase de rumegatoare nascute,
crescute sau sacrificate intr-o tara sau intr-o regiune cu un risc de
ESB controlat sau nedeterminat, in conformitate cu cerintele OIE
(din care se permite importul in Ucraina), sunt supuse unui procedeu
care garanteaza ca toate oasele sunt fin macinate, degresate cu apa
fierbinte si tratate ulterior cu acid clorhidric diluat (la o concentratie
minima de 4 % si un pH<.1,5) timp de cel putin doua zile. Ulterior,
materiile sunt supuse urmaéatorului tratament, urmat de:

- ajustarea pH-ului'cu acid sau alcaline, urmata de una sau
mai multe clatiri si filtrare/macinare/extrudare;

- sau orice alt procedeu cu efect echivalent autorizat;

b) dupa incheierea procedeelor mentionate la punctul 2.6
litera (a), colagenul poate fi supus uscarii.]

) O[2.7. Daca gelatina si/sau colagenul provin de la rumegatoare, cu exceptia gelatinei si/sau a
colagenului obtinute din piei de rumegdatoare, ele au fost fabricate in conformitate cu
urmatoarele cerinte:

) o'fie [provin dintr-o tara sau dintr-o regiune clasificata ca tara sau
regiune cu risc de ESB neglijabil, in conformitate cu OIE;

- animalele de la care provin gelatina si/sau colagenul s-au
nascut, au fost crescute continuu si sacrificate in tara cu
risc neglijabil si au fost supuse inspectiilor ante-mortem
si post-mortem;

- dacd in tara sau regiunea respectiva au existat cazuri
indigene de ESB:

(01)] provin de la animale care s-au nascut dupa data aplicarii
interdictiei de hrdnire a rumegéatoarelor cu faina de
carne si oase si cu jumari de seu provenite de la
rumegatoare sau

(ii) produsele de origine animala obtinute de la bovine,
ovine si caprine nu contin si nu provin din materiale cu
risc specificat, astfel cum sunt definite de OIE, sau din
carnea separata mecanic obtinuta de pe oasele de
bovine, ovine si caprine]

2) o fie [provin dintr-o tara sau dintr-o regiune clasificata ca tara sau
regiune cu risc de ESB controlat, in conformitate cu OIE;

- animalele de la care provin gelatina si/sau colagenul au
fost supuse inspectiilor ante-mortem si post-mortem;
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. (UA) COL/GEL Gelatind (1)(2) si/sau colagen (1)(2) destinate consumului
UNIUNEA EUROPEANA uman v2

IL. Informatii sanitare

- animalele de la care provin gelatina si/sau colagenul nu
au fost sacrificate dupa asomare prin injectarea de gaz in
cavitatea craniand sau ucise prin aceeasi metoda sau
sacrificate, dupa asomare, prin lacerarea tesutului
nervos central cu ajutorul unui instrument alungit in
forma de tija introdus in cavitatea craniand, cu exceptia
cazului in care animalele s-au nascut, au fost crescute
continuu si sacrificate intr-o tara sau intr-o regiune
clasificata ca tara sau regiune cu risc de ESB neglijabil, in
conformitate cu OIE;

- gelatina si/sau colagenul nu contin si nu provin din
materiale cu risc specificat, astfel cum sunt definite de
OIE, sau din carnea separata mecanic obtinuta de pe
oasele de bovine, ovine si caprine.]

Part II: Certification

2) o fie [provin dintr-o tara sau dintr-o regiune clasificata ca tara sau
regiune cu risc de ESB nedeterminat, in conformitate cu OIE;

- provin de la animale care nu au fost hranite cu faina de
carne si oase sau cu jumari de seu provenite de la
rumegatoare si au fost supuse inspectiilor ante-mortem
si post-mortem;

- provin de la animale care nu au fost sacrificate, dupa
asomare; prin lacerarea tesutului nervos central cu
ajutorul unui instrument alungit in forma de tija
introdus in cavitatea craniand sau prin injectarea de gaz
in cavitatea craniana;

- gelatina si/sau colagenul nu contin si nu provin din
materiale cu risc specificat, astfel cum sunt definite de
OIE, sau din tesuturi nervoase si limfatice expuse in
timpul procesului de dezosare sau din carnea separata
mecanic obtinuta de pe oasele de bovine, ovine si
caprine;

- materiile prime (cu exceptia pieilor) au fost obtinute de
la bovine, ovine si caprine (altele decat cele cu varsta mai
micd de 12 luni), au fost testate pentru depistarea ESB
utilizdnd metode identificate de OIE, cu rezultate
negative;

- coloanele vertebrale de la bovine cu varsta mai mare de
30 de luni la momentul sacrificarii si craniile au fost
excluse.]
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. (UA) COL/GEL Gelatind (1)(2) si/sau colagen (1)(2) destinate consumului
UNIUNEA EUROPEANA uman v2

IL. Informatii sanitare

Note de subsol

Partea I:
Casuta Locul de origine: numele, adresa, numarul de autorizare al unitatii de expediere.
1.11:
o Casuta Numarul de inregistrare (vagoane de tren sau containere si camioane), numarul zborului
.8 1.15: (avion) sau denumirea (vapor). in caz de descircare si reincércare, se furnizeaza informatii
,§ separate.
SE Casuta Indicati greutatea bruta si neta totala.
[<}] .
3 1.19:
= Casuta Identificarea containerului si numarul sigiliului: numai daca este cazul.
1= 1.21:
&
Casuta Se utilizeaza codul corespunzator din Sistemul armonizat (SA) de la rubrica 35.03, 35.04 sau
1.25: 39.17.
Partea II:
(G)) Gelatina inseamna proteine naturale, solubile, gelatinizate sau nu, obtinute prin hidroliza partiala a
colagenului produs din oase, piei, tendoane si ligamente de animale.
Colagen inseamna produsul proteic derivat din oase, piei si tendoane de animale. El include
membranele colagenice comestibile si membranele colagenice care intra in contact cu alimentele.
2) A se pastra mentiunea corespunzatoare
3 Semnadtura si stampila trebuie sa fie de culoare diferita de ceaa textului tiparit.
Prezentul certificat trebuie eliberat in limba ucraineana si in limba statului membru UE de origine.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Data semnarii Semnaétura
Stampila
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EUROPSKA UNIA

Export Health Certificate

Cast1

1.1. Odosielatel

1.2. Referen¢ny kéd IMSOC

Meno/nazov Specimen not to be used for exports from EU
Adresa I.2.a. Local Reference
Krajina Kod ISO
1.5. Prijemca 1.3. Prisludny ustredny organ
Meno/nazov I1.4. Local competent authority
Adresa
Krajina Kéd ISO
1.7. Krajina povodu Kéd ISO 1.9. Country of destination Koéd ISO
1.8. Region of origin Kod 1.10. Regién urcenia Kaod
1.11. Place of Dispatch 1.12. Miesto urcenia
Meno/nazov Meno/nazov
Adresa Adresa
Cislo schvalenia Cislo schvalenia
Krajina Kéd ISO Krajina Kéd ISO
1.13. Miesto nakladky 1.14. Date and time of departure
Meno/nazov
Adresa
Cislo schvalenia
Krajina Ko6d ISO
1.15. Dopravny prostriedok 1.16 Entry Point
Druh Dokument Identifikacia
1.18. Transport conditions 1.17. Sprievodné doklady
Teplota okolia [] Mrazené [] Controlled Chladené [ Cislo i
temperature [] obchodného Datum
dokladu vydania
i Miesto
Krajina vydania
1.19. Cislo kontajnera/¢islo pecate
1.20. Certified as
Ludska spotreba O Iné [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Kéd ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Kéd ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Celkovy pocet baleni

1.24. Celkové mnoZstvo

1.25. Celkova €istd hmotnost

1.25. Celkova hrub4 hmotnost

1.28. Description of consignment

1. 35 BIELKOVINOVE LATKY; MODIFIKOVANE SKROBY; GLEJE; ENZYMY
3504 Peptdny a ich derivaty; ostatné proteinové latky a ich derivaty, inde neSpecifikované ani nezahrnuté; kozny prasok, tiez chrémovany

Tovar

Druh

MnoZstvo

Cislo Sarze

Vyrobny zdvod

Chladiaren

Rozrébkaren

Datum zmrazenia

Détum produkcie

Détum zabitia

Cista hmotnost

Product Description

Pocet baleni

Identifika¢ny znak
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i i (UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) a/alebo kolagén (1)(2) urcené na ludsku
EUROPSKA UNIA spotrebu v2

IL. Zdravotné informadcie

2. Ja, dolupodpisany uradny veterindrny lekdr/uradny in§pektor tymto osvedc¢ujem, Ze:
2.1. Zelatina a/alebo kolagén pochddzaju z prevadzkarne, resp. prevadzkarni realizujicich
program zaloZeny na zdsaddch HACCP,
2.2. Zelatina a/alebo kolagén spifiaju mikrobiologické kritéria zodpovedajice bezpe¢nostnym
ukazovatelom z prevadzkarni na vyrobu potravin schvalenych vyhlaSkou Ministerstva
zdravotnictva Ukrajiny €. 548 z 19. 7. 2012.

2.3. suroviny na vyrobu Zelatiny a/alebo kolagénu pochadzaju z tizemi ¢lenskych $tatov EU alebo
z krajin mimo EU, ktoré su uradne bez vyskytu slintacky a krivacky v stlade s pravidlami
OIE a su vyluCne ziskané:

a) z kosti inych ako kosti klasifikované ako Specifikovany rizikovy materidl v zmysle
definicie OIE;

Part II: Certification

b) z kozi a usni chovnych prezavavcov;
c) a/alebo z koZi o§ipanych;

d) a/alebo z koZi hydiny;

e) a/alebo z véziva a Sliach;

f) a/alebo z koZi a usni divej zveri;

g) a/alebo zo Supin a kosti ryb.

L [02.3.1. Suroviny na vyrobu Zelatiny a/alebo kelagénu $pecifikované v pododsekoch a)
azZ e) bodu 2.3. boli ziskané zo zvierat zabitych na bitunku, z jato¢nych tiel, ktoré
boli po prehliadkach ante-mortem a post-mortem uznané ako vhodné na ludska
spotrebu

[ a/alebo

Suroviny na vyrobu Zelatiny a/alebo kolagénu Specifikované v pododseku f) bodu 2.3. boli
ziskané z divej zveri spracovanej v prevadzkarni na manipuléciu so zverou schvalenej
prisluSnym orgdnom vyvdaZzajucej Krajiny, pricom jatocné teld uvedenej zveri boli po
prehliadkach postmortem uznané ako vhodné na ludsku spotrebu.

2.3.2. Suroviny na vyrobu Zelatiny a/alebo kolagénu, ktoré neboli podrobené
Ziadnemu procesu na prediZenie trvanlivosti okrem chladenia, zmrazenia alebo
rychleho zmrazenia, musia pochddzat z prevadzkarni, ktoré boli registrované
alebo schvélené v sulade s pradvnymi predpismi vyvazajucej krajiny.

2.33. Na vyrobu Zelatiny a/alebo kolagénu sa povoluju tieto oSetrené suroviny:

1. kosti iné ako kosti klasifikované ako Specifikovany rizikovy materidl,
ktoré pochadzaju z prevadzok pod dohladom prislu§ného orgdnu
krajiny povodu, a ktoré boli podrobené jednému z tychto oSetreni:

a) rozdrveniu na kusky s velkostou priblizne 15 mm a
zbaveniu tuku hordcou vodou pri teplote minimélne
70 °C najmenej 30 minut alebo minimélne pri teplote
80 °C najmenej 15 minut alebo minimdlne pri teplote
90 °C v trvani najmenej 10 mintut a potom oddelené a
nasledne umyté a suSené najmenej 20 minut v prude
horuceho vzduchu s pociato¢nou teplotou minimalne
350 °C alebo v trvani 15 minut v prude horuceho
vzduchu s pociatocnou teplotou vysSou ako 700 °C,

b) suSeniu na slnku v trvani najmenej 42 dni pri priemerne;j
minimdélnej teplote 20 °C,

c) oSetreniu kyselinou, ktorym sa zachova pH v jadre na
hodnote nizsej ako 6 v trvani najmenej jednej hodiny
pred suSenim,

2. koZe a usne z chovnych prezuvavcov, koZe z oSipanych, koze z
hydiny a usne z divej zveri, ktoré pochddzaju z prevddzkarni pod
kontrolou prislusného organu krajiny pévodu a ktoré boli podrobené
jednému z tychto oSetreni:
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EUROPSKA UNIA

(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) a/alebo kolagén (1)(2) urcené na ludsku
spotrebu v2

Part II: Certification

IL. Zdravotné informadcie

2.4, Zelatina a/alebo kolagén urc¢ené na ludsku spotrebu, ako aj Zelatina a kolagén, ktoré nie st
urcené na Iudsku spotrebu, sa moZu vyrabat a skladovat suCasne v tej istej prevadzkarni, ak
suroviny a vyrobné postupy zodpovedaju poZiadavkam vyroby Zelatiny a/alebo kolagénu
urCenych na Iudsku spotrebu.

2.5. Zelatina a/alebo kolagén musia spiiiat tieto maximéalne povolené urovne rezidui:

2. O [2.6. Zelatina je vyrobend v sulade s tymito poZiadavkami:
2.

a) oSetreniu alkalickou latkou pri pH > 12 v jadre a
naslednym solenim v trvani najmenej 7 dni (dlZka
oSetrenia moZe zahrnat aj ¢as potrebny na prepravu),

b) suSeniu v trvani najmenej 42 dni pri minimalnej teplote
20 °C (dizka oSetrenia moZe zahrfiiat aj ¢as potrebny na
prepravu),
c) oSetreniu kyselinou, ktorym sa pH v jadre udrzi na
hodnote menej ako 5 v trvani najmenej jednej hodiny,
d) oSetreniu alkalickou latkou pri pH > 12 najmenej 8 hodin,
3. kosti iné ako kosti klasifikované ako Specifikovany rizikovy materidl,

koZe a usne z chovnych prezuvavcov, koZe z oSipanych a usne z divej
zveri, ktoré boli oSetrené inak, ako je Specifikované v pododsekoch 1
a 2 bodu 2.3.3. a ktoré pochddzaju z prevadzkarni pod dohladom
prislusného organu krajiny pévodu.

As -1 ppm,

Pb - 5 ppm,

Cd - 0,5 ppm,

Hg - 0,15 ppm,

Cr-10 ppm,

Cu - 30 ppm,

Zn - 50.ppm,

S0O2 (podla posledného vydania Eurdpskeho liekopisu) — 50 ppm,
H202 (podla posledného vydania Eurépskeho liekopisu) — 10 ppm.

o bud [a) zo suroviny, ktord je ziskand z kosti prezavavcov narodenych,
chovanych alebo zabitych v krajine ¢i regione so zanedbatelnym
rizikom BSE v sulade s poziadavkami OIE],

oalebo [(2) O a) zo suroviny, ktord je ziskana z kosti prezuvavcov

narodenych, chovanych alebo zabitych v krajine ¢i regidne, ktoré s

kontrolovanym alebo neurcenym rizikom BSE v sulade s

poziadavkami OIE (z ktorych je povoleny dovoz do Ukrajiny), a ktora

presla procesom zaru€ujucim uplné rozdrvenie vSetkého kostného
materidlu a jeho odmastenie teplou vodou a nasledne oSetrenie
zriedenou kyselinou chlorovodikovou (s minimalnou koncentréaciou

4 % a pri pH menej ako 1,5) aspon pocas 2 dni. Nasledne sa materidl

musi oSetrit tymto spésobom:

- oSetrenim alkalickou latkou nasytenym roztokom vdpna
(pH > 12,5) najmenej 20 dni pri zohriati na teplotu 138 °C
minimdlne pocas 4 sekund,

- alebo oSetrenim kyselinou (pH < 3,5) najmenej 10 hodin
pri zohriati na teplotu 138 °C miniméalne pocas 4 sekund,

- alebo procesom za pouZitia tepla a tlaku v trvani
najmenej 20 minut s nasytenou parou s teplotou 133 °C a
tlakom viac neZ 3 bary,

- alebo inym schvalenym postupom s rovnocennym
ucinkom.
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2) O b) zo suroviny inej, ako je surovina Specifikovand v
pododseku 2.6. pism. a) tohto bodu, ktora bola oSetrena
kyselinou alebo alkalickou latkou po jednom i viacerych
oplachnutiach (pH treba naleZite upravit). Zelatina je
extrahovand jednorazovym zahriatim alebo niekolkymi
naslednymi zahriatiami, po ktorych nasledovalo Cistenie

=]

.8 filtraciou a tepelné o3etrenie].

< P . p A . .

e‘é‘ 2. O [2.6. Kolagén je vyrobeny v sulade s tymito poziadavkami:

f 2. o bud [a) zo suroviny, ktord je ziskand z kosti preZuvavcov narodenych,
b} , ier .e ve .z "

o chovanych alebo zabitych v krajine i regione so zanedbatelnym
= rizikom BSE v sulade s poziadavkami OIE],

)

E 2. o alebo [a) zo suroviny, ktord je ziskana z kosti prezuvavcov narodenych,

chovanych alebo zabitych v krajine ¢i regione, ktoré s
kontrolovanym alebo neurcenym rizikom BSE v sulade s
poziadavkami OIE (z ktorych je povoleny dovoz do Ukrajiny), a ktora
presla procesom zarucujucim Uplné rozdrvenie vSetkého kostného
materidlu a jeho odmastenie teplou vodou a nasledne oSetrenie
zriedenou kyselinou chlorovodikovou (s minimalnou koncentraciou
4 % a pri pH menej ako.1,5) aspon pocas 2 dni. Nasledne sa materidl
musi oSetrit tymto sposobom:

- upravi sa pH pouZitim kyseliny alebo alkalickej latky po
jednom ¢i viacerych oplachnutiach a
filtracii/pomleti/extruzii,

- alebo akymkolvek inym postupom s potvrdenym
rovnocennym ucinkom,

b) povykonani postupov uvedenych v pododseku 2.6. a) sa
moZe kolagén nechat vysusit.]
2. O[2.7. Ak Zelatina a/alebo kolagén pochddzaju z prezuvavcov, okrem Zelatiny a/alebo kolagénu
ziskaného z ich’kozZi a usni;’boli vyrobené v sulade s tymito poziadavkami:
2. o bud [pochadzaju z krajiny €i regionu, ktoré su klasifikované ako krajina
¢i region so zanedbatelnym rizikom BSE v sulade s poZiadavkami
OIE,

- zvieratd, z ktorych boli Zelatina a/alebo kolagén ziskané,
sa narodili, boli nepretrZite chované a zabité v krajine so
zanedbatelnym rizikom BSE a preSli prehliadkami ante-
mortem a post-mortem,

- ak boli v krajine alebo regiéne zaznamenané miestne
pripady BSE:

1) pochédzaju zo zvierat narodenych po datume, od
ktorého sa presadzoval zdkaz kfmenia prezuvavcov
masokostnou muckou a Skvarkami ziskanymi z
prezavavcov, alebo

ii) vyrobky z hovaddzieho dobytka, oviec a kdz neobsahuju
Specifikovany rizikovy materidl uvedeny v zmysle
poziadaviek OIE a nie su z neho ziskané, ani neobsahuju
mechanicky separované méso ziskané z kosti hovadzieho
dobytka, oviec alebo koz,

2. o alebo [pochddzaju z krajiny ¢i regiénu, ktoré su klasifikované ako krajina

¢i regién s kontrolovanym rizikom BSE v sulade s poZiadavkami OIE,

- Zelatina a/alebo kolagén bolki ziskané zo zvierat, ktoré
boli podrobené prehliadkam ante-mortem a post-
mortem.
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o alebo

- zvieratd, z ktorych boli Zelatina a/alebo kolagén ziskané,

- Zelatina a/alebo kolagén neobsahuju Specifikovany

neboli zabité po omraceni plynovou injekciou do
lebelnej dutiny, ani neboli rovnakou metddou usmrtené,
ani neboli zabhité lacerdciou (po omraceni) centrdlneho
nervového tkaniva priebojnikom omracovacieho
pristroja zavedenym do lebe¢nej dutiny, okrem pripadov,
ked sa zvieratd narodili, boli nepretrZite chované a zabité
v krajine i regidne, ktoré boli v sulade s poZiadavkami
OIE Klasifikované ako krajina alebo regién so
zanedbatelnym rizikom BSE,

rizikovy material uvedeny v zmysle poZiadaviek OIE a
nie su z neho ziskané, ani neobsahuji mechanicky
separované méso ziskané z kosti hovadzieho dobytka,
oviec alebo ko6z],

[pochadzaju z krajiny €i regionu, ktoré su klasifikované ako krajina
¢iregion s neuréenym rizikom BSE v sulade s poziadavkami OIE,

- pochédzaju zoszvierat, ktoré neboli kfmené méasokostnou
muckou ani Skvarkami pochadzajucimi z prezuvavcov a
presli prehliadkami ante -mortem a post-mortem,

- pochddzaju zo zvierat, ktoré neboli zabité laceraciou (po
omraceni) centralneho nervového tkaniva priebojnikom
omracovacieho pristroja zavedenym do lebecnej dutiny
ani plynovou injekciou do lebecnej dutiny,

- Zelatina a/alebo kolagén neobsahuju Specifikovany
rizikovy materidl uvedeny v zmysle poZiadaviek OIE a
nie su z neho ziskané, ani neobsahujui nervové a
lymfatické tkaniva obnazZené pocas vykostovacieho
procesu ziskané z kosti hovddzieho dobytka, oviec alebo
koz,

4 ide o suroviny (okrem koZzi a usni), ktoré boli ziskané z
hovédzieho dobytka, oviec a koz (starSich ako 12
mesiacov), ktoré boli testované na pritomnost BSE
metddami schvalenymi OIE s negativnym vysledkom,

- chrbtice hovéddzieho dobytka vo veku nad 30 mesiacov v
Case zabitia a lebky sa nerataju.]
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PoznamkKky pod ¢iarou

Cast I:
Kolénka  Miesto povodu: ndzov, adresa a schvalovacie ¢islo odosielajucej prevadzkarne.
1.11:
o Kolénka registracné Cislo (Zelezni¢né vagony alebo kontajnery a nadkladné autd), ¢islo letu (lietadlo)
.8 1.15: alebo nazov (lod). V pripade vykladky a prekladky treba poskytnut informacie osobitne.
ig Kolénka uvedte celkovd hrubu hmotnost a celkovu ¢istd hmotnost.
E 1.19:
] Kolénka cislo plomby a kontajnera: v pripade potreby.
= 1.21:
)
o Kolénka pouZite prisluSny kéd harmonizovaného systému (HS) pod poloZzkami 35.03, 35.04 alebo
- 1.25: 39.17.
Cast II:
1. Zelatina je prirodn4, rozpustnd, Zelatinujtica alebo neZelatinujtica bielkovina ziskana ¢iasto¢nou
hydrolyzou kolagénu vyprodukovaného z kosti, koZi a koZiek, véziva a Sliach Zivoc¢ichov,
Kolagén je produkt na béaze bielkoviny, ktory sa ziskava z kosti, koZi, usni a Sliach zvierat. Obsahuje
jedlé kolagénové zlozky, ako aj kolagénové zlozky, ktoré moZu prist do styku s potravinami.
L 2. Nehodiace sa preSkrtnite.
3. Podpis a odtlacok peciatky musia byt odliSnej farbynez tlac.
Tento certifikat musi byt vyhotoveny v ukrajinskom jazyku@ v jazyku ¢lenského §tatu pdvodu v EU.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Datum podpisu Podpis
Peciatka
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Export Health Certificate

Del I

1.1. Avsdndare

1.2. Imsoc-referens

Namn Specimen not to be used for exports from EU
Adress I.2.a. Local Reference
Land 1SO-kod
1.5. Mottagare 1.3. Central behdrig myndighet
Namn 1.4. Lokal behérig myndighet
Adress
Land 1SO-kod
1.7. Ursprungsland ISO-kod 1.9. Country of destination 1SO-kod
1.8. Region of origin Kod 1.10. Destinationsregion Kod
1.11. Place of Dispatch 1.12. Destinationsplats
Namn Namn
Adress Adress
Godkdnnandenumm Godkdnnandenumm
er er
Land 1SO-kod Land 1SO-kod
1.13. Lastningsort 1.14. Date and time of departure
Namn
Adress
Godkdnnandenumm
er
Land 1SO-kod
1.15. Transportmedel 1.16 Entry Point
Typ Dokument Identifikation
1.18. Transport conditions 1.17. Atfljande dokument
Hmstemperatur Fryst [ Controlled Kyld [ AKtOr som
temperature genomfor
ugpsamling Datum for
oberoende utfardande
av en
anlaggning
Ort for
Land utfardande
1.19. Container nr/plomb nr
1.20. Certified as
Livsmedel [] Annat{]
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kod
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-kod
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Totalt antal férpackningar

1.24. Total kvantitet

1.25. Total nettovikt 1.25. Total bruttovikt

1.28. Description of consignment

1. 35 PROTEINER; MODIFIERAD STARKELSE; LIM OCH KLISTER; ENZYMER

3504 Peptoner och peptonderivat; andra proteindmnen samt derivat av sddana d&mnen, inte nimnda eller inbegripna ndgon annanstans;
hudpulver, &ven behandlat med kromsalt

Varor Arter Kvantitet Partinummer Tillverkningsanldggning
Kyl-/frysanldggning Styckningsanldggning Datum for infrysning Datum for produktion Slaktdatum
Nettovikt Product Description Forpackningsantal Identifieringsmérke
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(UA) COL/GEL Gelatin (1)(2) och/eller kollagen (1)(2) avsett att
EUROPEISKA UNIONEN anvandas som livsmedel v2

II. Halsouppgifter

2. I egenskap av officiell veterindr/officiell inspektdr intygar jag foljande:

2.1 Gelatinet och/eller kollagenet kommer fran en anldggning/anldggningar som genomfor ett
program grundat pd HACCP-principerna.

2.2 Gelatinet och/eller kollagenet uppfyller de mikrobiologiska kriterier for faststdllande av
indikatorer for livsmedelssdkerhet som godkéints genom Ukrainas halsoministeriums
forordning nr 548 av den 19 juli 2012.

2.3 Rédvarorna for framstallning av gelatin och/eller kollagen kommer fran EU:s medlemsstaters
territorium eller fran lander utanfor EU som enligt Varldsorganisationen for djurhélsa (OIE)
ar officiellt fria frdn mul- och klovsjuka, och de harror endast fran

a) andra ben an specificerat riskmaterial enligt OIE:s definition,

b) och/eller hudar och skinn av idisslande tamdjur,

Part II: Certification

c¢) och/eller svinhudar,

d) och/eller hud av fjaderfa,

e) och/eller senor och ligament,

f) och/eller hudar och skinn av frilevande vilt,
g) och/eller skinn och ben av fisk.

02.3.1  Deravaror for framstéllning av gelatin'och/eller kollagen som anges i punkt 2.3
L a—e kommer fran djur som slaktats i ett slakteri och vars slaktkroppar bekraftats
vara tjanliga som livsmedelpa grundval av besiktningar fore och efter slakt.

O och/eller

De ravaror for framstallning av gelatin och/eller kollagen som anges i punkt 2.3 f kommer
fran frilevande vilt som bearbetatsien vilthanteringsanldggning som godkéants av
exportlandets behdriga myndighet; och vars slaktkroppar bekréftats vara tjanliga som
livsmedel pa grundval av besiktningar efter slakt.

2.3.2 Ravaror for framstéllning av gelatin och/eller kollagen som inte har genomgatt
ndgon annan konserverande behandling &n kylning, frysning eller djupfrysning
ska komma fran anlaggningar som &r registrerade eller godkénda enligt
exportlandets lagstiftning.

2.3.3 Foljande behandlade ravaror far anvdndas vid framstéllning av gelatin och/eller
kollagen:
1. Andra ben &n specificerat riskmaterial som kommer fran

anldggningar som star under tillsyn av ursprungslandets behoriga
myndighet och som har genomgatt nagon av féljande behandlingar:

a) Fordelning till bitar pd ca 15 mm och avfettning med hett
vatten med en minimitemperatur pa 70 °C i minst 30
minuter, en minimitemperatur pé 80 °C i minst 15
minuter eller en minimitemperatur pa 90 °C i minst 10
minuter, avskiljning och dérefter tvattning och torkning i
minst 20 minuter i en strém av varmluft med en
ingangstemperatur pa minst 350 °C eller i 15 minuter i en
strom av varmluft med en ingdngstemperatur pa over
700 °C.

b) Soltorkning i minst 42 dagar vid en
genomsnittstemperatur pa minst 20 °C.

c) Syrabehandling sa att pH-vérdet dr lidgre &n 6 i hela
materialet i minst en timme fore torkning.

2. Hudar och skinn av idisslande tamdjur, svinhudar, hudar av fjaderfa
och hudar av frilevande vilt som kommer fran anldggningar som
star under tillsyn av ursprungslandets behoriga myndighet och som
har genomgatt nadgon av foljande behandlingar:
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a) Alkalibehandling for att faststélla ett pH-varde pd > 121
hela materialet och dérefter saltning i minst sju dagar
(behandlingstiden far inbegripa den tid som kravs for
transport).

b) Torkning i minst 42 dagar vid en temperatur pa minst 20
°C (behandlingstiden far inbegripa den tid som kravs for
transport).

c) Syrabehandling sa att pH-vérdet dr ldgre dn 5 i hela
materialet i minst en timme.

d) Alkalibehandling vid ett pH-varde pa > 12 i minst atta
timmar.

3. Andra ben an specificerat riskmaterial, hudar och skinn av
idisslande tamdjur, svinhudar, hudar av fjaderfa och hudar av
frilevande vilt som har genomgétt en annan behandlingsmetod &n
de metoder som anges punkt 2.3.3 leden 1-2 och som kommer fran
anldggningar som star under tillsyn av ursprungslandets behériga
myndighet.

Part II: Certification

24 Gelatin och/eller kollagen som &r avsett att anvdndas.som livsmedel samt gelatin och

kollagen som inte ar avsett att anvandas som-livsmedel far framstéllas och lagras samtidigt
L pa samma anldggning, under forutséttning att ravarorna och produktionsprocesserna
uppfyller de krav som anges for gelatin‘och/eller kollagen som &r avsett att anvdndas som
livsmedel.

2.5 Gelatin och/eller kollagen far inte innehéalla hogre halter av restsubstanser &n foljande:
- As -1 ppm.
- Pb -5 ppm.
- Cd - 0,5 ppm.
- Hg - 0,15 ppm.
- Cr=10 ppm.
- Cu- 30 ppm.
- Zn— 50 ppm.
- S02 (Europeiska farmakopén, senaste utgavan) — 50 ppm.
- H202 (Europeiska farmakopén, senaste utgdvan) — 10 ppm.
2) O[2.6 Gelatin framstélls i enlighet med f6ljande krav:

2) © [a) Ravarorna harror frén ben av idisslare som fotts, fotts upp eller

antingen slaktats i ett land eller en region med forsumbar BSE-risk i enlighet
med OIE:s krav.]

2) o eller [(2) O a) Rdvarorna hérror fran ben av idisslare som fotts, fotts upp
eller slaktats i ett land eller en region med kontrollerad eller ej
faststalld BSE-risk i enlighet med OIE:s krav (varifran import till
Ukraina ar godkdnd) och har genomgatt en process som garanterar
att allt benmaterial finfoérdelas och avfettas med hett vatten och
dérefter behandlas med utspédd saltsyra (med en lagsta
koncentration pa 4 % och ett lagre pH-vérde &n 1,5) i minst tva
dagar. Dérefter genomgar materialet foljande behandling:

- Alkalibehandling med mattad kalklosning (pH > 12,5) i
minst 20 dagar med upphettning till 138 °C under minst
fyra sekunder,

- eller syrabehandling (pH < 3,5) i minst 10 timmar med
upphettning till minst 138 °C under minst fyra sekunder,

- eller en varme- och tryckprocess i minst 20 minuter med
maéttad dnga pé 133 °C vid mer &n 3 bar,
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- eller ndgon annan godkand process med motsvarande
effekt.

) Ob) Andra ravaror dn det material som anges i punkt 2.6 a
genomgar en syra- eller alkalibehandling, foljt av en eller
flera skoljningar. pH-vardet ska justeras i enlighet med

antingen slaktats i ett land eller en region med forsumbar BSE-risk i enlighet

med OIE:s krav.]

2) o eller [a) Ravarorna harror fran ben av idisslare som fotts, fotts upp eller
slaktats i ett land eller en region med kontrollerad eller ej faststalld
BSE-risk i enlighet med OIE:s krav (varifran import till Ukraina ar
godkand) och har genomgatt en process som garanterar att allt
benmaterial finfordelas och-avfettas med hett vatten och déarefter
behandlas med utspadd saltsyra (med en lagsta koncentration pa 4 %
och ett lagre pH-virdeén.1,5) i minst tva dagar. Darefter genomgar
materialet foljande behandling:

8 detta. Gelatin extraheras genom en eller flera pa

'g varandra f6ljande upphettningar, foljt av en

e‘.ﬁ reningsprocess genom filtrering och virmebehandling.]
'E 2) O[2.6 Kollagen framstalls i enlighet med foljande krav:

9, 2) © [a) Ravarorna harror frén ben av idisslare som fotts, fotts upp eller
| ]

v

1 5]

<

=¥

- pH-justering genom syra- eller alkalibehandling foljt av
en eller flera skdljningar och
filtrering/malning/extrudering,

- eller nagon annan process med godkdnd motsvarande
effekt.

b) Efter att den process som avses i punkt 2.6 a har slutférts
far kollagenet genomga torkning.]

2) O[2.7 Om gelatinet och/eller kollagenet kommer frdn idisslare, utom gelatin och/eller kollagen som
hérrér frdn hudar och skinn av idisslare, har det framstallts i enlighet med féljande krav:

@) °

. [Det kommer fran ett land eller en region som enligt OIE
antingen

klassificeras som ett land eller en region med forsumbar BSE-risk.

- De djur fran vilka gelatinet och/eller kollagenet harror ar
fodda, oavbrutet uppfodda och slaktade i landet med
forsumbar BSE-risk och har genomgatt besiktning fore
och efter slakt.

- Om det har forekommit inhemska fall av BSE i landet
eller regionen

(01 kommer det fran djur som foddes efter det att forbudet
mot utfodring av idisslare med kott- och benmjél och
fettgrevar som harror fran idisslare borjade gélla, eller

(i) innehéller inte och hédrror inte produkterna fran
notkreatur, far och getter fran specificerat riskmaterial
enligt OIE:s definition eller maskinurbenat kétt frdn ben
av notkreatur, far eller getter.]

2) o eller [Det kommer fran ett land eller en region som enligt OIE
Kklassificeras som ett land eller en region med kontrollerad BSE-risk.

- De djur fran vilka gelatinet och/eller kollagenet harror
har genomgatt besiktning fore och efter slakt.
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- De djur fran vilka gelatinet och/eller kollagenet harror
har inte slaktats efter bedévning genom insprutning av
gas i hjarnskalen eller avlivats med samma metod och
inte heller slaktats efter beddvning genom laceration av
vdvnad i centrala nervsystemet med ett avlangt,
stavformigt instrument som forts in i hjarnskalen, utom
om djuren ar fédda, oavbrutet uppfodda och slaktade i
ett land eller en region som enligt OIE klassificeras som
ett land eller en region med forsumbar BSE-risk.

- Gelatinet och/eller kollagenet innehéller inte och harror
inte fran specificerat riskmaterial enligt OIE:s definition
eller maskinurbenat kott frdn ben av notkreatur, far eller
getter.]

Part II: Certification

2) o eller [Det kommer fran ett land eller en region som enligt OIE
Klassificeras som ett land eller en region med ej faststélld BSE-risk.

- Det kommer frén djur som inte har inte utfodrats med
kott- och benmjdl eller fettgrevar fran idisslare och som
har genomgattbesiktning fore och efter slakt.

- Det kommer fran djur som inte har slaktats efter
beddvning genom laceration av vdvnad i centrala
nervsystemet med-ett avlangt, stavformigt instrument
som forts in i hjarnskélen eller genom insprutning av gas
ihjarnskalen:

- Gelatinet-och/eller kollagenet innehéller inte och harror
inte fran specificerat riskmaterial enligt OIE:s definition,
eller nerv- och lymfvévnad som frilagts under
urbeningen eller maskinurbenat koétt fran ben av
notkreatur, far eller getter.

- Révarorna (utom hudar och skinn) har erhallits fran
notkreatur, far och getter (utom fran sddana djur som
var yngre dn 12 manader) som med negativt resultat har
testats for BSE med hjélp av metoder som faststéllts av
OIE.

- Kotpelare fran notkreatur dldre 4n 30 manader vid
tidpunkten for slakt och skallar har uteslutits.]

Fotnoter
Del I:
Falt 1.11: Ursprungsort: den avsdndande anldggningens namn, adress och godkdnnandenummer.

Falt 1.15: Registreringsnummer (jarnvagsvagn, container eller lastbil), flightnummer (flyg) eller namn
(fartyg). Sarskilda uppgifter ska lamnas vid eventuell ur- och omlastning.

Falt 1.19: Ange total bruttovikt och total nettovikt.
Falt 1.21: Identifiering av container och forseglingsnummer (i tilldmpliga fall).

Falt 1.25: Ange lamplig kod enligt Harmoniserade systemet (HS) under féljande rubriker: 35.03, 35.04
eller 39.17.

Del IT

@ Med gelatin avses naturligt, 18sligt protein, gelbildande eller icke gelbildande, som erhéllits genom
partiell hydrolys av kollagen som framstéllts av ben, hudar och skinn, senor och ligament fran djur.

Med kollagen avses proteinbaserade produkter som hérror fran djurben, hudar, skinn och senor. Det
omfattar dven atliga kollagentarmar och kollagentarmar som kommer i kontakt med livsmedel.

2) Stryk det som inte ar tillampligt.
3) Underskriftens och stdmpelns farg maste vara i en annan farg an trycket.

Detta intyg ska utfidrdas pa ukrainska och pd ursprungsmedlemsstatens sprak.
Certifying Officer
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(UA) COL/GEL Gelatin (1)(2) och/eller kollagen (1)(2) avsett att

EUROPEISKA UNIONEN anvindas som livsmedel v2

II. Halsouppgifter

Qualification and title

Name (in capital letters)
Underskrift

Datum for undertecknande
Stdmpel

Part II: Certification
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EUROPSKA UNIJA

Export Health Certificate

I.1. Posiljatelj

1.2. Referentni broj u sustavu IMSOC

Naziv Specimen not to be used for exports from EU
Adresa I.2.a. Local Reference
Zemlja Oznaka ISO
1.5. Primatelj 1.3. SrediSnje nadleZno tijelo
Naziv I1.4. Local competent authority
Adresa
Zemlja Oznaka ISO
1.7. Zemlja podrijetla Oznaka ISO [1.9. Country of destination Oznaka ISO
; 1.8. Region of origin Oznaka 1.10. Regija odrediSta Oznaka
E 1.11. Place of Dispatch 1.12. Odredi$no mjesto
Naziv Naziv
Adresa Adresa
Broj odobrenja Broj odobrenja
Zemlja Oznaka ISO Zemlja Oznaka ISO
1.13. Mjesto utovara 1.14. Date and time of departure
Naziv
Adresa
Broj odobrenja
Zemlja Oznaka ISO
1.15. Prijevozno sredstvo 1.16 Entry Point
Vrsta Dokument Identifikacija
1.18. Transport conditions 1.17. Prate¢a dokumentacija
Okruzenje [] Zamrznuto [] Controlled Rashladeno [] Referentni
temperature [] broj Datum
komercijaln izdavanja
e isprave
: Mjesto
Zemlja izdavanja
1.19. Br. kontejnera / br. pecata
1.20. Certified as
Prehrana ljudi O Ostalo []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Oznaka ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Oznaka ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Ukupni broj pakiranja

1.24. Ukupna koli¢ina

1.25. Ukupna neto masa

1.25. Ukupna bruto masa

1.28. Description of consignment

je li kromiran ili ne

1. 35 BJELANCEVINASTE TVARI; MODIFICIRANI SKROBOVT; LJEPILA; ENZIMI
3504 Peptoni i njihovi derivati; ostale bjelancevinaste tvari i njihovi derivati, nespomenuti niti uklju¢eni na drugom mjestu; kozni prah, neovisno

Roba Vrsta Koli¢ina Broj serije Proizvodni pogon
Hladnjaca Rasjekavaonica Datum zamrzavanja Datum proizvodnje Datum Kklanja
Neto masa Product Description Broj pakiranja Identifikacijska oznaka
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) i/ili kolagen (1)(2) namijenjeni prehrani
EUROPSKA UNIJA ljudi v2

II. Podaci o zdravlju

2. Ja, niZe potpisani sluzbeni veterinar/sluzbeni inspektor, ovime potvrdujem da:
2.1. Zelatina i/ili kolagen dolaze iz objekta/objekata gdje se provodi program koji se temelji na
nacelima HACCP-a;
2.2. Zelatina i/ili kolagen ispunjuju mikrobioloske kriterije za utvrdivanje pokazatelja sigurnosti
prehrambenih proizvoda, odobrene Odlukom Ministarstva zdravlja Ukrajine br. 548 od
19.7.2012.
2.3. U skladu sa zahtjevima Svjetske organizacije za zdravlje Zivotinja (OIE) sirovine za

proizvodnju Zelatine i/ili kolagena potjecu iz drZzavnih podrucja drzava ¢lanica EU-a ili iz
zemalja izvan EU-a koje su sluzbeno slobodne od slinavke i Sapa, a dobivaju se iskljucivo iz:

a) kostiju koje nisu specificirani rizi¢ni materijal u skladu s definicijom OIE-a;

b) i/ili koZa preZivaca iz uzgoja;

Part II: Certification

¢) i/ili svinjske koZe;
d) i/ili koZe peradi;
e) i/ili tetiva i Zila;
f) i/ili koZa divljaci;
g) i/ili riblje koZe i kostiju.
[02.3.1. Sirovine za proizvodnju Zelatine i/ili kolagena definirane u tocki 2.3.
L podtockama od a) do e) potjecu od Zivetinja koje su zaklane u klaonici i za Cija je

trupla ante mortem i post mortem pregledima utvrdeno da su prikladna za
prehranu ljudi.

01 i/ili
Sirovine za proizvodnju Zelatine i/ili kolagena definirane u tocki 2.3. podtocki f) potjecu od

divljaci koja se preraduje u objektu.za obradu divljaci, koji je odobrilo nadlezno tijelo zemlje
izvoznice, i za Cija je trupla post mortem pregledom utvrdeno da su prikladna za prehranu

Jjudi.

2.3.2. Sirovine za proizvodnju Zelatine i/ili kolagena koje nisu bile podvrgnute
nikakvom drugom postupku konzerviranja osim hladenja, zamrzavanja ili brzog
zamrzavanja moraju potjecati iz objekata koji su registrirani ili odobreni u
skladu sa zakonodavstvom zemlje izvoznice.

2.3.3 Za proizvodnju Zelatine i/ili kolagena dopuStena je uporaba sljedec¢ih obradenih
sirovina:

1. kosti koje nisu specificirani rizi¢ni materijal, koje potjecu iz objekata
koje kontrolira nadleZno tijelo zemlje podrijetla i koje su podvrgnute
jednom od sljedecih postupaka obrade:

a) mrvljenju u komade veli¢ine otprilike 15 mm i
odmasc¢ivanju vru¢om vodom na temperaturi od
najmanje 70 °C tijekom najmanje 30 minuta ili najmanje
80 °C tijekom najmanje 15 minuta ili najmanje 90 °C
tijekom najmanje 10 minuta te zatim odvajanju, pranju i
suSenju tijekom najmanje 20 minuta na struji vruceg
zraka s poCetnom temperaturom od najmanje 350 °C ili
tijekom 15 minuta na struji vruceg zraka s pocetnom
temperaturom vec¢om od 700 °C;

b) suSenju na zraku tijekom najmanje 42 dana na
prosjecnoj temperaturi od najmanje 20 °C;

c) obradi kiselinom tako da pH-vrijednost u unutrasnjosti
ostane manja od 6 najmanje jedan sat prije suSenja.

2. koZe prezivaca iz uzgoja, svinjske koze, koZe peradi i koZe divljaci

koje potjecu iz objekata koje kontrolira nadleZno tijelo zemlje
podrijetla, koje su podvrgnute jednom od sljede¢ih postupaka
obrade:
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) i/ili kolagen (1)(2) namijenjeni prehrani
EUROPSKA UNIJA ljudi v2

II. Podaci o zdravlju

a) luZenju kako bi se postigla pH-vrijednost > 12 u
unutradnjosti s naknadnim soljenjem tijekom najmanje 7
dana (trajanje postupka moze ukljucivati vrijeme
potrebno za prijevoz);

b) suenju tijekom najmanje 42 dana na temperaturi od
juty ] J p

8 najmanje 20 °C (trajanje postupka moze ukljucivati

'g vrijeme potrebno za prijevoz);

e‘é‘ c) obradi kiselinom tako da pH-vrijednost u unutrasnjosti

E ostane manja od 5 tijekom najmanje jednog sata;

© d) luZenju pri pH > 12 tijekom najmanje 8 sati.

| ]

E 3. kosti koje nisu specificirani rizi€ni materijal, koZe preZivaca iz

©

(¥

uzgoja, svinjske koze, koZe peradi i koZe divljaci koje su podvrgnute
metodi obrade razli¢itoj od onih navedenih u tocki 2.3.3. podtockama
1.1 2. 1Kkoje potjecu iz objekata koje kontrolira nadlezno tijelo zemlje
podrijetla.

2.4. Zelatina i/ili kolagen namijenjeni prehrani ljudi te Zelatina i kolagen koji nisu namijenjeni
prehrani ljudi mogu se proizvoditi i skladistiti istodobno u jednom objektu, uz uvjet da su
sirovine i postupci proizvodnje u skladu sa zahtjevima utvrdenima za Zelatinu i/ili kolagen
namijenjene prehrani ljudi.

] 2.5. Zelatina i/ili kolagen moraju biti u skladu/sa sljedeéim najveé¢im dopustenim razinama

ostataka:

- As -1 ppm;

- Pb - 5 ppm;

- Cd - 0,5 ppm;

- Hg - 0,15 ppm;

- Cr - 10 ppm;

- Cu —30 ppm;

- Zn — 50 ppm;

- SO2 (Europska farmakopeja, najnovije izdanje) - 50 ppm;
- H202 (Europska farmakopeja, najnovije izdanje) - 10 ppm.

2) O [2.6. Zelatina se proizvodi u skladu sa sljede¢im zahtjevima:

) oili [a) sirovine su dobivene iz kostiju preZivaca koji su okoceni, uzgojeni

ili zaklani u zemlji ili regiji koja je klasificirana u skladu sa

zahtjevima OIE-a kao zemlja ili regija sa zanemarivim rizikom od

GSE-a]

2) oili [(2) O a) sirovine dobivene iz kostiju prezivaca koji su okoceni,
uzgojeni ili zaklani u zemlji ili regiji koja je klasificirana u skladu sa

zahtjevima OIE-a kao zemlja ili regija s kontroliranim ili

neutvrdenim rizikom od GSE-a (iz koje je odobren uvoz u Ukrajinu)

podvrgavaju se postupku kojim se osigurava da se sav koStani
materijal potpuno zdrobi i odmasti vru¢om vodom te potom obradi
razrijedenom klorovodi¢nom kiselinom (pri najmanjoj koncentraciji

od 4 % i pH-vrijednosti manjoj od 1,5) u razdoblju od najmanje 2

dana. Nakon toga materijal se podvrgava sljede¢em postupku:

- luZenju zasicenom otopinom vapna (pH > 12,5) tijekom
najmanje 20 dana uz zagrijavanje do 138 °C tijekom
najmanje 4 sekunde,

- ili obradi kiselinom (pH < 3,5) tijekom najmanje 10 sati
uz zagrijavanje na najmanje 138 °C tijekom najmanje 4
sekunde,
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) i/ili kolagen (1)(2) namijenjeni prehrani

EUROPSKA UNIJA ljudi v2

Part II: Certification

II. Podaci o zdravlju

- ili postupku zagrijavanja pod tlakom tijekom najmanje
20 minuta sa zasi¢enom parom na temperaturi od 133 °C
na viSe od 3 bara,

- ili bilo kojem drugom odobrenom postupku s istovjetnim
ucinkom.

) O b) sirovine osim materijala navedenog u podtocki 2.6. (a)
ove toCke podvrgavaju se obradi kiselinom ili luZinom
nakon Cega slijedi jedno ili viSe ispiranja. pH se
prilagodava sukladno tome. Zelatina se izdvaja jednim
zagrijavanjem ili s pomoc¢u nekoliko uzastopnih
zagrijavanja, nakon Cega slijedi prociS¢avanje filtracijom
i toplinskom obradom.]

) 0l [2.6. Kolagen se proizvodi u skladu sa sljede¢im zahtjevima:

2) oili [a) sirovine su dobivene iz kostiju preZivaca koji su okoceni, uzgojeni
ili zaklani u zemlji ili regiji koja je Klasificirana u skladu sa
zahtjevima OIE-a kao zemlja ili regija sa zanemarivim rizikom od
GSE-a]

) oili [a) sirovine dobivene iz kostiju prezivaca koji su okocéeni, uzgojeni ili
zaklani u zemlji ili regiji kojaje klasificirana u skladu sa zahtjevima
OIE-a kao zemlja ili regija s kontroliranim ili neutvrdenim rizikom
od GSE-a (iz koje'je odobren uvoz u Ukrajinu) podvrgavaju se
postupku kojim se osigurava da se sav koStani materijal potpuno
zdrobi i odmasti vru¢om vodom te potom obradi razrijedenom
klorovodi¢nom kiselinom (pri najmanjoj koncentraciji od 4 % i pH-
vrijednosti manjoj od 1,5) u razdoblju od najmanje 2 dana. Nakon
toga materijal se podvrgava sljede¢em postupku nakon kojeg slijedi:

- prilagodavanje pH s pomocu kiseline ili luzZine nakon
Cega slijedi jedno ili viSe ispiranja i
filtracija/mljevenje/ekstrakcija;

- ili bilo koji drugi odobreni postupak s istovjetnim
ucinkom;

b) nakon dovrsSetka postupka iz podtocke 2.6. (a) kolagen se
moZe podvrgnuti suSenju.]

) 0 [2.7. Ako su Zelatina i/ili kolagen podrijetlom od preZivaca, osim Zelatine i/ili kolagena dobivenih
od krznaikoZa preZivaca, proizvedeni su u skladu sa sljede¢im zahtjevima:
) oili [potjecu iz zemlje ili regije koja je klasificirana u skladu sa
zahtjevima OIE-a kao zemlja ili regija sa zanemarivim rizikom od

GSE-a;

- Zivotinje od kojih je dobivena Zelatina i/ili kolagen
okocene su, neprekidno uzgajane i zaklane u zemlji sa
zanemarivim rizikom te su nad njima obavljeni ante
mortem i post mortem pregledi;

- ako je u zemlji ili regiji bilo domacih slucajeva GSE-a:
i potjecu od Zivotinja koje su oko¢ene nakon datuma

zabrane hranidbe prezivaca mesno-koStanim brasnom i
¢varcima dobivenima od prezivaca, ili

ii. proizvodi podrijetlom od goveda, ovaca i koza ne
sadrZavaju specificirani rizi¢ni materijal u skladu s
definicijom OIE-a niti su dobiveni od njega te ne
sadrZavaju strojno otkoSteno meso dobiveno s kostiju
goveda, ovaca ili koza niti su dobiveni od njegal

2) oili [potjecu iz zemlje ili regije koja je klasificirana u skladu sa
zahtjevima OIE-a kao zemlja ili regija s kontroliranim rizikom od
GSE-a;
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) i/ili kolagen (1)(2) namijenjeni prehrani
EUROPSKA UNIJA ljudi v2

II. Podaci o zdravlju

- nad Zivotinjama od kojih je dobivena Zelatina i/ili
kolagen obavljeni su ante mortem i post mortem
pregledi;

- Zivotinje od kojih su Zelatina i/ili kolagen dobiveni nisu
zaklane nakon omamljivanja ubrizgavanjem plina u
kranijalnu Supljinu niti usmréene istom metodom ili
zaklane, nakon omamljivanja, laceracijom srediSnjeg
Ziv€anog tkiva uvodenjem dugackog instrumenta u
obliku Sipke u kranijalnu Supljinu, osim ako su Zivotinje
okocene, neprekidno uzgajane i zaklane u zemlji ili regiji
koja je klasificirana u skladu sa zahtjevima OIE-a kao
zemlja ili regija sa zanemarivim rizikom od GSE-a;

Part II: Certification

- Zelatina i/ili kolagen ne sadrzavaju specificirani rizi¢ni
materijal u skladu s definicijom OIE-a niti su dobiveni od
njega te ne sadrzavaju strojno otkoSteno meso dobiveno s
kostiju goveda, ovaca ili koza niti su dobiveni od njega.]

) oili [potjecu iz zemlje ili regije koja je klasificirana u skladu sa
zahtjevima OIE-a kao zemlja ili regija s neutvrdenim rizikom od GSE-
a;
- potjeCu.od Zivotinja koje nisu hranjene mesno-koStanim
brasnom ili ¢varcima dobivenima od preZivaca i nad
kojima su obavljeni ante mortem i post mortem pregledi;

- potjecu od zZivotinja koje nisu zaklane, nakon
omamljivanja, laceracijom srediSnjeg Ziv€anog tkiva
uvodenjem dugackog instrumenta u obliku Sipke u
kranijalnu Supljinu ili ubrizgavanjem plina u kranijalnu
Supljinu;

— Zelatina i/ili kolagen ne sadrZavaju specificirani rizi¢ni
materijal u skladu s definicijom OIE-a niti su dobiveni od
njega, ne sadrzavaju zivcano i limfaticko tkivo izloZeno
tijekom postupka otkoStavanja niti su dobiveni od njega
te ne sadrzZavaju strojno otkoSteno meso dobiveno s
kostiju goveda, ovaca ili koza niti su dobiveni od njega;

- sirovine (osim koza i krzna) dobivene su od goveda,
ovaca i koza (osim onih mladih od 12 mjeseci) testiranih
na GSE s pomocu metoda koje je utvrdio OIE, s
negativnim rezultatima;

- iskljucene su kosti kraljeZnice goveda starijih od 30
mjeseci u trenutku klanja te lubanje.]
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) i/ili kolagen (1)(2) namijenjeni prehrani
EUROPSKA UNIJA ljudi v2

II. Podaci o zdravlju

Biljeske
Dio L.
Polje br.  Mjesto podrijetla: naziv, adresa, broj odobrenja objekta otpreme.
1.11:
o Polje br.  Broj registracije (Zeljeznicki vagon ili kontejner i kamion), broj leta (zrakoplov) ili ime
.8 1.15: (brod). Potrebno je navesti odvojene podatke ako se provodi istovar i ponovni utovar.
S . . .
r'-;")‘ Polje br. Navedite ukupnu brutomasu i ukupnu netomasu.
'E 1.19:
() Polje br.  Broj kontejnera i broj plombe: samo ako je primjenjivo.
= 1.21:
)
o Polje br.  Upisati odgovaraju¢u oznaku Harmoniziranog sustava (HS) iz tarifnih brojeva 35.03, 35.04 ili
- 1.25: 39.17.
Dio II.:
(@8] Zelatina je prirodni, topivi protein, Zelatinozni ili neZelatinozni, dobiven djelomi¢nom hidrolizom
kolagena iz Zivotinjskih kostiju, koZa, tetiva ili Zila.
Kolagen je proizvod na bazi proteina dobiven iz Zivotinjskih kostiju, koZa i tetiva. Ukljucuje jestiva
crijeva od kolagena te crijeva od kolagena koja dolaze u dodir s hranom.
L2 Upisati prema potrebi
3) Boja potpisa i peCata mora se razlikovati od boje tiska.
Ova potvrda mora se izdati na ukrajinskom jeziku i na jeziku drZave ¢lanice podrijetla.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Datum potpisivanja Potpis
Pecat
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EUROPESE UNIE

Export Health Certificate

Deel I

1.1. Verzender

1.2. Imsoc-referentie

Naam Specimen not to be used for exports from EU
Adres I.2.a. Local Reference
Land ISO-code
1.5. Geadresseerde 1.3. Bevoegde centrale autoriteit
Naam I1.4. Local competent authority
Adres
Land ISO-code
1.7. Land van oorsprong ISO-code 1.9. Country of destination 1SO-code
1.8. Region of origin Code 1.10. Regio van bestemming Code
1.11. Place of Dispatch 1.12. Plaats van bestemming
Naam Naam
Adres Adres
Erkenningsnummer Erkenningsnummer
Land ISO-code Land ISO-code
1.13. Plaats van lading 1.14. Date and time of departure
Naam
Adres
Erkenningsnummer
Land ISO-code
1.15. Vervoermiddel 1.16 Entry Point
Soort Document Identificatie
1.18. Transport conditions 1.17. Begeleidende documenten
Omgeving [] Bevroren [] Controlled 0 Gekoeld [] Referentien
temperature
P Egtlmer van Datum van
handelsdoc afgifte
ument
Plaats van
Land afgifte
1.19. Containernummer / Zegelnummer
1.20. Certified as
Menselijke consumptie [] Andere []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-code
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Totaal aantal colli

1.24. Totale hoeveelheid

1.25. Totaal nettogewicht

1.25. Totaal brutogewicht

1.28. Description of consignment

1. 35 EIWITSTOFFEN; GEWIJZIGD ZETMEEL; LIJM; ENZYMEN

3504 Peptonen en derivaten daarvan; andere proteinestoffen en derivaten daarvan, elders genoemd noch elders onder begrepen; poeder van
huiden, ook indien behandeld met chroom

Grondstof Soort(en) Hoeveelheid Partijnummer Verwerkingsbedrijf
Koelhuis Uitsnijderij Datum van invriezing Productiedatum Slachtdatum
Nettogewicht Product Description Aantal colli Identificatiekenmerk
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EUROPESE UNIE

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) en/of collageen (1)(2) bestemd voor
menselijke consumptie v2

Part II: Certification

II. Informatie over de gezondheid

2. Ondergetekende, officieel dierenarts/officieel inspecteur, verklaart hetgeen volgt:
2.1. De gelatine en/of het collageen zijn afkomstig van een of meer inrichtingen die een op de
HACCP-beginselen gebaseerd programma toepassen.
2.2. De gelatine en/of het collageen voldoen aan de microbiologische criteria voor de indicatoren
tot vaststelling van de veiligheid van levensmiddelen, goedgekeurd bij Besluit nr. 548 van
19 juli 2012 van het ministerie van Gezondheid van Oekraine.
2.3. De grondstoffen voor de vervaardiging van de gelatine en/of het collageen zijn afkomstig uit

gebieden van de EU-lidstaten of uit landen buiten de EU die officieel vrij zijn van mond-en-
klauwzeer overeenkomstig de OIE, en zijn uitsluitend afgeleid van:

a) beenderen, uitgezonderd gespecificeerd risicomateriaal als omschreven door de OIE;
b) en/of huiden en vellen van als landbouwhuisdier gehouden herkauwers;

¢) en/of varkenshuiden;

d) en/of huiden van pluimvee;

e) en/of ligamenten en pezen;

D) en/of huiden en vellen van vrij wild;

g) en/of huiden en beenderen van vis.

[02.3.1. Deinpunt 2.3, onder a) tot en met e), omschreven grondstoffen voor de
vervaardiging van de gelatine enj/of het collageen zijn afkomstig van dieren die
in een slachthuis zijn geslacht en waarvan de karkassen op grond van een ante-
en een post-mortemkeuring geschikt voor menselijke consumptie zijn bevonden.

O en/of

De in punt 2.3, onder f), omschreven grondstoffen voor de vervaardiging van de gelatine
en/of het collageen zijn afkomstig van vrij wild dat in een door de bevoegde autoriteit van
het land van uitvoer erkende wildbewerkingsinrichting is verwerkt en waarvan de
karkassen op grond van een post-mortemkeuring geschikt voor menselijke consumptie zijn
bevonden.

2.3.2. De‘grondstoffen voor de vervaardiging van de gelatine en/of het collageen die
buiten koelen, invriezen of diepvriezen geen enkele behandeling hebben
ondergaan om de houdbaarheid te bevorderen, moeten afkomstig zijn van
inrichtingen die zijn erkend of geregistreerd overeenkomstig de wetgeving van
hetland van uitvoer.

2.3.3. De volgende behandelde grondstoffen mogen worden gebruikt voor de
vervaardiging van de gelatine en/of het collageen:

1) beenderen, uitgezonderd gespecificeerd risicomateriaal, die
afkomstig zijn van inrichtingen die onder toezicht staan van de
bevoegde autoriteit van het land van oorsprong en die een van de
volgende behandelingen hebben ondergaan:

a) vermalen tot stukken van ca. 15 mm, met heet water
ontvet bij een temperatuur van ten minste 70 °C
gedurende ten minste 30 minuten, of van ten minste
80 °C gedurende ten minste 15 minuten, of van ten
minste 90 °C gedurende ten minste 10 minuten, daarna
gescheiden en vervolgens gewassen en dan gedroogd
gedurende ten minste 20 minuten in een
heteluchtstroom met een begintemperatuur van ten
minste 350 °C, of gedurende 15 minuten in een
heteluchtstroom met een begintemperatuur van meer
dan 700 °C;

b) in de zon drogen gedurende ten minste 42 dagen bij een
gemiddelde temperatuur van ten minste 20 °C;

c) behandelen met een zuur, zodat de pH in het binnenste
gedurende ten minste één uur véor het drogen lager
dan 6 wordt gehouden;
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EUROPESE UNIE menselijke consumptie v2

II. Informatie over de gezondheid

2) huiden en vellen van als landbouwhuisdier gehouden herkauwers,
varkenshuiden, huiden van pluimvee en vellen van vrij wild die
afkomstig zijn van inrichtingen die onder toezicht staan van de
bevoegde autoriteit van het land van oorsprong en die een van de
volgende behandelingen hebben ondergaan:

a) behandelen met een base, zodat in het binnenste een pH
hoger dan 12 wordt bereikt, gevolgd door zouten
gedurende ten minste zeven dagen (de behandelingsduur
kan ook de tijdsduur van het vervoer omvatten);

b) drogen gedurende ten minste 42 dagen bij een
temperatuur van ten minste 20 °C (de behandelingsduur
kan ook de tijdsduur van het vervoer omvatten);

Part II: Certification

c) behandelen met een zuur, zodat de pH in het binnenste
gedurende ten minste één uur lager dan 5 wordt
gehouden;

d) behandelen met een base, zodat de pH gedurende ten
minste acht uur-hoger dan 12 wordt gehouden;

3) beenderen, uitgezonderd gespecificeerd risicomateriaal, huiden en
vellen van als landbouwhuisdier gehouden herkauwers,

L varkenshuiden, huiden van pluimvee en vellen van vrij wild die een

andere dan de in punt2.3.3, onder 1) en 2), genoemde behandelingen

hebben ondergaan en die afkomstig zijn van inrichtingen die onder

toezicht staan van de bevoegde autoriteit van het land van

00rsprong.

2.4. Voor menselijke consumptie bestemde gelatine en/of collageen en niet voor menselijke
consumptie bestemde gelatine en collageen mogen tegelijkertijd in een inrichting worden
vervaardigd en opgeslagen op voorwaarde dat de grondstoffen en het productieprocedé
voldoen aan de voor gelatine en/of collageen bestemd voor menselijke consumptie
vastgestelde voorschriften.

2.5. De gelatine en/of het collageen moeten voldoen aan de volgende toegestane
maximumresidugehalten:

- As -1 ppm;

- Pb-5 ppm;

- Cd - 0,5 ppm;

- Hg- 0,15 ppm;

- Cr-10 ppm;

- Cu - 30 ppm;

- Zn - 50 ppm;

- SO2 (Europese Farmacopee, recentste editie) - 50 ppm;

- H202 (Europese Farmacopee, recentste editie) - 10 ppm.
2) [2.6. De gelatine is vervaardigd overeenkomstig de volgende voorschriften:

(2) o hetzij [a) de grondstoffen zijn afkomstig van de beenderen van herkauwers
die zijn geboren, gehouden of geslacht in landen of gebieden met een
verwaarloosbaar BSE-risico overeenkomstig de voorschriften van de
OIE;]
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(2) o hetzij [(2) O a) de grondstoffen afkomstig van beenderen van herkauwers
die zijn geboren, gehouden of geslacht in landen of gebieden met een
gecontroleerd of onbepaald BSE-risico overeenkomstig de
voorschriften van de OIE (waaruit invoer in Oekraine is toegestaan),
worden onderworpen aan een procedé waarbij het
beendermateriaal eerst wordt fijngemalen, met heet water wordt
ontvet en vervolgens gedurende ten minste twee dagen met verdund
zoutzuur (minimumconcentratie 4 % en pH < 1,5) wordt behandeld.
Daarna ondergaan de grondstoffen de volgende behandeling:

- een behandeling met een basische verzadigde
kalkoplossing (pH > 12,5) gedurende ten minste 20 dagen
in de loop waarvan de grondstoffen worden verhit tot
138 °C gedurende ten minste 4 seconden;

- of een behandeling met een zuur (pH < 3,5) gedurende
ten minste 10 uur in de loop waarvan de grondstoffen
worden verhit tot ten minste 138 °C gedurende ten
minste 4 seconden;

- of een warmte-en-drukprocedé gedurende ten minste
20 minuten met verzadigde stoom van 133 °C bij een
druk van meer dan 3 bar;

- of een ander goedgekeurd procedé met gelijkwaardig
effect;

2) Ob) andere grondstoffen dan die genoemd in
punt 2.6,,onder a), van dit punt worden behandeld met
een zuur of een base, gevolgd door een of meerdere
spoelingen. De pH moet dienovereenkomstig worden
aangepast. De gelatine wordt door achtereenvolgende
verhitting meermaals geéxtraheerd en daarna door
middel van filtrering en warmtebehandeling gezuiverd.]

2) 0 [2.6. Het collageen‘is vervaardigd overeenkomstig de volgende voorschriften:

) o hetzij . ~[a) de grondstoffen zijn afkomstig van de beenderen van herkauwers
die zijn geboren, gehouden of geslacht in landen of gebieden met een
verwaarloosbaar BSE-risico overeenkomstig de voorschriften van de
OIE;]

(2) o hetzij [a) de grondstoffen afkomstig van beenderen van herkauwers die
zijn geboren, gehouden of geslacht in landen of gebieden met een
gecontroleerd of onbepaald BSE-risico overeenkomstig de
voorschriften van de OIE (waaruit invoer in Oekraine is toegestaan),
worden onderworpen aan een procedé waarbij het
beendermateriaal eerst wordt fijngemalen, met heet water wordt
ontvet en vervolgens gedurende ten minste twee dagen met verdund
zoutzuur (minimumconcentratie 4 % en pH < 1,5) wordt behandeld.
Daarna ondergaan de grondstoffen de volgende behandeling,
gevolgd door:

- een aanpassing van de pH-waarde onder gebruikmaking
van een zuur of een base, gevolgd door een of meerdere
spoelingen en filtrering/vermaling/extrusie;

- of een ander procedé met goedgekeurd gelijkwaardig
effect;

b) nadat de in punt 2.6, onder a), bedoelde procedés
volledig zijn uitgevoerd, mag collageen worden
gedroogd.]

2) O[2.7. Als de gelatine en/of het collageen afkomstig zijn van herkauwers, met uitzondering van
gelatine en/of collageen afgeleid van vellen en huiden van herkauwers, zijn de gelatine en/of
het collageen vervaardigd overeenkomstig de volgende voorschriften:
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2) o hetzij [de gelatine en/of het collageen zijn afkomstig uit een land of gebied
dat in overeenstemming met de OIE is ingedeeld als een land
respectievelijk gebied met een verwaarloosbaar BSE-risico;

- de dieren waarvan de gelatine en/of het collageen zijn
afgeleid, zijn geboren, ononderbroken gehouden en
geslacht in het land met een verwaarloosbaar risico en
bij een ante- en een post-mortemkeuring geschikt
bevonden;

als er in het land of gebied inheemse gevallen van BSE
zijn geweest:

1) de gelatine en/of het collageen zijn afkomstig van dieren
die zijn geboren na de datum met ingang waarvan het
verbod op het vervoederen aan herkauwers van
vleesbheendermeel en kanen afkomstig van herkauwers
daadwerkelijk wordt toegepast; ofwel

Part II: Certification

ii) de producten van runderen, schapen en geiten bevatten
geen gespecificeerd risicomateriaal zoals omschreven
door de OIE of separatorvlees van beenderen van
runderen, schapen en geiten en zijn daar niet van
afgeleid:]

2) o hetzij [de gelatine en/of het collageen zijn afkomstig uit een land of gebied
dat in overeenstemming met de OIE is ingedeeld als een land
respectievelijk gebied met een gecontroleerd BSE-risico;

- de dieren waarvan de gelatine en/of het collageen zijn
afgeleid, zijn bij een ante- en een post-mortemkeuring
geschikt bevonden;

- de dieren waarvan de gelatine en/of het collageen
afkomstig zijn, zijn niet geslacht, na bedwelming, door
middel van een gasinjectie in de schedelholte of gedood
volgens dezelfde methode of geslacht, na bedwelming,
door beschadiging van het weefsel van het centrale
zenuwstelsel met een lang, staafvormig, in de
schedelholte ingebracht instrument, tenzij de dieren zijn
geboren, ononderbroken zijn gehouden en zijn geslacht
in een land of gebied dat in overeenstemming met de OIE
is ingedeeld als een land respectievelijk gebied met een
verwaarloosbaar BSE-risico;

- de gelatine en/of het collageen bevatten geen
gespecificeerd risicomateriaal zoals omschreven door de
OIE of separatorvlees van beenderen van runderen,
schapen en geiten en zijn daar niet van afgeleid.]

) o hetzij [de gelatine en/of het collageen zijn afkomstig uit een land of gebied
dat in overeenstemming met de OIE is ingedeeld als een land
respectievelijk gebied met een onbepaald BSE-risico;

- de gelatine en/of het collageen zijn afkomstig van dieren
waaraan geen vleesbeendermeel en kanen afkomstig van
herkauwers zijn vervoederd en die bij een ante- en een
post-mortemkeuring geschikt zijn bevonden;

- de gelatine en/of het collageen zijn afkomstig van dieren
die niet zijn geslacht, na bedwelming, door beschadiging
van het weefsel van het centrale zenuwstelsel met een
lang, staafvormig instrument dat in de schedelholte
wordt ingebracht of door middel van gas dat in de
schedelholte wordt geinjecteerd;
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- de gelatine en/of het collageen bevatten geen
gespecificeerd risicomateriaal zoals omschreven door de
OIE, of zenuw- en lymfeweefsel dat bij het ontbenen is
vrijgelegd, of separatorvlees van beenderen van
runderen, schapen en geiten en zijn daar niet van

=] afgeleid;
o
'g - de andere grondstoffen dan vellen en huiden zijn
S afkomstig van vee, schapen en geiten die niet jonger zijn
"E dan 12 maanden en die met negatieve resultaten op BSE
3 zijn getest onder gebruikmaking van door de OIE
= vastgestelde methoden;
= - wervelkolommen van vee dat ouder was dan
© . . "
Ay 30 maanden ten tijde van de slachting, en schedels zijn
uitgesloten.]
Voetnoten
Deel I:
Vak 1.11: Plaats van oorsprong: naam, adres en erkenningsnummer van de inrichting van verzending.
Vak 1.15: Registratienummer (treinwagons, containers en vrachtwagens), vluchtnummer of naam van
het schip. In geval van overslag moet afzonderlijke informatie worden verstrekt.
Vak 1.19: Totaal brutogewicht en totaal nettogewicht vermelden.
Vak 1.21: Identificatie van container en zegelnummer: alleen waar van toepassing.
Vak 1.25:  Gebruik de juiste code van het geharmoniseerd systeem (GS) onder de volgende
rubrieken: 35.03, 35.04 of 39.17.
Deel II:
(6)) "Gelatine": natuurlijk, oplosbaar eiwit, gelerend of niet-gelerend, verkregen door gedeeltelijke hydrolyse
van collageen uit beenderen, huiden en vellen, ligamenten en pezen van dieren.
"Collageen": het van dierlijke beenderen; vellen, huiden en ligamenten afgeleide product op basis van
eiwitten. Het omvat eetbare worstvellen van collageen en worstvellen van collageen die in contact
komen met levensmiddelen.
2) Doorhalen wat niet van toepassing is.
3 De Kkleur van het stempel en'van de handtekening moet verschillen van die van de gedrukte tekst.
Dit certificaat moet worden opgesteld in het Oekraiens en in de taal van de EU-lidstaat van oorsprong.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Datum van ondertekening Handtekening
Stempel
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Export Health Certificate

L.1. Lahettéji

1.2. IMSOC-viite

Nimi Specimen not to be used for exports from EU
Osoite I.2.a. Local Reference
Maa 1SO-koodi
1.5. Vastaanottaja 1.3. Toimivaltainen keskusviranomainen
Nimi I1.4. Local competent authority
Osoite
Maa 1SO-koodi
1.7. Alkuperdmaa 1SO-koodi 1.9. Country of destination 1SO-koodi
=
g 1.8. Region of origin Koodi 1.10. Maddranpaaalue Koodi
O [1.11. Place of Dispatch 1.12. Maarapaikka
Nimi Nimi
Osoite Osoite
Hyvéksyntdnumero Hyvéksyntdnumero
Maa 1SO-koodi Maa ISO-koodi
1.13. Lastauspaikka 1.14. Date and time of departure
Nimi
Osoite
Hyvéksyntdnumero
Maa 1SO-koodi
1.15. Kuljetusvéline 1.16 Entry Point
Tyyppi Asiakirja Tunnistetiedot
1.18. Transport conditions 1.17. Mukana seuraavat asiakirjat
Ymparists [] Jaadytetty [ Controlled Jaahdytetty L] Kaupallist
temperature [] en MySntami
asiakirjojen ai‘};gntamlsp
viitenumero
t
Myontamisp
Maa ailda
1.19. Kontin nro / sinetin nro
1.20. Certified as
Thmisravinnoksi [ Muut []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-koodi
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-koodi
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Pakkausten 1.24. Kokonaismaara 1.25. Kokonaisnettopaino 1.25. Kokonaisbruttopaino
kokonaislukumaéara

1.28. Description of consignment

1. 35 VALKUAISAINEET; MODIFIOIDUT TARKKELYKSET; LIIMAT JA LIISTERIT; ENTSYYMIT
3504 Peptonit ja niiden johdannaiset; muut proteiiniaineet ja niiden johdannaiset, muualle kuulumattomat; vuotajauhe, my6s kromikésitelty

Tavara Laji Maara Erdn numero Valmistuslaitos
Kylmévarasto Leikkaamo Pakastuspéiva Tuotantopdiva Teurastuspdiva
Nettopaino Product Description Pakkausten lukumé&éra Tunniste
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(UA) COL/GEL Ihmisravinnoksi tarkoitettu gelatiini (1)(2) ja/tai
ollageeni (1)(2) v2

Part II: Certification

II. Terveyttd koskevat tiedot

2. Allekirjoittanut virkaeldinlddkéri/virallinen tarkastaja vakuuttaa seuraavaa:

2.1. Gelatiini ja/tai kollageeni on peréisin laitoksesta/laitoksista, jossa/joissa sovelletaan HACCP-
periaatteisiin perustuvaa ohjelmaa.

2.2. Gelatiini ja/tai kollageeni tyttda Ukrainan terveysministerion 19. heindkuuta 2012
annetulla maaraykselld nro 548 hyvaksytyt elintarvikkeiden turvallisuutta koskevien
indikaattorien vahvistamista koskevat mikrobiologiset kriteerit.

2.3. Gelatiinin ja/tai kollageenin tuotantoon tarkoitetut raaka-aineet ovat perdisin EU:n

jasenvaltioiden alueelta tai sellaisista EU:n ulkopuolisista maista, jotka ovat virallisesti OIE:n
mukaan vapaita suu- ja sorkkataudista, ja on saatu yksinomaan seuraavista:

a) luut, muu kuin OIE:n médrittelema erikseen méaritelty riskiaines;
b) ja/tai tarhattujen méarehtijéiden vuodat ja nahat;

¢) ja/tai sian nahat;

d) ja/tai siipikarjan nahat;

e) ja/tai janteet;

) ja/tai luonnonvaraisen riistan vuodat ja nahat;

g) ja/tai kalannahka ja -luut.

[02.3.1. Edelld olevan 2.3 kohdan a-e alakohdassa mééritellyt gelatiinin ja/tai
kollageenin tuotantoon kéytetyt raaka-aineet ovat perdisin eldimistd, jotka on
teurastettu teurastamossa ja joiden ruhot on todettu ihmisravinnoksi
soveltuviksi sen jalkeen, Kun niille on tehty ante mortem- ja post mortem -
tarkastus.

[ ja/tai

Edelld olevan 2.3 kohdan flalakohdassa maaéritellyt gelatiinin ja/tai kollageenin tuotantoon
kéytetyt raaka-aineet ovat perdisin viejamaan toimivaltaisen viranomaisen hyvaksymassa

riistankasittelylaitoksessa kasitellyistd luonnonvaraisista riistaeldimistd, joiden ruhot on
todettu ihmisravinnoksi soveltuviksi sen jdlkeen, kun niille on tehty post mortem -tarkastus.

2.3.2. Gelatiinin ja/tai kollageenin tuotantoon kéytettyjen raaka-aineiden, joille ei ole
tehty muuta siilontakasittelyd kuin jadhdytys, jaddytys tai pakastaminen, on
tultava viejamaan lainsdddadnndén mukaisesti rekisterdidyista tai hyvaksytyista
laitoksista.

2.3.3. Seuraavia kéasiteltyja raaka-aineita saa kayttaa gelatiinin ja/tai kollageenin
tuotantoon:

1) luut, muu kuin erikseen maéritelty riskiaines, jotka tulevat
alkuperdmaan toimivaltaisen viranomaisen valvomista laitoksista ja
joille on tehty yksi seuraavista késittelyista:

a) [murskaaminen noin 15 mm:n kokoisiksi paloiksi ja
rasvan poistaminen kuumalla vedelld vahintdan 70
°C:ssa vahintdan 30 minuutin ajan tai vahintdan 80 °C:ssa
véahintddn 15 minuutin ajan tai vahintadan 90 °C:ssa
vahintddn 10 minuutin ajan, ja sen jalkeen erottaminen
ja peseminen ja kuivaaminen vdhintdan 20 minuuttia
kuumassa ilmassa, jonka alkuldmpdtila on vahintddn 350
°C, tai 15 minuuttia kuumassa ilmassa, jonka
alkuldmpétila on yli 700 °C;

b) aurinkokuivaus vahintdan 42 péivan ajan keskiméaérin
véahintddn 20 °C:n lampdotilassa;

c) happokasittely niin, ettd sisdosan pH-arvo on alle 6 ja
pysyy talla tasolla ainakin yhden tunnin ennen
kuivaamista.

2) tarhattujen marehtijoiden vuodat ja nahat, sian nahat, siipikarjan
nahat ja luonnonvaraisen riistan vuodat, jotka tulevat alkuperdmaan
toimivaltaisen viranomaisen valvomista laitoksista ja joille on tehty
yksi seuraavista kasittelyista:
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II. Terveyttd koskevat tiedot

a) emadskasittely niin, ettd sisdosan pH-arvo on > 12, minka
jalkeen suolaus vdhintdan seitsemén pdivan ajan
(kasittelyn kestoon voi sisdltya kuljetukseen tarvittava
aika);

b) kuivaus vahintdan 42 paivan ajan viahintaan 20 °C:n
lampétilassa (kasittelyn kestoon voi sisdltya kuljetukseen
tarvittava aika);

c) happokasittely niin, ettd sisdosan pH-arvo on alle 5 ja
pysyy télla tasolla ainakin yhden tunnin;

d) emdaskasittely pH-arvolla > 12 ainakin 8 tuntia.

3) luut, muu kuin erikseen maééritelty riskiaines, tarhattujen
marehtijoiden vuodat ja nahat, sian nahat, siipikarjan nahat ja
luonnonvaraisen riistan vuodat, joille on tehty jokin muu kuin 2.3.3.
kohdan 1-2 alakohdassa tasmennetty késittely ja jotka tulevat
alkuperdmaan toimivaltaisen viranomaisen valvomista laitoksista.

2.4. Thmisravinnoksi tarkoitettua gelatiinia ja/tai kollageenia ja muuksi kuin ihmisravinnoksi
tarkoitettua gelatiinia ja kollageenia saa tuottaa javarastoida samanaikaisesti yhdessa
laitoksessa edellyttien, ettd raaka-aineet ja tuotantoprosessit tayttavat ihmisravinnoksi
tarkoitetulle gelatiinille ja/tai kollageenille asetetut vaatimukset.

2.5. Gelatiinin ja/tai kollageenin osalta on noudatettava seuraavia sallittujen jddmien
enimmaismédrien rajoja:
- As - 1ppm;
- Pb - 5 ppm;
- Cd - 0,5 ppm;
- Hg - 0,15 ppm;
- Cr - 10 ppm;
- Cu —30 ppm;
- Zn — 50 ppm;
- SO2 (European Pharmacopoeia, viimeisin laitos) — 50 ppm;
- H202 (European Pharmacopoeia, viimeisin laitos) — 10 ppm.
2) O [2.6. Gelatiini tuotetaan seuraavien vaatimusten mukaisesti:

) o joko [a) raaka-aine on perdisin sellaisten méarehtijoiden luista, jotka ovat
syntyneet, jotka on kasvatettu tai teurastettu maassa tai alueella,
jonka BSE-riski on OIE:n vaatimusten mukaan merkityksettdmén
alhainen]

2) o tai [(2) O a) raaka-aine on peréisin sellaisten méarehtijoiden luista, jotka
ovat syntyneet, jotka on kasvatettu tai teurastettu maassa tai
alueella, jonka BSE-riski on OIE:n vaatimusten mukaan hallinnassa
tai médrittelemdton (ja joista tuonti Ukrainaan on sallittua), ja
tuotantoprosessissa varmistetaan, ettd kaikki luuaines murskataan
hienoksi, siitd poistetaan rasva kuumalla vedelld ja se kasitellaan
tdman jalkeen laimennetulla suolahapolla (vihimmaispitoisuus 4
prosenttia ja pH < 1,5) vahintdan kahden péivan ajan. Tamén jalkeen
raaka-aineelle tehd&an seuraava kasittely:

- emaskasittely kyllastetylld kalkkiliuoksella (pH > 12,5)
vahintddn 20 paivin ajan kuumentamalla se 138 °C:seen
véahintdédn 4 sekunnin ajaksi,

- tai happokasittely (pH < 3,5) vdhintddn 10 tunnin ajan
kuumentamalla se vdhintddn 138 °C:seen vahintdan 4
sekunnin ajaksi,

- tai lampo- ja painekasittely vahintddn 20 minuutin ajan
(133 °C, kyllastetty hoyry ja yli 3 barin paine),
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- tai jokin muu hyvéaksytty prosessi, jolla on vastaava
vaikutus.

2) O b) muille kuin tdméan kohdan 2.6 alakohdan a alakohdassa
tdsmennetyille raaka-aineille on tehtdva happo- tai
emdaskasittely ja sen jalkeen yksi tai useampi huuhtelu.
PH on sdadettdva vastaavasti. Gelatiini uutetaan
kuumentamalla sitd kerran tai useita kertoja perdkkain,
ja taman jalkeen se puhdistetaan suodattamalla ja
lampokasittelylla.]

2) O [2.6. Kollageeni tuotetaan seuraavien vaatimusten mukaisesti:

2) o joko [a) raaka-aine on perdisin sellaisten marehtijoiden luista, jotka ovat
syntyneet, jotka on kasvatettu tai teurastettu maassa tai alueella,
jonka BSE-riski on OIE:n vaatimusten mukaan merkityksettdmén
alhainen]

Part II: Certification

) o tai [a) raaka-aine on perdisin sellaisten méarehtijoiden luista, jotka ovat
syntyneet, jotka on kasvatettu tai teurastettu maassa tai alueella,
jonka BSE-riski on OIE:n vaatimusten mukaan hallinnassa tai
maddrittelematon (ja joista'tuonti Ukrainaan on sallittua), ja
tuotantoprosessissa varmistetaan, ettda kaikki luuaines murskataan
hienoksi, siitd poistetaan rasva kuumalla vedelld ja se kasitellaan
tdmadn jalkeen laimennetulla suolahapolla (vihimmaispitoisuus 4
prosenttia ja pH <'1,5) vahintdan kahden pdivén ajan. Tamén jalkeen
raaka-aineelle tehddan seuraava késittely:

- pH:n sdataminen happo- tai emdskasittelylla ja sen
jalkeen yksi tai useampi huuhtelu ja
suodatus/jauhatus/ekstruusio;

- tai jokin muu hyvéaksytty prosessi, jolla on vastaava
vaikutus;

b) 2.6 alakohdan a alakohdassa tarkoitettujen prosessien
paatokseen saattamisen jalkeen kollageeni voidaan
kuivata.]

) O [2.7. Jos gelatiini ja/tai kollageeni on perdisin marehtijoistd — lukuun ottamatta marehtijoiden
nahoista ja vuodista saatua gelatiinia ja/tai kollageenia —, se on tuotettu seuraavien
vaatimusten mukaisesti:

2) o joko [se tulee maasta tai alueelta, joka on OIE:n mukaan luokiteltu maaksi
tai alueeksi, jonka BSE-riski on merkityksettoman alhainen;

- eldimet, joista gelatiini ja/tai kollageeni on saatu, ovat
syntyneet ja ne on kasvatettu yhtdjaksoisesti sekéa
teurastettu maassa, jonka riski on merkityksettdman
alhainen, ja ne ovat ldpdisseet ante mortem- ja post
mortem -tarkastukset;

- jos maassa tai alueella on ollut kotoperaisid BSE-
tapauksia,

1) se on saatu eldimistd, jotka ovat syntyneet sen
paivdmaaran jalkeen, jona kielto ruokkia mérehtijoita
madarehtijoistd peréaisin olevalla liha-luujauholla ja
eldinrasvan sulatusjatteelld on pantu taytantoon; tai

ii) nauta-, lammas- tai vuohieldimisti saadut tuotteet eivit
sisdlld OIE:n méarittelemad erikseen maariteltya
riskiainesta tai mekaanisesti erotettua lihaa, joka on
saatu nauta-, lammas- tai vuohieldinten luista, eika niita
ole saatu naista]

2) o tai [se tulee maasta tai alueelta, joka on OIE:n mukaan luokiteltu maaksi
tai alueeksi, jonka BSE-riski on hallinnassa;
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- eldimet, joista gelatiini ja/tai kollageeni on saatu, ovat
lapaisseet ante mortem- ja post mortem -tarkastukset;

- eldimid, joista gelatiini ja/tai kollageeni on saatu, ei ole
teurastettu johtamalla tainnutuksen jilkeen kaasua
kallon sisddn, lopetettu samalla menetelmall tai
teurastettu tainnutuksen jdlkeen vaurioittamalla
keskushermostoa pitkdnomaisella sauvanmuotoisella
kallon sisdan pistetylld vélineelld, paitsi jos eldimet ovat
syntyneet ja on kasvatettu yhtdjaksoisesti ja teurastettu
maassa tai alueella, joka on OIE:n mukaan luokiteltu
maaksi tai alueeksi, jonka BSE-riski on merkityksettoméan
alhainen;

Part II: Certification

- gelatiini ja/tai kollageeni ei sisdlla OIE:n maarittelemaa
erikseen madriteltya riskiainesta tai mekaanisesti
erotettua lihaa, joka on saatu nauta-, lammas- tai
vuohieldinten luista, eiké sitd ole saatu naista.]

2) o tai [se tulee maasta tai alueelta, joka on OIE:n mukaan luokiteltu maaksi
tai alueeksi, jonka BSE-riskia ei ole maéritelty;

- se on saatu eldimistd, joille ei ole syotetty marehtijoista
saatua liha-luujauhoa eiké eldinrasvan sulatusjatetta ja
jotkaovat lapdisseet ante mortem- ja post mortem -
tarkastukset;

- se on saatu eldimistd, joita ei ole teurastettu
tainnutuksen jalkeen vaurioittamalla keskushermostoa
pitkdnomaisella sauvanmuotoisella kallon sisdan
pistetylla valineelld tai johtamalla tainnutuksen jalkeen
kaasua kallon sisdin;

- gelatiini ja/tai kollageeni ei sisdllad OIE:n méaérittelemé&a
erikseen maariteltya riskiainesta tai luuttomaksi
leikkaamisen aikana esiin tulleita hermo- ja imukudoksia
tai mekaanisesti erotettua lihaa, joka on saatu nauta-,
lammas- tai vuohieldinten luista, eiki sitd ole saatu
naista;]

- raaka-aineet (muut kuin vuodat ja nahat) on saatu
(muista kuin alle 12-kuukauden ikaisistd) naudoista,
lampaista ja vuohista, jotka on testattu BSE:n varalta
OIE:n maérittelemilld menetelmilld negatiivisin tuloksin;

- sellaisten nautojen selkarangat, jotka olivat
teurastushetkelld yli 30-kuukauden ikiisid, ja kallot on
suljettu pois.]
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Alaviitteet
Osal:
Kohta Alkuperépaikka: lahettdvan laitoksen nimi, osoite sekd hyviaksyntdnumero.
1.11:
o Kohta Rekisterinumero (junavaunut tai kontti ja kuorma-autot), lennon numero (ilma-alus) tai
.8 1.15: nimi (laiva). Purkamisesta ja jalleenlastaamisesta on ilmoitettava erikseen.
S . . S . .
r'-;")‘ Kohta Ilmoitetaan kokonaisbruttopaino ja kokonaisnettopaino.
'E 1.19:
() Kohta Kontin tunnistetiedot ja sinetin numero: tarvittaessa.
= 1.21:
)
o Kohta Kéytetddn harmonoidun jarjestelmén asianmukaista nimikettd (HS-koodi): 35.03, 35.04 tai
- 1.25: 39.17.
OsaII:
(@8] Gelatiinilla tarkoitetaan luonnollista, liukoista ja hyyteloivaa tai ei-hyyteloivaa proteiinia, jota saadaan
eldinten luista, vuodasta, nahasta ja janteista tuotetun kollageenin osittaisella hydrolyysilla.
Kollageenilla tarkoitetaan proteiinipohjaista tuotetta, jota saadaan eldinten luista, nahoista, vuodista ja
janteista. Siihen kuuluvat syotavat kollageenikuoret ja elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvat
kollageenikuoret.
2) Tarpeeton viivataan yli.
3 Allekirjoituksen ja leiman on oltava erivarisia kuin painovari.
Todistus on annettava ukrainan kielelld ja EU:n alkuperajdsenvaltion kielell4.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Allekirjoituspaiva Allekirjoitus
Leima
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EUROPAISCHE UNION

Export Health Certificate

Teil I

1.1. Versender

1.2. IMSOC-Bezugsnummer

Name Specimen not to be used for exports from EU
Adresse I1.2.a. Lokale Bezugsnummer
Land 1SO-
Léndercode
1.5. Empfénger 1.3. Zentrale zustdndige Behorde
Name 1.4. Zustandige ortliche Behorde
Adresse
Land 1SO-
Landercode
1.7. Ursprungsland ISO- 1.9. Bestimmungsland 1SO-
Léndercode Landercode
1.8. Ursprungsregion Code 1.10. Region des Bestimmungsorts Code
1.11. Versandort 1.12. Bestimmungsort
Name Name
Adresse Adresse
Zulassungsnummer Zulassungsnummer
Land 1SO- Land ISO-
Léndercode Léndercode
1.13. Ladeort 1.14. Datum und Uhrzeit des Abtransports
Name
Adresse
Zulassungsnummer
Land 1SO-
Léndercode
1.15. Transportmittel 1.16 Entry Point
Typ Dokument Identifikation
1.18. Beférderungsbedingungen 1.17. Begleitdokumente
Umgeblﬂgstemp Gefroren [ Controlled Gekithit [] Bezugsnum
eratur temperature mer des Ausstellungs
Handelspapi datum
ers
Ausstellungs
Land ort

1.19. Containernummer/Plombennummer

1.20. Waren zertifiziert fiir/als
Menschlicher Verzehr []

Sonstiges [

1.21. Fiir die Durchfuhr durch ein Drittland O 1.22. Fir die Durchfuhr durch Mitgliedstaaten O
Country isa%dercode

Egt}f?‘l)éir}ity BCP code Country isécl)l-dercode
Authority BCP code

1.23. Gesamtanzahl an Packungen

1.24. Gesamtmenge

1.25. Nettogesamtgewicht

1.25. Bruttogesamtgewicht

1.28. Angaben zur versendeten Sendung
1. 35 EIWEISSSTOFFE; MODIFIZIERTE STARKE; KLEBSTOFFE; ENZYME

3504 Peptone und ihre Derivate; andere Eiweifsstoffe und ihre Derivate, anderweit weder genannt noch inbegriffen; Hautpulver, auch chromiert

Erzeugnis Art Menge Chargennummer Fertigungsanlage
Kithlraum Zerlegerbetrieb Datum des Einfrierens Produktionsdatum Schlachtdatum
Nettogewicht Product Description Packungsanzahl Identifikationskennzeichen
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. (UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) und/oder Kollagen (1)(2) zum
EUROPAISCHE UNION menschlichen Verzehr v2

IL. Gesundheitsinformationen

2. Der unterzeichnete amtliche Tierarzt/Die unterzeichnete amtliche Tierdrztin bescheinigt Folgendes:

2.1 Die Gelatine und/oder das Kollagen stammen aus einem Betrieb bzw. Betrieben, der bzw. die
ein auf den HACCP-Grundsétzen basierendes Programm durchfiihrt/durchfiihren.

2.2 Die Gelatine und/oder das Kollagen entsprechen den mikrobiologischen Kriterien fiir die
Festlegung von Indikatoren zur Sicherheit von Lebensmitteln, die durch den Erlass des
Gesundheitsministeriums der Ukraine Nr. 548 vom 19.7.2012 genehmigt wurden.

2.3 Die Rohstoffe zur Herstellung von Gelatine und/oder Kollagen stammen aus Gebieten von
EU-Mitgliedstaaten oder aus Landern aufSerhalb der EU, die laut OIE amtlich frei von Maul-
und Klauenseuche sind und ausschlief8lich aus folgenden Teilen gewonnen werden:

a) anderen Knochen als spezifiziertem Risikomaterial gemafS der Definition der OIE;

b) und/oder Hauten und Fellen von als Nutztiere gehaltenen Wiederkduern;

Part II: Certification

¢) und/oder Schweinehiuten;

d) und/oder Gefliigelhduten;

e) und/oder Bandern und Sehnen;

f) und/oder Hauten und Fellen von frei lebendem Wild,;
g) und/oder Fischhduten und Gréten.

[02.3.1  Die Rohstoffe fiir die Herstellungvon Gelatine und/oder Kollagen nach

L Abschnitt 2.3 Buchstaben a bis‘e stammen von Tieren, die in einem Schlachthof
geschlachtet wurden und deren Schlachtkorper auf der Grundlage der
Schlachttier- und Fleischuntersuchungen als fiir den menschlichen Verzehr
geeignet anerkannt wurden.

O und/oder

Die Rohstoffe fiir die Herstellung von Gelatine und/oder Kollagen nach Abschnitt 2.3
Buchstabe f stammen von frei lebendem Wild, das in einem von der zustdndigen Behorde
des Ausfuhrlandes zugelassenen Wildverarbeitungsbetrieb verarbeitet wurde und deren
Schlachtkorper auf der Grundlage der Fleischuntersuchung als fiir den menschlichen
Verzehr geeignet anerkanntwurden.

2.3.2 Rohstoffe fiir die Herstellung von Gelatine und/oder Kollagen, die zur
Haltbarmachung ausschliefdlich gekiihlt, gefroren oder schnellgefroren wurden,
mussen aus Betrieben stammen, die nach den Rechtsvorschriften des
Ausfuhrlandes registriert oder zugelassen sind.

2.3.3 Folgende behandelte Rohstoffe diirfen zur Herstellung von Gelatine und/oder
Kollagen verwendet werden:

1) andere Knochen als spezifiziertes Risikomaterial, die aus von der
zustidndigen Behorde des Ursprungslandes kontrollierten Betrieben
stammen und einer der folgenden Behandlungen unterzogen
wurden:

a) Zerkleinerung in Stiicke von etwa 15 mm Grof3e und
Entfettung mit heifem Wasser bei einer Temperatur von
mindestens 70 °C fiir mindestens 30 Minuten oder
mindestens 80 °C fiir mindestens 15 Minuten oder
mindestens 90 °C fiir mindestens 10 Minuten, dann
Trennung und anschliefSend Waschen und Trocknen
mindestens 20 Minuten in einem heifsen Luftstrom mit
einer Anfangstemperatur von mindestens 350 °C oder
15 Minuten in einem heifSen Luftstrom mit einer
Anfangstemperatur von mehr als 700 °C;

b) Trocknen in der Sonne mindestens 42 Tage lang bei einer
Durchschnittstemperatur von mindestens 20 °C;

c) Saurebehandlung, bis im Kern ein pH-Wert von unter 6
mindestens eine Stunde lang vor dem Trocknen gehalten
wurde;
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) und/oder Kollagen (1)(2) zum
menschlichen Verzehr v2

Part II: Certification

IL. Gesundheitsinformationen

24

2.5

2) O[2.6

2) Felle und Haute von Hauswiederkiduern, Schweinehaute,

Gefliigelhdute sowie Felle und Hiute von frei lebendem Wild, die aus

von der zustdndigen Behorde des Ursprungslandes kontrollierten
Betrieben stammen und einer der folgenden Behandlungen
unterzogen wurden:

a) Laugenbehandlung, um im Kern einen pH-Wert von > 12
zu erreichen, gefolgt von Salzen mindestens sieben Tage

lang (wobei die Behandlungsdauer die fiir den Transpo
erforderliche Zeit einschliefsen kann);

b) Trocknung fiir mindestens 42 Tage bei einer Temperatur
von mindestens 20 °C (wobei die Behandlungsdauer die

fir den Transport erforderliche Zeit einschliefSen kann

c) Saurebehandlung, bis im Kern ein pH-Wert von unter 5

mindestens eine Stunde lang gehalten wurde;

d) Laugenbehandlung bei einem pH-Wert von > 12
mindestens 8 Stunden lang;

3) andere Knochen als spezifiziertes Risikomaterial, Felle und Haute
von Hauswiederkduern, Schweinehéute, Gefliigelhdute sowie Felle
und Haute von frei lebendem Wild, die einer anderen
Behandlungsmethode als den in Abschnitt 2.3.3 Nummern 1 und 2
genannten Methoden unterzogen wurden und aus Betrieben
stammen, die'von der zustdndigen Behorde des Ursprungslandes
kontrolliert werden.

Gelatine und/oder Kollagen, die fiir den menschlichen Verzehr bestimmt sind, sowie
Gelatine und Kollagen, die nicht fiir den menschlichen Verzehr bestimmt sind, kdnnen
gleichzeitig in einem Betrieb hergestellt und gelagert werden, sofern der Rohstoff und die
Herstellungsprozesse/den Anforderungen an Gelatine und/oder Kollagen fiir den
menschlichen Verzehr entsprechen.

Gelatine und/oder Kollagen miissen die folgenden zuléssigen Riickstandshochstgehalte

einhalten:

As -1 ppm-Bereich;

Pb - 5 ppm-Bereich;

Cd'- 0,5 ppm-Bereich;

Hg - 0,15 ppm-Bereich;

Cr - 10 ppm-Bereich;

Cu - 30 ppm-Bereich;

Zn - 50 ppm-Bereich;

SO2 (Europdisches Arzneibuch, neueste Ausgabe) - 50 ppm-Bereich;
H202 (Européisches Arzneibuch, neueste Ausgabe) - 10 ppm-Bereich.

Die Gelatine wird nach folgenden Vorschriften hergestellt:

2)

e}

[a) Der Rohstoff stammt von Knochen von Wiederkiuern, die in
entweder

wurden.]

einem Land oder Gebiet mit vernachlassigbarem BSE-Risiko gemaf3
den Anforderungen der OIE geboren, aufgezogen oder geschlachtet

rt

);
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. (UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) und/oder Kollagen (1)(2) zum
EUROPAISCHE UNION menschlichen Verzehr v2

IL. Gesundheitsinformationen

2) o oder [(2) O a) Der Rohstoff stammt von Knochen von Wiederkiuern, die
in einem Land oder Gebiet mit kontrolliertem oder unbestimmtem
BSE-Risiko gemdfs den Anforderungen der OIE geboren, aufgezogen
oder geschlachtet wurden (und aus dem die Einfuhr in die Ukraine
zugelassen ist) und wird einem Verfahren unterzogen, durch das
sichergestellt wird, dass sdmtliches Knochenmaterial fein gemahlen
und mit heiflem Wasser entfettet und anschliefSend mindestens
2 Tage lang mit verdiinnter Salzsdure (bei einer Konzentration von
mindestens 4 % und einem pH-Wert von weniger als 1,5) behandelt
wird. Anschliefend wird das Material folgender Behandlung
unterzogen:

- einer Laugenbehandlung mit gesattigter Kalklésung (pH-

Wert > 12,5) wiahrend mindestens 20 Tagen mit einer
Erhitzung auf 138 °C fiir mindestens 4 Sekunden,

Part II: Certification

- oder einer Sdurebehandlung (pH-Wert < 3,5) wiahrend
mindestens 10 Stunden mit einer Erhitzung auf
mindestens 138 °C fiir mindestens 4 Sekunden,

- oder einem Warme-Druck-Prozess wiahrend mindestens
20 Minuten mit geséttigtem Dampf bei 133 °C und mehr
als 3 bar,

- oderjedem anderen genehmigten Verfahren mit gleicher
Wirkung:

2) Ob) Andere Rohstoffe als das in Abschnitt 2.6 Buchstabe a
genannte Material werden einer Sdure- oder
Laugenbehandlung unterzogen und danach einmal oder
mehrmals abgespiilt und auf den gewtlinschten pH-Wert
eingestellt. Die Gelatine wird durch ein- oder mehrfaches
Erhitzen und anschliefSende Reinigung mittels Filtrieren
und Warmebehandlung extrahiert.]

2) 0[2.6 Das Kollagen wird nach«folgenden Vorschriften hergestellt:
2) A [a) Der Rohstoff stammt von Knochen von Wiederkauern, die in
entweder

einem Land oder Gebiet mit vernachlissigharem BSE-Risiko gemaf
den Anforderungen der OIE geboren, aufgezogen oder geschlachtet
wurden.]

2) o oder [a) Der Rohstoff stammt von Knochen von Wiederkiuern, die in
einem Land oder Gebiet mit kontrolliertem oder unbestimmtem BSE-
Risiko geméaf den Anforderungen der OIE geboren, aufgezogen oder
geschlachtet wurden (und aus dem die Einfuhr in die Ukraine
zugelassen ist) und wird einem Verfahren unterzogen, durch das
sichergestellt wird, dass sdmtliches Knochenmaterial fein gemahlen
und mit heiflem Wasser entfettet und anschliefSend mindestens
2 Tage lang mit verdiinnter Salzsdure (bei einer Konzentration von
mindestens 4 % und einem pH-Wert von weniger als 1,5) behandelt
wird. Anschliefiend wird das Material folgender Behandlung und
folgenden weiteren Behandlungsschritten unterzogen:

- pH-Einstellung unter Verwendung von Sdure oder Lauge
mit einem oder mehreren nachfolgenden Spulvorgéangen
und Filtrieren/Mahlen/Extrudieren;

- oder jedem anderen Verfahren mit nachweislich gleicher
Wirkung;

b) nach Abschluss der Verfahren geméafs Abschnitt 2.6
Buchstabe a darf das Kollagen getrocknet werden.]

2) Or2.7 Wenn die Gelatine und/oder das Kollagen von Wiederkduern stammen, mit Ausnahme von
Gelatine und/oder Kollagen, die aus Hauten und Fellen von Wiederkduern gewonnen
werden, wurden sie gemdfs den folgenden Anforderungen hergestellt:
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EUROPAISCHE UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) und/oder Kollagen (1)(2) zum
menschlichen Verzehr v2

Part II: Certification

IL. Gesundheitsinformationen

2)

2)

2)

O
entweder

o oder

o oder

[Sie stammen aus einem Land oder Gebiet, das als Land oder Gebiet
mit vernachlédssigharem BSE-Risiko geméaf$ den Anforderungen der
OIE eingestuft ist;

- die Tiere, von denen die Gelatine und/oder das Kollagen
stammen, wurden in dem Land mit vernachladssigharem
Risiko geboren, ununterbrochen aufgezogen und
geschlachtet, und es gab keine Beanstandungen bei der
Schlachttier- und der Fleischuntersuchung;

- wenn in dem Land oder dem Gebiet Falle von
einheimischer BSE aufgetreten sind, gilt Folgendes:

i) Sie stammen von Tieren, die nach dem Datum, ab dem
das Verfiitterungsverbot von aus Wiederkduern
gewonnenen Tiermehlen oder Grieben an Wiederkauer
durchgesetzt worden ist, geboren wurden; oder

ii) die tierischen Erzeugnisse von Rindern, Schafen und
Ziegen enthalten weder spezifizierte Risikomaterialien
gemdfs der Definition der OIE noch Separatorenfleisch
von Knochen von Rindern, Schafen oder Ziegen und
wurden auch-nicht aus solchen Materialien oder solchem
Fleisch gewonnen.]

[Sie stammen aus einem Land oder Gebiet, das laut OIE als Land
oder Gebiet mit kontrolliertem BSE-Risiko eingestuft ist;

- die Tiere, von denen die Gelatine und/oder das Kollagen
stammen, wurden einer Schlachttier- und einer
Fleischuntersuchung unterzogen, wobei es keine
Beanstandungen gab;

- die Tiere, von denen die Gelatine und/oder das Kollagen
gewonnen wurden, wurden weder nach Betdubung
durch Gasinjektion in die Schddelhohle geschlachtet
noch nach demselben Verfahren getotet und auch nicht
nach Betdubung durch Zerstérung von zentralem
Nervengewebe mittels Einfithrung eines konischen
Stahlstabs in die Schddelhdhle geschlachtet, aufser wenn
die Tiere in einem Land oder Gebiet geboren,
ununterbrochen aufgezogen und geschlachtet wurden,
das laut OIE als Land bzw. Gebiet mit
vernachladssigharem BSE-Risiko eingestuft ist;

- die Gelatine und/oder das Kollagen enthalten weder
spezifizierte Risikomaterialien geméfs der Definition der
OIE noch Separatorenfleisch von Knochen von Rindern,
Schafen oder Ziegen und wurden auch nicht aus solchen
Materialien oder solchem Fleisch gewonnen.]

[Sie stammen aus einem Land oder Gebiet, das laut OIE als Land
oder Gebiet mit unbestimmtem BSE-Risiko eingestuft ist;

- sie stammen von Tieren, an die keine aus Wiederkéduern
gewonnenen Tiermehle oder Grieben verfiittert wurden,
und es gab keine Beanstandungen bei der Schlachttier-
und der Fleischuntersuchung;

- sie stammen von Tieren, die nicht nach Betdubung durch
Zerstorung von zentralem Nervengewebe mittels
Einfiihrung eines konischen Stahlstabs in die
Schéadelhohle oder durch Gasinjektion in die
Schédelhdhle getotet wurden;
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. (UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) und/oder Kollagen (1)(2) zum
EUROPAISCHE UNION menschlichen Verzehr v2

IL. Gesundheitsinformationen

- die Gelatine und/oder das Kollagen enthalten weder
spezifizierte Risikomaterialien gemaf$ der Definition der
OIE noch bei der Entbeinung exponiertes Nerven- und
Lymphgewebe oder Separatorenfleisch von Knochen von
Rindern, Schafen oder Ziegen und wurden auch nicht aus
solchen Materialien oder solchem Fleisch gewonnen;

=

o

'g - die Rohstoffe (ausgenommen Héute und Felle) wurden

9 von Rindern, Schafen und Ziegen (mit Ausnahme

SE derjenigen, die jinger als 12 Monate sind) gewonnen, die

3 mit von der OIE festgelegten Methoden mit negativem

= Befund auf BSE getestet wurden;

E - Wirbelsdulen von Rindern, die zum Zeitpunkt der

[~ Schlachtung alter als 30 Monate sind, sowie Schéadel
wurden ausgeschlossen.]

Fufinoten

Teil I:

Feld I.11: Ursprungsort: Name, Anschrift und Zulassungsnummer des Versandbetriebs.
Feld I.15: Registrierungsnummer (Eisenbahnwaggons oder Container und LKW), Flugnummer
(Flugzeug) oder Name (Schiff) angeben. Im Fall des Ent- und Umladens sind separate
] Angaben zu machen.
Feld1.19: Gesamtbrutto- und Gesamtnettogewicht angeben.
Feld1.21: Kennzeichnung des Containers und Plombennummer: sofern zutreffend.
Feld 1.25: Wahlen Sie den entsprechenden HS-Code unter den Positionen: 35.03, 35.04 oder 39.17.

Teil II:

1) »Gelatine“: naturliches, 1osliches Protein, gelierend oder nichtgelierend, das durch die teilweise
Hydrolyse von Kollagen aus Knochen, Hauten und Fellen, Sehnen und Bdndern von Tieren gewonnen
wird.

»Kollagen“: Erzeugnis auf Eiweifdbasis aus tierischen Knochen, Hauten, Fellen und Sehnen. Darunter
fallen auch genief3bare Kollagendarme sowie Kollagenddrme, die mit Lebensmitteln in Berithrung
kommen.

2) Nichtzutreffendes streichen.

3) Unterschrift und Stempel miissen sich farblich von der Druckfarbe der Bescheinigung unterscheiden.

Diese Bescheinigung ist in ukrainischer Sprache und in der Sprache des EU-Herkunftsmitgliedstaats auszustellen.
Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Datum der Unterzeichnung Unterschrift
Stempel
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EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
o
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Ambient [] Frozen [] Controlled Chilled [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption [] other [1
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight

1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 35 Albuminkennd efni; umbreytt sterkja; lim; ensim

3504 Peptén og afleidur peirra; énnur préteinefni og afleidur beirra, 6t.a.; duft ur hidum, einnig krémunnid

Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant
Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter
Net weight Product Description Package count Identification mark
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

2. I, the undersigned official veterinarian/official inspector certify that:
2.1. Gelatine and/or collagen comes from (an) establishment(s) implementing a programme,
based on the HACCP principles;
2.2. Gelatine and/or collagen comply with the Microbiological criteria for establishment

indicators of safety of food products, approved by the Order of Ministry of Health of Ukraine
Ne 548 of 19.07.2012.

2.3. Raw material for the production of gelatine and/or collagen originates from territories of EU
Member States, or from countries outside the EU that are officially free from foot and mouth
disease in accordance with OIE, and it is derived exclusively from:

a) bones other than specified risk materials as defined by OIE;

b) and/or hides and skins of farmed ruminant animals;

Part II: Certification

¢) and/or pig skins;

d) and/or poultry skin;

e) and/or tendons and sinews;

D) and/or wild game hides and skins;
g) and/or fish skin and bones.

[02.3.1. Raw material for the production of gelatin.and/or collagen, defined in

L subparagraphs a)-e) of paragraph 2.3, is derived from animals slaughtered at a
slaughterhouse, carcasses of which recognized as fit for human consumption
based on ante-mortem and post-mortem inspections.

O and/or

Raw material for the production of gelatine and/or collagen defined in subparagraph f) of
paragraph 2.3, is derived from wild game processed in a game handling establishment,
approved by the Competent Authority of the exporting country, carcasses of which
recognized as fit for human consumption based on post-mortem inspections.

2.3.2. Raw materials for/the production of gelatine and/or collagen that have not
undergone any preserving treatment other than chilling, freezing or quick-
freezing must come from establishments registered or approved in accordance
with the legislation of exporting country.

2.3.3 The following treated raw material is allowed for use in the production of
gelatine and/or collagen:

1) bones other than specified risk material originating from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin, which have been subjected to one of the following
treatments:

a) crushed to pieces of approximately 15 mm in size and
degreased with hot water at a temperature of at least 70
°C for at least 30 minutes or at least 80 °C for at least 15
minutes or at least 90 °C for at least 10 minutes, and then
separated and subsequently washed and dried for at
least 20 minutes in a stream of hot air with an initial
temperature of at least 350 °C or for 15 minutes in a
stream of hot air with an initial temperature of more

than 700 °C;

b) sun drying for at least 42 days at an average temperature
of at least 20 °C;

c) acid treatment such that the pH is maintained at less

than 6 to the core for at least 1 hour before drying.

2) hides and skins of farmed ruminants, pig skins, poultry skins and
wild game hides originating from the facilities under the control of
the competent authority of the country of origin, which have been
subjected to one of the following treatments:
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EUROPEAN UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

consumption v2

Part II: Certification

IL. Health information

2.4.

2.5.

(2) O [2.6.

3)

a) treatment with alkali to establish a pH > 12 to the core
with subsequent salting for at least 7 days (the treatment
duration may include the time required for
transportation);

b) drying for at least 42 days at a temperature of at least 20
°C (the treatment duration may incorporate the time
required for transportation);

c) acid treatment such that the pH is maintained at less
than 5 to the core for a minimum of 1 hour;

d) alkali treatment at a pH > 12 for at least 8 hours.

bones other than specified risk material, hides and skins of farmed
ruminants, pig skins, poultry skins and wild game hides which have
been subjected to a treatment method other than those specified in
subparagraphs 1)-2) of paragraph 2.3.3 and which originate from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin.

Gelatine and/or collagen intended for human consumption and gelatin and collagen not
intended for human consumption may be produced and stored simultaneously at one
facility provided that the raw material and the production processes comply with the
requirements set forth for gelatine and/or.collagen intended for human consumption.

Gelatine and/or collagen shall comply with the following maximum permitted levels of

residues:

As - 1ppm level;

Pb - 5 ppm level;

Cd - 0,5 ppm.level;

Hg- 0,15 ppm level;

Cr -10 ppm level;

Cu - 30 ppmdevel;

Zn - 50 ppm level;

S02 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 50 ppm level;

H202 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 10 ppm level.

Gelatin is produced in accordance with the following requirements:

2

(2

o either

o or

[a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in
accordance with the OIE requirements]

[(2) O a) raw material derived from the bones of ruminants born,
reared or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment:

- alkaline treatment of saturated lime solution (pH > 12.5)
for a period of at least 20 days with heating to 138 °C for
at least 4 seconds,

- or an acid treatment (pH < 3.5) for at least 10 hours with
heating to at least 138 °C for at least 4 seconds,

- or a heat-and-pressure process for at least 20 minutes
with saturated steam of 133 °C at more than 3 bars,

- or any other approved process with equivalent effect.
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

) Ob) raw material other that the material specified in
subparagraph 2.6 (a) of this paragraph is subjected to a
treatment with acid or alkali followed by one or more
rinses. pH shall be accordingly adjusted. Gelatine is
extracted by heating one or more times in succession
followed by purification by means of filtration and heat

=

.8 treatment.]

S . , . . .

e‘.ﬁ 2) O [2.6. Collagen is produced in accordance with the following requirements:

'E 2) o either [a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
) or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in

= accordance with the OIE requirements]

)

E 2) o or [a) raw material derived from the bones of ruminants born, reared

or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period.of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment followed by:

- pH adjustment using acid or alkali followed by one or
more rinses and filtration/milling/extrusion;

- or any other process with approved equivalent effect;

b) following the completion of processes referred to in
subparagraphs 2.6 (a) collagen may undergo drying.]

2) 0 [2.7. If gelatine and/or collagen are of ruminant origin, except of gelatin and/or collagen derived
from hides and skins of ruminants it was produced in accordance with the following
requirements:

(2) oceithers [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a negligible BSE risk in accordance with the OIE;

- the animals from which the gelatin and/or collagen was
derived were born, continuously reared and slaughtered
in the country with negligible risk and passed ante-
mortem and post-mortem inspections;

- if in the country or region there have been BSE
indigenous cases:

@ it comes from animals which were born after the date
from which the ban on the feeding of ruminants with
meat-and-bone and greaves derived from ruminants had
been enforced, or

(ii) the products of bovine, ovine and caprine animal origin
do not contain and are not derived from specified risk
material as defined by OIE, or mechanically separated
meat obtained from bones of bovine, ovine or caprine
animals]

) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a controlled BSE risk in accordance with the OIE;

- The animals from which the gelatin and/or collagen was
derived have passed ante mortem and post mortem
inspections;
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

- the animals, from which the gelatin and/or collagen is
derived were not slaughtered after stunning by means of
gas injection into the cranial cavity or killed by the same
method or slaughtered by laceration after stunning of
central nervous tissue by means of an elongated rod-
shaped instrument introduced into the cranial cavity,
except if the animals were born, continuously reared and
slaughtered in a country or region classified as a country
or region posing a negligible BSE risk in accordance with
the OIE;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material as defined by OIE, or
mechanically separated meat obtained from bones of
bovine, ovine or caprine animals.]

Part II: Certification

2) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a undetermined BSE risk in accordance with the OIE;

- it comes from animals which have not been fed meat-
and-bone or greaves derived from ruminants and passed
ante mortem and post mortem inspections;

- it comes from animals which have not been slaughtered
afterstunning by laceration of central nervous tissue by
means of an elongated rod-shaped instrument
introduced into the cranial cavity, or by means of gas
injected into the cranial cavity;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material, as defined by OIE,
or nervous and lymphatic tissues exposed during the
deboning process or mechanically separated meat
obtained from bones of bovine, ovine or caprine animals;

< raw material (other than hides and skins) was obtained
from cattle, sheep and goats (other than those who are
less than 12 moths age), tested for BSE using methods,
identified by OIE, with negative results;

- vertebral columns from cattle over 30 months of age at
the time of slaughter and skulls have been excluded.]

Footnotes
PartI:
Box 1.11: Place of origin: name, address, approval number of dispatch establishment.

Box 1.15: Registration number (railway wagons or container and lorries), flight number (aircraft) or name (ship).
Separate information is to be provided in case of unloading and reloading.

Box 1.19: Indicate total gross weight and total net weight.

Box 1.21: Identification of container and Seal number: only where applicable.

Box 1.25: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the heading 35.03, 35.04 or 39.17.
Part II:

(@)) Gelatine means natural, soluble protein, gelling or non-gelling, obtained by the partial hydrolysis of
collagen produced from bones, hides and skins, tendons and sinews of animals.

Collagen means the protein-based product derived from animal bones, hides, skins and tendons.It
includes edible collagen casings as well as food-contact collagen casings.

2) Keep as appropriate
3) The signature and the stamp must be in a colour different to that of the printing.

This certificate must be issued in Ukrainian language and in the language of the EU Member State of origin.
Certifying Officer
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

EUROPEAN UNION consumption v2
II. Health information
Name (in capital letters) Qualification and title
Date of signature Signature
Stamp
a
(=]
3
[
=
b=
1
b}
(]
=
)
=
©
Ay
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UNIA EUROPEJSKA

Export Health Certificate

7z

Czes¢ 1

1.1. Nadawca 1.2. Nr referencyjny IMSOC
Nazwa Specimen not to be used for exports from EU
Adres I.2.a. Local Reference
Panstwo Kod ISO
1.5. Odbiorca 1.3. Wlasciwy organ centralny
Nazwa 1.4. Wlasciwy organ lokalny
Adres
Panstwo Kod ISO
1.7. Panistwo pochodzenia Kod ISO 1.9. Panstwo przeznaczenia Kod ISO
1.8. Region pochodzenia Kod 1.10. Region przeznaczenia Kod
1.11. Place of Dispatch 1.12. Miejsce przeznaczenia
Nazwa Nazwa
Adres Adres
Numer Numer
zatwierdzenia zatwierdzenia
Panstwo Kod ISO Panstwo Kod ISO
1.13. Miejsce zaladunku 1.14. Data i godzina wyjazdu
Nazwa
Adres
Numer
zatwierdzenia
Panstwo Kod ISO
1.15. Srodek transportu 1.16 Entry Point
Rodzaj Dokument Identyfikacja
1.18. Warunki transportu 1.17. Dokumenty towarzyszace
Temperatlﬁl Mrozone [] Controlled Schtodzony [ Numer
otoczenia temperature referencyjn Dat.
ata
y .
dokumentu wydania
handlowego
; Miejsce
Kraj wyciania
1.19. Numer kontenera/plomby
1.20. Cel certyfikacji
Spozycie przez ludzi O Inne (]
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Kod ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Kod ISO
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Laczna liczba opakowan 1.24. Tlo$¢ catkowita 1.25. Catkowita masa netto 1.25. Catkowita masa brutto

1.28. Opis przesylki

nawet chromowany

1. 35 SUBSTANCJE BIALKOWE; SKROBIE MODYFIKOWANE; KLEJE; ENZYMY
3504 Peptony i ich pochodne; pozostale substancje bialkowe oraz ich pochodne, gdzie indziej niewymienione ani niewlgczone; proszek skérzany,

Towar Gatunek Tlos¢ Numer partii Zak}ad produkcyjny
Chlodnia Zak}ad rozbioru migsa Data zamrozenia Data produkgcji Data uboju
Masa netto Product Description Liczba opakowan Znak identyfikacyjny
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(UA) COL/GEL Zelatyna (1)(2) lub kolagen (1)(2) przeznaczone do
UNIA EUROPEJSKA spozycia przez ludzi v2

II. Informacje zdrowotne

2. Ja, nizej podpisany urzedowy lekarz weterynarii / urzedowy inspektor, zaswiadczam, Ze:
2.1. Zelatyna lub kolagen pochodzg z zaktadu lub zakladéw, w ktérych wdrazany jest program
oparty na zasadach HACCP.

2.2. Zelatyna lub kolagen sa zgodne z kryteriami mikrobiologicznymi ustalania wskaznik6w
bezpieczenstwa produktéw spozywczych, zatwierdzonymi zarzadzeniem Ministra Zdrowia
Ukrainy nr 548 z dnia 19.07.2012 r.

2.3. Surowiec do produkcji zelatyny lub kolagenu pochodzi z terytoriow panstw cztonkowskich
UE lub z panstw spoza UE, ktdre sa oficjalnie wolne od pryszczycy zgodnie z kryteriami OIE,
ijest pozyskiwany wylacznie z:
a) kosci niebedacych materialami szczegolnego ryzyka wedlug definicji OIE;

b) lub skdr i skorek przezuwaczy utrzymywanych w warunkach fermowych;

Part II: Certification

c) lub skér swin;
d) lub skoér drobiu;
e) lub $ciegien;
D) lub skor i skérek zwierzat fownych;
g) lub skdr i o$ci ryb.
[02.3.1. Surowiec do produkgcji zelatyny lub kolagenu, zdefiniowany w pkt 2.3 lit. a)-e),
L jest pozyskiwany ze zwierzat poddanych ubojowi w rzezni, ktérych tusze zostalty

uznane za zdatne do spozycia przez ludzina podstawie badan przedubojowych
i poubojowych.

O lub

Surowiec do produkcji zelatyny lub'kolagenu, zdefiniowany w pkt 2.3 lit. f), jest
pozyskiwany ze zwierzat }ownych poddanych obrébce w zakladzie obrébki dziczyzny
zatwierdzonym przez wlasciwy organ panstwa wywozu, ktdrych tusze zostaly uznane za
zdatne do spozycia przez ludzi na podstawie badan poubojowych.

2.3.2. Surowce do produkcji zelatyny lub kolagenu, ktérych nie poddano zadnemu
procesowi konserwacji oprdcz chlodzenia, zamrazania lub szybkiego
zamrazania, musza pochodzi¢ z zakladdéw zarejestrowanych lub zatwierdzonych
zgodnie z przepisami panstwa wywozu.

2.3.3 W produkcji zelatyny lub kolagenu dopuszcza sie do stosowania nastepujace
surowce poddane obrébce:

1) kodci inne niz material szczegdlnego ryzyka, pochodzace z zakladéw
podlegajacych kontroli wlasciwego organu panstwa pochodzenia,
ktore poddano obrdbce jedna z nastepujacych metod:

a) kruszenie na kawalki o wielko$ci okolo 15 mm
i odtluszczanie goraca woda w temperaturze co najmniej
70°C przez co najmniej 30 minut, lub co najmniej 80°C
przez co najmniej 15 minut, lub co najmniej 90°C przez
co najmniej 10 minut, a nastepnie oddzielenie oraz mycie
1 suszenie przez co najmniej 20 minut w strumieniu
goracego powietrza o temperaturze poczatkowej
wynoszacej co najmniej 350°C, lub przez 15 minut
W strumieniu goracego powietrza o temperaturze
poczatkowej wyzszej niz 700°C;

b) suszenie na slofcu przez co najmniej 42 dni w $redniej
temperaturze co najmniej 20°C;

c) poddanie dzialaniu kwasu w taki sposéb, aby utrzymadé
PH w rdzeniu na poziomie ponizej 6 przez co najmniej 1
godzine przed suszeniem,;
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24.

2.5.

2) O [2.6.

2) skory i skérki przezuwaczy utrzymywanych w warunkach
fermowych, skéry swin, skéry drobiu oraz skéry zwierzyny townej
pochodzace z zakladéw podlegajacych kontroli wlasciwego organu
panstwa pochodzenia, ktére poddano obrébce jedng z nastepujacych

metod:

a) poddanie dzialaniu zasady w taki sposéb, aby uzyskac
w rdzeniu pH > 12, a nastepnie solenie przez co najmniej
7 dni (czas obrébki moze obejmowac czas potrzebny na
transport);

b) suszenie przez co najmniej 42 dni w temperaturze co
najmniej 20°C (czas obrébki moze obejmowac czas
potrzebny na transport);

c) poddanie dzialaniu kwasu w taki sposob, aby utrzymacé
PH w rdzeniu na poziomie ponizej 5 przez co najmniej 1
godzing;

d) poddanie dzialaniu zasady przy pH > 12 przez co
najmniej 8 godzin;

3) kodci inne niz material szczegdlnego ryzyka, skory i skorki

przezuwaczy utrzymywanych.-w warunkach fermowych, skéry §win,
skéry drobiu oraz skéry zwierzyny townej, ktére poddano obrébce
metoda inng niz'metody okre$lone w pkt 2.3.3 ppkt 1-2 i ktore
pochodza z zakladéw podlegajacych kontroli wlasciwego organu
panstwa pochodzenia.

Zelatyna lub kolagen przeznaczone do spozycia przez ludzi oraz zelatyna i kolagen
nieprzeznaczone do spozycia przez ludzi moga by¢ wytwarzane i przechowywane
jednocze$nie w jednym zakladzie, pod warunkiem ze surowiec i procesy produkcji sa
zgodne z wymogami okreslonymi dla zZelatyny lub kolagenu przeznaczonych do spozycia
przez ludzi.

Zawarto$¢ pozostalosci w zelatynie lub kolagenie nie moze przekraczac nastepujacych
maksymalnych dozwolonych poziomoéw:

- As- 1ppm;

- Pb -5 ppm;

- Cd- 0,5 ppm;

- Hg-0,15 ppm;

- Cr-10 ppm;

- Cu - 30 ppm;

- Zn - 50 ppm;

- SO2 (Farmakopea Europejska, najnowsze wydanie) — 50 ppm;

- H202 (Farmakopea Europejska, najnowsze wydanie) - 10 ppm.

Zelatyna jest wytwarzana zgodnie z nastepujacymi wymogami:

) © [a) surowiec jest pozyskiwany z ko$ci przezuwaczy urodzonych,

chowanych lub poddanych ubojowi w panistwie lub regionie
o znikomym ryzyku BSE zgodnie z wymogami OIE]

2) o albo [(2) O a) surowiec pozyskiwany z kosci przezuwaczy urodzonych,
chowanych lub poddanych ubojowi w panstwie lub regionie
o kontrolowanym lub nieokre§lonym ryzyku BSE zgodnie
z wymogami OIE (z ktérych przywdéz na Ukraine jest dozwolony)
poddaje sie obrébce zapewniajacej drobne pokruszenie catego
materiatu kostnego, jego odtluszczenie goraca woda, a nastepnie
poddanie dzialaniu rozcienczonego kwasu solnego (o minimalnym
stezeniu 4% i pH ponizej 1,5) przez okres co najmniej 2 dni.
Nastepnie material poddaje sie nastepujacej obréhce:
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- obrébka zasadowa nasyconym roztworem wodorotlenku
wapnia (pH > 12,5) przez okres co najmniej 20 dni
z ogrzewaniem do 138°C przez co najmniej 4 sekundy,

- lub poddanie dzialaniu kwasu (pH < 3,5) przez co
najmniej 10 godzin z ogrzewaniem do 138°C przez co
najmniej 4 sekundy,

- obrébka termiczno-ci$nieniowa nasycona para wodng
o temperaturze 133°C przy ci$nieniu powyzej 3 baréw
przez co najmniej 20 minut,

- lub dowolny inny zatwierdzony proces o r6wnowaznym
skutku;

) O b) surowiec inny niz material okreslony w niniejszej sekcji
w pkt 2.6 lit. a) poddaje sie obrébce z uzyciem kwasu lub
zasady, a nastepnie co najmniej jednemu plukaniu.
Odczyn pH nalezy odpowiednio dostosowac. Zelatyne
uzyskuje sie poprzez jednokrotne lub wielokrotne
kolejne ogrzewanie surowca, a nastepnie jego
oczyszczanie w drodze filtracji i obrébki termicznej.]

2) O [2.6. Kolagen jest wytwarzany zgodnie z nastepujacymiwymogami:
O

2) [a) surowiec jest pozyskiwany z kosci przezuwaczy urodzonych,
chowanych lub’poddanych ubojowi w panistwie lub regionie
o znikomym ryzyku BSE zgodnie z wymogami OIE]

2) o albo [a) surowiec pozyskiwany z ko$ci przezuwaczy urodzonych,
chowanych lub poddanych ubojowi w panstwie lub regionie
o kontrolowanym lub nieokreslonym ryzyku BSE zgodnie
zwymogami OIE (z ktorych przywoéz na Ukraine jest dozwolony)
poddaje sie obrobce zapewniajgcej drobne pokruszenie calego
materiatu kostnego, jego odtluszczenie goraca woda, a nastepnie
poddanie dzialaniu rozcienczonego kwasu solnego (o minimalnym
stezeniu 4% i pH ponizej 1,5) przez okres co najmniej 2 dni.
Nastepnie material poddaje sie nastepujacej obréhce:
- dostosowanie pH z uzyciem kwasu lub zasady, po ktérym

nastepuje co najmniej jedno ptukanie oraz filtracja /
rozdrabnianie / ekstruzja;

- lub dowolny inny proces o potwierdzonym
réownowaznym skutku;

b) po zakonczeniu proceséw, o ktérych mowa w pkt 2.6
lit. a), kolagen moze zosta¢ poddany suszeniu.]

2) O [2.7. Jezeli zelatyna lub kolagen pochodza od przezuwaczy, z wyjatkiem zelatyny lub kolagenu
uzyskanych ze skor i skorek przezuwaczy, zostaly wyprodukowane zgodnie z nastepujacymi
wymogami:

2) © [pochodza z panstwa lub regionu sklasyfikowanego zgodnie

z kryteriami OIE jako panstwo lub region o znikomym ryzyku BSE;

- zwierzeta, z ktérych uzyskano zelatyne lub kolagen,
urodzily sie, byly nieprzerwanie chowane i zostaly
poddane ubojowi w panstwie o znikomym ryzyku BSE
oraz przeszly pomys$lnie badania przedubojowe
i poubojowe;

- jezeli w tym panstwie lub regionie wystapily rodzime
przypadki BSE:

@ pochodza od zwierzat, ktére urodzilty sie po terminie
wejsécia w zycie zakazu skarmiania przezuwaczy maczka
miesno-kostng i skwarkami uzyskanymi z przezuwaczy;
lub
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(2)

)

o albo

o albo

(ii) produkty pochodzenia bydlecego, owczego i koziego nie
zawierajg materiatu szczegdlnego ryzyka wedilug
definicji OIE ani nie zostaly z niego uzyskane, ani nie
zawierajg miesa oddzielonego mechanicznie uzyskanego
z kos$ci bydla, owiec lub kdz ani nie zostaly z niego
uzyskane.]

[pochodza z panstwa lub regionu sklasyfikowanego zgodnie
z kryteriami OIE jako panstwo lub region o kontrolowanym ryzyku
BSE;

- zwierzeta, z ktérych uzyskano zelatyne lub kolagen,
przeszly pomyslnie badania przedubojowe i poubojowe;

- zwierzeta, z ktdrych uzyskano zelatyne lub kolagen, nie
zostaly poddane ubojowi po uprzednim ogluszeniu
poprzez wstrzykniecie gazu do jamy czaszki ani
udmiercone z zastosowaniem tej samej metody, ani
poddane ubojowi poprzez uszkodzenie, po uprzednim
ogluszeniu, tkanki oSrodkowego ukladu nerwowego przy
uzyciu wprowadzonego do jamy czaszki wydluzonego
narzedzia w ksztalcie preta, z wyjatkiem sytuacji, gdy
zwierzeta urodzilty sie, byly nieprzerwanie chowane
i zostaty poddane ubojowi w panstwie lub regionie
sklasyfikowanym zgodnie z kryteriami OIE jako panstwo
lub region o znikomym ryzyku BSE;

- zelatyna lub kolagen nie zawieraja materialu
szczegolnego ryzyka wedlug definicji OIE ani nie zostaly
z niego uzyskane, ani nie zawieraja miesa oddzielonego
mechanicznie uzyskanego z kosci bydla, owiec lub kéz
ani nie zostaly z niego uzyskane.]

[pochodza z panistwa lub regionu sklasyfikowanego zgodnie
z kryteriami OIE jako panstwo lub region o nieokreslonym ryzyku
BSE;

- pochodza od zwierzat, ktére nie byly skarmiane maczka
miesno-kostng ani skwarkami uzyskanymi
Z przezuwaczy oraz przeszty pomys$lnie badania
przedubojowe i poubojowe;

- pochodza od zwierzat, ktdére nie zostaly poddane ubojowi
po uprzednim ogluszeniu poprzez uszkodzenie tkanki
osrodkowego ukladu nerwowego przy uzyciu
wprowadzonego do jamy czaszki wydluzonego narzedzia
w ksztalcie preta ani poprzez wstrzykniecie gazu do jamy
czaszki;

- zelatyna lub kolagen nie zawieraja materialu
szczegolnego ryzyka wedlug definicji OIE ani nie zostaly
z niego uzyskane, ani nie zawieraja odstonietych podczas
odkostniania tkanek ukladu nerwowego i limfatycznego
ani nie zostaly z nich uzyskane, ani nie zawieraja miesa
oddzielonego mechanicznie uzyskanego z kos$ci bydia,
owiec lub kdz ani nie zostaly z niego uzyskane;

- surowiec (inny niz skdry i skdrki) uzyskano z bydila,
owiec i kéz (innych niz bydlo, owce i kozy w wieku
ponizej 12 miesiecy) przebadanych pod katem BSE,

z uzyciem metod okreslonych przez OIE, z wynikiem
negatywnym;

- wylaczono z uzycia kregostupy bydla w wieku powyzej
30 miesiecy w momencie uboju oraz czaszki.]

en/da/et/it/hu/lt/nn/ro/sk/sv/hr/nl/fi/de/is/pl/sl/bg/cs/fr/el/ga/lv/mt/pt/es/uk 95/ 162
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Przypisy
Cze$CI:
Rubryka Miejsce pochodzenia: nazwa, adres i numer zatwierdzenia zaktadu wysyiki.
1.11:
o Rubryka Podac numer rejestracyjny (wagony kolejowe lub kontener i samochody ciezarowe), numer
.8 1.15: lotu (samolot) albo nazwe (statek). W przypadku roztadunku i ponownego zaladunku nalezy
s podac oddzielne informacje.
:}E. Rubryka Podac calkowita mase brutto oraz calkowita mase netto.
3 1.19:
= Rubryka Oznakowanie kontenera/pojemnika oraz numer plomby: poda¢ jedynie w stosownych
E 1.21: przypadkach.
A~ Rubryka Uzy¢ wlasciwego kodu systemu zharmonizowanego (HS) w ramach pozycji 35.03, 35.04
1.25: lub 39.17.
Czes$C II:
(G)) Zelatyna oznacza naturalne biatko rozpuszczalne, zelujgce lub nie, otrzymane w wyniku cze$ciowej
hydrolizy kolagenu produkowanego z kosci, skor i skdrek oraz$ciegien zwierzat.
Kolagen oznacza produkt na bazie biatka uzyskiwany z kosci, skor, skérek i $ciegien zwierzat. Obejmuje
jadalne ostonki kolagenowe oraz ostonki kolagenowe przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.
] 2) Niepotrzebne skreslic.
3) Podpis i piecze¢ musza by¢ innego koloru niz kolor druku.
Niniejsze §wiadectwo musi by¢ wydane w jezyku ukraifiskim i w jezyku panstwa cztonkowskiego UE pochodzenia.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Data zlozenia podpisu Podpis
Pieczec
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EVROPSKA UNIJA

Export Health Certificate

I.1. Posiljatelj 1.2. Sklic IMSOC
Ime Specimen not to be used for exports from EU
Naslov I.2.a. Local Reference
Drzava Oznaka drZave
IS0
L.5. Prejemnik 1.3. Osrednji pristojni organ
Ime I.4. Lokalni pristojni organ
Naslov
Drzava Oznaka drZzave
1SO
1.7. Drzava izvora Oznaka 1.9. Country of destination Oznaka
— drZave ISO drzave ISO
65
A
1.8. Region of origin Oznaka 1.10. Namembna regija Oznaka
1.11. Place of Dispatch 1.12. Namembni kraj
Ime Ime
Naslov Naslov
Registracijska Registracijska
Stevilka/Stevilka Stevilka/Stevilka
odobritve odobritve
Drzava Oznaka Drzava Oznaka
drzave ISO drzave ISO
1.13. Kraj natovarjanja 1.14. Date and time of departure
Ime
Naslov
Registracijska
Stevilka/Stevilka
odobritve
Drzava Oznaka
drzave ISO
1.15. Prevozno sredstvo 1.16 Entry Point
Vrsta Dokument Identifikacija
1.18. Pogoji prevoza 1.17. Spremni dokumenti
Temperatura Zamrznjen [] Controlled Ohlajeno [] Referenca
okolja temperature trgovinskeg Datum
a izdaje
dokumenta
Drzava Kraj izdaje
1.19. St. zabojnika/st. zalivke
1.20. Certified as
Prehrana ljudi O Drugo O
1.21. For transit through a third country Od 1.22. For transit through Member State(s) O
Oznaka
Country drzave ISO
EU Exit Oznaka
Authority BCP code Country drzave ISO
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Skupno Stevilo pakiranj 1.24. Skupna koli¢ina 1.25. Skupna neto teZa 1.25. Skupna bruto teza
1.28. Opis posiljke
1. 35 BELJAKOVINSKE SNOVI; MODIFICIRANI SKROBI; LEPILA; ENCIMI
3504 Peptoni in njihovi derivati; druge proteinske snovi in njihovi derivati, ki niso navedeni in ne zajeti na drugem mestu; prah iz koz, strojenih
s|kromom ali ne
Blago Vrsta Koli¢ina Stevilka serije Proizvodni obrat
Hladilnica Razsekovalnica Datum zamrznitve Datum proizvodnje Datum zakola
Neto masa Product Description Stevilo pakiranj Identifikacijska oznaka
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2. Podpisani uradni veterinar/uradni inSpektor potrjujem, da:
2.1 Zelatina in/ali kolagen izhajata iz obratov, ki izvajajo program na podlagi nac¢el HACCP;
2.2 Zelatina in/ali kolagen izpolnjujeta mikrobioloska merila za dolocitev kazalnikov varnosti

zivil, odobrena z odlokom $t. 548 ukrajinskega ministrstva za zdravje z dne 19. julija 2012;

2.3 surovine za proizvodnjo Zelatine in/ali kolagena izvirajo z ozemelj drZav ¢lanic EU ali drzav
zunaj EU, ki so v skladu z zahtevami Svetovne organizacije za zdravje Zivali uradno proste
slinavke in parkljevke, ter so pridobljene izklju¢no iz:

a) kosti, razen snovi s specificnim tveganjem, kot jih je opredelila Svetovna organizacija za
zdravje Zivali,

b) in/ali koZ z dlako ali brez dlake farmsko gojenih prezZvekovalcev

c) in/ali koz prasicev

d) in/ali koZ perutnine

e) in/ali kit in tetiv

) in/ali kozZ z dlako ali brez dlake divjadi

g) in/ali koz in kosti rib.

0231 Surovine za proizvodnjo Zelatine in/ali kolagena, opredeljene v pododstavkih a)
do e) odstavka 2.3, so pridobljene-iz Zivali; ki so bile zaklane v klavnici, za trupe
katerih je bilo na podlagi pregledov pred zakolom in po njem ugotovljeno, da so
primerni za prehrano ljudi,

O in/ali

surovine za proizvodnjo Zelatine in/ali kolagena, opredeljene v pododstavku f) odstavka 2.3,
so pridobljene iz divjadi, predelane v obratu za predelavo divjadi, ki ga je odobril pristojni
organ drZave izvoznice, za'trupe katere je bilo na podlagi pregledov po zakolu ugotovljeno,
da so primerni za prehrano ljudi.

2.3.2 Surovine za proizvodnjo Zelatine in/ali kolagena, ki niso bile drugace
konzervirane kot z ohlajevanjem, zamrzovanjem ali hitrim zamrzovanjem,
morajo izhajati iz obratov, registriranih ali odobrenih v skladu z zakonodajo
drzave izvoznice.

2.3.3 Za proizvodnjo Zelatine in/ali kolagena je dovoljeno uporabiti naslednje
obdelane surovine:

1) kosti, razen snovi s specificnim tveganjem, ki izvirajo iz obratov pod
nadzorom pristojnega organa drZave izvora in so bile obdelane po
enem od naslednjih postopkov:

a) zdrobljene so bile na priblizno 15 mm velike koScke in
razmas$c¢ene z vroco vodo pri temperaturi najmanj 70 °C
za vsaj 30 minut, pri temperaturi najmanj 80 °C za vsaj
15 minut ali pri temperaturi najmanj 90 °C za vsaj
10 minut, nato so se locile ter sprale in suSile vsaj
20 minut s tokom vrocega zraka z zacetno temperaturo
najmanj 350 °C ali 15 minut s tokom vrocega zraka z
zaCetno temperaturo nad 700 °C;

b) suSene so bile na soncu vsaj 42 dni pri povpre¢ni
temperaturi najmanj 20 °C;

c) obdelane so bile s kislino, tako da je vrednost pH v
sredici vzdrZevana pod 6 vsaj eno uro pred suSenjem;

2) koZe z dlako ali brez dlake farmsko gojenih preZvekovalcev, koZe
prasicev, koZe perutnine in koze z dlako divjadi, ki izvirajo iz
obratov pod nadzorom pristojnega organa drZave izvora in so bile
obdelane po enem od naslednjih postopkov:

a) obdelane so hile z alkalijo za vzpostavitev vrednosti pH >
12 v sredici, nato so se solile vsaj sedem dni (trajanje
obdelave lahko vkljucuje ¢as, potreben za prevoz);
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(2)

(2)

24 Zelatina in/ali kolagen, namenjena za prehrano ljudi, ter Zelatina in kolagen, ki nista

surovine in proizvodni postopki izpolnjujejo zahteve za Zelatino in/ali kolagen, namenjena
za prehrano ljudi.

2.5 Zelatina in/ali kolagen sta v skladu z naslednjimi najvisjimi dovoljenimi ravnmi ostankov:

2) O[2.6 Zelatina se'proizvaja v skladu z naslednjimi zahtevami:

b) suSene so bile vsaj 42 dni pri temperaturi najmanj 20 °C
(trajanje obdelave lahko vKkljucuje Cas, potreben za
prevoz);

c) obdelane so bile s kislino, tako da je vrednost pH v
sredici vzdrZzevana pod 5 vsaj eno uro;

d) obdelane so bile z alkalijo pri vrednosti pH > 12 vsaj
osem ur;

3) kosti, razen snovi s specificnim tveganjem, koZe z dlako ali brez

dlake farmsko gojenih prezvekovalcev, koZe praSicCev, koze
perutnine in koZe z dlako divjadi, ki so bile obdelane z metodami
obdelave, ki niso metode iz pododstavkov 1) in 2) odstavka 2.3.3 ter
ki izvirajo iz obratov pod nadzorom pristojnega organa drzave
izvora.

As -1 ppm;

Pb - 5 ppm;

Cd - 0,5 ppm;

Hg - 0,15 ppm;

Cr - 10 ppm;

Cu - 30 ppm;

Zn - 50 ppm;

SO2 (Evropska farmakopeja, zadnja izdaja) — 50 ppm;
H202 (Evropska farmakopeja, zadnja izdaja) - 10 ppm.

obodisi [a) surovine so pridobljene iz kosti preZvekovalcev, ki so bili rojeni,
vzrejeni ali zaklani v drZavi ali regiji z zanemarljivim tveganjem za
BSE v skladu z zahtevami Svetovne organizacije za zdravje zZivali;]

o ali [(2) O a) surovine, pridobljene iz kosti preZzvekovalcev, ki so bili
rojeni, vzrejeni ali zaklani v drzavi ali regiji z nadzorovanim ali
nejasnim tveganjem za BSE (iz katere je odobren uvoz v Ukrajino) v
skladu z zahtevami Svetovne organizacije za zdravje Zivali, se
obdelajo po postopku, s katerim se zagotovi, da se ves kostni material
popolnoma zdrobi in razmasti z vroco vodo ter nato obdela z
razredceno klorovodikovo kislino (z najmanjSo koncentracijo 4 % in
vrednostjo pH pod 1,5) v obdobju vsaj dveh dni. Nato se obdelajo po
naslednjem postopku:

- alkalna obdelava z nasi¢eno raztopino apna (pH > 12,5)
za obdobje vsaj 20 dni s segrevanjem na 138 °C za vsaj
Stiri sekunde

- ali obdelava s kislino (pH < 3,5) za vsaj deset ur s
segrevanjem na najmanj 138 °C za vsaj Stiri sekunde

- ali obdelava s toploto in pritiskom za vsaj 20 minut z
nasiceno paro temperature 133 °C pri vec kot 3 barih

- ali kateri koli drug odobren postopek z enakovrednim
ucinkom;
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) in/ali kolagen (1)(2), namenjena za
EVROPSKA UNIJA prehrano Jjudi v2

II. Informacije o zdravstvenem stanju

2) Ob) surovine, razen snovi iz pododstavka 2.6 a) tega
odstavka, se obdelajo s kislino ali alkalijo, ¢emur sledi
eno ali vec izpiranj. Vrednost pH se ustrezno uravna.
Zelatina se ekstrahira z enkratnim ali veckratnim
zaporednim segrevanjem, cemur sledi preciScevanje s
filtracijo in segrevanje.]

a

o

'g 2) Or[2.6 Kolagen se proizvaja v skladu z naslednjimi zahtevami:

e‘é‘ ) o bodisi [a) surovine so pridobljene iz kosti prezvekovalcev, ki so bili rojeni,
E vzrejeni ali zaklani v drZzavi ali regiji z zanemarljivim tveganjem za
] BSE v skladu z zahtevami Svetovne organizacije za zdravje Zivali;]
E 2) o ali [a) surovine, pridobljene iz kosti prezvekovalcev, ki so bili rojeni,

o vzrejeni ali zaklani v drZavi ali regiji z nadzorovanim ali nejasnim
=¥

tveganjem za BSE (iz katere je odobren uvoz v Ukrajino) v skladu z
zahtevami Svetovne organizacije za zdravje Zivali, se obdelajo po
postopku, s katerim se zagotovi, da se ves kostni material popolnoma
zdrobi in razmasti z vroco vodo ter nato obdela z razredéeno
klorovodikovo kislino (z najmanjSo koncentracijo 4 % in vrednostjo
pH pod 1,5) v obdobju vsaj'dveh dni. Nato se obdelajo po naslednjem
postopku in korakih:

- uravnavanje vrednosti pH z uporabo kisline ali alkalije,
Cemur sledi eno ali vec izpiranj ter
filtriranje/mletje/ekstrudiranje,

- ali kateri koli drug odobren postopek z enakovrednim
ucinkom;

b) po zakljucku postopkov iz pododstavka 2.6 a) se kolagen
lahko susi.]

2) O [2.7 Ce sta Zelatina in/ali kolagen pridobljena iz prezvekovalcev, razen Zelatine in/ali kolagena,

pridobljenih iz koz z dlako ali brez dlake preZvekovalcev, sta bila proizvedena v skladu z

naslednjimi zahtevami:

2) o bodisi [sta pridobljena v drzavi ali regiji, ki je v skladu z zahtevami
Svetovne organizacije za zdravje Zivali razvrS€ena kot drzava ali
regija z zanemarljivim tveganjem za BSE;

- zivali, iz katerih sta bila pridobljena Zelatina in/ali
kolagen, so bile rojene, neprekinjeno rejene in zaklane v
drZavi z zanemarljivim tveganjem ter pregledane pred
zakolom in po njem;

- Ce v drzavi ali regiji obstajajo avtohtoni primeri BSE:

® sta pridobljena iz Zivali, ki so bile rojene po datumu
uveljavitve prepovedi krmljenja prezvekovalcev z
mesno-kostno moko ali ocvirki, pridobljenimi iz
prezvekovalcev, ali

(ii) proizvodi govejega, ov¢jega in kozjega izvora ne
vsebujejo in niso pridobljeni iz snovi s specificnim
tveganjem, kot jih je opredelila Svetovna organizacija za
zdravije Zivali, ali mehansko izkoS€enega mesa s kosti
goveda, ovc ali koz;]

2) o ali [sta pridobljena v drZavi ali regiji, ki je v skladu z zahtevami
Svetovne organizacije za zdravje Zivali razvrS¢ena kot drzava ali
regija z nadzorovanim tveganjem za BSE;

- zivali, iz katerih sta bila pridobljena Zelatina in/ali
kolagen, so hile pregledane pred zakolom in po njem;
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) in/ali kolagen (1)(2), namenjena za
EVROPSKA UNIJA prehrano Jjudi v2

II. Informacije o zdravstvenem stanju

- Zivali, iz katerih sta bila pridobljena Zelatina in/ali
kolagen, niso bile zaklane po omamljanju z
vbrizgavanjem plina v kranialno votlino ali usmrcene po
isti metodi ali zaklane z uni¢enjem, po omamljanju,
centralnega Zivénega tkiva z vstavljanjem podolgovatega
palicastega instrumenta v kranialno votlino, razen ce so
bile Zivali rojene, neprekinjeno rejene in zaklane v
drZavi ali regiji, ki je v skladu z zahtevami Svetovne
organizacije za zdravje Zivali razvrScena kot drzava ali
regija z zanemarljivim tveganjem za BSE;

- Zelatina in/ali kolagen ne vsebujeta in nista pridobljena
iz snovi s specificnim tveganjem, kot jih je opredelila
Svetovna organizacija za zdravje Zivali, ali mehansko
izkoSCenega mesa s kosti goveda, ovc ali koz;]

Part II: Certification

2) o ali [sta pridobljena v drZavi ali regiji, ki je v skladu z zahtevami
Svetovne organizacije za zdravje Zivali razvrScena kot drzava ali
regija z nejasnim tveganjem za BSE;

- sta pridobljena‘iz Zivali, ki niso bile krmljene z mesno-
kostno moko ali ocvirki, pridobljenimi iz prezvekovalcev,
ter so bile pregledane pred zakolom in po njem;

- sta pridobljena iz Zivali, ki niso bile zaklane z uni¢enjem,
poomamljanju, centralnega Zivénega tkiva z
vstavljanjempodolgovatega palicastega instrumenta v
kranialno votlino ali z vbrizgavanjem plina v kranialno
votlino;

- Zelatina in/ali kolagen ne vsebujeta in nista pridobljena
iz snovi s specificnim tveganjem, kot jih je opredelila
Svetovna organizacija za zdravje Zivali, ali Ziv€nih in
limfnih tkiv, izpostavljenih med procesom izkoS¢evanja,
ali mehansko izkoSCenega mesa s kosti goveda, ovc ali
koz;

- surovine (razen koZ z dlako ali brez dlake) so bile
pridobljene iz goveda, ovc in koz (razen tistih, ki so stari
manj kot 12 mesecev), testiranih za BSE z uporabo
metod, ki jih je opredelila Svetovna organizacija za
zdravje Zivali, z negativnimi rezultati;

- hrbtenice goveda, ki je bilo ob zakolu starejSe od 30
mesecev, in lobanje so bile izkljucene.]
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) in/ali kolagen (1)(2), namenjena za
EVROPSKA UNIJA prehrano Jjudi v2

II. Informacije o zdravstvenem stanju

Opombe
Del I:
Rubrika  krajizvora: ime, naslov, Stevilka odobritve odpremnega obrata.
1.11:
o Rubrika registrska Stevilka (ZelezniSkih vagonov ali kontejnerja in tovornjakov), Stevilka leta (letala)
.8 1.15: ali ime (ladje). V primeru raztovarjanja in ponovnega natovarjanja je treba zagotoviti locene
S informacije.
:}E. Rubrika  navedite skupno bruto teZo in skupno neto teZo.
3 1.19:
= Rubrika identifikacija kontejnerja in $tevilka zalivke: samo kadar je ustrezno.
5 1.21:
A Rubrika  uporabite ustrezno oznako harmoniziranega sistema (HS) pod tarifno Stevilko 3503, 3504 ali
1.25: 3917.
Del II:
(G)) Zelatina pomeni naravno, topno beljakovino, Zelirajo¢o ali neZelirajo¢o, pridobljeno z delno hidrolizo
kolagena, pridobljenega iz kosti, koZ z dlako ali brez dlake, kitin tetiv Zivali.
Kolagen pomeni proizvod na osnovi beljakovin, pridobljen iz Zivalskih kosti, koZ z dlako ali brez dlake
ter kit. VKkljucuje uZitne kolagenske ovitke in kolagenske ovitke, namenjene za stik z Zivili.
2) Neustrezno Crtajte.
3 Podpis in Zig morata biti v barvi, ki se razlikuje od barve tiskanega besedila.
To spri¢evalo mora biti izdano v ukrajinskem jeziku in v jeziku drZave ¢lanice EU izvora.
Certifying Officer
Ime (z velikimi tiskanimi ¢rkami) Qualification and title
Datum deklaracije Podpis
Zig
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EBPOIIEHMCKH CHIO3

Export Health Certificate

1.1. Msmpamayu

1.2. PedpepenTeH HoMep B IMSOC

HauMeHOBaHU Specimen not to be used for exports from EU
e I.2.a. Local Reference
Anpec
JbprKkaBa Kog 1o ISO
1.5. HoryuaTes 1.3. [TeHTpaJieH KOMIIETEHTeH OpraH
HauMeHOBaHHU 1.4. Local competent authority
e
Anpec
JAbprKkaBa Kog 1o ISO
— 1.7. CtpaHa Ha IIPOMU3XO[, Kop 110 ISO 1.9. Country of destination Kop 1o ISO
H
<
I | 1.8. Region of origin Kog 1.10. PerroH 1o MecTOHasHa4YeHHe Koz
1.11. Place of Dispatch 1.12. MecToHa3Ha4yeHUe
HaunmeHnoBaHue HanMmeHoBaHue
Afpec Afpec
HomMmep Ha Homep Ha
ofobpeHHe ofobpeHHe
JbprKkaBa Kog 110 ISO JbpxaBa Kopg 1o ISO
1.13. MsicTo Ha ToBapeHe 1.14. Date and time of departure
HammeHoBaHue
Anpec
Homep Ha
ofobpeHHe
JbpkaBa Kop 1o ISO
1.15. TpaHCIIOPTHO CPEACTBO 1.16 Entry Point
Tun JlOKyMeHT HpeHTHQUKAITUS
1.18. Transport conditions 1.17. Ilpupapy-KaBallid JOKYMeHTH
ﬁom{a cpesa 3ampasenu []  Controlled oxnanenu [ PedepeHTeH
temperature HOMEp Ha Jlara Ha
THPTOBCKUSI usgaBaHe
JIOKYMEHT
Msicto Ha
Arprkasa HU3naBaHe
1.19. KoHTeiiHep Ne / ITedaT Ne
1.20. Certified as
KoHcyMarnius oT yoBeKa O Apyro |
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Kop 110 ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Kop o ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. 06111 6poii OITaKOBKU

1.24. O61110 KOJTMYECTBO

1.25. O6II[0 HETHO TEIJIO 1.25. 061110 6PYTHO TEIJIO0

1.28. Description of consignment

1. 35 BEJITBYHH BEIIECTBA; ITPOAVKTHU HA BASATA HA MOAV®UIIMPAHU CKOPBAJIA MW HUIIECTE; JIEITUJIA; EH3UMHA

3504 [TeNITOHU U TeXHUTE IIPOM3BOJHU; JPYTH IIPOTEMHOBHU Bell[eCTBa U TeXHUTe IPOU3BOAHY, HeYyIIOMeHaTH, HUTO BKIIOUeHH JpyTajie;
CTPUTH Ha IIpax KOXKH, 06paboTeHH WK He C XPOM

CTtoka

Bup,

KosmmuectBO

IlapTuzeH HOMep IIpou3BOACTBEHO

TIpeATIpHUSITHE

X1auiieH CKaz,

IIpepnpusaTsa 3a
pas

dCOBKa

JlaTa Ha 3aMpassBaHe

JlaTa Ha IIPOHU3BO/ICTBO JlaTa Ha KJIaHe

HeTHo Tersio

Product Description

Bpoii oItakoBKHU UneHTUQUKAIIMOHEH 3HAK
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. (UA) COL/GEL KenaTuH (1)(2) u/rwnu KosiareH (1)(2), mpearasHageHU
EBPOIIEVMCKH CBIO3 3a KOHCyManud OoT 9YoBeKa V2

II. 3apaBHa HHGOpMAIUSI

2. A3, ronynogmucaHuUsT OPHUITHAJIEH BeTepHUHAPEH JIeKap/0QUITiaieH MHCIIEKTOP, YAOCTOBEPSIBAM, Ye:

2.1. JKeslaTUHBT U/UIH KOJareH'bT IIPOU3X0KIAT OT IIpeApusaThe (), U3ITbJIHIBAII0 (M)
mporpamMa, OCHOBaHa Ha nmpuHIunuTe Ha HACCP;

2.2. JKeJlaTUH'BT W/WJIN KOJIAaTEH'BT Ca B CbOTBETCTBHE C MI/IKp06I/IOJIOI‘I/I‘IHI/ITe KpUTepHUHU 3a
oIrpeneJsdHe Ha II0OKa3aTe/JIuTe 3a 6e30mmacHOCT Ha XPaHUTE/JTHHUTE ITPOAYKTH, 0]:[06peHI/I ChC

8 3armoBey Ne 548 Ha MUHHCTEPCTBOTO Ha 37jpaBeollasBaHeTo Ha YKpaiHa oT 19.7.2012 1.

g=!

s 2.3. CypOBHHMUTE 3a IIPOU3BO/ICTBO Ha >KeJIaTHH U/UJIU KoJlareH ca ¢ IIPOU3X0J OT TEPUTOPUUTE
o=

b= Ha I'bp>KaBU — WIeHKU Ha EC, uiu oT gbp>KaBu U3BHH EC, KOUTO ca 0$UITHaIHO CBOOOLHU
E OT IITall B CbOTBETCTBHE C M3ucKBaHuATa OIE, 1 ca JOOUTHU U3KIIOUHUTETHO OT:

()

= a) KOCTH, pasjIMvHU OT CIeTUPUUHU PUCKOBU MaTepHaIl ChIJIACHO OIIpefieJIeHUeTO Ha

E OIE;

A 6) U/WJIK KO>KU OT OTIJIEXKIaHU B CTOIIAHCTBA IIPeXKUBHU KUBOTHY;

B) W/ CBUHCKA KO’Ka;

T) U/WJIH KO)Ka OT AOMAaIITHU IITHUITH;
1) /U CYXOKUJIUS U KUJIH;

€) U/UJIN KOXKU OT JUBeY;

>K) U/HJIN KOKa U KOCTHU OT puba.

e [02.3.1. CypoBHHUTE 3a IIPOM3BOJICTBOTO Ha >KeJIaTHHA W/UJIH KoJlareHa, OIIpeieJieH! B
TouKa 2.3, 6YKBH a) — JI), Ca'ZOOUTH OT KUBOTHH, 3aKJIaHU B KJIaHUIA, YUUTO
KJIaHUYHU TPYIOBE Cca IIPHU3HATH 3a TOSHHU 3a KOHCyMAaIUsa OT Y0BeKa Bb3
OCHOBA Ha IpeJKIaHUYeH U CIeJKIaHUYeH IIperyes,.

O u/unu

CypOBUHUTE 3a IIPOU3BOZCTBOTO Ha >KeJIaTHUH H/UIH KoJIareH, ope/ieJieH! B TOUKa 2.3,
6yKBa e), ca TOOUTH OT AUBeY, 06pab0oTeH B 06eKT 3a 06pab0TKa Ha TUBEY, OI00PEH OT
KOMIIETeHTHUS OpraH Ha [bprKaBaTa U3HOCUTEJ, YUUTO KJIAHUYHU TPYIIOBe ca IIPU3HATU
3a TO[THU 3a KOHCYMAaITys OT YOBeKa B'h3 OCHOBA Ha CJIe[IKJIaHUYeH ITperJiet.

2.3.2. CypOBHHUTE 33 ITPOU3BO/[CTBO Ha >KeJIATUH U/HJIH KoJIareH, KOUTO He ca
IpeMHUHAIN 06pa60oTKa 3a KOHCEPBHUpAaHe, PAa3IMYHA OT OXJIKIAHE,
3aMpa3ssiBaHe Wwin 65P30 3aMpassiBaHe, TPSI6Ba /ja TPOU3X0XK/AT OT 0GEKTH,
KOUTO Ca PETUCTPUPAHU U 0I06GPEHH B CHOTBETCTBHUE CHC
3aKOHO/]aTeJICTBOTO Ha AbPrKaBaTa U3HOCUTEJL.

2.3.3. 3a yrorpeba IIpu IIPOU3BOCTBOTO HA yKeJIaTUH U/UJIU KOJIaTeH ca pa3pelleHu
cegHUTe 06pab0TeHU CYPOBUHU:

1) KOCTH, pPasjIM4YHU OT CellMpHUUeH PHUCKOB MaTepHaJl, C IPOU3XO0[, OT
00eKTH 1107, KOHTPOJIa Ha KOMIIeTeHTHHS OpraH Ha JbprkaBaTa Ha
MIPOM3X0/], KOUTO ca GMJIN II0/JI0’KEHU Ha eUH OT CJIETHUTE BH0BE
obpaboTka:

a) pasgpo6eHu ca Ha I1ap4eTa C pasMep 0K0JI0 15 mm U ca
obe3MacJIeHH C ropella Boja IIpX TeMIlepaTypa Hal-
Mauiko 70 °C B IpogbJ/DKeHMe Ha Hak-MaJIko 30 MUHYTH,
HaW-MaJko 80 °C B IpoABb/DKeHNe Ha Hal-MaJIKo 15
MUHYTHU WIX Hali-MaJko 90 °C B IIpoab/DKeHUe Ha Hau-
MaJIko 10 MUHYTH, a CJIe[; TOBa ca pasjesieHu U
BIIOCJIe[ICTBUE — M3MUTH U CYIIEHHU B IIPOAB/DKeHUe Ha
Hal-MayIko 20 MUHYTH II0f CTPYS TOPell] Bb3AyX C
HayvaJ/IHa TeMIlepaTypa Hai-MaJako 350 °C miu B
IpOAB/DKEHHE Ha 15 MUHYTH 1107, CTPYS FOpell Bb3IyX C
HavaJyiHa TeMmiepartypa Hazx 700 °C;

6) CyllleHe Ha CIBHIIE B IPOAb/DKeHUEe Ha Hali-MaJIKo 42
JHU IIpU CpefHa TeMIlepaTypa Hai-masnko 20° C;

B) KUCeJIMHHA 06paboTKa, IpU KosATO pH B ChpIieBUHATA Ce
IIOAABP>KAa Ha CTOMHOCT 1107, 6 B IIPOABJDKEHMe Ha Haul-
MaJIKO eJUH Jac IIpey CyIIeHeTO.
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EBPOIIEHMCKH CHIO3

(UA) COL/GEL XenaTtuH (1)(2) u/mmu xoJiareH (1)(2), mpefHasHa49eHH
3a KOHCyMaIius OoT 9oBeKa V2

Certification

PartII

II. 3apaBHa HHGOpMAIUSI

2.4.

2.5.

2) 0 [2.6.

JKeslaTUH'BT W/WJIN KOJIATEHBT, IIpeAHa3sHa4Y€HU 3a KOHCyMaluid OT YOB€Ka, U JKeJIaTUHBT
U KOJIaTeH'BT, HEeIIpeAHa3Ha4Y€HHU 3a KOHCyMaIlysi OT YO0BEKa, MoraT ga 6’1)]_'[&T
IIPpOU3BeXKAaHU U CbXPaHsIBAaHU €THOBPEMEHHO B €TH 006€KT, IIpH yCJIOBUE Ue
CYPOBHHHTE U HPOMU3BOJACTBEHUTE ITPOITECH OTTOBAapPAT Ha KU3SKMCKBAaHUATA, OIIpe/ie/IeH! 3a
>KeJIaTUH H/WUJIN KoJlareH, IIpeqHasHa4YeHH 3a KOHCyMaIlyd OT YOBEKa.

XKenaTUHBT H/HIH KoJlareHbT Tpg6Ba Jja 0OTTOBapAT Ha CIefHUTe MaKCHMAJIHO JOIIyCTHUMU
HHUBa Ha OCTaTbYHU BellleCcTBa:

KesmaTUHEBT e IIPOKU3BeZIeH B CbOTBETCTBHE CHC CJIEAHUTE U3UCKBaAHUA:

2)

2) KO’KH OT OTIJIEKJaHHU B CTOIIAHCTBA IPEKUBHU )KUBOTHH, CBUHCKHU
KO’KH, KOXKH 0T IOMAaIITHU IITUITU U KO>KU 0T JUBEU C IIPOU3XO0], OT
00eKTH I10J, KOHTPOJIa Ha KOMIIeTeHTHHS OpraH Ha JbprkaBaTa Ha
IIPOM3X0]], KOUTO ca GMJIN IT0/JI0’KEHU Ha eUH OT CJIETJHUTE BHJ0BE
obpaboTka:

a) ajKaJyiHa 06paboTKa 3a mocTuraHe Ha pH > 12 B
CBhpIIeBUHATA C IOCIEABAII0 OCOJISIBAHE B
IpoAb/DKeHMe Ha HaW-MaJIKo 7 THHU
(IpOAB/DKUTETHOCTTA Ha 06paboTKaTa MO>Ke J1a
BKJIIOUBA U HEOOXOIMMOTO BpeMe 3a TpaHCIIOpTUpaHe);

0) CYIlleHe B IIPOJb/DKeHMe Ha Hal-MaJIKo 42 JHU IIPU
TeMIlepaTypa Hak-MaJjko 20 °C (IpoAbJDKUTETHOCTTA
Ha 06paboTKaTa MO>Ke J]a BK/IIOUBA ¥ HEOOXOJUMOTO
BpeMe 3a TpaHCIIOPTHpPaHe);

B) KHceJIMHHA 06paboTKa, Ipu KosATo pH B chpIieBUHATA ce
HOoAAbprKa Ha CTOMHOCT 107, 5 B PO bJDKEHMEe Ha
MUHUMYM eJIMH Jac;

T) ayKasHa o6paboTka mpu pH > 12 B IpoAb/DKeHUE Ha
Hal-MaJIKo 8 daca.

3) KOCTH, PasjIMYHHU OT clle[fudHUUeH PUCKOB MaTepHasl, KO>KH OT
OTIVIEXKJaHU B CTOIIAHCTBA IIPE’KUBHU )KUBOTHHU, CBUHCKHU KOXKH,
KO>KH OT JOMAIITHU ITUIIW U KOXKU OT AUBeY, KOUTO ca OUIu
TIOJJI0’KeHH Ha 00pab0TKa I10 MeTO/l, pas3jIMdeH OT II0COUEeHUS B
TouKa 2.3.3., HOATOUKHU 1—2, ¥ KOUTO ca C IIPOU3XO0J OT 06EKTH II0f,
KOHTpPOJIa Ha KOMIIeTeHTHHS OpraH Ha JbprKaBaTa Ha IIPOHU3XO[.

As— cpBprKaHue 1ppm;

Pb — cpabprKkaHue 5 ppm;

Cd — cpabpxanue 0,5 ppm;

Hg — cpabprxanHue 0,15 ppm;

Cr — cpabprxkanue 10 ppm;

Cu — cpabprxkaHue 30 ppm;

Zn — cpabprkanue 50 ppm;

SO2 (EBpomeiicka ¢papmaKxoIiess, IOCJIeIHO U3laHUe) — ChIbprKaHUe 50 ppm;

H202 (EBpormeiicka papmaxories, IOCIeSHO U3aHUe) — ChAbprKaHue 10 ppm.

O WM [a) cypoBuHUTE Cca JOOUTH OT KOCTH OT IIPeKUBHU YKUBOTHH,
PpoOZieHH, OTIJIelaHU MU 3aKJIaHU B IbpyKaBa UJIH PErUoH C
He3HayuTesieH PUCK 0T CET, B CLOTBETCTBUE C M3MCKBAHUATA Ha
OIE]
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. (UA) COL/GEL KenaTuH (1)(2) u/rwnu KosiareH (1)(2), mpearasHageHU
EBPOIIEVMCKH CBIO3 3a KOHCyManud OoT 9YoBeKa V2

II. 3apaBHa HHGOpMAIUSI

2) O WIH [(2) O a) cypoBuHHTE, JOGUTH OT KOCTH OT IPEXKUBHU >KUBOTHH,
PpoZleHH, OTTJIeJaHU WU 3aKJIaHHU B Ibp>KaBa UJIN PETHUOH C
KOHTPOJIMPAaH WK HeollpefesaeH puck oT CEL' B CbOTBETCTBUE C
u3ucKkBaHuATa Ha OIE U OT KOUTO BHOCHT B YKpaliHa e 0500peH, ca
TIOJJI0’KEeHH Ha IIPOoIlec, TapaHTUPAILl, Ue IeJIUAT KOCTeH MaTepHuast
e QUHO pa3pobeH U 06e3MacieH ¢ ropelra Bojia v cjieff ToBa
006paboTeH ¢ paspefieHa COJIHA KUCeJINHA (C MUHUMaJHa
KOHIleHTpanyd 4 % ¥ pH oz 1,5) B Ipob/DKeHYe Ha Hal-MaJIKo
IBa nHU. Cile[; TOBa MaTepHaIbT e IIOJJI0’KeH Ha cyefHaTa
obpaboTka:

Certification

- asKaJiHa 06paboTKa c HaCUTeH BapoB pa3TBop (pH
>12,5) B IIpoAb/DKeHHe Hal-MaJIKo Ha 20 JHU ¢
HarpsBaHe 110 138 °C B Ipog’b/oKeHUe Ha Hal-MaJIko 4
CEeKYH/IH,

PartII

- WIN KHCeJIMHHA o6paboTrka (pH < 3,5) B IIpobiDKeHUE
Ha HaW-MaJiko 10 yaca c HarpsiBaHe 0 MUHUMyYM 138 °C
B IIPOABJDKEHHE Ha Hal-MaJIKo 4 CeKyH[IH,

- IpoIlec Ha 3arpsBaHe H IIpecoBaHe B IIPOAbJ/UKEHHe Ha
1toHe 20 MHHYTHU C HacuTeHa 1apa oT 133 °C 11pu
HaJsiraHe Haf 3 6apa,

- WY IPYT 000peH IIPOILiec C pABHOCTOEH eeKT.

2) O 6) CYPOBUHUTE, Pa3JIMYHU OT IIOCOYEHUTe B TOUKA 2.6,
OyKBa a) 0T HacTosIIIMA Taparpad, ca IpeMuHaIu
KHCe/IMHHA WIH ajIkajaHa 06paboTKa, ImocieBaHa OT
eJ[HO MM ITI0BeUe U3IJIaKBaHUS. pH ce peryaupa
CHOTBETHO. JKeJTaTUHBT € U3BJIeUeH upe3 eTHOKPATHO
WU HEKOJIKOKPATHO 3arpsiBaHe, II0C/Ie/IBAHO OT
IpevyrcTBaHe ype3 QUITPUPaHE U TOITMHHA
obpaboTka.]

2) 1 [2.6. KoJiareHbT € TIpOU3Be/leH B CHbOTBETCTBUE CHC CIIEJHUTE U3UCKBAHUA:

2) O W [a) cypoBuHUTE ca JOOUTH OT KOCTU OT IIPEKUBHU )KUBOTHY,
poZieHy, OTIJIeJaHU WX 3aKJIaHU B IbpKaBa UJIN PEeTHOH C
He3HauuTeJseH PUCK 0T CEl' B CHOTBETCTBHE C M3MCKBAaHUATA Ha
OIE]

2) O WIu [a) cypoBUHUTE, JOOUTH OT KOCTH OT IIPEKUBHU KUBOTHH, POJIeHH,
OTIVIeJaH! UJIH 3aKJIaHU B JbPrKaBa UK PeTHOH C KOHTPOJIMPaH
WU HeollpepesieH pUcK oT CEI' B CbOTBETCTBHE C U3UCKBAaHUATA HA
OIE 1 0T KOUTO BHOCHT B YKpaiiHa e 0f06peH, ca II0AJI0’KeH! Ha
IIpoIiec, rapaHTHPAIL], 4ye [1eJIUIT KOCTeH MaTepHal e HuHO
pasgpobeH 1 o6e3MaciieH C Topelria Bojia U cjIefi ToBa 06paboTeH ¢
paspejfieHa coiHa KHCeJrHa (C MUHUMaJIHA KOHIleHTpauusd 4 % u
pH noz 1,5) B mpogb/DKeHMe Ha HaW-MaJIKo [iBa JHU. Ci1ef; ToBa
MaTepHaIbT e II0JJI0KeH Ha clefiHaTa 06paboTKa, ciie[jBaHa OT:

- peryiupaHe Ha pH upes KuceJTMHHA MU aTKaJaHa
obpaboTKa, cegBaHa OT eTHO WU II0Bede
U3TJIAKBAaHUS U QHUITpAITUs/CMIIaHe/eKCTPYIUPaHe;

- WJIH IpYT IIPOIiecC ¢ 0f06peH paBHOCTOEH eeKT.

0) c/Ief, IPUKJ/II0YBAHeTO Ha IIPOLieCUTe, II0COYeHU B TOUKa
2.6, 6ykBa a), KoJIarTeH'bT MOJKe /Ia IpeMIUHe IIpe3
cylIeHe.]

2) O[2.7. AKO KeJIaTUH'BT U/UIN KOJIaTeH'bT Ca OT IIPe>KUBHU )KUBOTHH, C U3KJIIOUEeHUE Ha sKeJIaTHH
U/WIN KoJIaTeH, TOOUTH OT KOKU OT IIPeKUBHU >KUBOTHH, Te Ca IIPOU3Be/IeHU B
CBHOTBETCTBHUE CHC CIIEHUTE USUCKBaHU:

en/da/et/it/hu/lt/nn/ro/sk/sv/hr/nl/fi/de/is/pl/sl/bg/cs/fr/el/ga/lv/mt/pt/es/uk 106/ 162



EBPOIIEHMCKH CHIO3

(UA) COL/GEL XenaTtuH (1)(2) u/mmu xoJiareH (1)(2), mpefHasHa49eHH

3a KOHCyManyd OT 9OBE€Ka v2

Certification

PartII

II. 3apaBHa HHGOpMAIUSI

2)

2)

2)

O I

O WIN

O WIHN

[Ipon3xoKaaT OT AbprKaBa WK PeruoH, KIacCuQUIIMPaHU KaTo
IBbPrKaBa WK PETHMOH C HesHauuTesleH pUcK oT CET B CbOTBeTCTBUE
c u3uckBaHusaTa Ha OIE;

- KUBOTHHTE, OT KOHUTO Ca ,Z[O6I/ITI/I JKeJIaTUH'BT U/WUINA
KOJIaTeH'BT, Ca POJE€HHU, HEIIPEKBCHATO Ca OTIVIEKAaHU 1
Ca 3aKJIaHH B I'bprKaBaTa C HESHAaYUTEJ/IEH PHUCK U Ca
IIpeEMUHAaJH ITPEAKIaHHYEH U CIeIK/JIaHUY€EeH IIPerjie;

- aKo B I'bprKaBaTa MK peTHoHa e MMaJIo MeCTHU Caydau
Ha CET:

i) ca IIOJIyYeHH OT )KUBOTHHU, KOUTO Ca POJIeHH CJIef
JaTaTa, OT KOSTO e BJIsI3JIa B CHJIa 3a6paHaTa 3a XpaHeHe
Ha IIpe>KUBHHU )KUBOTHH C MECOKOCTHO OpalllHo U
TIPBXXKH, TOOUTH OT IIPEXUBHU KUBOTHH; HJIH

ii) IIPOAYKTUTE OT KUBOTUHCKHU IIPOMU3XO], OT TOBEa, OBIle
U KO3U He ChIbprKaT Clleiu$UyeH pUCKOB MaTepHaJl
CBIJIACHO orpefeseHueTo Ha OIE, HUTO MeXaHUYHO
OT/ieJIEHO MeCO, I10JIy4eHO0 OT KOCTHU OT I'OBe/ia, OBIIE MJIN
KO3H, HUTO Ca TIOOUTHU OT TIX]

[Tpom3xoKaaT OT IbprKaBa WK PerHoH, KiIacuQUITMpaHU KaTo
IBbprKaBa WIH PETUOH ¢ KOHTposupaH puck oT CEl' B CLOTBeTCTBUE
c u3ucKkBaHuiITa Ha OIE;

- KMBOTHHUTE, OT KOUTO Ca JOOUTH >KeJJTaTUHBT HU/UTH
KOJIareH'bT, ca IIpeMUHaJIH IIpeIKJIaHUYeH U
CJIegK/IaHUYeH IIperJies;

- SKUBOTHHUTE, OT KOUTO Ca TOOUTH KeJJaTUH'bT U/UIHA
KOJIareH'bT, He ca OMJIM 3aKJIaHH, CJIe]l 3allleMeTsIBaHe
4ypes3 MH)KeKTUpaHe Ha ra3 B UepellHaTa KyXuHa, UiIu
YMBPTBEHU I10 CHIUA HAUMH, WU 3aKJIaHU Upes
paskbCBaHe, CjIeq 3allleMeTABaHe Ha ThKaH Ha
I[eHTpa/IHaTa HepBHA CUCTeMa II0CPeICTBOM YABJDKEH
IIUIIOBUZIEH MHCTPYMEHT, BKapaH B yepellHaTa KyXuHa,
OCBEH aK0 KUBOTHUTE Ca POJleHH, HeIIpeKbCHATO
OTIJIEKAAHU U 3aKJIaHU B IbPrKaBa WU PETHOH,
KiIacuQUITUpaHU KaTo Ibp>KaBa UM PETHUOH C
HesHauuTeseH puckK 0T CEI' B CbOTBETCTBHE C
HU3UCcKBaHUATa Ha OIE;

- JKeJIJaTUHBT U/UJIH KOJIaTeH'bT He ChABPIKaT U He ca
IOOUTH OT crieniuUYeH PUCKOB MaTepHaJl ChIJIaCHO
orpenesnenyeTo Ha OIE, HUTO MeXaHUYHO OT/EJIEHO
Meco, II0JTy4eHO OT KOCTH OT TOBeJia, OBIIe MJIH KO3H.]

[HpOI/ISXOH(/IaT OT I’bP’KaBa UJIK PETHOH, KJIaCI/I(l)I/IHI/IpaHI/I KaTo
ABbpP>XKaBa WX PETOH C HeOoIIpeaeJieH PHUCK I10 OTHOIIIEHH e Ha CET' B
CBHOTBETCTBHUE C U3HUCKBaHUATa Ha OIE;

- IIPOMU3X0’KOa OT )KUBOTHH, KOUTO He Ca XpaHEHH C
MECOKOCTHO 6paH_IHO WJIH IIPBXKKHY, ,Z[O6I/ITI/I oT
IIPE’KWBHU >KUBOTHH, 1 KOUTO Ca IIpeMUHaJJIN
IIpeaKJIaHUYeH U CJIEJK/IaHUYEeH IIPperJIen;

- JTOOHUT e 0T >KUBOTHH, KOUTO He ca OMJIM 3aKJIaHH, CJIe]T
3alleMeTsIBaHe ype3 pasKbCBaHe HA ThKaH Ha
IeHTpasIHaTa HepBHA CHCTeMa II0CPeAiCTBOM YA bJDKeH
MIUIOBUIEH UHCTPYMEHT, BKapaH B UeperHaTa KyXHUHa,
WU Ype3 UH)KeKTUpaHe Ha Ta3 B UuepellHaTa KyXHHa;
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(UA) COL/GEL XenaTtuH (1)(2) u/mmu xoJiareH (1)(2), mpefHasHa49eHH

EBPOITEVICKH CHIO3 3a KOHCyManud OoT 9YoBeKa V2

Certification

PartII

Yact I:

1)

2)
3)

II. 3apaBHa HHGOpMAIUSI

Besexxku mmop TUHUA

Yacr II:

HacTtogmuar cepTudukat Tpsg6Ba fa 6'b/le U3laleH Ha YKPaUHCKU e3UK U Ha e3UKa Ha J'bp)KaBaTa — YieHKa Ha
EC, Ha mpomnsxox

- >KeJIATUH'BT U/WIH KOJIAaTeH'BT He ChABPKaT
criermuGuyeH PUCKOB MaTePHAJ ChIJIACHO
ompezeseHreTo Ha OIE, HUTO HEpPBHA U TUMQHA THKaH,
M3JI0’KeHH 110 BpeMe Ha IIpoIfeca Ha 06e3K0CTsIBaHe,
HHUTO MEXaHHYHO OT/EJEHO MeCO, II0JIYUYEHO OT KOCTH OT
TOBeIa, OBIIe MJIH KO3, HUTO Ca JOGUTH OT THIX;

- CYPOBUHUTE (Pa3TMYHU OT KOXKH) Ca II0JIyIeHU OT
roBefia, OBIle U KO3U (pa3/IMUHU OT eK3eMILISIPU Ha
BB3pacT oy 12 Mecerja), KOUTO ca usciegBaHu 3a CET ¢
onpezesieHH oT OIE MeToU U ca IT0Ka3aau
OTpHUIIaTeJHU pe3yJITaTH;

- U3KJIIOYEeHU ca TpbOHaYHUTe CTHJIO0BE OT roBejia Ha
BB3pacT Haxg 30 Mecerta KbM MOMEHTA Ha KJIaHETO U
yepenure.]

Hose 1.11: MsicTo Ha IIPOM3XO/L: KMe, af[pec ¥ HOMEp Ha 0/J0GPeHHETO Ha IPEAIIPUSITHETO, KOETO
H3BBPIIBA EKCIIEUTIHSTA.

ITosie 1.15: PerucTpalniioHeH HOMep (OKII BaTOHU WK KOHTeMHEPH U KaMUOHU), HOMep Ha I10JIeTa
(camosteT) miu uMe (kKopab). Jla ce IIpefoCTaBU OTAeIHA HHPOpPMAIIHS, KOraTo UMa
pasToBapBaHe M IIOBTOPHO TOBapeHe,

ITose 1.19: ITocouBat ce 06IIIOTO OPYTHO TETJIO0 U OOIIIOTO HETHO TETJIO.
ITosie 1.21: UpeHTudUKAIIUA HAa KOHTellHepa M HOMep Ha ItoMbaTa: caMo KOraTo € IPUI0KUMO.

IToJie 1.25: M3moJisBaliTe CbOTBETHUTE KOLOBe I10 XapMOHU3KpaHaTa cucreMa (XC) o rosurus 35.03,
35.04 mm 39.17.

»KeJIJaTUH" 03HauaBa eCcTeCTBeH, Pa3TBOPUM IIPOTEHH, KeJIMPaH UKW HeKeJIUpPaH, II0JIy4YeH IIpKU
YaCTHUYHAa XUIPOJIM3a Ha.KoJareH, rE[OGI/IT OT )KUBOTHHCKH KOCTH, KOXKH, CYXO0KHUIUA U KHUJIH;

,KojlareH“ o3HauaBa IMPOJYKT Ha OCHOBAaTA Ha IIPOTEUH, JOOUT OT YKUBOTHHCKH KOCTH, KOXKH U
CYXO’KHJTHSL. BKIIIOYBa SIIIMBY KOJIaT€HOBH 0OBUBKH U KOJIar€HOBH 0GBUBKH, ITpeTHASHAUYEHH 3a
KOHTAaKT C XPaHH.

Jla ce ocTaBH CIIOPEJ Caydast.

HO,I[HI/IC’I:T H 11e4yaTtshbT TpH6Ba Ia ca C IBAT, pa3JIM4YeH OT TO3U Ha ITedaTHUA TEKCT.

Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
JlaTa Ha IIoJIIUCBaHe ITopmuc
ITeuat
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EVROPSKA UNIE

Export Health Certificate

CastI

1.1. Odesilatel

1.2. Referencni ¢islo IMSOC

Nazev Specimen not to be used for exports from EU
Adresa I.2.a. Local Reference
Zemé Kéd ISO
1.5. Pfifjemce 1.3. Ustfedni p¥isluny organ
Nazev I1.4. Local competent authority
Adresa
Zemé Koéd ISO
1.7. Zemé pGvodu Kéd ISO 1.9. Country of destination Koéd ISO
1.8. Region of origin Kod 1.10. Region urcéeni Kaod
1.11. Place of Dispatch 1.12. Misto urceni
Néazev Néazev
Adresa Adresa
Cislo schvaleni Cislo schvaleni
Zemé Ko6d ISO Zemé Kod ISO
1.13. Misto nakladky 1.14. Date and time of departure
Nazev
Adresa
Cislo schvaleni
Zeme Koéd ISO
1.15. Dopravni prostredky 1.16 Entry Point
Typ Doklad Identifikace
1.18. Transport conditions 1.17. Privodni doklady
Okolni [ Zmrazené [ Controlled Chlazeny [ Referenéni
temperature [] &islo Datum
obchodniho vydani
do k ladu
X Misto
Zemé vydani
1.19. C. kontejneru / & plomby
1.20. Certified as
Lidska spotieba [ Jine (1
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Kéd ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Kéd ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Celkovy pocet baleni

1.24. Celkové mnozstvi

1.25. Celkova cistd hmotnost 1.25. Celkova hruba hmotnost

1.28. Description of consignment

1. 35 ALBUMINOIDNI LATKY; MODIFIKOVANE SKROBY; KLIHY; ENZYMY
3504 Peptony a jejich derivaty; jiné proteinové latky a jejich derivaty, jinde neuvedené ani nezahrnuté; koZovy prasek, téZ chromovany

Komodita

Druh

MnozZstvi

Cislo sarze Vyrobni zatizeni

Chladirenské zatizeni

Bourdrna

Datum zmrazeni

Datum vyroby Datum porazky

Cista hmotnost

Product Description

Pocet baleni Identifika¢ni znacka
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) a/nebo kolagen (1)(2) uréené k lidské
EVROPSKA UNIE spotiebé v2

II. Informace tykajici se zdravi

2. J&, niZe podepsany uredni veterinarni 1ékar / uredni inspektor, potvrzuji, Ze:

2.1 Zelatina a/nebo kolagen pochdzeji ze zafizeni provadéjiciho (provadéjicich) program
zaloZeny na zadsadach HACCP.

2.2 Zelatina a/nebo kolagen spliiuji Mikrobiologickd kritéria pro ukazatele zafizeni tykajici se
bezpecnosti potravinaiskych vyrobki schvalena vyhlaskou Ministerstva zdravotnictvi
Ukrajiny €. 548 ze dne 19. 7. 2012.

2.3 Suroviny pro vyrobu Zelatiny a /nebo kolagenu pochéazeji z izemi ¢lenskych statt EU, nebo
ze zemi mimo EU, které jsou ufedné prosté slintavky a kulhavky v souladu s OIE, a pochézeji
vyhradné z:
a) kosti jinych nez kosti klasifikovanych jako specifikovany rizikovy materidl podle definice
OIE;

b) a/nebo kizi a kozek farmovych prezvykavcd;

Part II: Certification

c) a/nebo kazi prasat;

d) a/nebo kuZi dribeZe;

e) a/nebo Slach a vaziva;

f) a/nebo kizi a kozek volné Zijici zvére;

g) a/nebo kiZi a kosti ryb.

L 0231 Suroviny pro vyrobu Zelatiny a/nebo kolagenu definované v bodé 2.3 pism. a) az
e) jsou ziskany ze zvirat porazenych na jatkach, jejichz jate¢né upravend téla
byla uznana jako vhodnd k lidské spotrebé na zdkladé prohlidek pfed pordazkou
a po pordzce

O a/nebo

suroviny pro vyrobu Zelatiny a/nebo kolagenu definované v bodé 2.3 pism. f) jsou ziskany

z volneé Zijici zvéfe zpracované v zafizeni na zpracovani zvére schvaleném prislusnym

orgdnem vyvazejici zemé, jejiz jateCné upravena téla byla uznéna jako vhodn4 k lidské

spotfebé na zdkladé prohlidek po usmrceni.

2.3.2 Suroviny pro vyrobu Zelatiny a/nebo kolagenu, k jejichZ uchovani nebylo
pouZzito jiného oSetfeni nez chlazeni, zmrazeni nebo rychlého zmrazeni, musi

pochdzet ze zafizeni, kterd jsou registrovana nebo schvdlena v souladu
s pravnimi predpisy zemeé vyvozu.

2.33 Tyto oSetfené suroviny jsou povoleny pro pouZziti pfi vyrobé Zelatiny a/nebo
kolagenu:
1) kosti jiné neZ kosti klasifikované jako specifikovany rizikovy

materiadl pochdzejici ze zarizeni, jeZ jsou pod kontrolou prislusného

organu zemé ptvodu, a které byly podrobeny jednomu z téchto

oSetfeni:

a) rozdrceni na kousky o velikosti priblizné 15 mm
a odtucnéni horkou vodou o teploté nejméné 70 °C po
dobu alespori 30 minut nebo o teploté nejméné 80 °C po
dobu alesponi 15 minut nebo o teploté nejméné 90 °C po
dobu alespon 10 minut, poté oddéleni a naslednému
omyti a suSeni po dobu alesponi 20 minut v proudu
horkého vzduchu pfi poc¢atecni teploté nejméné 350 °C
nebo po dobu 15 minut v proudu horkého vzduchu pfi
pocéatecni teploté nad 700 °C;

b) suseni na slunci po dobu alespori 42 dnd pfi pramérné
teploté nejméné 20 °C;

c) oSetfeni kyselinou, pfi némz je pH udrZovano na hodnoté
niz8i nez 6 az do jadra po dobu nejméné jedné hodiny
pred suSenim;
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(UA) COL/GEL Zelatina (1)(2) a/nebo kolagen (1)(2) uréené k lidské
EVROPSKA UNIE spotiebé v2

II. Informace tykajici se zdravi

2) kiZe a kozky farmovych prezvykavct, kiize prasat, kiize driibeze
a klize volneé Zijici zvére, které pochazeji ze zarizeni, jez jsou pod
kontrolou prislusného organu zemé ptivodu, a které byly podrobeny
jednomu z téchto oSetfeni:

a) oSetfeni zdsadou za ucelem dosazeni pH > 12 aZ do jadra
8 s naslednym nasolenim po dobu nejméné 7 dni (doba
'g pirepravy miZe byt zahrnuta do doby trvani oSetfeni);
.:.;-)' b) suseni po dobu alespon 42 dnt pii teploté nejméné 20 °C
E (doba prepravy miiZe byt zahrnuta do doby trvani
o oSetreni);
E c) oSetfeni kyselinou, pfi némz je pH udrZovano na hodnoté
E nizsi nez 5 aZ do jadra po dobu alespon jedné hodiny;

d) oSetfeni zdsadou pri pH > 12 po dobu alesponi 8 hodin;

3) kosti jiné nez kosti klasifikované jako specifikovany rizikovy

materidl, kGiZe a kozky farmovych prezvykavcil, kize prasat, kiize
dribeZe a kiiZze volné zZijici zvére, které byly podrobeny osetieni
jinou metodou neZ uvedenou v bodé 2.3.3 podbodech 1) az 2) a které
pochézeji ze zatizeni, jez jsoupod kontrolou prislusného orgdnu
zemé puvodu.
] 24 Zelatina a/nebo kolagen urcené k lidské spotfebé aZelatina a kolagen neurcené k lidské
spotfebé mohou byt vyrabény a skladovany soucasné v jednom zafizeni za predpokladu,
Ze surovina a vyrobni procesy spliiuji poZadavky pro Zelatinu a/nebo kolagen urcené
k lidské spottebé.
2.5 Zelatina a/nebo kolagen musi‘spliiovat nasledujici maximalni pripustné limity rezidui:
- As -1 ppm;
- Pb - 5 ppm;
- Cd - 0,5 ppm;
- Hg-0,15ppm;
- Cr- 10 ppmy
- Cu- 30 ppm;
- Zn =50 ppm;
- SO2 (Evropsky 1ékopis, nejnovéjsi vydani) — 50 ppm;
- H202 (Evropsky 1ékopis, nejnovéjsi vydani) — 10 ppm.
2) Or[2.6 Zelatina je vyrabéna v souladu s témito pozadavky:

) o bud [a) surovina je ziskdna z kosti prezvykavcl narozenych, chovanych
nebo poraZenych v zemi nebo oblasti se zanedbatelnym rizikem
vyskytu BSE v souladu s poZadavky OIE],

2) o nebo [(2) O a) surovina je ziskana z kosti prezvykavcl narozenych,
chovanych nebo porazenych v zemi nebo oblasti s kontrolovanym
nebo neurc¢enym rizikem vyskytu BSE v souladu s poZadavky OIE (z
nichZ je povolen dovoz na Ukrajinu) a je podrobena postupu, pri
némz se veSkery kostni materidl najemno rozdrti a odtu¢ni horkou
vodou a ndsledné se nejméné dva dny oSetfuje zfedénou kyselinou
chlorovodikovou (o minimalni koncentraci 4 % a pH niZ$im neZ 1,5).
Poté je material podroben tomuto oSetfeni:

- oSetfeni nasycenym roztokem hydroxidu vapenatého
(pH > 12,5) po dobu alesporn 20 dnti s ohifevem na
nejméné 138 °C po dobu alespon ¢tyf sekund,

- nebo oSetfeni kyselinou (pH < 3,5) po dobu alespor 10
hodin s ohfevem na nejméné 138 °C po dobu alespon ¢tyf
sekund,
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- nebo vystaveni procesu tepla a tlaku po dobu alespon 20
minut s nasycenou parou o teploté 133 °C a tlaku vice nez
3 bary,

- nebo jakémukoli jinému schvalenému postupu
s rovnocennym ucinkem;

) O b) jind surovina, nez je materidl uvedeny v bodé 2.6 pism. a)
tohoto odstavce, je podrobena oSetfeni kyselinou nebo
zasadou, nadsledovanému jednim nebo nékolikerym
proplachnutim. Hodnota pH se upravi odpovidajicim
zplisobem. Zelatina je extrahovana jednim nebo
nékolikerym po sobé jdoucim zahrivanim nasledovanym
¢iSténim pomoci filtrace a tepelného oSetfeni.]

Part II: Certification

) 0[2.6 Kolagen je vyrabén v souladu s témito poZadavky:

2) o bud [a) surovina je ziskana z kosti prezvykavcl narozenych, chovanych
nebo poraZenych v zemi nebo oblasti se zanedbatelnym rizikem
vyskytu BSE v souladu s poZzadavky OIE],

) o nebo [a) surovina je ziskdna z kosti prezvykavcl narozenych, chovanych
nebo poraZenych v zemi nebo oblasti s kontrolovanym nebo
neurCenym rizikem vyskytuBSE v souladu s poZadavky OIE (z nichZ

L je povolen dovoz na Ukrajinu) a je podrobena postupu, pfi némz

se veSkery kostni materidl najemno rozdrti a odtu¢ni horkou vodou

a nasledné senejméné dva dny oSetfuje zfedénou kyselinou

chlorovodikovou (o minimdlni koncentraci 4 % a pH niZz$im nez 1,5).

Poté je materidl podroben tomuto oSetfeni nasledovanému:

- upravou pH kyselinou nebo zdsadou, po nizZ se provede
jedno nebo nékolikeré proplachnuti
a filtrace/mleti/extruze;

- nebo jakémukoli jinému postupu se
schvédlenym rovnocennym ucinkem;

b) po dokonceni procest uvedenych v bodé 2.6 pism. a)
muiZe kolagen projit susenim.]

2) 027 pokud jsou Zelatina a/nebo kolagen ziskany z prezvykavcl, kromé Zelatiny a/nebo kolagenu
ziskanychz kuzi a kozek prezvykavci, byly vyrobeny v souladu s témito pozadavky:
2) o bud [pochéazi ze zemé nebo oblasti zafazené mezi zemé nebo oblasti se
zanedbatelnym rizikem vyskytu BSE v souladu s OIE;

- zvifata, z nichZ byly Zelatina a/nebo kolagen ziskény, se
narodila a byla nepfetrzité chovana a poraZena v zemi se
zanedbatelnym rizikem a prosla prohlidkami pfed
porazkou a po pordazce,

- pokud v dané zemi nebo oblasti doSlo k vyskytu
domadciho ptripadu BSE:

1) byly ziskany ze zvifat, kterd se narodila po datu, kdy
zacal byt u¢inné uplatiiovan zadkaz krmeni piezvykavcl
masokostni mouckou a $kvarky ziskanymi z prezvykavct
nebo

ii) produkty ziskané ze skotu, ovci a koz neobsahuji
specifikovany rizikovy materidl, jak je definovan OIE, ani
strojné oddélené maso ziskané z kosti skotu, ovci nebo
koz, ani z tohoto materidlu nebo masa nepochazi],

2) o nebo [pochazi ze zemé nebo oblasti zafazené mezi zemé nebo oblasti s
kontrolovanym rizikem vyskytu BSE v souladu s OIE;
- zvirata, z nichZ byly Zelatina a/nebo kolagen ziskény,
prosla prohlidkami pfed pordzkou a po pordazce,
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(2

o nebo

- zvirata, z nichz je ziskdna Zelatina a/nebo kolagen,
nebyla poraZzena po omraceni prostiednictvim plynové
injekce do dutiny lebe¢ni nebo usmrcena stejnou
metodou nebo poraZena po omraceni laceraci centralni
nervové tkdné pomoci podlouhlého tycovitého nastroje
zavedeného do dutiny lebecni, s vyjimkou pripadd, kdy
se zvirata narodila, byla nepretrzité chovana a porazena
v zemi nebo oblasti zafazené mezi zemé nebo oblasti se
zanedbatelnym rizikem vyskytu BSE v souladu s OIE,

- Zelatina a/nebo kolagen neobsahuji specifikovany
rizikovy materidl, jak je definovan OIE, ani strojné
oddélené maso ziskané z kosti skotu, ovci nebo koz, ani z
tohoto materidlu nebo masa nepochéazi.]

[pochéazi ze zemé nebo oblasti zarazené mezi zemé nebo oblasti s
neurcéenym rizikem vyskytu BSE v souladu s OIE;

- pochéazi ze zvirat, ktera nebyla krmena masokostni
mouckou ani skvarky ziskanymi z pirezvykavcia a prosla
prohlidkami pfed porazkou a po porazce,

- pochazi zezvirat, kterd nebyla po omraceni usmrcena
laceraci:centralni nervové tkdné pomoci podlouhlého
tyCovitého nastroje zavedeného do dutiny lebe¢ni nebo
prostrednictvim plynové injekce do dutiny lebecni,

- zelatina a/nebo kolagen neobsahuji specifikovany
rizikovy materidl, jak je definovan OIE, ani nervové a
lymfatické tkané odhalené béhem vykostovani, ani
strojné oddélené maso ziskané z kosti skotu, ovci nebo
koz, ani z tohoto materidlu nebo masa nepochazi,

- suroviny (jiné nez kiiZe a kozky) byly ziskany ze skotu,
ovci a koz (jinych nez mladsich 12 mésict) a byly
testovany na BSE za pouZiti metod urcenych OIE
s negativnimi vysledky,

- patere skotu starsiho 30 mésicti v dobé porazky a lebky
byly vylouceny.]
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Poznamky
Cast I:
Kolonka  Misto pvodu: ndzev, adresa, ¢islo schvaleni expedi¢niho zafizeni.
1.11:
o Kolonka  Registracni ¢islo (Zelezni¢nich vagont nebo kontejneru a ndkladnich automobild), ¢islo letu
-8 1.15: (letadla) nebo nazev (plavidla). V pripadé vykladky a opétovného naloZeni je nutno uvést
s samostatné informace.
"E Kolonka Uvedte celkovou hrubou a celkovou ¢istou hmotnost.
3 1.19:
= Kolonka Oznaceni kontejneru a ¢islo plomby: pouze v pfisluSnych pripadech.
5 1.21:
A~ Kolonka  PouZijte pfislusny kéd harmonizovaného systému (HS) nasledujicich ¢isel: 35.03, 35.04 nebo
1.25: 39.17.
Cast II:
1) Zelatinou*“ se rozumi prirodni rozpustnd bilkovina, Zelirujici nebo neZelirujici, ziskana ¢aste¢nou
hydrolyzou kolagenu vyrabéného z kosti, kiizi a kozek, Slach awvaziv zvirat.
»Kolagenem* se rozumi bilkovinny vyrobek z kosti, kizi, koZek a §lach zvirat.To zahrnuje jedla
kolagenova sttivka a kolagenové obaly, které pfrichdzeji do kontaktu's potravinami.
2) Podle situace
3) Podpis a razitko musi byt v jiné barveé, nez je barva tisku.
Toto osvédceni musi byt vystaveno v ukrajinském jazyce a v jazyce ¢lenského statu EU ptivodu.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Datum podpisu Podpis
Razitko
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Export Health Certificate

I.1. Expéditeur

1.2. Référence IMSOC

Nom Specimen not to be used for exports from EU
Adresse I1.2.a. Référence locale
Pays Code ISO
1.5. Destinataire 1.3. Autorité centrale compétente
Nom 1.4. Autorité locale compétente
Adresse
Pays Code ISO
1.7. Pays d’origine Code ISO 1.9. Pays de destination Code ISO
=i
(5}
- |L1.8. Région d’origine Code 1.10. Région de destination Code
E 1.11. Lieu d'expédition 1.12. Lieu de destination
Nom Nom
Adresse Adresse
Numéro d’agrément Numéro d’agrément
Pays Code ISO Pays Code ISO
1.13. Lieu de chargement 1.14. Date et heure du départ
Nom
Adresse
Numéro d’agrément
Pays Code ISO
1.15. Moyens de transport 1.16 Point d’entrée
Type Document Identification
1.18. Conditions de transport 1.17. Documents d’accompagnement
Températ Congelé [] Températ Réfrigérée [ Commercial
ambiante controlée document lgglge de
reference clivrance
Lieu de
Pays délivrance
1.19. Numéros de conteneur/Numéros de scellé
1.20. Certifié aux fins de
Consommation humaine [] Autre I
1.21. Pour transit par un pays tiers O 1.22. Pour transit par des Ftats membres O
Country Code ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Code ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Nombre total de colis

1.24. Quantité totale

1.25. Poids net total

1.25. Poids brut total

1.28. Description de la marchandise

1. 35 MATIERES ALBUMINOIDES; PRODUITS A BASE D'AMIDONS OU DE FECULES MODIFIES; COLLES; ENZYMES
3504 Peptones et leurs dérivés; autres matiéres protéiques et leurs dérivés, non dénommés ni compris ailleurs; poudre de peau, traitée ou non au

chrome
Marchandise Especes Quantité Numéro du lot Atelier de transformation
Entrep6t frigorifique Atelier de découpe Date de congélation Date de production Date de I’abattage
Poids net Product Description Nombre de colis Marque d’identification
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2. Je soussigné, vétérinaire officiel/inspecteur officiel, certifie ce qui suit:

2.1. La gélatine et/ou le collagéne proviennent d’un ou plusieurs établissements appliquant un
programme fondé sur les principes HACCP.

2.2. La gélatine et/ou le collagéne sont conformes aux critéres microbiologiques applicables a la
mise en place d’indicateurs de sécurité des produits alimentaires approuvés par
Pordonnance n° 548 du ministére de la santé de 'Ukraine du 19.7.2012.

2.3. Les matieres premieres destinées a la production de gélatine et/ou de collagene proviennent
de territoires des Ftats membres de I’'UE ou de pays tiers qui sont officiellement indemnes de
la fievre aphteuse conformément aux prescriptions de ’OIE, et elles sont tirées
exclusivement:

a) d’os, en dehors des matériels a risque spécifiés tels que définis par I'OIE;

Part II: Certification

b) et/ou de peaux de ruminants d’élevage;
c) et/ou de peaux de porc;

d) et/ou de peaux de volaille;

e) et/ou de tendons et de nerfs;

) et/ou de peaux de gibier sauvage;

g) et/ou de peaux et d’arétes de poisson.

L [02.3.1. Les matiéres premieres destinées a la production de gélatine et/ou de collagene
précisées au paragraphe 2.3; points a) a e), sont tirées d’animaux abattus dans
un abattoir et dont il a été constaté a I'issue d’inspections ante mortem et post
mortem que les carcasses sont propres a la consommation humaine

O et/ou

les matiéres premieres destinées ala production de gélatine et/ou collagene précisées au
paragraphe 2.3, point f);'sont tirées de gibier sauvage transformé dans un établissement de
traitement de gibier agréé par ’autorité compétente du pays exportateur et dont il a été
constaté a I'issue d’inspections ante mortem et post mortem que les carcasses sont propres a
la consommation humaine:

2.3.2. Les matiéres premiéres destinées a la production de gélatine et/ou de collagéne
qui n’ont subi aucun traitement de conservation autre que la réfrigération, la
congélation ou la surgélation proviennent d’établissements enregistrés ou agréés
conformément a la législation du pays exportateur.

2.3.3. Les matiéres premiéres traitées suivantes peuvent étre utilisées pour la
production de gélatine et/ou de collagéne:

1) les os, en dehors des matériels a risque spécifiés, provenant des
installations placées sous le contrdle de ’autorité compétente du
pays d’origine, qui ont été soumis a ’'un des traitements suivants:

a) ils ont été broyés en morceaux de 15 mm environ et
dégraissés a ’eau chaude a une température d’au moins
70 °C pendant au moins 30 minutes, d’au moins 80 °C
pendant au moins 15 minutes ou d’au moins 90 °C
pendant au moins 10 minutes, et ensuite séparés puis
lavés et séchés pendant au moins 20 minutes dans un
courant d’air chaud a une température initiale d’au
moins 350 °C, ou pendant 15 minutes dans un courant
d’air chaud a une température initiale supérieure a
700 °C;

b) ils ont été séchés au soleil pendant 42 jours au moins a
une température moyenne d’au moins 20 °C;

) ils ont subi un traitement acide par lequel le pH a coeur
est maintenu a moins de 6 pendant au moins une heure
avant séchage;
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2) les peaux de ruminants d’élevage, les peaux de porc, les peaux de
volaille et les peaux de gibier sauvage qui proviennent d’installations
placées sous le controle de I’autorité compétente du pays d’origine et
qui ont subi ’'un des traitements suivants:

a) un traitement alcalin pour établir un pH a cceur > 12,
8 suivi d’un salage pendant au moins 7 jours (1a durée du
'g traitement peut inclure le temps de transport);
e‘é‘ b) un séchage d’'une durée minimale de 42 jours a une
E température d’au moins 20 °C (la durée du traitement
o peut inclure le temps de transport);
E ) un traitement acide par lequel le pH a coeur est maintenu
E a moins de 5 pendant au moins une heure;
d) un traitement alcalin maintenant un pH > 12 pendant au
moins 8 heures;

3) les os, en dehors des matériels a risque spécifiés, les peaux de
ruminants d’élevage, les peaux de porc, les peaux de volaille et les
peaux de gibier sauvage qui ont été soumis a d’autres méthodes de
traitement que celles visées au paragraphe 2.3.3, points 1) et 2), et
qui proviennent d’installations placées sous le controle de I'autorité

L compétente du pays d’origine.

2.4. La gélatine et/ou le collagéne destinés a la consommation humaine et la gélatine et le
collagéne non destinés a la consommation humaine peuvent étre produits et stockés
simultanément dans une méme installation a condition que les matiéres premiéres et les
processus de production soient conformes aux exigences énoncées pour la gélatine et/ou le
collagene destinés a la consommation humaine.

2.5. La gélatine et/ou le collagéne respectent les limites maximales applicables aux résidus
autorisées suivantes:

- As - 1'ppm;

- Pb -5 ppm;

- Cd - 0,5 ppm;

- Hg - 0,15 ppm;

- Cr - 10 ppm;

- Cu - 30 ppm;

- Zn - 50 ppm;

- SO2 (Pharmacopée européenne, édition la plus récente) — 50 ppm;

- H202 (Pharmacopée européenne, édition la plus récente) — 10 ppm.

) 0l [2.6. La gélatine est produite conformément aux exigences suivantes:
o R s o . (A

2) [a) les matiéres premieres sont tirées des os de ruminants nés, élevés
ou abattus dans des pays ou régions présentant un risque d’ESB
négligeable conformément aux prescriptions de I’OIE.]

2) o ou [(2) O a) les matiéres premiéres tirées des os de ruminants nés,

élevés ou abattus dans des pays ou régions présentant un risque
d’ESB controélé ou indéterminé conformément aux prescriptions de
IOIE (limportation en Ukraine au départ de ces pays ou régions
étant autorisée) sont soumises a un procédé garantissant que toutes
les matiéres osseuses sont finement broyées, dégraissées a ’'eau
chaude et traitées a ’acide chlorhydrique dilué (& une concentration
minimale de 4 % et & un pH inférieur a 1,5) pendant une période
d’au moins 2 jours, puis:

- a un traitement alcalin mettant en ceuvre une solution de
chaux saturée (pH > 12,5) pendant une période d’au
moins 20 jours avec un traitement thermique a 138 °C
pendant au moins 4 secondes,
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- ou a un traitement acide (pH < 3,5) pendant au moins
10 heures assorti d'un chauffage a une température d’au
moins 138 °C pendant au moins 4 secondes,

- ou a un traitement par la chaleur et la pression mettant
en ceuvre de la vapeur saturée a 133 °C et plus de 3 bars

8 pendant au moins 20 minutes,
'% - ou a tout autre procédé agréé ayant un effet équivalent;
Q
b= ) O b) les matiéres premiéres autres que celles spécifiées au
E point 2.6 a) sont soumises a un traitement acide ou
bt alcalin suivi d’un ou de plusieurs rincages. Le pH est
| ] . spe s 7 . .
= ensuite rectifié. La gélatine est extraite par une ou
o plusieurs opérations de chauffage successives suivies
A~ d’une purification par filtrage et d’un traitement
thermique.]
) 0l [2.6. Le collagene est produit conformément aux exigences suivantes:
o R s o . (A
2) [a) les matiéres premieres sont tirées des os de ruminants nés, élevés
ou abattus dans des pays ou régions présentant un risque d’ESB
négligeable conformément aux prescriptions de I’OIE.]
2) o ou [a) les matiéres premieres tirées des os de ruminants nés, élevés ou
] abattus dans des pays ou régions présentant un risque d’ESB
contr6lé ou indéterminé conformément aux prescriptions de 'OIE

(Pimportation en Ukraine'au départ de ces pays ou régions étant

autorisée) sont soumises a un procédé garantissant que toutes les

matiéres osseuses sont finement broyées, dégraissées a ’eau chaude
et traitées a I’acide chlorhydrique dilué (a une concentration
minimale de 4% et & un pH inférieur a 1,5) pendant une période
d’au moins-2 jours, puis:

- d’ajustement du pH au moyen d’un acide ou d’un alcali
suivi d’un ou de plusieurs rincages et d’'une
filtration/d’un broyage/d’une extrusion;

- ou de tout autre procédé agréé ayant un effet équivalent;

b) a la suite de ’achévement des procédés visés au
point 2.6 a), le collagéne peut subir un séchage.]

2) O [2.7. Sila gélatine et/ou le collagene proviennent de ruminants, a ’exception de la gélatine et/ou

du collagéne qui sont tirés de peaux de ruminants, ils ont été produits conformément aux

exigences suivantes:

O . . ;. )
) [ils proviennent d’'un pays ou d’une région classés comme pays ou

région présentant un risque d’ESB négligeable conformément aux
prescriptions de I'OIE;

- les animaux dont ont été tirés la gélatine et/ou le
collagene sont nés, ont été élevés en permanence et ont
été abattus dans un pays présentant un risque d’ESB
négligeable et ont été soumis a des inspections ante
mortem et post mortem dont les résultats se sont révélés
favorables;

- si des cas autochtones d’ESB ont été signalés dans le pays
ou la région concernés:

1) ils proviennent d’animaux nés apres la date a partir de
laquelle 'interdiction d’alimenter les ruminants avec des
farines de viande et d’os et des cretons tirés de
ruminants a été appliquée ou
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2

(2)

o ou

ii) les produits d’origine animale provenant de bovins,
d’ovins et de caprins ne contiennent pas et ne sont pas
tirés de matériels a risque spécifiés définis par I'OIE ou
de viandes séparées mécaniquement obtenues a partir
d’os de bovins, d’ovins ou de caprins.]

[ils proviennent d’'un pays ou d’une région classés comme pays ou
région présentant un risque d’ESB contrdlé conformément aux
prescriptions de I'OIE;

- les animaux dont la gélatine et/ou le collagéne ont été
tirés ont été soumis a des inspections ante mortem et
post mortem dont les résultats se sont révélés favorables;

- les animaux dont la gélatine et/ou le collagéne ont été
tirés n’ont pas été abattus, aprés étourdissement, par
injection d’un gaz dans la cavité cranienne, ni mis a mort
selon la méme méthode, ou n’ont pas été abattus, apres
étourdissement, par lacération du tissu nerveux central
au moyen d’un instrument allongé en forme de tige
introduit dansla cavité cranienne, sauf si ces animaux
sont nés, ont été élevés en permanence et ont été abattus
dans un pays.ou une région classés comme présentant un
risque’d’ESB négligeable conformément aux
prescriptions de I’OIE;

- la gélatine et/ou le collagéne ne contiennent pas et ne
sont pas tirés de matériels a risque spécifiés définis par
POIE ou de viandes séparées mécaniquement obtenues a
partir d’os de bovins, d’ovins ou de caprins.]

[ils proviennent d’'un pays ou d’une région classés comme pays ou
région présentant un risque d’ESB indéterminé conformément aux
prescriptions de I'OIE;

< ils proviennent d’animaux qui n’ont recu ni farines de
viande et d’os ni cretons tirés de ruminants dans leur
alimentation et ont été soumis a des inspections ante
mortem et post mortem dont les résultats se sont révélés
favorables;

- ils proviennent d’animaux qui n’ont pas été abattus,
apres étourdissement, par lacération du tissu nerveux
central au moyen d’un instrument allongé en forme de
tige introduit dans la cavité cranienne, ou par injection
d’un gaz dans la cavité cranienne;

- la gélatine et/ou le collagéne ne contiennent pas et ne
sont pas tirés de matériels a risque spécifiés définis par
I’OIE, de tissus nerveux ou lymphatiques rendus
apparents durant 'opération de désossage ou de viandes
séparées mécaniquement obtenues a partir d’os de
bovins, d’ovins ou de caprins;

- les matiéres premieres (autres que les cuirs et les peaux)
ont été obtenues a partir de bovins, d’ovins et de caprins
(autres que ceux qui sont 4gés de moins de 12 mois) qui
ont été soumis a un dépistage de 'ESB au moyen de
méthodes prescrites par I’OIE et dont les résultats se sont
révélés négatifs;

- les colonnes vertébrales des bovins agés de plus de 30
mois au moment de I’abattage et les cranes ont été
exclus.]
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(UA) COL/GEL Gélatine (1) (2) et/ou collageéne (1) (2) destinés a la
UNION EUROPEENNE consommation humaine v2

IL. Information sanitaire

Notes
Partie I
Case 1.11: Lieu d’origine: nom, adresse et numéro d’agrément de I’établissement d’expédition.

Case 1.15: numéro d’immatriculation (wagon ou conteneur et camion), numéro de vol (avion) ou nom
(navire). Des informations distinctes doivent étre fournies en cas de déchargement et de
rechargement.

Case 1.19: indiquer le poids brut total et le poids net total.

Case 1.21: Numéro des scellés/des conteneurs: uniquement s’il y a lieu.

Case 1.25: utiliser le code approprié des rubriques suivantes du systéme harmonisé (SH): 35.03, 35.04
ou 39.17.

Partie I

@ On entend par «gélatine»: la protéine naturelle et soluble, gélifiée ou non, obtenue par hydrolyse
partielle du collagéne produit a partir des os, peaux, tendons et nerfs des animaux.

Part II: Certification

On entend par «collagéne»: le produit a base de protéines dérivé des os, peaux et tendons des animaux,
y compris les boyaux de collagene comestibles ainsi que les boyaux de collagéne entrant en contact avec
des denrées alimentaires.

2) Choisir la ou les mentions qui conviennent.

L—(3) La signature et le cachet doivent étre d’une couleur différente de celle de 'imprimé.

Le présent certificat doit étre délivré en langue ukrainienne et’dansla langue de I’Etat membre de I’'UE d’origine.
Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Date de signature Signature
Cachet
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EYPQITAIKH ENQZH

Export Health Certificate

1.1. AmootoAéag

1.2. Kndwkog avagopdag IMSOC

‘Ovoua Specimen not to be used for exports from EU
Aevbuvon I.2.a. Local Reference
Xwpa Kwdwkog ISO
L5. HapaAqmTng 1.3. Kevtpikr apuddia apyn (KAA)
‘Ovoua I1.4. Local competent authority
AlevBuvaon
Xwpa Kw8kog ISO
1.7. Xwpa mpoéAevong Kw8wo6gISO |1.9. Country of destination Kwdwko6g ISO
L]
w
8_ 1.8. Region of origin Kw8kdg 1.10. ITeplpépela mpoopLlopov Kwdkog
‘%’ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Ténog mpoopLoov
‘Ovoua ‘Ovopa
Alevbuvaon AleBvvon
Ap1Buog éykplong ApBuog éykplong
Xwpa Kw8wo6g ISO Xwpa Kw8wog ISO
1.13. Témog @6pTWONG 1.14. Date and time of departure
‘Ovoua
Alevbuvan
Ap1Buog éykpiong
Xwpa Kwdkog ISO
1.15. Méoo petapopag 1.16 Entry Point
Tumog ‘Eyypago Tavtonoinon
1.18. Transport conditions 1.17. ZuvoSevTikd €yypaga
ot Beppokpacia  Karepuyuéva (1 Controlled Ze Yovén O KW8KOC
ﬁpLBdMovmc temperature [] avagopdg ,
oV H;:Sepopnvm
EUTTOPLKOV €Kxooans
gyypagov
, Tomog
Xwpa éx8oang
1.19. EumtopevpatokiBwtio apld./ Zopayidaapt.
1.20. Certified as
Katavaiwan ané tov avBpwmo 17 Ao [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Kwdwog ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Kwdkog ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. ZUVOAKOG aplBuog Sepdtwv

1.24. ZuvoAwn TOGOTNTA

1.25. LuvoAwkd kabapo Bapog

1.25. ZUVOAIKO PEKTO Bapog

1.28. Description of consignment

1. 35 AEYKQMATQAEIZ YAEL, [TIPOIONTA ME BAZH TA TPOIIOIIOTHMENA AMYAA KAGE EIAOYZ. KOAAEE. ENZYMA

3504 ITenToVEG Kal Ta TOPAYWYA TOUG. AAAEG TTPWTELVIKEG VAEG KOl TA TAPAYWYE TOUG, IOV eV Katovoudfovtat ovte meplrapfavovtat aArov.
ZkOvn 8€pUatog, Katepyaopuévn 1 un He XpwuLo

Eumépevpa Eidog

IoodtnTa

ApBuog maptidag

Movdada petamnoinong

PukTiky anobikn

MovdSa tepayLopov

Huepounvia katapuéng

Huepounvia mapaywyng

Huepounvia cgayig

KaBapo Bapog

Product Description

IIA\60¢ TakéTwv

ZAMavon TauTonoinong
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. (UA) COL/GEL ZeAativn (1)(2) xayn koAAaydvo (1)(2) rtov tpoopifovTat
EYPQITIAIKH ENQXH yla xatavdAwon amd Tov avepwro v2

11. Yyelovoukég TAnpopopieg

2. O vmoyeypapuévog emionpog KTNviatpog / enionuog embewpntg Befaiwvw ot
2.1. H CeAativn kayn To KoAAaydvo poépyovTal and eykatdotacn 1 EYyKATAGTACELS TTOU
e@apuofovv mpoypappa Bactopévo otig apyxég HACCP.
2.2. H CeAativn kayr 1o KoAAaydvo CUHHOPPWVOVTAL PE TA UIKPOPBLOAOYIKA KPLTIpLA YLd TOV

KaBoplopd SeKTWV ao@aAEiag TwV TPOPiHwWV, Ta omoia €xouv eykplBel pue To Statayua aplb.
548 tov Ynoupyov Yyeiag tng Ovkpaviag, tng 19.07.2012.

2.3. Ol TPWTEG VAEG YL TNV TTapaywyn CeAaTivng kay KoAAaydvou Katdyovtal amo e8dgn Twv
Kpatwv yeAwv g EE 1| anod ywpeg ektdg tng EE mov eival entofuwg amaAAaypéva amo Tov
a@Bwbén mupeTo, cvuEwva Pe Tov OIE, Kat AauBdvovtal armoKAELOTIKA aTto:

a) 0074, eKTOG aTTo TA ELSLKA LVALKA KIvEUVoL 6mtwg opiovTat amod tov OIE-

B) xau/r) Sopég Kat SEpaTa EKTPEPOUEVWV UNPUKACTIKWV*

Part II: Certification

y) xay/n 8épuata xolpwv:

8) xay/M SEpPaTa TTOVAEPIKWV"

€) Kau/r) TEVOVTEG Kat vevpa:

oT) kay/v] Sopég kat S€ppata dyplwv Onpapdtwv-
0) xayn 8éppata kat 00Td LyBvwv.

02.3.1. Oumpwreg VALS yla TNV mapaywyr (eAativng Kal/j KoAAayovou mou opifovTal oTa
- oTolyela o) €wg €) TNG Mapaypa@ov 2.3 TpogpyovTal amo {wa mov €YoV opayel
oe opayela, Twv omolwv Ta.o@dyLa avayvwpllovtal wg KatdAAnAa yla
KaTavaAwaon and Tov AvOpwIto, BACEL ETOEWPHOEWV TIPLV ATTO TN COAYY KAl UETA
and avtnv.

O xauyn

Ol TPpWTEG VAEG YL TNV Tapaywyn CeAativng kay koAAaydvou mov opifovTal 6To GTOLKE(D
0T) TNG Tapaypdapov 2.3 TpoEpyovTal and dypla Onpduata mov vmoBdariovTal og
enegepyacia oe eykaToTaoon XEPLOUOV Onpapdtwy eyKeKPLUEVN a0 TNV apuodia apyn Tng
XWPAG eLaywyns, Twv omoiwv Ta opdyla avayvwpifovtal wg KatdAAnAa yla Katavdiwaon and
oV AvBpwmo Bdoel enbewpioewv PeETA Tov BdvaTto Tov {wou.

2.3.2. OLTpWTEG VAEG YL TNV Tapaywyr feAativng kay KoAAaydvou mov §ev €xouv
vnootel Kapia enetepyacia Statipnong ektog anod tnv Yugn, v katapuvén i Tnv
Tayela KatdaPuén mMPETEL VA TPOEPYOVTAL AITO EYKATAGTACELG TTOU €X0UV
Katoywplotel § eykplBel cvPPWva e T vouobeaia Tng xwpag eEaywyng.

2.3.3. EmitpénovTat oL akOA0UBEG eMeEEPYACTUEVEG TTPWTEG DAEG OTNV TTAPAYWYN
Cehativng kal/r} KoAAayovou:

1) 00TA, EKTOC A0 TA ELSIKA VALKA KIVSVVOU, TTOU TTPOEPYOVTAL ATTO TLG
EYKATAGTACELG LTIO TOV EAEYXO0 TNG apuddiag apynig Tov Témou
Kataywyng, ta onoia éyovv vmoPAndel e pia amod tig akdAovbeg
enefepyaoieg:

a) Bpvppatiotnkav oe tepdyla peyéboug 15 mm mepinov kat
kaBapiotnkav anod Autapég ovoieg pe {eotd vepod o€
Bepuoxpacia tovAdylotov 70 °C yla TovAdyiotov 30
AEMTA, 1] TOLAGYLGTOV 80 °C yla TOVAdYLATOV 15 AenTd, 1
TovAdyLoTov 90 °C yla TovAdyLoTov 10 AenTd, Kal Enelta
SlaywploTnkav Kat oTn cUVEXELD TAVBNKAVY Kat
oteyvwOnkav ent 20 AemTd TOLAGLOTOV G€ peVvA Bepuov
aépa pe apykn Bepuokpacia tovAdylotov 350 °C yua 15
AETTA | o€ pevua Oeppov agpa pe apykn Bepuokpaacia
mavw anoé 700 °C

B) EnpdvOnkav atov ALo yla mepiodo TovAdyLoTov 42
nuepwv oe Beppokpacia TovAdylotov 20 °C:

Y) vroPAROnkav oe emegepyacia pe oy, tétola wote To pH
va Statnpeital katw and to 6 oTov TLpHVaA yla
TOVAGYLOTOV pia wpa mpLv amo tnv anogipavaon.

en/da/et/it/hu/lt/nn/ro/sk/sv/hr/nl/fi/de/is/pl/sl/bg/cs/fr/el/ga/lv/mt/pt/es/uk 122/ 162



. (UA) COL/GEL ZeAativn (1)(2) xayn koAAaydvo (1)(2) rtov tpoopifovTat
EYPQITIAIKH ENQXH yla xatavdAwon amd Tov avepwro v2

11. Yyelovoukég TAnpopopieg

2) S0pEC Kal 8E€pUATA EKTPEPOUEVWV HNPUKACTIKWV, SEpUata Xolpwv,
S€pUaTa TOVAEPIKWY Kal S0PEG AypLwV BnpaudTwv Ta omoia
TIPOEPYOVTAL ATTO EYKATAGTACELG TIOV BpiokovTal LTIO TOV EAEYYXO TNG
appddiag apyig g xwpag Kataywynig, kat Ta onoia €(ouv vrofAnbel
o€ pia amo T akdAovOeg enetepyaciec:

a) aAkaAkn enegepyaoia yla va enttevyOel pH > 12 otov
TLPHVA, aKoAoLOBOVUEVN aTT0 AAATLON €Tl TOVAGYLOTOV
eNTA nuépes (n Stapkela ng eneepyaciag unopel va
nepAauBdvel Tov xpdvo mov amatteiTal yla tn
petaeopd):

B) gRpavaon ya mepiodo TovAdylotov 42 nuepwv o€
Bepuoxpacia tovAdylotov 20 °C (n Stdpkela TG
enegepyaoiag umopel va mephaupdvel tov xpdvo mov
amatteital yla ™ petapopd):

Part II: Certification

Y) enegepyaoia pe o€y, Tétola wote to pH va Statnpeitat
KATw and 1o 5 6Tov mupRva yla TOVAGYLoTOV pia wpa:

8) aAkaAwkn enegepyacia oe pH > 12 yia tovAdylotov 8
WPEG.

3) 0074, EKTOC aTd Ta ELBKA VALKA KLvEUVoU, 80pEg Kal Sépuata

L EKTPEPOUEVWVY UNPUKACTIKWY, SEPUATA XO{pwV, SEPUATA TTOVAEPLKWOV
Kat §0pég dypLwv OnpapdTwy Ta onota €xovv vofAndel oe uebodo
enetepyaoiag dAAN amo exeivn mov npoodlopifetal ota onpeia 1) €éwg
2) ¢ mapaypdeov 2.3.3; kal Ta onoia mpogpyovtal and
EYKATAOTACELG LTTO TOV EAEYXO TNG APUOSLAG aPX |G TNG XWPAG
KaTaywyngs.

2.4. ZeAativn kayf koAaydve movpoopifovtal yla Katavaiwon and tov avepwro, Kabwg Kat
Cehativn Kat KoAAay6vo 1oL eV mpoopifovTal yla Katavaawan and Tov avepwmo uropovv
va mopayovTal KoL va astofnkevovTal Tavtoxpovwg oe ia eykatdoTaon, ue Tnv mpolnobdean
OTL OL TPWTEG VAEG Kal oL tadtkacieg mapaywynig TAnpovV TI§ analTtioeLg mov €Xouv oploTel
yla v geAativy kat/fj T KoAAay6évo mov mpoopifovtal yla kKatavdawan and Tov avepwro.

2.5. H CeAativi kayr 70 KoAAaydvo CUHUOPPWVOVTAL PE T AKOAOLBA PUEYLaTA EMLTPETTA EMimeSa
KatoAolnwy:

- As-1ppm-

- Pb - 5 ppm-

- Cd- 0,5 ppm-

- Hg- 0,15 ppm-

- Cr-10 ppm-

- Cu - 30 ppm-

- Zn - 50 ppm-

- S0O2 (Evpwmaikn ®appaxkomnotia, teAevtaia ékdoan) - 50 ppm-

- H202 (Evpwmaikn ®appakonolia, teAevtaia ékdoan) - 10 ppm.
2) 0l [2.6. H CeAativn mapdyetal cOPUPWVA UE TIG AKOAOLBEG ATTALTY|OELG:

(2) o elte [a) n TpwTN VAN TTPOEPYETAL ATTO 0GTA UNPUKACTIKWY TIOU €X0LV
yevvnBel, extpagei ] coayel oe ywpa | mePLOEPELA PE AUEANTED
kivéuvo ZEB ocVp@wva pe Tig anattjoetg tov OIE]
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. (UA) COL/GEL ZeAativn (1)(2) xayn koAAaydvo (1)(2) rtov tpoopifovTat
EYPQITIAIKH ENQXH yla xatavdAwon amd Tov avepwro v2

11. Yyelovoukég TAnpopopieg

) o elte [(2) O a) n mpwTn VAN TTOL TPOEPYETAL ATTG 0GTA UNPUKACTIKWY TTOU
€xovv yevvn0el, ektpagel i opayel og ywpa 1 TEPLPEPELA UE
gleyxouevo 1| anpoodioploto kKivéuvo EEB cOu@wva Ue Tig
anattioelg tov OIE (kat amd v omola €xel eykplOel n elcaywyn otnv
Ovkpavia), vtoBdAieTal oe enegepyaaia n omola eEao@aAilel dtu
0AGKANPO TO 00TIKO VAIKO €€l KOVIoPTOTOoLNOel Kal amoAutavOet pe
Bepud vepod kal otn cuveyela LIIOPANONKe oe eme€epyaacia pe apatd
VSPOYAWPLKO 0&L (Ue eEAdyLOTN cLYKEVTPWON 4 % Kal pH xaunAdtepo
Tov 1,5) yla Stdotnua TovAdyLotov §Vo nuepwv. LTn CUVEXELQ, TO
VALKO LTTOBAAAETAL 0TV aKOAoLON enetepyaaoia:

- aAKaAKn enegepyacia pe kopeouévo StaAvpa acBéotou
(pH > 12,5) yia Stdotnua tovAdylotov 20 nuepwv, Ue
B¢puavon otoug 138 °C yla ToUAGXLOTOV 4 SEVTEPOAETTA,

Part II: Certification

- N 0&wn enegepyacia (pH < 3,5) ywa TovAdytotov 10 wpeg,
ue Bépuavon oe TovAdylotov 138 °C yla TovAdyLloTov 4
SevtepoAenta,

- n ene€epyacia OEppavong v mieon yla Stdotnua
TOUAGYLOTOV 20 AETITWYV, UE KEKOPEGUEVO ATUO GTOUG
133 °C pe mieon TovAdylotov 3 bar,

- 1 omtoLa8TOTE AAAN EYKEKPLUEVT eneEepyaaia
Lo08VVaUOL ATTOTEAEGUATOG.

) op NIPWTN VAN, EKTOG ekelvng Tov mpoadlopifeTal oTo
onueio 2.6 a) TG mapovoag mapaypdeov, VTTOBAAAETAL O
eneZepyacia pe o0&l 1| aAKAALO Kal 0T GUVEXELA o€ pian
TMEPLOCOTEPES EKTTAVOELG. To pH pubuifetatl katdAinia. H
CeAativn anopovwvetal pue Bépuavon pia § meplocdtepeg
@OpEG 8LaSOoYIKA Kal 6Tn cLVEXELA Pe Kabaploud péow
8uinong xat Bepuiknig emegepyaoiag.]

) O [2.6. To KoAAQy6VO TAPAYETAL GVPPWVA HE TIG AKOAOLDEG ATTALTHOELG:

(2) o elte [@) n TpwTN VAN MTPOEPYETAL ATTO 0GTA UNPUKACTIKWY TIOU EXOLV
yevvnBel, extpagei ] coayel oe ywpa ] mepLOEPELA Pe AUEANTED
kiv8uvo ZEB oVppwva pe TI¢ anattoetg Tov OIE]

) o eite [a) n tpwTN VAN TTOL TTPOEPXETAL ATTO 0GTA HNPUKACGTIKWV TTOV €X0VV
yevvnOel, ektpagel ] cpayel oe xwpa 1 mEPLPEPELA PUE EAEYXOUEVO
anpoacdldploto kivéuvo ZEB cvupwva pe Tig anattioelg Tov OIE (kat
arto v omola €yeL eykpLBei n eloaywyn otnv Ovkpavia),
vnofdAAetal oe emegepyaacia n onoia eEac@aAifel 6TL OAOKANPO TO
00TIKO VALKO €xel KoviopTomolnBel kat amoAutavOel pe Bepud vepd
Kal 0Tn ovvéyela LTTOPARONKe o emetepyacia Pe apald LEPOYAWPLKE
08V (ue eAdylotn ouykévTpwon 4 % kat pH yapnAotepo Tov 1,5) yua
Stdotnua ToLAGYLETOV V0 NUEPWV. LTN GUVEXELD, TO VALKO
vnofdAAetal otnv &g enetepyaocia, n omoia akoAovbeital and:

- pUBuLon Tov pH pe T xprion 0&€og | aAkaAiov, kat 6Tn
ouvéxela pla f meplocoTeEPES EKTAVGELG KAl
8uibnon/dreon/e&wbnon-

- 1| omoLadrimote AAAN enegepyacia loodvvapov
anoTeEAéCUATOC

B) VoTEPA ATl TNV OAOKANPWON TWV ENEEEPYATLWYV TIOV
ava@épovtal ato onueio 2.6 a), To KoOAAaydvo pnopel va
vnoPAnOel oe Stadwkacia Enpavong.]

2) O [2.7. Edv n CeAativn kayr To KoAAaydvo TpoépxovTal amd UnNpuKacTIKd, EKTOG and tn fedativn
Ka/r] To KOAAQyGVO IOV TIPOEPYETAL TG SOPEG KAl SEPUATA PNPUKACTIKWV, TApAYyovTal
oLUEWVA UE TIG AKOAOVOEG amaLTNOELG:

) o elte [mpogpyxovTal amod ywpa 1 TEPLPEPELA IOV €xeL Tagvounbel wg xwpa
nepLeépela pe apeintéo kivéuvo ZEB obpgwva pe tov OIE:
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EYPQITIAIKH ENQXH yla xatavdAwon amd Tov avepwro v2

11. Yyelovoukég TAnpopopieg

- Ta {wa anod ta onoia TpoépyxovTal n feAativn kayr to
KOAOYOVo €xouv yevvnOel, ekTpapel ouvexwg kal oeayel
oe Ywpa pe apeAntéo kivéuvo kat €yovv voPAnbet oe
enBewprioelg TpLv amd T oeayn Kat HeTd and avtv:

- edv oTn Ywpa 1 TNV TEPLPEPELA EXOLV onuelwDEel
avtoxbova kpovopata LEB:

i) npogpyovtal and (wa mov €xouvv yevvnOel petd v
nuepounvia katd tnv omoia eQapUOCTNKE TNV TPAEN 1
amayopeLon Yopriynong oTa UNPUKACTIKA KPEATAAEVPWYV,
00TEAAEVPWYV KAl LVWEWV KATAAOITWV ELYKLWV
TIPOEPYOUEVWYV ATIO HNPUKACTIKA: i

ii) Ta MPOoldvTa (WIKAC TPoEAELONG atd Booeldr] Kat
atyompopata §ev mepléyovv oUTE MPoEPYovTaL and elSIkd
VALKA KLv8Uvov, 0mwg avtd opifovtal and tov OIE, 1
UNYOVIKWG SLaxwpLlopévo KPEAG TTOL TTPOEPYETAL ATTO 00TA
Booeldwv i atyompofdtwv]

Part II: Certification

) o elte [mpoépyovtal and ywpa | mepLeépeta mov €xet Tagvounbel wg xwpa f
TEPLOEPELA e EAEYXOUEVO KivSuvo ZEB oVppwva pe tov OIE-

- Ta {wa arnd T omoia TpogpyovTal N feAativn kay/f to
- KOAay6vo €xouv LTTOPANOEL o€ eMBEWPROELG TIPLY ATTO TN
OQPAYN KAVHUETA Q6 auThv-

- Ta {wa amo ta onoia mTpoépyeTal n {eAativn kayn To
KOAAGyOvo 6ev ecpdynoav, Enelta and avatodnronoinon,
ue €yxuon aepiov oTnv Kpaviaky KooTnTa ovte
Bavarwdnkav pe Tnv i8la uéBodo ovte ecpaynoav e
TEUOYLOUO LOTWV TOU KEVTPLKOV VELPLKOV GUOTIUATOG,
€MELTa and avalednrtomnoinaon, S1d g eLoaywyng
EMLUKOVG paPfSoel§ovg opydvou oTnV Kpaviaky
KOLAOTNTA, EKTOG £V T {Wa yevviOnKav, eEKTpa@nkav
OUVEXWG KAl ECQAYNCAV GE XWPA 1] TTEPLPEPELA TTIOV €XEL
Ta&lvounBel wg xwpa n mePLPEPEL PUe apeANTED KivEuvo
LEB oVp@wva pe tov OIE:

- N CeAativn kayn To kKoAAaydvo Sev epLEXOLV 0UTE
TIPOEPXOVTAL ATTO ELSIKA LAKA KIvSUVOU, 0TIw auTd
opiCovtat amo tov OIE, 1 unxavikwe Slawplopévo kpéag
IOV TIPOEPXETaL and 0otd Booeldwv 1 atyonpofatwv]

) o elte [mpogpyovTal amod ywpa | mepLeépela mov €xel tagvounbel wg xwpa
TEPLPEPELA e anpoadloploTo kivéuvo ZEB cvp@wva pe tov OIE-
- TIPOEPXOVTAL aTt6 {Wa TTOL SV €X0UV KATAVAAWGCEL
KpeatdAgvpa ] ootedAevpa | VW8N KatdAouta ELyKLwv
TIPOEPYOUEVWYV ATTO UNPUKACTIKA Kat £yovv LTTOPBANDEl og
eMBEWPNOELG TIPLV IO TN OPAYH KAl HETA amd auTnv:

- TpoEpYovTal ard {wa mov 8ev ecAynoav, EMELTA and
avaloOntomnoinon, Ue TELOXLOUO TWV LOTWV TOU KEVTPLKOV
VEUPLKOV GUOTHATOG SLA TNG ELAYWYNG ETLUAKOVG
papdoel§ovg opydvou aTnV Kpaviakr KodtnTa, | Héow
gyyvuong agpiov atnv kpaviakr KodtnTa:

- n CeAativn kayf 7o koAAaydvo Sev mepLéxouv ovTe
TpogpXoVTal amd e181KA LAKA KIv8UVou, 0w avtd
opiCovtat amo6 tov OIE, 0UTe VELPLKOUG KAL AEUPLKOVG
LOTOVG IOV TAV EKTEDELUEVOL KATA TN SLAPKELD TNG
Sladkaciag anoaTéwang, oVTE UNYXAVIKWE SLaXwPLoUEVO
Kpéag mov TPoEPYETAL a0 00TA fooeldwv 1
atyompofatwv:
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. (UA) COL/GEL ZeAativn (1)(2) xayn koAAaydvo (1)(2) rtov tpoopifovTat
EYPQITIAIKH ENQXH yla xatavdAwon amd Tov avepwro v2

11. Yyelovoukég TAnpopopieg

- N TpWTN VAN (EKTOG TV §0pWV KAl TwV SEPUATWV)
TIPOEPYETAL ATTO Po0ELSN Kat atyonpofata (ekTdg eKElVWV
1oL elvat nAkiag kKdtw Twv 12 pnvwv) kat €xeL e¢etaotel
yla ZEB pe pebodouvg mpoodloplopéveg and tov OIE, pe
apvnTikd anoteAéopata

8 - e€alpovvtal oL oTTOVSVAIKEG 0THAEG BO0ELSWV NAkiag dvw
'g Twv 30 uNVWVv Katd T oeayn Kat ta kpavia.]
.:.;-)' Yrnoonuewwaoelg
§ Mépog I:
= Maiclo  Témog kataywyng: Enwvupia, StevbBuvon, aplBudg €ykplong tng eyKATAGTACNG ATOGTOANG.
v 1.11:
© : § : i ; i ’ ;
Ay Maioclo  ApBuog KuKAoYOpiag (aL8npodpoukd faydvia 1 EUTOPELUATOKLBWTLA KAl YopTNYd),
1.15: apduog ntiong (aepookd@og) j 6voua (mAoio). Le TePINTWON EKPOPTWONG KaL

ENAVAQOPTWANG TTPETEL VA TTAPEXOVTAL EEXWPLOTEG TTANPOPOPIEC.

Maiclo  Avaypdyte 0 cUVOAKSO akaBdpLaTo BApog Kal To GLVOALKO Kabapd Bdpog.

1.19:
Maiowo  ApBuoc eunopevuatokpwtiov kat aplOpog cepayidag: povo xatd nepintwon.
1.21:
L Maiowo  Xpnotpomoleitat 0 KatdAAnAog Kwdkdg Tov Evappovicuévou Lvotijuatog (EX) mov vrdayetal
1.25: oTnv kKAdon 35.03, 35.04 11 39.17.

Mépog II:

@ «Zehativn»: UOLKH, LEATOSLOAVTH TPWTELVY, TNKTIKA. 1 KN TINKTKI, N oTtola AdUBAEVETAL UE TN HEPLKN
L8pOALGN KOAAAYAVOU TTOL TTapAyeTaL amd 00TH; SOPES KAl SEPUATA, TEVOVTEG KAl GUVEEGUOL {WWV.
«KoAaydvor: 10 mpwtelvolyo mpoidv To omolo mapdyetal and 00td, S0pEg, SEppata Kal TEVOVTES
(wwv.IIepaupdavel Ta Bpwaotpa TEPPARHATA ATTO KOAAAYOVO, KABWGE Kal Ta TEPLBANUATA AITd KOAAAYOVO
1oL elval KaTdAANAd yla ema@r HE TPOPLUQ.

) Alaypdgetal n mepLrth EvSeEn.

3) H voypaen xat n c@payida TPEMEL va £X0UVV SLAPOPETIKO XPWUA OTTO TO XPWUA TWV TUTIOYPAPIKWY
oTolyelwv.

To mapdVv MOTOTONTIKO TTPEMEL VA EKS0OEL 6TNV OVKPAVIKH YAWGOW KAl GTN YAWCOW TOU KPATOUG UEAOLG KATAYWYNG

g EE.

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Hyepounvia vroypa@rig Ynoypaen
Zopayida
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EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Allmhaireoir ISO Code 1.9. Tir cinn scribe ISO Code
o
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Ambient [] Frozen [] Controlled Chilled [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption [] other [1
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight 1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 35 ALBUMINOIDAL SUBSTANCES; MODIFIED STARCHES; GLUES; ENZYMES
3504 PeEtones and their derivatives; other protein substances and their derivatives, not elsewhere specified or included; hide powder, whether

or not chromed
Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant
Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter
Net weight Product Description Package count Identification mark
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

2. I, the undersigned official veterinarian/official inspector certify that:
2.1. Gelatine and/or collagen comes from (an) establishment(s) implementing a programme,
based on the HACCP principles;
2.2. Gelatine and/or collagen comply with the Microbiological criteria for establishment

indicators of safety of food products, approved by the Order of Ministry of Health of Ukraine
Ne 548 of 19.07.2012.

2.3. Raw material for the production of gelatine and/or collagen originates from territories of EU
Member States, or from countries outside the EU that are officially free from foot and mouth
disease in accordance with OIE, and it is derived exclusively from:

a) bones other than specified risk materials as defined by OIE;

b) and/or hides and skins of farmed ruminant animals;

Part II: Certification

¢) and/or pig skins;

d) and/or poultry skin;

e) and/or tendons and sinews;

D) and/or wild game hides and skins;
g) and/or fish skin and bones.

[02.3.1. Raw material for the production of gelatin.and/or collagen, defined in

L subparagraphs a)-e) of paragraph 2.3, is derived from animals slaughtered at a
slaughterhouse, carcasses of which recognized as fit for human consumption
based on ante-mortem and post-mortem inspections.

O and/or

Raw material for the production of gelatine and/or collagen defined in subparagraph f) of
paragraph 2.3, is derived from wild game processed in a game handling establishment,
approved by the Competent Authority of the exporting country, carcasses of which
recognized as fit for human consumption based on post-mortem inspections.

2.3.2. Raw materials for/the production of gelatine and/or collagen that have not
undergone any preserving treatment other than chilling, freezing or quick-
freezing must come from establishments registered or approved in accordance
with the legislation of exporting country.

2.3.3 The following treated raw material is allowed for use in the production of
gelatine and/or collagen:

1) bones other than specified risk material originating from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin, which have been subjected to one of the following
treatments:

a) crushed to pieces of approximately 15 mm in size and
degreased with hot water at a temperature of at least 70
°C for at least 30 minutes or at least 80 °C for at least 15
minutes or at least 90 °C for at least 10 minutes, and then
separated and subsequently washed and dried for at
least 20 minutes in a stream of hot air with an initial
temperature of at least 350 °C or for 15 minutes in a
stream of hot air with an initial temperature of more

than 700 °C;

b) sun drying for at least 42 days at an average temperature
of at least 20 °C;

c) acid treatment such that the pH is maintained at less

than 6 to the core for at least 1 hour before drying.

2) hides and skins of farmed ruminants, pig skins, poultry skins and
wild game hides originating from the facilities under the control of
the competent authority of the country of origin, which have been
subjected to one of the following treatments:
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EUROPEAN UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

consumption v2

Part II: Certification

IL. Health information

2.4.

2.5.

(2) O [2.6.

3)

a) treatment with alkali to establish a pH > 12 to the core
with subsequent salting for at least 7 days (the treatment
duration may include the time required for
transportation);

b) drying for at least 42 days at a temperature of at least 20
°C (the treatment duration may incorporate the time
required for transportation);

c) acid treatment such that the pH is maintained at less
than 5 to the core for a minimum of 1 hour;

d) alkali treatment at a pH > 12 for at least 8 hours.

bones other than specified risk material, hides and skins of farmed
ruminants, pig skins, poultry skins and wild game hides which have
been subjected to a treatment method other than those specified in
subparagraphs 1)-2) of paragraph 2.3.3 and which originate from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin.

Gelatine and/or collagen intended for human consumption and gelatin and collagen not
intended for human consumption may be produced and stored simultaneously at one
facility provided that the raw material and the production processes comply with the
requirements set forth for gelatine and/or.collagen intended for human consumption.

Gelatine and/or collagen shall comply with the following maximum permitted levels of

residues:

As - 1ppm level;

Pb - 5 ppm level;

Cd - 0,5 ppm.level;

Hg- 0,15 ppm level;

Cr -10 ppm level;

Cu - 30 ppmdevel;

Zn - 50 ppm level;

S02 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 50 ppm level;

H202 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 10 ppm level.

Gelatin is produced in accordance with the following requirements:

2

(2

o either

o or

[a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in
accordance with the OIE requirements]

[(2) O a) raw material derived from the bones of ruminants born,
reared or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment:

- alkaline treatment of saturated lime solution (pH > 12.5)
for a period of at least 20 days with heating to 138 °C for
at least 4 seconds,

- or an acid treatment (pH < 3.5) for at least 10 hours with
heating to at least 138 °C for at least 4 seconds,

- or a heat-and-pressure process for at least 20 minutes
with saturated steam of 133 °C at more than 3 bars,

- or any other approved process with equivalent effect.
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

) Ob) raw material other that the material specified in
subparagraph 2.6 (a) of this paragraph is subjected to a
treatment with acid or alkali followed by one or more
rinses. pH shall be accordingly adjusted. Gelatine is
extracted by heating one or more times in succession
followed by purification by means of filtration and heat

=

.8 treatment.]

S . , . . .

e‘.ﬁ 2) O [2.6. Collagen is produced in accordance with the following requirements:

'E 2) o either [a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
) or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in

= accordance with the OIE requirements]

)

E 2) o or [a) raw material derived from the bones of ruminants born, reared

or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period.of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment followed by:

- pH adjustment using acid or alkali followed by one or
more rinses and filtration/milling/extrusion;

- or any other process with approved equivalent effect;

b) following the completion of processes referred to in
subparagraphs 2.6 (a) collagen may undergo drying.]

2) 0 [2.7. If gelatine and/or collagen are of ruminant origin, except of gelatin and/or collagen derived
from hides and skins of ruminants it was produced in accordance with the following
requirements:

(2) oceithers [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a negligible BSE risk in accordance with the OIE;

- the animals from which the gelatin and/or collagen was
derived were born, continuously reared and slaughtered
in the country with negligible risk and passed ante-
mortem and post-mortem inspections;

- if in the country or region there have been BSE
indigenous cases:

@ it comes from animals which were born after the date
from which the ban on the feeding of ruminants with
meat-and-bone and greaves derived from ruminants had
been enforced, or

(ii) the products of bovine, ovine and caprine animal origin
do not contain and are not derived from specified risk
material as defined by OIE, or mechanically separated
meat obtained from bones of bovine, ovine or caprine
animals]

) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a controlled BSE risk in accordance with the OIE;

- The animals from which the gelatin and/or collagen was
derived have passed ante mortem and post mortem
inspections;
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

- the animals, from which the gelatin and/or collagen is
derived were not slaughtered after stunning by means of
gas injection into the cranial cavity or killed by the same
method or slaughtered by laceration after stunning of
central nervous tissue by means of an elongated rod-
shaped instrument introduced into the cranial cavity,
except if the animals were born, continuously reared and
slaughtered in a country or region classified as a country
or region posing a negligible BSE risk in accordance with
the OIE;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material as defined by OIE, or
mechanically separated meat obtained from bones of
bovine, ovine or caprine animals.]

Part II: Certification

2) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a undetermined BSE risk in accordance with the OIE;

- it comes from animals which have not been fed meat-
and-bone or greaves derived from ruminants and passed
ante mortem and post mortem inspections;

- it comes from animals which have not been slaughtered
afterstunning by laceration of central nervous tissue by
means of an elongated rod-shaped instrument
introduced into the cranial cavity, or by means of gas
injected into the cranial cavity;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material, as defined by OIE,
or nervous and lymphatic tissues exposed during the
deboning process or mechanically separated meat
obtained from bones of bovine, ovine or caprine animals;

< raw material (other than hides and skins) was obtained
from cattle, sheep and goats (other than those who are
less than 12 moths age), tested for BSE using methods,
identified by OIE, with negative results;

- vertebral columns from cattle over 30 months of age at
the time of slaughter and skulls have been excluded.]

Footnotes
PartI:
Box 1.11: Place of origin: name, address, approval number of dispatch establishment.

Box 1.15: Registration number (railway wagons or container and lorries), flight number (aircraft) or name (ship).
Separate information is to be provided in case of unloading and reloading.

Box 1.19: Indicate total gross weight and total net weight.

Box 1.21: Identification of container and Seal number: only where applicable.

Box 1.25: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the heading 35.03, 35.04 or 39.17.
Part II:

(@)) Gelatine means natural, soluble protein, gelling or non-gelling, obtained by the partial hydrolysis of
collagen produced from bones, hides and skins, tendons and sinews of animals.

Collagen means the protein-based product derived from animal bones, hides, skins and tendons.It
includes edible collagen casings as well as food-contact collagen casings.

2) Keep as appropriate
3) The signature and the stamp must be in a colour different to that of the printing.

This certificate must be issued in Ukrainian language and in the language of the EU Member State of origin.
Certifying Officer
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

EUROPEAN UNION consumption v2
II. Health information
Name (in capital letters) Qualification and title
Date of signature Signature
Stamp
a
(=]
3
[
=
b=
1
b}
(]
=
)
=
©
Ay
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EIROPAS SAVIENIBA

Export Health Certificate

I.1. Nosutitajs 1.2. IMSOC numurs
Nosaukums Specimen not to be used for exports from EU
Adrese I.2.a. Local Reference
Valsts 1SO kods
1.5. Sanémeéjs 1.3. centrala kompetenta iestade
Nosaukums I1.4. Local competent authority
Adrese
Valsts 1SO kods
1.7. Izcelsmes valsts ISO kods 1.9. Country of destination 1SO kods
=
e« | L.8. Region of origin Kods 1.10. Galameérka apgabals Kods
E 1.11. Place of Dispatch 1.12. Galamérka vieta
Nosaukums Nosaukums
Adrese Adrese
Apstiprinajuma Apstiprindjuma
numurs numurs
Valsts 1SO kods Valsts ISO kods
1.13. IekrauSanas vieta 1.14. Date and time of departure
Nosaukums
Adrese
Apstiprinajuma
numurs
Valsts ISO kods
1.15. TransportéSanas lidzekli 1.16 Entry Point
Veids Dokuments Identifikacija
1.18. Transport conditions 1.17. Pavaddokumenti
ﬁ)kértéj asvides Saldets [] Controlled Atdzeseti [ Komercdok IzdoZanas
temperature umenta Nr. datums
IsniegSanas
Valsts Vieta
1.19. Konteinera numurs/plombas numurs
1.20. Certified as
Lietoanai partika [] citi I
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO kods
EU Exit
Authority BCP code Country ISO kods
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Iepakojumu kopskaits 1.24. Kopéjais daudzums 1.25. Kopéjais neto svars 1.25. Kopéjais bruto svars
1.28. Description of consignment
1. 35 OLBALTUMVIELAS; MODIFICETAS CIETES; LIMES; FERMENTI
3504 Peptoni un to atvasinajumi; citadas olbaltumvielas un to atvasinajumi, kas citur nav minéti vai ieklauti; hromeétas vai nehromeétas adas
pulveris
Prece Suga Daudzums Partijas numurs RaZotne
Saldétava Galas sadaliSanas Sasaldésanas datums IzgatavoSanas datums Nokau$anas datums
uznémums
Neto svars Product Description Iepakojumu skaits Identifikacijas zime
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_ (UA) COL/GEL Zelatins (1)(2) un/vai kolagens (1)(2), kas paredzéts
EIROPAS SAVIENIBA lietoSanai partika v2

II. Informacija par veselibu

2. Es, apaksa parakstijies valsts pilnvarotais veterinararsts/valsts pilnvarotais inspektors, apliecinu, ka:
2.1. Zelatins un/vai kolagéns ir no uznémuma(-iem), kas isteno programmu, pamatojoties uz
HACCP principiem;
2.2. Zelatins un/vai kolagéns atbilst mikrobiologiskajiem kritérijiem partikas produktu droSuma

raditaju noteikSanai, kas apstiprinati ar Ukrainas Veselibas ministrijas 2012. gada 19. julija
Rikojumu Nr. 548;

2.3. izejvielas Zelatina un/vai kolagéna raZoSanai ir no ES dalibvalstu teritorijam vai no valstim
arpus ES, kas saskana ar OIE ir oficiali brivas no mutes un nagu sérgas, un tas iegitas vienigi
no:

a) kauliem, kas nav OIE noteikti ipaSi riska materiali;

b) un/vai saimnieciba audzétu atgremotaju adam;

Part II: Certification

¢) un/vai cuku adam;

d) un/vai majputnu adam;

e) un/vai cipslam;

D) un/vai savvalas medijumdzivnieku adam;
g) un/vai zivju adam un asakam;

[02.3.1. izejvielas Zelatina un/vai kolagéna razZoSanai, kas noteiktas 2.3. punkta a) — e)
L apakspunkta, ir iegitas no kautuvé nokautiem dzivniekiem, kuru liemeni atziti
par derigiem lietoSanai partika, pamatojoties uz pirmskausSanas un péckausanas
parbaudém;

O un/vai

izejvielas Zelatina un/vai kolagéna razoSanai, kas noteiktas 2.3. punkta f) apakSpunkta, ir
iegiitas no eksportetajvalsts kompetentas iestades atzita medijumdzivnieku apstrades
uznémuma apstradatiem savvalas medijumdzivniekiem, kuru liemeni atziti par derigiem
lietoSanai partika, pamatojoties uz péckausanas parbaudém;

2.3.2. izejvielas Zelatinaun/vai kolagéna razZoSanai, kam nav veikta cita konservéSanas
apstrade’ka vien atdzeséSana, sasaldéSana vai atrsaldésana, ir jabut no
uznémumiem, kuri registréti vai apstiprinati saskana ar eksportétajvalsts tiesibu
aktiem;

2.3.3 Zelatina un/vai kolagéna razoSanai ir atlauts izmantot Sadas apstradatas
izejvielas:
1) kauli, iznemot IpaSo riska materialu, kuru izcelsme ir objekta, kas

atrodas izcelsmes valsts kompetentas iestades uzraudziba un kas
apstradati, izmantojot vienu no Sadiem apstrades veidiem:

a) sasmalcinati apméram 15 mm lielos gabalos un attaukoti
ar karstu udeni vismaz 30 minites ne mazak ka 70 °C
temperatira vai vismaz 15 minites ne mazak ka 80 °C
temperatira, vai vismaz 10 minates ne mazak ka 90 °C
temperatira, tad atdaliti un péc tam mazgati un zZaveti
vismaz 20 minutes karsta gaisa plusma ar sakotnejo
temperaturu ne mazaku ka 350°C vai 15 minutes karsta
gaisa plusma ar sakotnéjo temperatiru augstaku par
700 °C;

b) ne mazak ka 42 dienas Zavéti saulé vismaz 20 °C vidéja
temperatira;

c) apstradati ar skabi ta, lai vismaz vienu stundu pirms
zavesanas pH limenis viscaur butu uzturéts zemaks par
6;

2) saimnieciba audzétu atgremotaju adas, ciku adas, majputnu adas un
savvalas medijumdzivnieku adas, kas ir no izcelsmes valsts
kompetentas iestades kontrolétiem uznémumiem un kas
apstradatas, izmantojot vienu no Sadiem apstrades veidiem:
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2.4.

2.5.

2) O [2.6.

Zelatinu un/vai kolagénu, kas paredzéts lietoSanai partika, Zelatinu un kolagénu, kas nav
paredzéts lietoSanai partika, var raZot un uzglabat viend uznémuma vienlaicigi, ja izejvielas
un razosanas procesi atbilst prasibam, kas noteiktas Zelatinam un/vai kolagénam, kas
paredzéts lietoSanai partika;

Zelatins un/vai kolagéns atbilst Sadiem‘maksimali pielaujamajiem atlieku limeniem:

Zelating'ir razots atbilstosi $ddam prasibam:

2)

2)

a) apstradatas ar sarmu ta, lai viscaur izveidotu pH > 12, un
PpEc tam vismaz septinas dienas salitas (apstrades ilgums
var ietvert parvadaSanai nepiecieSamo laiku);

b) zavetas ne mazak ka 42 dienas vismaz 20 °C temperattra
(apstrades ilgums var ietvert parvadasanai nepiecieSamo
laiku);

c) apstradatas ar skabi ta, lai vismaz vienu stundu pH
Iimenis viscaur bitu uzturéts zemaks par 5;

d) apstradatas ar sarmu pie pH > 12 vismaz astonas
stundas;

3) kauli, iznemot IpaSo riska materialu, saimnieciba audzétu

atgremotaju adas, ciku adas, majputnu adas un savvalas
medijumdzivnieku adas, kas apstradatas, izmantojot apstrades
veidu, kas nav noradits 2.3.3. punkta 1) - 2) apakSpunkta, un kas ir
no izcelsmes valsts kompetentas iestades kontrolétiem
uznémumiem;

As - 1ppm limenis;

Pb - 5 ppm limenis;

Cd - 0,5 ppm limenis;

Hg - 0,15 ppm limenis;

Cr -10 ppm limenis;

Cu --30 ppm limenis;

Zn - 50 ppm limenis;

SO2 (Eiropas farmakopejas jaunakais izdevums) — 50 ppm limenis;

H202 (Eiropas farmakopejas jaunakais izdevums) — 10 ppm limenis;

ovainu [a)izejvielas ir iegitas no tadu atgremotaju kauliem, kas dzimusi,
audzeéti vai nokauti valstl vai regiona ar nenozimigu GSE risku
saskana ar OIE prasibam];

o vai [(2) O a) izejvielas, kas iegiitas no tadu atgremotaju kauliem, kas
dzimusSi, audzéti vai nokauti valstl vai regiona ar kontrolétu vai
nenoteiktu GSE risku saskana ar OIE prasibam (no kuras/kura
imports Ukraina ir apstiprinats), paklauj procesam, kas nodroSina,
ka viss kaulu materials tiek siki sasmalcinats un attaukots ar karstu
udeni un péc tam apstradats ar atSkaiditu salsskabi (vismaz 4 %
koncentracija un pH ir mazaks par 1,5) vismaz divas dienas; Péc tam
izejvielam pieméro Sadu apstradi:

- piesatinata kalku Skiduma sarmaina apstrade (pH >12,5)
uz vismaz 20 dienam ar karséSanu lidz 138 °C vismaz
¢etras sekundes,

- vai apstrade ar skabi (pH < 3,5) vismaz 10 stundas ar
karséSanu lidz ne mazak ka 138 °C vismaz 4 sekundes,

- vai apstrade, paklaujot karstumam un spiedienam
vismaz 20 minutes, izmantojot piesatinatu tvaiku 133 °C
temperatiira un ar spiedienu augstaku par 3 bariem,

- vai jebkurs cits apstiprinats process ar lidzvértigu
iedarbibu;
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) Ob) izejvielas, kas nav minétas $§a punkta 2.6. apakSpunkta a)
punkta, ir paklautas apstradei ar skabi vai sarmu, kam
seko viena vai vairakas skaloSanas. pH attiecigi korigé.
Zelatinu ekstrahé viena vai vairakas secigas karsésanas
reizés, péc tam apstradeé ar filtréSanu un karséSanu
veicot attiriSanu.]

2) O[2.6. kolagens ir raZots atbilstoSi Sadam prasibam:
2) ovainu [a)izejvielas ir iegitas no tadu atgremotaju kauliem, kas dzimusi,

audzeti vai nokauti valstl vai regiona ar nenozimigu GSE risku
saskana ar OIE prasibam];

2) o vai [a) izejvielas, kas iegltas no tadu atgremotaju kauliem, kas dzimusi,
audzéti vai nokauti valsti vai regiona ar kontrolétu vai nenoteiktu
GSE risku saskana ar OIE prasibam (no kuras/kura imports Ukraina
ir apstiprinats), paklauj procesam, kas nodrosina, ka viss kaulu
materials tiek siki sasmalcinats un attaukots ar karstu tideni un péc
tam apstradats ar atSkaiditu salsskabi (vismaz 4 % koncentracija un
pH ir mazaks par 1,5) vismaz divas dienas; Péc tam izejvielam
pieméro Sadu apstradi, kam seko:

Part II: Certification

- pH korekcija-ar skabi vai sarmu, kam seko viena vai
vairakas.skaloSanas un filtréSana/malSana/ekstruzija;

- vai jebkurs cits process ar apstiprinatu lidzvertigu
iedarbibu;

b) péc tam, kad ir pabeigti 2.6. punkta a) apakSpunkta
minétie procesi, var veikt kolagéna zavésanu.]

2) 0 [2.7. ja Zelatins un/vai kolagénsirieguts.no atgremotajiem, iznemot Zelatinu un/vai kolagénu, kas
iegits no atgremotaju adam, tas raZots saskana ar sadam prasibam:
2) ovainu | [tasir nowvalsts vai regiona, kas saskana ar OIE Klasificéti ka valsts
vai regions ar nenozimigu GSE risku;

- dzivnieki, no kuriem iegats Zelatins un/vai kolageéns, ir
dzimusSi, pastavigi audzéti un nokauti valsti ar
nenozimigu risku un pirmskauSanas un péckausanas
parbaudeés atziti par derigiem;

- ja valsti vai regiona ir bijusi autohtoni GSE gadijumi:

1) tas ir iegiits no dzivniekiem, kas dzimusi péc datuma, no
kura stajas speka aizliegums barot atgremotajus ar galu
un kauliem, un dradZiem, kas iegiiti no atgremotajiem;
vai

ii) liellopu, aitu un kazu izcelsmes produkti nesatur OIE
definéto 1paso riska materialu vai mehaniski atdalitu
galu, kas iegiita no liellopu, aitu vai kazu kauliem, un nav
no $ada materiala vai galas ieguti.]

2) o vai [tas ir no valsts vai regiona, kas saskana ar OIE Kklasificéti ka valsts
vai regions ar kontrolétu GSE risku;

- dzivnieki, no ka ieguts Zelatins un/vai kolagéns,
pirmskauSanas un péckauSanas parbaudes ir atziti par
derigiem,
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- dzivnieki, no kuriem Zelatins un/vai kolagéns iegits, nav
nedz nokauti péc apdullinasSanas ar gazes injekciju
galvaskausa dobuma, vai ar $ddu metodi nonavéti, nedz
arl nokauti, péc apdullinasanas, centralas nervu sistémas
audus saplosot ar iegarenu koniskas formas instrumentu,
kas ievadits galvaskausa dobuma, ja vien Sie dzivnieki
nav dzimusi, nepartraukti turéti un nokauti valsti vai
regiona, kas saskana ar OIE klasificéti ka valsts vai
regions ar nenozimigu GSE risku;

- Zelatins un/vai kolagéns nesatur OIE definéto IpaSo riska
materialu vai mehaniski atdalitu galu, kas iegtita no
liellopu, aitu vai kazu kauliem, un nav no $ada materiala
vai galas iegti.]

Part II: Certification

2) o vai [tas ir no valsts vai regiona, kas saskana ar OIE klasificeti ka valsts
vai regions ar nenoteiktu GSE risku;

- tas ir no dzivniekiem, kas nav baroti ar galu un kauliem
vai dradZiem, kuri iegliti no atgremotajiem, un
pirmskauSanas un péckauSanas parbaudeés atziti par
derigiem,

- tas ir nordzivniekiem, kas nav péc apdullinasanas
nokauti, centralasnervu sistémas audus saplosot ar
galvaskausa dobuma ievaditu iegarenu koniskas formas
instrumentuvai galvaskausa dobuma injicejot gazi;

- Zelatins un/vai kolagens nesatur OIE definéto ipaSo riska
materialu vai atkauloSanas procesa atsegtus nervaudus
un limfaudus, vai mehaniski atdalitu galu, kas iegtita no
liellopu, aitu vai kazu kauliem, un nav no $ada materiala
vai audiem, vai galas ieguti;

- izejvielas (iznemot adas) ir iegaitas no liellopiem, aitam
un kazam (iznemot dzivniekus, kas jaunaki par 12
meénesSiem), ka GSE testi veikti, izmantojot OIE noteiktas
metodes, un testu rezultati ir negativi;

- nav ieklauti tadu liellopu mugurkaulaji, kas kauSanas
bridi ir vecaki par 30 méneSiem, un galvaskausi.]

Zemsvitras piezimes
I dala
1.11. aile  Izcelsmes vieta: nosttiSanas uzpémuma nosaukums, adrese, apstiprinadjuma numurs.

1.15. aile  Registracijas numurs (dzelzcela vagoniem vai konteineriem un kravas automasinam), reisa
numurs (lidmasinam) vai nosaukums (kugiem). Ja veic izkrauSanu un atkartotu iekrauSanu,
informaciju par katru operaciju sniedz atseviski.

1.19. aile  Norada kopéjo bruto svaru un kopéjo neto svaru.

1.21. aile  Konteinera identifikacija un plombas numurs: tikai attieciga gadijuma.

1.25. aile  Izmanto atbilstoSo harmonizétas sistémas (HS) kodu no pozicijas 35.03., 35.04. vai 39.17.
II dala

1) Zelatins ir dabigs, 3Kistoss protelns, kur$ sarec vai nesarec, ko iegtst tada kolagéna daléja hidrolizé,
kuru iegust no dzivnieku kauliem, adam un cipslam.

Kolagens ir produkts uz proteina bazes, ko iegtst no dzivnieku kauliem, adam un cipslam. Tas ietver
partikas kolagéna apvalkus, ka ar1 saskarei ar partiku paredzétus kolagéna apvalkus.

2) Lieko svitro.
3) Parakstam un zimogam ir jabut tada krasa, kas atsSkiras no drukajuma krasas.

Sis sertifikats jaizdod ukrainu valoda un izcelsmes ES dalibvalsts valoda.
Certifying Officer
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Name (in capital letters) Qualification and title
ParakstiSanas datums Paraksts
Zimogs
a
(=]
3
[
=
b=
1
b}
(]
=]
)
=
©
Ay
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UNJONI EWROPEA

Export Health Certificate

I.1. Konsenjatur 1.2. Referenza tal-IMSOC
Isem Specimen not to be used for exports from EU
Indirizz I.2.a. Local Reference
Pajjiz Kodici ISO
1.5. Konsenjatarju 1.3. Awtorita ¢entrali kompetenti
Isem I1.4. Local competent authority
Indirizz
Pajjiz Kodi¢i ISO
1.7. Pajjiz ta’ origini Kodi¢i ISO 1.9. Country of destination Kodi¢i ISO
=i
E 1.8. Region of origin Kodici 1.10. Regjun tad-destinazzjoni Kodici
g 1.11. Place of Dispatch 1.12. Post tad-destinazzjoni
Isem Isem
Indirizz Indirizz
Numru tal- Numru tal-
Approvazzjoni Approvazzjoni
Pajjiz Kodi¢i ISO Pajjiz Kodi¢i ISO
1.13. Post tat-taghbija 1.14. Date and time of departure
Isem
Indirizz
Numru tal-
Approvazzjoni
Pajjiz Kodi¢i ISO
1.15. Mezz tat-Trasport 1.16 Entry Point
Tip Dokument Identifikazzjoni
1.18. Transport conditions 1.17. Dokumenti ta’ akkumpanjament
Ambjent [] Iffrizat [] Controlled Imkessah [] Referenza
temperature N
p tad-dok Data tal-
ument Hrus
kummercjal 5
i
. Post tal-
Pajjiz hrug
1.19. Nru / Nru tas-Sigill tal-Kontejner
1.20. Certified as
Konsum mill-Bniedem [] Ohra [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Kodi¢i ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Kodic¢i ISO
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Numru totali ta’ pakketti 1.24. Kwantita totali 1.25. Piz nett totali 1.25. Piz gross totali
1.28. Description of consignment
1. 35 ALBUMINOIDAL SUBSTANCES; MODIFIED STARCHES; GLUES; ENZYMES
3504 Pegtones and their derivatives; other protein substances and their derivatives, not elsewhere specified or included; hide powder, whether
or not chromed
Komodita Speci Kwantita Numru tal-lott Impjant tal-manifattura
Mahzen imkessah Impjant tat-tqattigh Data tal-iffrizar Data tal-produzzjoni Id-data tat-tbic¢ir
Piz nett Product Description Ghadd ta’ pakketti Marka ta’ identifikazzjoni
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II. Informazzjoni dwar is-Sahha

2. Jiena, il-veterinarju ufficjali/l-ispettur ufficjali hawn taht iffirmat, b’dan nic¢certifika li:

2.1. Il-gelatina u/jew il-kollagini gew minn stabbiliment(i) li jimplimenta(w) programm imsejjes
fuq il-prin¢ipji tal-HACCP;

2.2. I-gelatina u/jew il-kollagini jissodisfaw il-Kriterji mikrobijologici ghall-istabbiliment tal-
indikaturi tas-sikurezza tal-prodotti tal-ikel, approvati permezz tad-Digriet tal-Ministeru tas-
Sahha tal-Ukrajna Nru 548 tad-19 ta’ Lulju 2012.

2.3. Il-materja prima ghall-produzzjoni tal-gelatina u/jew tal-kollagini torigina mit-territorji ta’
Stati Membri tal-UE jew minn pajjizi barra I-UE li huma hielsa uffi¢jalment mill-marda tal-
ilsien u d-dwiefer skont 1-OIE, u nkisbet esklussivament minn:

a) l.ghadam, minbarra dak li huwa materjal specifikat riskjuz skont id-definizzjoni tal-OIE;
b) u/jew il-glud ta’ annimali ruminanti mrobbijin;

¢) u/jew il-glud tal-hniezer;

d) u/jew il-glud tal-pollam;

e) u/jew gheruq u ligamenti;

D) u/jew glud tal-annimali tal-kacc¢a selvagga;

g) u/jew il-glud u l-ghadam tal-hut.

02.3.1. Il-materja prima ghall-produzzjoni tal-gelatina u/jew tal-kollagini, iddefinita fis-
subparagrafi a) sa e) tal-paragrafu 2.3, inkisbet minn annimali li nqatlu
fbiccerija li, wara li sarulhom spezzjonijiet qabel u wara l-qatla, il-karkassi
taghhom tqgiesu li kienu tajbin ghall-konsum mill-bniedem.

O u/jew

II-materja prima ghall-produzzjoni tal-gelatina u/jew ghall-kollagini ddefinita fis-
subparagrafu f) tal-paragrafu 2.3, inkisbet minn annimali tal-kac¢¢a selvagga li giet
ipprocessata fi stabbiliment tat-trattament tal-laham tal-kac¢c¢a selvagga approvat mall-

Awtorita Kompetenti tal-pajjiz esportatur. Il-karkassi tal-annimali tal-kac¢ca selvagga tqiesu
li huma tajbin ghall-konsum mill-bniedem skont spezzjonijiet li sarulhom wara l-qatla.

2.3.2. Il-materja prima ghall-produzzjoni tal-gelatina u/jew tal-kollagini li ma ghaddiet
minn ebda trattament ta’ preservazzjoni minbarra t-tkessih, l-iffrizar, jew 1-
iffrizar zoptu, jehtieg li tinkiseb minn stabbilimenti li jkunu rregistrati jew
approvati skont il-legizlazzjoni tal-pajjiz esportatur.

2.3.3. Il-materja prima ttrattata elenkata hawn taht tista’ tintuza ghall-produzzjoni tal-
gelatina u/jew tal-kollagini:

1) l-ghadam, minbarra dak li huwa materjal specifikat riskjuz, li
jorigina minn stabbilimenti taht il-kontroll tal-awtorita kompetenti
tal-pajjiz tal-origini, li jkun ghadda minn wiehed mit-trattamenti 1i
gejjin:

a) tfarrak fbicciet zghar madwar 15-il millimetru, u x-
xaham tieghu tnehha bil-mishun ftemperatura minima
ta’ 70 °C ghal mill-inqas 30 minuta, jew ftemperatura
minima ta’ 80 °C ghal mill-inqas 15-il minuta, jew
Ptemperatura minima ta’ 90 °C ghal mill-inqas 10 minuti,
u mbaghad ikun gie sseparat u nhasel u tnixxef ghal mill-
inqas 20 minuta fkurrent ta’ arja tahraq b’temperatura
minima inizjali ta’ 350 °C, jew ghal 15-il minuta fkurrent
ta’ arja tahraq, b’temperatura inizjali ta’ aktar minn
700 °C;

b) tnixxef fix-xemx ghal mill-inqgas 42 jum ftemperatura
medja ta’ mill-anqas 20 °C;

c) gie ttrattat bl-ac¢idu biex il-pH inzamm ghal anqas minn 6
fil-qalba ghal mill-inqas siegha qabel ma tnixxef.
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2) il-glud ta’ annimali ruminanti mrobbija, il-glud tal-majjal, il-glud tat-
tjur, il-glud tal-annimali tal-kacca selvagga li gew minn stabbilimenti
taht il-kontroll tal-awtoritd kompetenti tal-pajjiz tal-origini, u li jkunu
ghaddew minn wiehed mit-trattamenti li gejjin:

a) trattament bl-alkali biex jigi stabbilit pH ta’ > 12 sal-
galba, u wara jkun tmellah ghal mill-inqas 7 ijiem (it-tul
tat-trattament jista’ jinkludi z-zmien mehtieg ghat-
trasportazzjoni);

b) tnixxef ghal mill-inqas 42 jum ftemperatura ta’ mill-
inqgas 20°C (it-tul tat-trattament jista’ jinkludi z-zmien
mehtieg ghat-trasportazzjoni);

) inghata trattament bl-a¢idu biex il-pH inzamm finqas
minn 5 fil-qalba ghal mill-inqas siegha;

d) inghata trattament bl-alkali fpH ta’ > 12 ghal mill-inqas
tmien sighat.

3) l-ghadam, minbarra dak li huwa materjal specifikat riskjuz, il-glud
ta’ ruminanti mrobbbija, il-glud tal-hniezer, il-glud tal-pollam u 1-
glud tal-annimali tal-kacca selvagga li jkunu ghaddew minn metodu
ta’ trattament differenti minn.dawk specifikati fis-subparagrafi 1) sa
2) tal-paragrafu 2.3:3;u li joriginaw minn stabbilimenti taht il-
kontroll tal-awtoritd kompetenti tal-pajjiz tal-origini.

2.4. Il-gelatina u/jew il-kollagini mahsubin ghall-konsum mill-bniedem u 1-gelatina u I-kollagini 1i
mhumiex mahsubin ghall-konsum mill-bniedem jistghu jigu prodotti u mahzuna fl-istess
stabbiliment fl-istess zmien, dejjem jekk il-materja prima u l-processi tal-produzzjoni
jikkonformaw mar-rekwiziti stabbiliti ghall-gelatina u/jew ghall-kollagini li jkunu mahsubin
ghall-konsum mill-bniedem.

2.5. II-gelatina u/jew il-kollagini ghandhom jikkonformaw mal-livelli massimi tar-residwi
permessi li gejjin:
- As~fil-livell ta’ 1 ppm;
- Pb - fil-livell'ta’ 5 ppm;
- Cd- fil-livell ta’ 0,5 ppm;
- Hg - fil-livell ta’ 0,15 ppm;
- Cr - fil-livell ta’ -10 ppm;
- Cu - fil-livell ta’ 30 ppm;
- Zn - fil-livell ta’ 50 ppm;
- SO2 (l-iktar edizzjoni ri¢enti tal-Pharmacopoeia Ewropea) - fil-livell ta’ 50 ppm;
- H202 (l-iktar edizzjoni ricenti tal-Pharmacopoeia Ewropea) - fil-livell ta’ 10 ppm.
) O [2.6. Il-gelatina tigi prodotta skont dawn ir-rekwiziti 1i gejjin:

) o jew [a) il-materja prima nkisbet mill-ghadam ta’ annimali ruminanti li
twieldu, trabbew, jew inqatlu fil-pajjiz jew fir-regjun fejn hemm
riskju negligibbli ta’ BSE, bi gbil mar-rekwiziti tal-OIE]

2) oinkella [(2) O a) il-materja prima li nkisbet mill-ghadam ta’ annimali
ruminanti li twieldu, trabbew jew inqatlu fil-pajjiz jew fir-regjun fejn
hemm riskju ta’ BSE kkontrollat jew mhux determinat, bi gbil mar-
rekwiziti tal-OIE (li l-importazzjoni minnhom fl-Ukrajna hija
approvata), ghaddiet minn process li jizgura li 1-ghadam kollu tfarrak
u tnehhielu x-xaham bil-mishun u wara gie ttrattat bl-a¢idu
idrokloriku dilwit (b’koncentrazzjoni minima ta’ 4% u b’pH ta’ inqas
minn 1,5) tul perjodu ta’ mill-inqas jumejn. Wara dan, il-materjal
jghaddi mit-trattament 1i gej:

- trattament alkalin b’soluzzjoni saturata ta’ gir (pH > 12,5)
ghal perjodu ta’ mill-inqgas 20 jum, b’tishin sa 138°C ghal
mill-inqas 4 sekondi,
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- jew trattament bl-ac¢idu (pH < 3,5) ghal mill-inqas 10
sighat b’tishin sa mill-inqas 138°C ghal mill-inqas 4
sekondi,

- inkella process ta’ shana u pressjoni ghal mill-inqas 20
minuta bi fwar saturat b'temperatura ta’ 133°C u
pressjoni ta’ aktar minn 3 bar,

- jew kwalunkwe process iehor approvat b’effett
ekwivalenti.

) O b) kull materja prima differenti minn dik specifikata fis-
subparagrafu 2.6 (a) ta’ dan il-paragrafu tghaddi minn
trattament bl-acidu jew bl-alkali, imbaghad titlahlah xi
darba jew drabi. II-pH ghandu jigi aggustat kif jehtieg. Il-
gelatina tigi estratta permezz tat-tishin ghal darba jew
drabi wara xulxin, imbaghad tigi ppurifikata permezz
tal-filtrazzjoni u t-trattament bis-shana.]

Part II: Certification

) O [2.6. Il-kollagini tigi prodotta skont dawn ir-rekwiziti li gejjin:

) o jew [a) il-materja prima nkisbet mill-ghadam ta’ annimali ruminanti li
twieldu, trabbew, jew inqatlu fil-pajjiz jew fir-regjun fejn hemm
riskju negligibbli ta’ BSE, bi'qbil mar-rekwiziti tal-OIE]

T 2) o inkella [a)il-materja prima li nkisbet mill-ghadam ta’ annimali ruminanti li

twieldu, trabbew jew-inqatlu fil-pajjiz jew fir-regjun fejn hemm

riskju ta’ BSE kkontrollatjew mhux determinat, bi gbil mar-rekwiziti
tal-OIE (li l-importazzjoni minnhom fl-Ukrajna hija approvata),
ghaddiet minn process li jizgura li l-ghadam kollu tfarrak u tnehhielu
x-xaham bil-mishun u wara gie ttrattat bl-a¢idu idrokloriku dilwit

(b’koneentrazzjoni minima ta’ 4% u b’pH ta’ inqas minn 1,5) tul

perjodu ta’mill-inqas jumejn. Wara dan, il-materjal jghaddi mit-

trattament li gej segwit minn:

- l-aggustament tal-pH bl-ac¢idu jew bl-alkali, segwit minn
tlahliha wahda jew izjed u filtrazzjoni jew thin jew
estruzjoni;

- jew kwalunkwe process iehor approvat li jkollu effett
ekwivalenti;

b) wara li jitlestew il-processi msemmijin fis-subparagrafi
2.6 (a) jista’ jsir tnixxif tal-kollagini.]

2) 0 [2.7. Jekk il-gelatina u/jew il-kollagini tkun torigina mir-ruminanti, minbarra l-gelatina u/jew il-
kollagini miksuba mill-glud tar-ruminanti, trid tkun giet prodotta skont ir-rekwiziti li gejjin:
) o jew [giet minn pajjiz jew minn regjun li hu kklassifikat bhala pajjiz jew

regjun ta’ riskju negligibbli ghall-BSE, bi gbil mal-OIE;

- l-annimali li minnhom tkun inkisbet il-gelatina u/jew il-
kollagini twieldu, dejjem trabbew, u nqatlu fil-pajjiz
b’riskju negligibbli ta’ BSE u ghaddew mill-ispezzjonijiet
ta’ qabel u wara l-qatla;

- jekk kien hemm xi kazijiet indigeni ta’ BSE fil-pajjiz jew
fir-regjun:

63} inkisbet minn annimali li twieldu wara d-data minn
meta beda l-infurzar tal-projbizzjoni fuq it-taghlif tar-
ruminanti bil-laham u bl-ghadam u bil-qrieqec ta’
ruminanti ohrajn; jew

(ii) il-prodotti li joriginaw minn annimali bovini, ovini u
kaprini ma fihomx u ma nkisbux minn materjal riskjuz
specifikat kif jiddefinixxi 1-OIE, u ma fihomx laham
isseparat mekkanikament minn mal-ghadam ta’ annimali
bovini, ovini jew kaprini]
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2) o inkella [giet minn pajjiz jew minn regjun li hu kklassifikat bhala pajjiz jew
regjun ta’ riskju kkontrollat ta’ BSE, bi gbil mal-OIE;

- l-annimali li minnhom inkisbet il-gelatina u/jew il-
kollagini ghaddew mill-ispezzjonijiet ta’ qabel u ta’ wara
l-qatla;

- l-annimali, li minnhom inkisbet il-gelatina u/jew il-
kollagini ma tbhi¢¢rux wara li gew sturduti bil-gass
injettat fil-kavita kranjali, u lanqas ma nqatlu b’dan il-
metodu jew tbic¢cru bil-lacerazzjoni tat-tessut tan-
nervituri ¢centrali wara l-isturdament permezz ta’
strument twil fil-forma ta’ virga mdahhal fil-kavita
kranjali, hlief jekk l-annimali twieldu, dejjem trabbew u
nqatlu Ppajjiz jew Pregjun ikklassifikat bhala pajjiz jew
regjun ta’ riskju negligibbli ta’ BSE skont 1-OIE;

Part II: Certification

- il-gelatina u/jew il-kollagini ma fihiex materjal riskjuz
specifikat kif jiddefinixxi I-OIE, u ma fihiex laham
isseparat mekkanikament minn mal-ghadam ta’ annimali
bovini, ovini jew kaprini.]

) o inkella [giet minnpajjiz jew minn regjun li huwa kklassifikat
bhala pajjiz jew regjun ta’ riskju ta’ BSE mhux
determinat, bi qbil mal-OIE;

- inkisbet minn annimali li ma ntghalfux bil-laham u bl-
ghadam jewbl-qrieqec¢ ta’ ruminanti ohrajn, u li
ghaddew mill-ispezzjonijiet qabel u wara l-qatla;

- inkisbet minn annimali li ma thi¢érux wara li gew
sturduti permezz tal-lacerazzjoni tat-tessut tas-sistema
nervuza centrali permezz ta’ strument twil fil-forma ta’
virga mdahhal fil-kavita kranjali, jew permezz ta’ gass
injettat fil-kavita kranjali;

- il-gelatina u/jew il-kollagini ma fihiex u ma nkisbitx minn
materjal riskjuz specifikat, kif jiddefinixxi 1-OIE, u ma
fihiex tessut tan-nervituri jew tessut limfatiku li nkixfu
waqt il-process tad-dissussar, u langas laham isseparat
mekkanikament minn mal-ghadam ta’ annimali bovini,
ovini jew kaprini;

- il-materja prima (minbarra I-glud) inkisbet minn baqar,
minn naghag u minn moghoz (apparti dawk li kellhom
inqas minn 12-il xahar), li gew ittestjati ghall-BSE
permezz ta’ metodi identifikati mill-OIE, u li taw rizultat
negattiv;

- kolonni vertebrali ta’ bagar li kellhom izjed minn 30
xahar meta nqatlu, u l-irjus twarrbu.]
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Noti ta’ gqiegh il-pagna
Il-Parti I:
Kaxxa Il-post tal-origini: l-isem, l-indirizz, in-numru tal-approvazzjoni tal-istabbiliment minn fejn
1.11: intbaghtu.
o Kaxxa Numru tar-registrazzjoni (vaguni tal-ferrovija jew kontejners u trakkijiet), in-numru tat-
.8 1.15: titjira (ajruplan) jew l-isem (bastiment). Ghandu jinghata taghrif separat fil-kaz ta’ hatt u
_§ taghbija mill-gdid.
"'E. Kaxxa Indika 1-piz gross totali u 1-piz nett totali.
3 1.19:
= Kaxxa Identifikazzjoni tal-kontenitur u n-numru tas-sigill: fejn japplika biss.
5 1.21:
A Kaxxa Uza l-kodici rilevanti tas-Sistema Armonizzata (SA) taht l-intestatura 35.03, 35.04 jew 39.17.
1.25:
Il-Parti IT:
(G)) Il-gelatina hija proteina naturali, solubblj, li tghaqqad bhal gel jew li ma tghaqqadx bhal gel, 1i tinkiseb
mill-idrolizi parzjali tal-kollagini maghmul mill-ghadam, mill-glud, u mill-gheruq u l-ligamenti tal-
annimali.

Il-kollagini hija prodott maghmul mill-proteina miksuba mill-ghadam, mill-glud u mill-gheruq.Tinkludi
] l-kejsings tal-kollagini li jistghu jittieklu u 1-kejsings tal-kollagini li jistghu jigu fkuntatt mal-ikel.

2) Zomm skont ir-rilevanza
3 Il-firma u t-timbru jridu jkunu b’kulur differenti minn daktal-istampar.
Dan i¢-¢ertifikat irid jinhareg bl-Ukren u bil-lingwa tal-Istat Membru tal-UE tal-origini.
Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title

Data tal-firma Firma

Timbru
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Export Health Certificate

Parte I

1.1. Expedidor

1.2. Referéncia IMSOC

Nome Specimen not to be used for exports from EU
Endereco I.2.a. Local Reference
Pais Codigo ISO
1.5. Destinatario 1.3. Autoridade central competente
Nome I1.4. Local competent authority
Endereco
Pais Cédigo ISO
1.7. Pais de origem Cédigo ISO 1.9. Country of destination Cédigo ISO
1.8. Region of origin Codigo 1.10. Regido de destino Codigo
1.11. Place of Dispatch 1.12. Local de destino
Nome Nome
Endereco Endereco
Numero de Numero de
aprovacao aprovagado
Pais Cédigo ISO Pais Cédigo ISO
1.13. Local de carregamento 1.14. Date and time of departure
Nome
Endereco
Numero de
aprovagao
Pais Cédigo ISO
1.15. Meio de transporte 1.16 Entry Point
Tipo Documento Identificacdo
1.18. Transport conditions 1.17. Documentos de acompanhamento
Ambiente [] Congelado [] Controlled Refrigerado [] Referéncia
temperature dos Data de
documentos emissdo
comerciais
. Local de
Pals expedicdo
1.19. N.° do contentor/N.° do selo
1.20. Certified as
Consumo humano [] oOutros []
1.21. For transit through a third country Od 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Codigo ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Codigo ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Numero total de embalagens

1.24. Quantidade total

1.25. Peso liquido total

1.25. Peso bruto total

1.28. Description of consignment

1. 35 MATERIAS ALBUMINOIDES; PRODUTOS A BASE DE AMIDOS OU DE FECULAS MODIFICADOS; COLAS; ENZIMAS

3504 Peptonas e seus derivados; outras matérias proteicas e seus derivados, ndo especificados nem compreendidos em outras posi¢des; p6 de
peles, tratado ou néo pelo crémio (cromo)

Mercadoria

Espécie

Quantidade

Numero do lote

Instalagdo de fabrico

Entreposto frigorifico

Unidade de desmancha

Data de congelacdo

Data de produgédo

Data de abate

Peso liquido

Product Description

Numero de embalagens

Marca de identificagdo
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2. O abaixo assinado, veterindrio oficial/inspetor oficial certifica que:
2.1. A gelatina e/ou o colagénio provém de estabelecimentos que aplicam um programa baseado
nos principios HACCP;
2.2 A gelatina e/ou o colagénio satisfazem os critérios microbiolégicos para o estabelecimento

de indicadores de seguranca dos produtos alimentares, aprovados pelo despacho do
Ministério da Saude da Ucrania Ne 548 de 19.7.2012.

2.3. As matérias-primas para a producdo de gelatina e/ou colagénio tém origem em territdrios
dos Estados-Membros da UE ou de paises fora da UE que estdo oficialmente indemnes de
febre aftosa, em conformidade com a OIE, e provém exclusivamente de:

a) ossos que ndo matérias de risco especificadas, tal como definidas pela OIE;

b) e/ou couros e peles de ruminantes de criacao;

Part II: Certification

¢) e/ou peles de suinos;

d) e/ou pele de aves de capoeira;

e) e/ou tenddes e nervos;

) e/ou couros e peles de caga selvagem;
g) e/ou pele e espinhas de peixe.

J2.3.1. asmatérias-primas para a producdo de gelatina e/ou colagénio definidas nas
L alineas a) a e) do ponto 2.3 derivam de animais abatidos num matadouro e cujas
carcacas sdo consideradas préprias para consumo humano com base em
inspegdes ante mortem epost mortem;

O e/quer

as matérias-primas para a producdo.de gelatina e/ou colagénio definidas na alinea f) do
ponto 2.3 derivam de caca'selvagem transformada num estabelecimento de manuseamento
de caca, aprovado pela-autoridade competente do pais de exportacdo, e cujas carcagas sao
consideradas proprias para consumo humano com base em inspecdes post mortem;

2.3.2. as matérias-primas para a producdo de gelatina e/ou colagénio que ndo tenham
sido submetidas a qualquer tratamento de preservacdo que ndo a refrigeracéo, a
congelacdo ou a ultracongelacdo tém de ser provenientes de estabelecimentos
registados’ou aprovados em conformidade com a legislacéo do pais de
exportacao;

2.3.3. as seguintes matérias-primas tratadas sdo autorizadas para a producao de
gelatina e/ou colagénio:

1) 0ss0s, que ndo sejam matérias de risco especificadas, provenientes
de instalac¢des sob o controlo da autoridade competente do pais de
origem e que tenham sido submetidos a um dos seguintes
tratamentos:

a) trituracdo em pedacos de cerca de 15 mm e
desengorduramento com dgua quente a uma
temperatura de pelo menos de 70 °C durante pelo menos
30 minutos, de 80 °C durante pelo menos 15 minutos ou
de 90 °C durante pelo menos 10 minutos, sendo em
seguida separados e subsequentemente lavados e secos
durante pelo menos 20 minutos numa corrente de ar
quente com uma temperatura inicial de pelo menos 350
°C, ou durante 15 minutos numa corrente de ar quente
com uma temperatura inicial superior a 700 °C;

b) secagem ao sol durante pelo menos 42 dias a uma
temperatura de pelo menos 20 °C;

) tratamento com acido de tal forma que o pH no centro
seja mantido a menos de 6 durante pelo menos uma
hora, antes da secagem.
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24.

2.5.

(2) O [2.6.

2) couros e peles de ruminantes de criacdo, peles de suinos, peles de
aves de capoeira e couros de caca selvagem provenientes de
instalacOes sob o controlo da autoridade competente do pais de
origem e que tenham sido submetidos a um dos seguintes
tratamentos:

a) tratamento alcalino para alcangar um pH > 12 no centro,
com salga subsequente durante pelo menos 7 dias (a
duracdo do tratamento pode incluir o tempo necessario
para o transporte);

b) secagem durante pelo menos 42 dias a uma temperatura
de pelo menos 20 °C (a duragdo do tratamento pode
incluir o tempo necessdrio para o transporte);

c) tratamento com acido de tal forma que o pH no centro
seja mantido a menos de 5 durante pelo menos uma
hora;

d) tratamento alcalino para atingir um pH > 12 durante pelo

menos 8 horas;

3) 0ss0s que ndo sejam matérias.de risco especificadas, couros e peles
de ruminantes de criagdo, peles de suinos, peles de aves de capoeira
e couros de caca selvagem que tenham sido submetidos a um método
de tratamento diferente dos especificados nos paragrafos 1) e 2) do
ponto 2.3.3 e.que sejam provenientes de instalagdes sob o controlo da
autoridade competentedo pais de origem.

A gelatina e/ou o colagénio destinados ao consumo humano e a gelatina e o colagénio ndo
destinados ao consumo humano podem ser produzidos e armazenados simultaneamente
numa instalacdo, desde que as.matérias-primas e os processos de producdo cumpram o0s

requisitos estabelecidos para a gelatina e/ou o colagénio destinados ao consumo humano.

A gelatina e/ou o colagénio devem respeitar os seguintes niveis maximos permitidos de
residuos:

- As - 1ppm;

- Pb - 5 ppm;

- Cd- 0,5 ppm;

- Hg - 0,15 ppm;

- Cr- 10 ppm;

- Cu - 30 ppm;

- Zn - 50 ppm;

- SO2 (Farmacopeia Europeia, edi¢do mais recente) — 50 ppm;

- H202 (Farmacopeia Europeia, edicdo mais recente) — 10 ppm;
A gelatina é produzida de acordo com os seguintes requisitos:

2) o quer [a) as matérias-primas derivam de ossos de ruminantes nascidos,
criados ou abatidos no pais ou regido com um risco negligenciavel de
EEB em conformidade com os requisitos da OIE.]

(2) o quer [(2) O a) as matérias-primas derivadas de ossos de ruminantes
nascidos, criados ou abatidos no pais ou regido com um risco
controlado ou indeterminado de EEB em conformidade com o0s
requisitos da OIE (cuja importacdo é aprovada na Ucrania) sdo
submetidas a um processo que assegura que todas as matérias ésseas
sdo finamente trituradas e desengorduradas com agua quente e
subsequentemente tratadas com acido cloridrico diluido (a uma
concentracdo minima de 4 % e com um pH inferior a 1,5) durante
um periodo de pelo menos 2 dias. Em seguida, as matérias sdo
submetidas ao seguinte tratamento:
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(2 0 [2.6.

2) O [2.7.

- a um tratamento alcalino com uma solucdo saturada de
cal (pH > 12,5) durante um periodo de pelo menos 20 dias
com aquecimento a 138 °C durante pelo menos
4 segundos,

- ou a um tratamento acido (pH < 3,5) durante pelo menos
10 horas, com aquecimento a pelo menos 138 °C durante
pelo menos 4 segundos,

- ou a um processo térmico e sob pressdo durante pelo
menos 20 minutos com vapor saturado a 133 °C e a uma
pressdo superior a 3 bar,

- ou a qualquer outro processo aprovado com efeitos
equivalentes.

2) Ob) as matérias-primas que ndo as especificadas no ponto
2.6, alinea a), do presente ponto sdo submetidas a um
tratamento com um 4cido ou uma base, seguido de um
ou mais enxaguamentos. O pH deve ser ajustado em
conformidade. A gelatina é extraida por um ou varios
aquecimentos'sucessivos, seguidos de purificacdo por
filtracdo e tratamento térmico.]

O colagénio é produzido de acordo com os‘seguintes requisitos:

(2) o quer [a) as matérias-primas derivam de ossos de ruminantes nascidos,
criados ou abatidos ne pafs ou regido com um risco negligenciavel de
EEB em conformidade com os requisitos da OIE.]

2) o quer [a) as matérias-primas derivadas de ossos de ruminantes nascidos,
criados ou abatidos no pais ou regido com um risco controlado ou
indeterminado de EEB em conformidade com os requisitos da OIE
(cuja importacdo é aprovada na Ucrania) sdo submetidas a um
processo que assegura que todas as matérias 6sseas sdo finamente
trituradas e desengorduradas com agua quente e subsequentemente
tratadas com acido cloridrico diluido (a uma concentracdo minima
de 4 % e com um pH inferior a 1,5) durante um periodo de pelo
menos 2 dias. Em seguida, as matérias sdo submetidas ao seguinte
tratamento:

- ajustamento do pH utilizando um &cido ou uma base,
seguindo-se um ou mais enxaguamentos e
filtracdo/moagem/extrusao;

- ou a qualquer outro processo com efeitos equivalentes
aprovados;

b) apo6s a conclusdo dos processos referidos no ponto 2.6,
alinea a), o colagénio pode ser submetido a secagem.]

Se a gelatina e/ou o colagénio forem de origem ruminante, exceto a gelatina e/ou o colagénio
derivados de couros e peles de ruminantes, foram produzidos em conformidade com os
seguintes requisitos:

) o quer [provém de um pais ou regido classificado como pais ou regido
apresentando um risco negligencidvel de EEB em conformidade com
a OIE;

- os animais de que deriva a gelatina e/ou o colagénio
nasceram, foram permanentemente criados e foram
abatidos no pais com um risco negligencidvel de EEB e
foram submetidos a inspecdes ante mortem e post
mortem com resultados satisfatorios;

- se se tiverem registado casos nativos de EEB no pais ou
na regido:
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1) provém de animais que nasceram apds a data de entrada
em vigor da proibi¢do de alimentar ruminantes com
carne e 0sso0s e com torresmos derivados de ruminantes,

ou
ii) os produtos de origem bovina, ovina e caprina ndo
8 contém e ndo derivam de matérias de risco especificadas,
'g tal como definidas pela OIE, nem de carne separada
2 mecanicamente obtida a partir de ossos de bovinos,
"'E. ovinos ou caprinos.]
S ) o quer [provém de um pais ou regido classificado como pais ou regido
= apresentando um risco controlado de EEB em conformidade com a
s OIE;
&

- os animais de que deriva a gelatina e/ou o colagénio
foram submetidos a inspecdes ante mortem e post
mortem com resultados satisfatorios;

- os animais de que deriva a gelatina e/ou o colagénio ndo
foram abatidos apds atordoamento através da injecdo de
gas na cavidade craniana, nem mortos pelo mesmo
método, e ndo foram abatidos por laceracéo, apos
atordoamento, do tecido do sistema nervoso central
através de um instrumento comprido de forma cilindrica
introduzido na cavidade craniana, exceto se os animais
tiverem nascido, sido criados continuamente e abatidos
num pais ou regido classificado como pais ou regido
apresentando um risco negligenciavel de EEB em
conformidade com a OIE;

- a gelatina e/ou o colagénio ndo contém e ndo derivam de
matérias de risco especificadas, tal como definidas pela
OIE, nem de carne separada mecanicamente obtida a
partir de ossos de bovinos, ovinos ou caprinos.]

2) O quer [sdo provenientes de um pais ou regido classificado como
apresentando um risco indeterminado de EEB em conformidade com
a OIE;

- sdo provenientes de animais que nédo foram alimentados
com carne e 0ssos nem com torresmos derivados de
ruminantes e foram submetidos a inspec¢des ante
mortem e post mortem com resultados satisfatérios;

- sdo provenientes de animais que ndo foram abatidos por
laceragdo, apds atordoamento, do tecido nervoso central
através de um instrumento comprido de forma cilindrica
introduzido na cavidade craniana, ou através da injecéo
de gas na cavidade craniana;

- a gelatina e/ou o colagénio ndo contém e ndo derivam de
matérias de risco especificadas, tal como definidas pela
OIE, nem tecidos nervosos e linfaticos expostos durante o
processo de desossa, nem de carne separada
mecanicamente obtida a partir de ossos de bovinos,
ovinos ou caprinos;

- as matérias-primas (com excecdo de couros e peles)
foram obtidas a partir de bovinos, ovinos e caprinos
(exceto os que tém menos de 12 meses de idade) testados
para detecdo de EEB, com resultados negativos,
utilizando métodos identificados pela OIE;

- excluiram-se as colunas vertebrais dos bovinos com mais
de 30 meses de idade na altura do abate e os cranios.]
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. (UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) e/ou colagénio (1)(2) destinados ao
UNIAO EUROPEIA consumo humano v2

II. Informacdes sanitarias

Notas
Parte I:
Casa 1.11: Local de origem: nome, endereco, numero de aprovacgdo do estabelecimento de expedicao.
Casa 1.15: Numero de registo/matricula (carruagens ferrovidrias ou contentores e camides), nimero do
o voo (avido) ou nome (navio). Devem ser fornecidas informacdes separadas em caso de
3 descarregamento e recarregamento.
© . i
r'-;")‘ Casa 1.19: Indicar o peso bruto total e o peso liquido total.
'E Casa 1.21: Identificacdo do contentor e numero do selo: so se aplicavel.
© Casa 1.25: Utilizar o codigo do Sistema Harmonizado (SH) adequado, nas seguintes rubricas: 35.03,
| ]
= 35.04 ou 39.17.
1 5]
o] .
& |Parte II:
@ Por gelatina entende-se proteinas naturais soluveis, coaguladas ou ndo, obtidas pela hidrélise parcial do
colagénio produzido a partir de 0ssos, couros e peles, tenddes e nervos de animais.
Por colagénio entende-se o produto a base de proteinas derivado de 0ssos, couros, peles e tenddes de
animais.Inclui tripas comestiveis de colagénio, bem como tripas de colagénio que entram em contacto
com os alimentos.
2) Manter conforme adequado.
L—(3) O carimbo e a assinatura devem ser de cor diferente da dos carateres impressos.
O presente certificado deve ser emitido na lingua ucraniana e na lingua do Estado-Membro da UE de origem.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Data de assinatura Assinatura
Carimbo
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UNION EUROPEA

Export Health Certificate

Parte I

1.1. Expedidor

1.2. Referencia SGICO

Nombre Specimen not to be used for exports from EU
Direccién I.2.a. Local Reference
Pais Codigo ISO
1.5. Destinatario 1.3. Autoridad central competente
Nombre 1.4. Autoridad local competente
Direccién
Pais Cédigo ISO
1.7. Pais de origen Cédigo ISO 1.9. Pais de destino Cédigo ISO
1.8. Region de origen Codigo 1.10. Regién de destino Codigo
1.11. Place of Dispatch 1.12. Lugar de destino
Nombre Nombre
Direccién Direccién
Numero de Numero de
autorizacion autorizacién
Pais Cédigo ISO Pais Cédigo ISO
1.13. Lugar de carga 1.14. Fecha y hora de salida
Nombre
Direccién
Numero de
autorizacion
Pais Cédigo ISO
1.15. Medio de transporte 1.16 Entry Point
Tipo Documento Identificacién
1.18. Condiciones de transporte 1.17. Documentos de acompafiamiento
Ambiente [] E congelacién  Controlled E refrigeracion | Referencia
temperature O del Fecha de
documento emision
comercial
. Lugar de
Pais emg1sién
1.19. Numero del contenedor / Numero de precinto
1.20. Mercancias certificadas como
Consumo humano [] otro []
1.21. For transit through a third country Od 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Codigo ISO
EU Exit
Authority BCP code Country Codigo ISO
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Numero total de bultos

1.24. Cantidad total

1.25. Peso neto total

1.25. Peso bruto total

1.28. Descripcién de la mercancia

pieles, incluso tratado al cromo

1. 35 MATERIAS ALBUMINOIDEAS; PRODUCTOS A BASE DE ALMIDON O DE FECULA MODIFICADOS; COLAS; ENZIMAS
3504 Peptonas y sus derivados; las demdas materias proteinicas y sus derivados, no expresados ni comprendidos en otra parte; polvo de cueros y

Materia prima

Especies

Cantidad

Numero de lote

Fébrica

Almacén frigorifico

Sala de despiece

Fecha de congelacion

Fecha de produccién

Fecha del sacrificio

Peso neto

Product Description

Recuento de bultos

Marca de identificacién
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i (UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) y/o coldgeno (1)(2) destinados al consumo
UNION EUROPEA humano v2

IL. Informacién sanitaria

2. El veterinario oficial / inspector oficial abajo firmante certifica lo siguiente:

2.1. La gelatina y/o el colageno proceden de establecimientos que aplican un programa basado
en los principios del APPCC.

2.2. La gelatina y/o el coldgeno cumplen los criterios microbiolégicos para el establecimiento de
indicadores de seguridad de los productos alimenticios aprobados mediante la Orden n.° 548
del Ministerio de Sanidad de Ucrania, de 19 de julio de 2012.

2.3. Las materias primas para la produccion de la gelatina y/o el coldgeno son originarias de
territorios de los Estados miembros de la UE, o de paises de fuera de la UE que estan
oficialmente libres de fiebre aftosa con arreglo a la OIE, y se han obtenido exclusivamente
de:

a) huesos distintos de los materiales especificados de riesgo definidos por la OIE,

Part II: Certification

b) cueros y pieles de rumiantes de cria,

c) pieles de porcinos,

d) pieles de aves de corral,

e) tendones y ligamentos,

) cueros y pieles de animales de caza silvestre o
g) pieles y espinas de pescado.

L 02.3.1. Las materias primas para la produccién de gelatina y/o coldgeno contempladas
en las letras a) a e) del apartado 2.3 se han obtenido de animales sacrificados en
un matadero y cuyas canales han sido declaradas aptas para el consumo
humano en inspecciones ante mortem y post mortem.

Oylo

Las materias primas parada produccion de gelatina y/o colageno contempladas en la letra f)
del apartado 2.3 se han-obtenido de animales de caza silvestre procesados en un
establecimiento de manipulacion de caza aprobado por la autoridad competente del pais
exportador y cuyas canales han sido declaradas aptas para el consumo humano en
inspecciones post mortem.

2.3.2. Las materias primas para la produccidén de gelatina y/o coldgeno que no hayan
sido sometidas a un tratamiento de conservacion distinto de la refrigeracién, la
congelacién o la ultracongelacion deberan proceder de establecimientos
registrados o aprobados de conformidad con la legislacion del pais de
exportacion.

2.3.3. Las siguientes materias primas tratadas estan autorizadas para su uso en la
produccion de gelatina y/o coldgeno:

1) Huesos distintos de los materiales especificados de riesgo originarios
de instalaciones bajo el control de la autoridad competente del pais
de origen, que hayan sido sometidos a uno de los tratamientos
siguientes:

a) trituracién en trozos de unos 15 mm y desgrasado con
agua caliente a una temperatura de al menos 70 °C
durante al menos 30 minutos, de al menos 80 °C durante
al menos 15 minutos o de al menos 90 °C durante al
menos 10 minutos, seguido de separacion y lavado y
secado durante al menos 20 minutos en una corriente de
aire caliente a una temperatura inicial de al menos
350 °C, o durante 15 minutos en una corriente de aire
caliente a una temperatura inicial de més de 700 °C;

b) secado durante al menos 42 dias a una temperatura
media de al menos 20 °C;

c) tratamiento 4cido durante el cual se mantenga el pH en
su nucleo por debajo de 6 durante al menos una hora
antes del secado.
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UNION EUROPEA

(UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) y/o coldgeno (1)(2) destinados al consumo
humano v2

Part II: Certification

IL. Informacién sanitaria

24.

2.5.

2) O [2.6.

La gelatina y/o el coldgeno.destinados al consumo humano y la gelatina y el coldgeno no
destinados al consumo humano podran ser producidos y almacenados simultdneamente en
una instalacion siempre que las materias primas y los procesos de produccion se ajusten a
los requisitos establecidos para la gelatina y/o el coldgeno destinados al consumo humano.

La gelatina y/o-€l coldgeno deberan cumplir los siguientes niveles maximos permitidos de

residuos:

La gelatina ha sido producida de conformidad con los siguientes requisitos:

2)

2)

2) Cueros y pieles de rumiantes de cria, pieles de porcino, pieles de aves
de corral y cueros de animales de caza silvestre originarios de
instalaciones bajo el control de la autoridad competente del pais de
origen y que hayan sido sometidos a uno de los tratamientos
siguientes:

a) tratamiento con alcalis para alcanzar un pH > 12 en el
nucleo, con posterior salazén durante al menos 7 dias (la
duracidn del tratamiento puede incluir el tiempo
necesario para el transporte);

b) secado durante al menos 42 dias a una temperatura de al
menos 20 °C (la duracidn del tratamiento puede incluir el
tiempo necesario para el transporte);

c) tratamiento 4cido durante el cual se mantenga el pH en
el nucleo por debajo de 5 durante una hora como
minimo;

d) tratamiento con dlcalis a un pH > 12 durante al menos 8
horas.

3) Huesos distintos de los materiales especificados de riesgo, cueros y

pieles de rumiantes de cria, pieles de porcino, pieles de aves de
corral y cueros de animales de caza silvestre que hayan sido
sometidos a un.método de tratamiento distinto de los contemplados
en los puntos1 y 2 del apartado 2.3.3 y que sean originarios de
instalaciones bajo el control de la autoridad competente del pais de
origen.

As-nivel de 1 ppm;

Pb - nivel de 5 ppm;

Cd'- nivel de 0,5 ppm;

Hg - nivel de 0,15 ppm;

Cr - nivel de -10 ppm;

Cu - nivel de 30 ppm;

Zn - nivel de 50 ppm;

SO2 (ultima edicién de la Farmacopea Europea) - nivel de 50 ppm;

H202 (ultima edicidn de la Farmacopea Europea) - nivel de 10 ppm.

o bien [a) las materias primas se han obtenido de huesos de rumiantes
nacidos, criados o sacrificados en un pais o una regién con un riesgo
insignificante de EEB, de conformidad con los requisitos de la OIE]

o obien [(2) [ a)las materias primas obtenidas de huesos de rumiantes
nacidos, criados o sacrificados en un pais o una region con un riesgo
controlado o indeterminado de EEB, de conformidad con los
requisitos de la OIE (y desde el que estd aprobada la importacion en
Ucrania), han sido sometidas a un proceso que garantiza que todo el
material dseo se tritura finamente, se desgrasa con agua caliente y se
trata con acido clorhidrico diluido (a una concentracion minima del
4 % y un pH inferior a 1,5) durante un periodo de al menos 2 dias; a
continuacidn, han sido sometidas al tratamiento siguiente:
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i (UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) y/o coldgeno (1)(2) destinados al consumo
UNION EUROPEA humano v2

IL. Informacién sanitaria

- un tratamiento alcalino con una solucién saturada de
hidroéxido calcico (pH > 12,5) durante un periodo de al
menos 20 dias con calentamiento a 138 °C durante al
menos 4 segundos,

- o un tratamiento &cido (pH < 3,5) durante al menos 10
horas con calentamiento a al menos 138 °C durante al
menos 4 segundos,

- 0 un proceso térmico y de presion durante al menos 20
minutos con vapor saturado a 133 °C y a mas de 3 bares,

- o cualquier otro proceso aprobado con efectos
equivalentes;

Part II: Certification

) O b) las materias primas distintas del material especificado en
la letra a) del punto 2.6 del presente apartado han sido
sometidas a un tratamiento con acidos o dlcalis, seguido
de uno o varios aclarados; el pH debe ajustarse en
consecuencia; la gelatina ha sido extraida mediante
calentamiento una o varias veces sucesivas, seguido de
una purificacion mediante filtrado y tratamiento
térmico.]

L1{2) O [2.6. El colageno ha sido producido de conformidad con los siguientes requisitos:

2) o bien [a) las materias‘primas se:han obtenido de huesos de rumiantes
nacidos, criados o sacrificados en un pais o una regién con un riesgo
insignificante de EEB, de conformidad con los requisitos de la OIE]

2) o obien [a)lasmaterias primas obtenidas de huesos de rumiantes nacidos,
criados o sacrificados en un pais o una regién con un riesgo
controlado o.indeterminado de EEB, de conformidad con los
requisitos de la OIE (y desde el que estd aprobada la importacién en
Ucrania), han sido sometidas a un proceso que garantiza que todo el
material dseo se tritura finamente, se desgrasa con agua caliente y se
trata con acido clorhidrico diluido (a una concentracion minima del
4 % y un pH inferior a 1,5) durante un periodo de al menos 2 dias; a
continuacidn, han sido sometidas al siguiente tratamiento:

- ajuste del pH mediante &cidos o alcalis, seguido de uno o
mads aclarados y de filtracién/molienda/extrusion;

- o cualquier otro proceso aprobado con efectos
equivalentes;

b) tras la finalizacion de los procesos contemplados en la
letra a) del punto 2.6, el coldgeno podra someterse a un
secado.]

2) O [2.7. Sila gelatina y/o el colageno se han obtenido de rumiantes, salvo en el caso de gelatina y/o
colageno obtenidos de cueros y pieles de rumiantes, se han producido de conformidad con
los siguientes requisitos:

2) © bien [proceden de un pais o una region clasificados como pais o region
con un riesgo insignificante de EEB, de conformidad con la OIE;

- los animales de los que se han obtenido la gelatina y/o el
colageno nacieron, se criaron ininterrumpidamente y se
sacrificaron en un pais con un riesgo insignificante y
superaron inspecciones ante mortem y post mortem;

- sien el pais o la regién ha habido casos autdéctonos de
EEB:

1) proceden de animales que nacieron después de la fecha a
partir de la cual se impuso la prohibicién de alimentar a
los rumiantes con harina de carne y huesoy
chicharrones obtenidos de rumiantes, o bien
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i (UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) y/o coldgeno (1)(2) destinados al consumo
UNION EUROPEA humano v2

IL. Informacién sanitaria

ii) los productos de origen bovino, ovino o caprino no
contienen material especificado de riesgo, segun la
definicién de la OIE, ni se han obtenido a partir de él, ni
contienen carne separada mecdnicamente de los huesos
de bovinos, ovinos o caprinos.]

2) o obien [proceden de un pais o una region clasificados como pais o regién
con un riesgo controlado de EEB, de conformidad con la OIE;

- los animales de los que se obtuvieron la gelatina y/o el
coldgeno han superado inspecciones ante mortem y post
mortem,

- los animales de los que se obtuvieron la gelatina y/o el
coldgeno no han sido sacrificados, previo aturdimiento,
por inyeccion de gas en la cavidad craneal ni muertos
por el mismo método, ni han sido sacrificados, previo
aturdimiento, por laceracidn del tejido nervioso central
con un instrumento alargado en forma de vara
introducido en la cavidad craneal, excepto si se trata de
animales que nacieron, se criaron ininterrumpidamente
y se sacrificaron en un pais o una region clasificados
como pais o region con un riesgo insignificante de EEB de
conformidad con la OIE;

Part II: Certification

- la gelatina y/o el coldgeno no contienen material
especificado.de riesgo, segun la definicién de la OIE, ni
carne separada mecanicamente de los huesos de bovinos,
o0vinos.o caprinos, ni se han obtenido a partir de dichos
materiales.]

2) o o bien /[proceden de un pais o una region clasificados como pais o regién
con un riesgo indeterminado de EEB, de conformidad con la OIE;

- proceden de animales que no han sido alimentados con
harina de carne y hueso ni chicharrones obtenidos de
rumiantes y que han superado inspecciones ante mortem
y post mortem,

- proceden de animales que no han sido sacrificados,
previo aturdimiento, por laceracion del tejido nervioso
central mediante la introduccién de un instrumento en
forma de vara alargada en la cavidad craneal, ni
mediante la inyeccion de gas en la cavidad craneal;

- la gelatina y/o el coldgeno no contienen material
especificado de riesgo, segun la definicién de la OIE,
tejido nervioso o linfatico expuesto durante el proceso de
deshuesado ni carne separada mecdnicamente de los
huesos de bovinos, ovinos o caprinos, ni se han obtenido
a partir de dichos materiales;

- las materias primas (salvo los cueros y las pieles) han
sido obtenidos a partir de bovinos, ovinos y caprinos
(excepto los que tengan menos de 12 meses de edad)
sometidos a pruebas de la EEB con métodos identificados
por la OIE, con resultados negativos;

- se han excluido las columnas vertebrales de los bovinos
de mds de 30 meses de edad en el momento del sacrificio
y los crdneos.]
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i (UA) COL/GEL Gelatina (1)(2) y/o coldgeno (1)(2) destinados al consumo
UNION EUROPEA humano v2

IL. Informacién sanitaria

Notas a pie de pagina

Parte I:
Casilla Lugar de origen: nombre, direccién, nimero de autorizacion del establecimiento de
1.11: expedicion.
o Casilla numero de matricula (vagones o contenedores de ferrocarril y camiones), numero de vuelo
-8 1.15: (avién) o nombre (buque); en caso de descarga y carga posterior, debera facilitarse la
,§ informacién por separado.
SE Casilla Indicar el peso bruto y el peso neto totales.
3 1.19:
= Casilla Identificacion del contenedor y numero del precinto: solo cuando proceda.
5 1.21:
A Casilla Utilizar el codigo apropiado del sistema armonizado (SA) de la partida 35.03, 35.04 0 39.17.
1.25:
Parte II:
1) «Gelatina»: proteina natural, soluble, gelificante o no, obtenida mediante la hidrélisis parcial de
colageno producido a partir de huesos, pieles, tendones y nervios de animales.
«Colageno»: producto a base de proteina obtenido a partir.de huesos, cueros, pieles y tendones. Incluye
las tripas de coldgeno comestibles y las tripas de coldgeno para contacto alimentario.
2) Manténgase lo que proceda.
3) La firma y el sello deben estamparse en un color diferente al del texto impreso.
El presente certificado se expedira en lengua ucraniana y enla lengua del Estado Miembro de la UE de origen.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Fecha de la firma Firma
Sello
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ToBap Bupu

KitbKicTh

HoMep maprii

Bupo6HUUe IiAIPHUEMCTBO

XoJsoguabHa Kamepa

ITOTY>XKHICTh HapisKu

JlaTa 3aMOpO>KyBaHHS

JlaTa BUpOGHHITTBA

JlaTa 3a6010

Bara HeTTO

Omnuc IpoAyKTy

KiZIbKiCTh yIIaKOBOK

InenTHudikariliHa Io3HaYKa
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2. S, 110 HIDKYe IifmncaBcs oQiliiHu BeTepruHap a60 0QiI[iiHUN IHCIIEKTOP 3aCBiAYYI0 HACTYIIHE:

2.1. JKesaTuH Ta/ab0 KojiareH MOXOASTE i3 IIOTY)KHOCTEH, Jie 3aIIpoBaPKEHO ITOCTiMHO Ait0ui
IIpOIIefypH, 3aCHOBaHI Ha MPUHITUIIaX CUCTEMU aHaIi3y He6e3meuyHUX GaKTopiB Ta
KOHTPOJIK Y KpUTUYHUX Toukax (HACCP) ;

2.2. JKeslaTuH Ta/ab0 KoJ1areH BiJIIOBiZat0Th BUMOramM Mikpo6ioJIoTiuHUX KpUTepilB [
BCTaHOBJIEHH II0Ka3HUKIB 6e3I1eYHOCTi XapuOBUX IIPOAYKTIB, 3aTBeP/KeHUX HaKa3oM
MiHicTepcTBa OXOPOHU 37,0poB’d YKpainu Ne 548 Bix 19.07.2012

2.3. CupoBUHa /11 BUPOOHUIITBA JKeJIaTUHY Ta/abo KoJlareHy IIOXOAUTH 3 TEPUTOPil KpaiH-
yyeHiB €C a60 3 TepUTOPiN KpaiH 11o3a MexaMu €C, 5IKi € 0Qil[iiHO BITLHUMU Bif Aypy
BIiZITIOBiAHO 10 BcecBiTHBLOI opraHisarlii 0XopoHHU 37j0poB’sa TBapuH (MEB), i oTpuMaHa
BUKJIIOYHO i3:

a) KiCTOK, 3a BUHITKOM PU3UKOBOr0 MaTepiany, BusHadueHUX MEE;
b) Ta/abo mIKyp Ta MIKip CBIACHKUX )KYWHUX TBAapUH;

€) Ta/abo IIKip CBUHEH;

d) Ta/ab0 IKip CBiCHKOI IITHIL];

e) Ta/abo CyX0XUJIb Ta M’SI3iB;

f) Ta/abo mKyp Ta MIKip, OTPUMaHUX i3 AUKHUX TBaPUH;

g) Ta/abo LIKip Ta KiCTOK pHOH.

002.3.1. CupoBUHa /JI1 BUPOOHUIITBA )KeJIaTUHY Ta/a60 KoJlareHy, 110 BU3HaueHa
MiIIyHKTaMHU a)-e) IIYHKTY 2.3, 0TprMaHa Bifi TBapHH, sIKi 6y 3a6uTi Ha 6itiHi,
Ta Ty SKHUX 3a pe3yJibTaTaMU Ilepe/i3abiiiHoro Ta I1icI93abiiHOr0 oIy
BU3HAaHIi IPUAATHUMH /I CIIOXKUBAHHS JIIOJUHO0.

O Ta/a6o

CupoBUHaA /IS BUPOOHHUIITBA JKeJIaTHUHY Ta/abo KoJiareHy, 1[0 BU3HaUeHa IiAITYHKTOM f)
IIYHKTY 2.3 OTpUMaHa Bifi IUKUX TBapUH, IKi 0y/IU IepepobJieHi Ha MUCIUBCHKOMY
MiATIPUEMCTBI, CXBajleHOMY KOMIIeTeHTHUM OpraHoM KpaiHU-eKCIIOpTepa, Ta TYIIi SKUX 3a
pesyabTaTaMu IIicI13a01HOTO OIJISIAY BU3HaHI IPUAATHUMU AJIS CII0KUBaHHS JIIOJUHOI0.

2.3.2. CupoBHHA /I BUPOOHUIITBA JKeJIaTUHY Ta/abo KoJiareHy, sIKa He OyJia ImifgaHa
>KOJIHIN 06PO06ITi, OKpiM 0X0JI0/PKEHHS, 3aMOPO’KEHHS Ta IIIBUIKOTO
3aMOpO0>KeHHs, TIOBUHHA ITI0XO0/IUTH i3 IOTY>KHOCTeH, yXBaJeHUX abo
3aTBEP/PKeHUX BiITIOBIIHO 0 BUMOT 3aKOHO/[aBCTBa KpalHU-eKCIIopTepa.

2.3.3. Jli1d BUpOOHUIITBA JKeJIaTUHY Ta/abo KoJlareHy JOITyCKa€eThCd BUKOPUCTaHHA
TaKol 06p06JIeHOI CUPOBUHU:

1) KICTKH, BifMiHHI Bifi pU3UKOBOT0 MaTepiay, aKi IOXOAATh i3
IIOTY>KHOCTEH, 1110 3HAXOJATHCA ITiJ KOHTPOJIeEM KOMIIETEHTHOTO
opraHy KpalHU II0XO/pKEeHH Ta SIKIi IMijaHi TaAKUM BUAM 00po6OKU:

a) o/pibHeH] Ha YaCTKHU, IIPUOIU3HUN PO3MIp IKUX
CTaHOBUTH 15 MM, Ta 3HEKUPeHi raps4or0 BOJ00 IIpU
TeMIlepaTypi He MeHire 70 ° C IIpoTaroM He MeHiIte 30
XB, a60 He MeHIIIe 80 ° C IPOTAroM He MeHIle 15
XBUJINH, ab60 He MeHIIIe 90 ° C mpoTarom He MeHite 10
XBWJIMH, Ta IIOTIM BiJOKpeMJIEH] 3 II0AIbIITUM
IIPOMHUBAHHAM Ta CYIIIHHAM IIPOTAIOM IIJOHalMeHIIIe
20 XBUJIMH B IOTOIIi TapsIU0ro IIOBIiTPS IIPU ITI0YaTKOBIH
TeMIiepaTypi He MeHIte 350 °C, abo mpoTsarom 15
XBWJIMH B IIOTOLIi Taps4Y0ro IIOBITPs IIPU ITI0YaTKOBIH
TeMIlepaTypi moHazg 700 °C;

b) CYIIIiHHS Ha COHIII IPOTATOM IIJOHaMeHIIle 42 THiB, IpU
cepeHil TeMIlepaTypi IfoHarMeHIe 20 °C;

c) 00pobKa KHCIIOTOIO, 1110 3abe3Ieuye MifTpPUMaHHS PiBHA

PH y TOBIIi MeHIIIe 6 IIPOTATOM IJ0OHaNMeHIIIe OHiel
TOAVHU IIepe], CYIIiHHIM.
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2) LIKIpY Ta IIKYPH CBIMCBKUX KYWHUX TBAPUH, IIIKipH CBUHEHN Ta
CBIMCHKOI IITHUIT], IIKIpY Ta IIKYPHU JUKUX TBapPHH, 1110 IIOXOJATH i3
TIOTY>KHOCTEH, sIKi 3HaX0AAThCA i/l KOHTPOJIeM KOMIIETEHTHOTO
opraHy KpalHU II0XO0/pKeHH Ta SIKIi IMi[laHi TaAKUM BUAM 00po6OKU:

a) 00pobKa JIyrom, 1o 3abesneuye qocarHeHHs piBH4g pH >
12 y TOBII 3 TOAIBIIINM COJIIHHAM IIPOTITOM
IIoHaMMeHIIe CeMU AHIB (TepMiH 06p0OKH MOYKe
BKJIOYATH Yac, HeOOXiIHUM /I TPaHCIIOPTYBaHHA);

b) CYIIIIHHA IIPOTATOM IJOHAUMeHIIle 42 THIB IIpU
TeMIlepaTypi He MeHire 20 °C (TepMiH 06POOKU MOXKe
BKJIIOYATH Yac, HeOOXiIHUI 11 TPaHCIIOPTYBaHH:A);

c) 06pobKa KHCIIOTOIO, 1110 3abe3Ieuye MiTpPUMaHH PiBHA
pH i MeHIIIe 5 y TOBIIi IIPOTATOM IIIOHAaWMeHIIIe OHi€el
TOAVHY;

d) 0b6pobKa JIyrom, 1o 3abesneuye qocarHeHHs piBH4g pH >
12 mipoTsroM IjoHa¥MeHIlle BOCbMU I'OJHUHU.

3) KICTKY, BifMiHHI Bifi p3MKOBOro MaTepiajy, IIKipU Ta IIKypH
CBIiMICHKUX )KYWMHUX TBapUH, WIKipHU CBUHEH Ta CBiMCHKOI IITHULT],
IIKipHU Ta MIKYPU JUKUX TBapHH, SIKi MiilaHi 06poIli, BiTMiHHIM Bift
BU/IiB 06p0OKH, 1110 BU3HAUEHI IMANYHKTaMH 1) — 2) TyHKTY 2.3.3, Ta
SIKI IIOXOAATD 13 TIOTY>KHOCTEH, 1110 3HaXOAATHCA Il KOHTPOJIeM
KOMIIeTeHTHOT0 OpraHy KpaiHU II0XO0/KeHHS.

2.4. JesnaTyH Ta/ab0 KosareH, 1110 IpU3HAYeHHI I CII0KUBaHHS JIFOJUHOI0, Ta YKeJIaTHH i
KoJIareH, He IpU3HaYeHUH /751 JIFOICHKOT0 CII0KUBaHHS, MOYKYTh BUPOOJIATUCE Ta
30epiraTuCh OAHOYACHO HA OHIN M Ti¥ caMill IIOTY>KHOCTI 3a YMOBH, II[0 CHPOBHHA Ta
BHUPOOHWYMY NIPOIIeC BiAIOBIAAI0TE BUMOTaM, II[0 BCTAaHOBJIEHI IJ1d sKeJIaTUHY Ta/abo
KOJIaTeHYy, 1110 IpHU3HaveHi [ CHOKUBaHHSI JIFOTHHOIO.

2.5. JKenaTmH Ta/ab0 KosiaTeH IIOBHHHI BiJIIIOBiflaTH TaKMM BUMOTaM II[0/[0 MaKCHMaJIbHO-
JOIIyCTUMMX PiBHIB 3a/IMIIKIB:
- As - piBeHBb 1 ppm;
- Pb - piBeHb 5 ppm;
- Cd - piBens 0,5 ppm;
- Hg - piBeHE 0,15 ppm;
- Cr -piBeHb 10 ppm;
- Cu - piBeHb 30 ppm;
- Zn - piBeHb 50 ppm;
- SO2 (Espomeiicbka PapMakories (ocTaHHE BUAaHH4)) piBeHBb 50 ppm;
- H202 (EBpomneiickka ®apMakories (OCTaHHE BUaHH4)) piBeHb 10 ppm.
2) 1 [2.6. IIporec 11 BUpOOHUIITBA JKeJIaTHUHY BiilIOBilae TAKUM BHMOTaM:

2) o um [a) cupoBUHA, OTpUMaHa 3 KiCTOK )KYWMHUX TBapUH, HAPO/PKEHUX,
BUPOIIIeHUX ab0 3a6UTUX Y KpaiHi abo perioHi i3 HesHaAUHUM
PHU3UKOM 110710 TY6KO0MII0/Ii6HO1 eHIlepasonaTii BPX BifmoBigHO K0
BUMOT MEF]

2) 0 abo [(2) O a) cupoBHuHa, OTpHMaHa 3 KiCTOK >KYHHHX TBapHH,
HapoIyKeHUX, BUPOIeHNUX ab0 3abUTUX y KpaiHi abo perioHi i3
KOHTPOJIbOBaHUM ab60 HEBU3HAUEHUM PU3HUKOM (3 IKUX IMIIOPT B
VKpaiHy 03BOJIeHUH) 11070 I'y6Komo1i6Hoi eHITedastonaTii BPX
BifmIoBiZgHO 10 BUMor MEB, moBHHHA MiflaBaTHUCh IIPOIIeCy, 110
3abes3Ieuye peTesbHe IIOAPiOHEHHS yCHOr0 KiCTKOBOTO MaTepiary
Ta MOT0 3He)KUPEeHH raps40i0 BOZ010 Ta 06p0o061ii pO3YHHOM
COJISHOI KHUCJIOTH (3 KOHIIeHTpallielo He MeHIIle 4% Ta pH < 1,5)
IIPOTSATOM He MeHIIe ABOX Aib. ITic/sa iboro MaTepiaiu DigfgarnThHCI
HaCTYIIHiM 06po6ITi:
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- JIy>KHa 06po06Ka HaCMYeHUM PO3YMHOM BamHa (pH >
12,5) mpoTarom 1joHariMeHIe 20 IHIB 3 HarpiBaHHAM [0
TeMmIiepaTypy 138°C IIpOoTATOM He MeHIIe 4 CeKyH,

- abo xucsaoTHa obpobka (pH < 3,5) mpoTarom
IoHarMeH11e 10 TOLWH 3 HarpiBaHHAM JI0
TeMIrepaTypu 138°C mpoTAroM He MeHIlle 4 CeKYH[I,

- abo 06pobKa 0[HOYACHO BUCOKOIO TeMIIePaTyporo i
THUCKOM — HaCU4EeHOI0 I1apolo IIpHU TeMItepaTypi 133°C
abo BuIlle i TUCKY 3 6apu — IPOTATOM IIfoHaMMeHIIe 20
XB,

Certification

- a60 i3 3acTOCYBaHHSIM OYABL-IKOTO iHITIOTO
eKBiBaJIEHTHOTO 3a e(peKTOM CXBaJIEHOIO IIPOIeccy.

PartII

2) O b) CUPOBUHA, Bi]MiHHA Bijj CHDOBUHU, BU3HaYeHOL
HigIIYHKTOM 2.6 (a) IIbOr0 IIYHKTY, IIOBUHHA
HifaBaTUCh 06PO6LI KHCIOTOX0 ab0 JIyTOM, IIiCJIS Y00
OyTH IiJIaHOoI0 IpoMHUBaHHIO. [Ioka3sHUK pH Mae 6yTH
BIIIOBiTHUM YHHOM CKOPUTOBaHUM. JKesaTuH
eKCTparyeTbcsa OZHO- ab0 6araTOKpaTHHUM HarpiBaHHAM
3 IO/la/IbIUMM OUHIIeHHAIM NJISX0M QLabTpariii Ta
00pOOKH TeILJIOM. ]

2) I [2.6. IIporec g BUpOOHUIITBA KOJIaTeHy BifIlIOBilae TAKUM BUMOI'aM:

2) O um [a) cupoBHHA, OTpUMaHa 3 KiCTOK )KYWMHUX TBapHUH, HAPO[PKEHUX,
BUPOLIIEHUX a00 3a6UTHX Y KpaiHi abo perioHi i3 HesHaUHUM
PU3UKOM 1010 ry6Komnoi6Hoi eHledasonaTii BPX BifIoBigHO K0
BuMoOTr MEF]

) o abo [@) cupoBuHA, 0OTpHUMaHa 3 KiCTOK )KYWMHUX TBapUH, HapO[PKEHUX,
BUPOIIIeHUX a60 3a6UTHX Y KpaiHi ab0o perioHi i3 KOHTPOJILOBAHUM
a60 HeBU3HaUeHUM PU3UKOM (3 AKUX IMIIOPT B YKpaiHy
JI03BOJIeHUH) 11070 T'ybKomoi6HoI eHIledastonarii BPX BinmoBigHO
o BuMmor MEB, Ta ITOBUHHA IIi/jlaBaTUCh IIPOIIEeCY, 110 3abesmeuye
peTesibHe ITOAPiOHEeHHS yChOro KiCTKOBOTO MaTepiaJy Ta Moro
3HE)KUPEHHS TapsIu0i0 BOJIOI0 Ta 06POOIli pOSUMHOM COJISTHOL
KHUCJIOTH (3 KOHLeHTpalliero He MeHIIe 4% Ta pH < 1,5) ripoTsaroM He
MeHIIle ABOX [Ai6. ITicjg 11boro MaTepiaiu Mia0ThCA HACTYIIHIN
06poobi1ii:

- KOPUTYBaHHSAM ITOKa3HUKa pH 3 BUKOpHUCTaHHSAIM
KUCJIOTH ab0 JIyTy, Iic/Is Y0T0 MaTepiaJl HifaeThCs
0HOMY ab0 KiTbKOMa IIPOMUBAaHHIMU Ta GLIbTpaLiii
a60 excTpysii abo moIpi6HEHHIO;

- a60 6yIb-IKOMY IHIIIOMY CXBaJIEHOMY €KBiBaJIEHTHOMY
3a e eKTOM IIpOIleCy;

b) TIicsIs1 3aBepIIIeHHS IIPOIieciB, BUSHAUEHUX
HigIIyHKTaMU 2.6 (a) IbOT0 IIYHKTY, KOJIaTeH MOJKe
HifiaBaTUCh IIPOIleCy CYIIiHHS. ]

(2) O [2.7. SIK1I10 sKeJsIaTHH Ta/abo KoJlareH OTpHUMaHi i3 MaTepiasry, 110 TOXOUTH i3 )KYMHHUX TBapHH,
3a BUHATKOM >KeJIaTHHY Ta/ab0 KojiareHy, OTpPUMaHOTI0 i3 IIKIp Ta IIKYp KYHHUX — HOT0
BUPOOJIEHO BiJIIOBIZHO 10 HACTYIIHUX BUMOT:

) o abo -frioxouTE 3 KpaiHu ab0 periony, SKuUi KaacuikyeThbCs K KpaiHa
ab0 perioH, 1110 IIpe/icTaBJIsIe He3SHAYHUM pUsUK 11070 ['E BPX
BimmoBimgHO 10 MEB;
- -TBapPUHU BiJf SKUX OTPUMAaHO >KeJJaTHH Ta/abo KoJier
OyJIx BUPOIIEH], HApO/KeHHI Ta 3a0UTi y KpaiHi i3
He3HauYHUMU pU3UKOM Inozo I'E BPX, Ta mpoinum
Iepej- Ta IMic/1sa3abiliHy BeTCaHeKCIIEPTU3Y;
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- SIKITI0 B KpaiHi ab0 perioHi peeCcTpyoOThCs KOPiHHI
Bunazgxku I'E BPX:

(01)] IIOXOJIUTH BiJf TBAPUH, SIKI HAPOAMJINCA IIiCJIS AT
BCTaHOBJIEHHS 3a00pPOHU Ha 3T0/J0BYBaHHS )XYUHUM
TBapUHAM M'CO-KiCTKOBOTO O0pOIIIHA Ta IIIKBAPOK,
OTPHUMAaHUX BiJ )KyHHHUX TBapHH, ab60

(ii) IPOAYKTU TBAPUHHOTIO II0X0)KeHHS OTpUMaHi Bif BPX,
OBeIlb Ta Ki3 He MIiCTSATh Ta He OTpHMaHi Bif pU3UKOBOTO
MaTepiaiy, K BU3HaUeHO BifqmoBigHo 10 MEB, a6o i3
M’sica MeXaHIYHOro 06BaIl0BaHHS, OTPUMAHOTO i3
kicTok BPX, oBeIlb a60 Ki3.]

Certification

2) o abo -frioxomuUTE 3 KpaiHu ab0 periony, SKUi KaacuQiKyeThbCd K KpaiHa
ab0 perioH, 1110 IIpe/icTaBJIsIe KOHTPOJIbOBAaHUM pUsUK 110 ['E BPX
BimmoBigHO 10 MEB;

PartII

- -6yB OTPUMAaHUU BiJf TBapUH, SIKi IIPOUIILIN IIepes- Ta
nicasa3abifiHy BeTCaHeKCIIepTU3y;

- -TBapUHUY, BiJ| IKUX 6YB OTPUMaHUM KeJlaTUH Ta/abo
KoJIareH, He Oy/Ir 3a0UTi ITiCJId OIJIYIIeHHS [IUITX0M
BBeJIeHHI Ta3y B UepeITHy II0POKHUHY ab0 BOUTL
e aHAJIOTIYHUM CII0CO00M, UM 3a0UTi IIITXOM
po3pHUBaHHA TKaHWH I[eHTPaJIbHOI HEPBOBOI CHCTEMHU
TiCJIg OTJIYIIIEHHS 3a JOIIOMOTOX0 II0/I0BKeHOT0
IHCTpyMeHTY B GOpMi CTPHOIKHS, IIJ0 BBOJUTHCS B
JepelHy II0OPOKHUHY, 38 BUHITKOM TBapHH, 1110
HapOIUIICS, IOCTIMHO BUPOIIyBaIUCh i 6ysIM 3a6UTi B
KpaiHi 4u perioHi, 1110 IIpe/icTaBJIse HeSHAYHUU PU3UK
oo I'E BPX BigmoBigHOo 10 MEB;

- —“IPOYKTU TBAPUHHOIO II0X0/PKeHHsI 0OTpUMaHi Bif BPX,
OBeIlb Ta Ki3 He MICTSATH Ta He OTpHUMaHi Bifi pU3UKOBOTO
MaTepiaiy, SK BU3HaUeHO BiqoBigHo 10 MEB, a6o i3
M’sica MeXaHIgHOTO 06BaIF0BaHHS, OTPUMAaHOIO i3
kicTok BPX, oBeIb a60 Ki3.]

(2) 0 abo -frroxomuTE 3 KpaiHu abo perioHy, IKUN K1acHQiKyeThCS SIK KpaiHa
abo perioH, 1110 IIpe/icTaBJIsie HEBU3HaUeHUM pu3uK 1o I'E BPX
BimmioBimHO 10 MEB;

- TOXOJATH BiJf TBApUH, IKUM He 3T0J[J0BYBaJIHCS M'SICO-
KICTKOBe GOPOIITHO Ta IIKBapKU, OTPUMaHI Bifl )KyHHUX
TBAapHH, Ta SIKi IIPOUIILIH Iepe]- Ta IicII3abiliHy
BeTCaHeKCIIEePTH3Y;

- OTPHUMAaHO Biff TBApUH, fKi He 6y/IH 3a6UTUMH ITiCJII
OIJIyIIeHHS IIJIIX0OM PO3pPUBaHHS TKaHUH IeHTpaIbHOl
HEepBOBOI CUCTEMH i3 BUKOPUCTaHHIM J0BTacToro
iHCTpyMeHTa y $OpMi CTep>KH, BBELEHOIO B
TIOPOKHUHY Yepelia, abo 3a J0IIOMOTOI0 ra3y, BBeZeHOTO
B IIOPOKHUHY Ueperia;

- JKeJIaTHH Ta/abo KojiareH He MICTSATh Ta He €
OTPUMAaHUMHU i3 pUSUKOBOT0 MaTepiasy, IK BU3HAaUeHO
MEB, a60 HepBOBY Ta JiMQaTUYHY TKaHUHU BiIiIeHUX
y IIpoIfeci 06Bar0BaHHA abo i3 M’sica MeXaHiYHOro
obOBaJIt0BaHHS, OTPUMAHOTO i3 KicTok BPX, oBe1lb a60
Kis;

- BPX, BiBIIi Ta K03H (KpiM TBapuH, SKi He J0ocAriIu 12
MICSAYHOIO BiKY), 3 IKMX OTPHUMaHa CUPOBHHA (OKpiM
IKip i MIKyp) O6y/IU JOCIIiKeH] Ha I'y64acTONoIi6HY
eHredasonarivo BPX metogamu, BusHaueHumMu MEF, 3
HeTaTUBHUM pe3yJIbTaToM;
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- BepTeOpasbHi KOJIOHU Ta Uepell Bifi TBapUH, AKUM 0yJI0
6ispie 30 MicAIliB Ha MOMEHT 3a6010, OyJIM BUZaJIeHi. ]

IIpuMmiTKH
YactuHa I:
o [IIyHKT Micrie TOX0omKeHHS: Ha3Ba, afipeca, HOMep yXBaJIeHHs IIOTY>KHOCTI BifilTpaBIeHHSA
-8 1.11.
©
O |IIyHKT PeecTpariitinuii HoMmep (3a/IisHUYHI BaTOHU, KOHTeHHep ab0 BaHTa>KHUU aBTOMOOL/IB), HOMep peucy
:E 1.15. (sriTak) abo HasBa (cyxHO). OKpeMO 3a3Ha4YaeThCA iHGOpPMAIlisi CTOCOBHO Y BUIIAZKy PO3BaHTaKeHHS Ta
3 TIOBTOPHOTO 3aBaHTa>KeHHs.
= (TTyHKT Bka’kiTh 3arajJibHy Bary 6pyTTO Ta 3arajbHy Bary HETTO
g(1.19.
&
ITlyHKT Bxka’xiTb HOMep KOHTelHepa i HoMep I710M6H (Y BiATIOBIIHHUX BUIIaIKaX)
1.21.
IIyHKT 3asHaurTe BifiTIOBiTHUN KoJ 'apMOHiI30BaHOI CHCTEMU OITHCY Ta KoAyBaHHS ToBapiB (I'C) B paMKax
1.25. HaCTYyIIHUX TOBapHUX no3unii: 35.03, 35.04 a6o 39.17.
YactuHa II:
@ JKeslaTUH — HaTypaJbHUN PO3SUMHHUM OLIOK, reJIeyTBOPIOIYHI ab0 HereJleyTBOPHIOUNY, OTPUMaHUHI
IIIJITXOM YaCTKOBOTO TiIpoJIi3y KoJIareHy, SKUM BUPOOJIIeTHCS 3 KICTOK, IIIKIp Ta IIKYP, CYX0KUJIb Ta
M’g3iB TBapUH
KoJiareH - IpoTeIHOBUH NIPOAYKT, OTPUMAaHUM 3 KiCTOK, IIKip, IIKYP Ta CYX0KUJIb TBapHUH. Ie
BKJII0Ya€ Xap4yoBi KostareHoB1 000JI0HKH, TaK CaMOo SIK 1 KoJIareHOBi 000JI0HKY, SIKi KOHTaKTYIOTb 3
Xap4oBHUM IIPOAYKTOM
2) Bubpatu nnorpioHe
3) Iligmuc Ta mevyaTKa [IOBUHHI BiZIpi3HATUCS KOJIBOPOM Bil HAIPYKOBAaHOTO TEKCTY.

Ileit cepTUdiKaT MIOBUHEH BUIaBATHUCh YKPAIHCHKOI MOBOK Ta MOBOIO /lep>kaBU-uyieHa €C
Ceprudikyrouuii iHCIIEKTOp

HasBa Ksamigikartis i mocaga
JlaTa migmnucy ITigmuc
ITeuaTka
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